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Este documento se ha obtenido directamente del original que contenia
todas las firmas auténticas y se han ocultado los datos personales
protegidos y los cddigos que permitirian acceder al original.

INFORME TECNICO
VALORACION CRITERIOS ECONOMICOS Y APLICACION DE FORMULAS
CONCURSO SERVICIO DE ALIMENTACION DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO 12 DE OCTUBRE
EXPEDIENTE 2023-0-84

Paginall|6



02237197X
Censura


‘;E Hospital Universitario
SaludMadrid 12 de OCtUbre

CONCURSO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION 2023-0-84

CRITERIO PRECIO: Hasta 70 puntos:

- Pension completa a pacientes: Hasta 50 puntos.
- Pension completa a personal: Hasta 5 puntos.

CRITERIO DE VALORACION: IMPORTE PENSIONES PACIENTES Y PERSONAL

TECNOVE
PENSIONES IMPORTE | PUNTOS| MAYOR
PACIENTES mMAXIMO |maximo| Baga |MPORTE| BAJA [PUNTOS
ALMUERZO 2. 136 20 0066 | 2670 (0,066 20,00
CENA 2347 20 0,047 | 2,300 |0,047| 20,00
DESAYUNO 0,791 5 0,021 | 0,770 |0,029| 5,00
MERIENDA 0.510 5 0.010 | 0500 [0,090( 500
TOTAL 6,384 50 50,00
TECNOVE
PENSIONES IMPORTE | PUNTOS| MAYOR
ity HAXG | maxi | Baga |MPORTE| BAJA |PUNTOS
DESAYUNO
+ COMIDA 3,35 3 0,070 | 3,280 [0,070( 3,00
MERIENDA
+ CENA 2,981 2 0,061 | 2,920 |0,061| 200
TOTAL 6331 | 5 5,00
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- Alimentos Extras: Hasta 12 puntos.

CRITERIO DE VALORACION: IMPORTE ALIMENTOS EXTRAS

PUNTUACION MAXIMA: 12 TECNOVE
OFERTA "= PRECIO
ARTICULO MAS PONDERACI | MAXIMO |[IMPORTEPUNTOS
ECONOMIC ON 2023 SlivAa

Aceite Oliva 0.11 0.082 0,12 0.11 0.01
Acelgas 1.48 0.040 1.68 1.48 0.00
Actimel 0.48 0.040 0,61 0.48 0.00
Agrio limdn 250 cc 1.00 0.001 1.01 1.00 0.00
Agua Botella 500 cc 0.18 2.002 0,21 0.18 0.24
Almibar Lata Individual 2.20 0.082 2,54 2.20 0.01
Aguarius 1.05 0.037 1.13 1.05 0.00
Azicar Sobre 8 grs 0.02 1.417 0.03 0.02 07
Batido Individual 20 cl 0.41 0.039 0.41 0.4 0.00
Bebida de Avena 1.68 0.010 1.80 1.68 0.00
Bebida de soja 1.45 0.053 1,68 1.45 0.01
Bebida Soja Individual 20 cl 0,64 0.096 0,75 0.64 0.01
Biscotes 15 grs 0.10 0.062 0.12 0.10 0.01
Bocadillo Hemodialisis {pan 120 arg 245 5.471 267 245 0,78
Bocadillo Variado (pan 60 grs) 1,22 2,207 1,34 1.22 0.26
Bolsa Uvas de la Suerte 1.85 0,234 1,97 1.85 0.03
Botellin Sidra 0.73 0.599 0,84 0.73 0.07
Cacao Sobre 18 agrs 0.24 1.196 0.24 0.24 0.14
Café / Descafinado 2 grs 0.0v7 1.863 0.09 0.0v7 0,22
Café Molido Mezcla 7.40 0.059 9,35 7.40 0.01
Calamar Tubo 6.80 0.014 7,14 6.80 0.00
Cereales Indiv 30-40 grs 0.73 0.025 0.75 0.73 0.00
Cola 20 cl 0.84 1.778 0,89 0.84 0.21
Confitural Mermelada 20 qgrs 0.0v7 0.017 0.08 0.0v7 0.00
Edulcorante 2 grs 0.02 1.411 0.03 0.02 07
Flan 0,33 0.238 0,38 0,33 0.03
Flash 0.16 0.014 0,16 0.16 0.00
Fruta 1.90 3.972 2,12 1.90 0.48
Galletas & Unidades 0.07 2,278 0.08 0.07 0.27
Gelatina Racidn 0.34 1,597 0,39 0.34 0.19
Germen de Trigo 2,52 0.008 2,53 2562 0.00
Helado Unidad 0.32 0.240 0,38 0.32 0.03
Huevo Liguido 4,53 0.049 5,94 463 0.01
Infusidn 0.03 1.283 0,04 0.03 0.15
Ketchup sobre 0.03 0.004 0,04 0.03 0.00
Kiwi 0.38 0.072 0,38 0.38 0,01
Lata Atin Unidad 0.95 0.005 0,98 0.95 0.00
Leche 200 cc 0.56 0.937 0.63 0.56 0.11
Leche Brick 1.20 23,935 1.27 1.20 287
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OFERTA i 3 PRECID
ARTICULD MAS PONDERAC | MAXIMO IMPORTE (PUNTOS
ECONGMI 10N 2023 SHYA

Leche =in lactoza 168 0337 1.81 1.68 0,04
Limones 1,590 0,060 2 16 1,50 0,01
| Magdalenas 2 Unds/ Belleria 0,25 0.01€ 0,25 825 0.00
lManzara Golden 1,80 0,665 £.24 1,80 0.8
Wargarina 10 gr= 0,11 8,135 812 8,11 002
Wembrillo Porcian 6,19 0,050 0,20 0,19 001
Migl 15 gr= 0,20 0 062 021 0,20 0.00
Maranja de eza 1,90 0,182 235 1,80 0.0z
Waranja de Zumo 1,68 0542 1,86 1,68 0,08
Matillag 041 0325 042 0,41 0,04
Pan Individual 60 grs 875 2,828 829 0,25 035
Pan integral individual 50 gr [ ¥y 4 405 852 0,32 0.53
Pan Melde itostada) 0,87 0,005 0.07 0,87 0.00
Patataz 078 0.0 0.85 078 0,01
Fatataz peladas 1,30 0,565 1.44 1,30 0oy
Pave Lonchade Envazade (90 gr=.) 112 0,635 1,18 112 0,00
Pechuga Paveo B.14 0,082 812 8,14 001
Pera Agua 2,60 0,036 315 280 0,01
Platanns Z.34 0,075 281 2,34 001
Potitoz 1,80 0884 1,84 1.80 0,11
Cuesito Porciones 0,13 0,020 0,14 2,13 .00
Cuese Fresco B0 grz B52 B17v .55 852 0.2
Cueze Semicurado &0 gre 080 0,147 0,90 0,80 002
Jaman York 100 gre 1,22 2,138 1,40 122 026
Sal Sobre 0,01 0,005 £.01 0,0 0,00
Sandwich Mixto 1,73 o g2 1,99 .73 0.5
Tarrina de Frutaz 100 gre 0,00 12018 BT 0,00 1,44
Tarta 20 Raciones 12,50 0,674 13,44 12,506 0,01
Taza leche de v me 0,41 1,452 042 0.41 AT
Tomate Tarrina b 58 0176 063 0,58 002
Tortilla Ezpaniola 2.20 0,200 231 220 002
Tubo Pota 720 0, G&0 8.97 7.20 0.6
Vinagre 1.02 0,003 1,14 1.02 0,00
¥ QgLir 626 2544 8,29 0.26 0,43
v ogur tipe Adtivia 6,33 0,040 i 0,33 0,00
Zanahoria Dado 082 0,605 0,94 0,52 0,00
Zumi Brick Litro 1,12 13,128 1,19 1.12 1,58
Zuma Minibrick 200 ¢l 632 0 683 B34 0,32 0,08
Zuma Maranja Matural 200cc 1.04 0224 1.09 1.04 D03
TOTAL 100,000 12,00]
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- Precio unitario agua 500 ml: Hasta 4 puntos.

CRITERIO DE VALORACION: IMPORTE AGUA

TECNOVE

PRECIO IMPORTE |[PUNTOS| MAYOR

UNITARIO MAXIMO | MAXIMO BAJA IMPORTE| BAJA | PUNTOS

AGUAS00 ML | 0,207 3 0,007 0,200 |0,007| 3,00

TOTAL 3 3,00

RESUMEN DE PUNTUACION CRITERIO PRECIO

PROVEEDORES
CRITERIO TECNOVE
PENSION COMPLETA A PACIENTES 50,00
PENSION COMPLETA A PERSONAL 5,00
ALIMENTOS EXTRAS 12,00
PRECIO UNITARIO AGUA 3,00
TOTAL 70,00
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CRITERIO CUALITATIVO: Hasta 5 puntos
EVALUABLES DE FORMA AUTOMATICA POR APLICACION DE FORMULAS

- Sistema de almacenaje de viveres dentro de la cocina, utilizando un equipamiento
valorado econémicamente. Hasta 5 puntos.

TECNOVE
PRECIO |IMPORTE|PUNTOS| MAYOR
UNITARIO | MAXIMO | MAXIMO | BAJA IMPORTE | BAJA | PUNTOS
ENVASES | 15.000 5 0,000 15.000 (0,000 5,00
TOTAL 5 5,00

RESUMEN TOTAL DE PUNTOS

PROVEEDORES
CRITERIO TECNOVE
CRITERIO PRECIO 70,00
CRITERIO CUALITATIVO £ 00
(APLICACION DE FORMULAS) ’
TOTAL 75,00

Madrid a 4 de marzo de 2024

Firmado por MARIA ISABEL
NAVARRO GARCIA - DNI
**%9265** el dia 04/03/2024
con un certificado emitido

Fdo. Jefe de Servicio de Hosteleria
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