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CONDICIONES TÉCNICAS: SUMINISTRO DE “MOBILIARIO Y EQUIPAMIENTO SALA MULTIUSOS”. 
AYUNTAMIENTO DE LA HIRUELA 

PIR 2016-2019. 
 

Nº REFERENCIA SOLICITUD: 03/464566.9/18 

MUNICIPIO: LA HIRUELA 
ACTUACIÓN: MOBILIARIO Y EQUIPAMIENTO SALA MULTIUSOS 
PROGRAMA: Programa de Inversión Regional de la Comunidad de Madrid 2016-2019    
PRESUPUESTO BASE DE LICITACIÓN ESTIMADO: 28.023,29 € (IVA incluido) 
GESTIÓN: Comunidad. 
ASUNTO: PROCEDIMIENTO ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO. CRITERIO ÚNICO 

PRECIO. TRAMITACIÓN ORDINARIA  

 
PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TÉCNICAS PARTICULARES QUE HA DE REGIR PARA LA 
CONTRATACIÓN, POR PROCEDIMIENTO ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO CON 
CRITERIO ÚNICO PRECIO, DEL CONTRATO DENOMINADO: “MOBILIARIO Y 
EQUIPAMIENTO SALA MULTIUSOS” EN EL MUNICIPIO DE LA HIRUELA. PIR 2016-2019. 

1.- OBJETO DEL CONTRATO 
El contrato tiene por objeto el suministro de mobiliario para la extracción y envasado de miel, 

alambique para esencias, área de cocina, panadería y repostería y el utillaje necesario en La 
Hiruela, en el edifico de titularidad municipal denominado “Sala multiusos” sito en Polígono 6 
Parcela 572, Las Returas, según las especificaciones que se desarrollan en el presente Pliego. 

Este contrato se llevará a cabo con cargo al Programa de Inversión Regional de la Comunidad 
de Madrid para el período 2016-2019, (Decreto 75/2016, de 12 de julio, del Consejo de Gobierno 
de la Comunidad de Madrid). 

Por resolución de 10 de mayo de 2019 del Director General de Administración Local se aprueba 
el alta en el Programa de Inversión Regional de la Comunidad de Madrid para el periodo 2016-
2019, de la actuación denominada “MOBILIARIO Y EQUIPAMIENTO SALA MULTIUSOS”, a 
ejecutar en el municipio de La Hiruela, por un importe de 28.023,29 Euros que será financiado 
al 100% por la Comunidad de Madrid:  

Aportación COMUNIDAD DE MADRID:  Porcentaje 100%  Importe 28.023,29€  

La actuación será gestionada en todas sus fases por la Comunidad de Madrid. 
El PROCEDIMIENTO de contratación será ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO con 

TRAMITACION ORDINARIA. 

2.- OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA 
Será de cuenta del adjudicatario:  
- El suministro, instalación y puesta en marcha de los equipos en el lugar que designen 

los técnicos del Ayuntamiento. 
1. Los artículos que constituyen el suministro deberán llegar al lugar indicado por el 

personal responsable del Ayuntamiento perfectamente embalados y protegidos para el 
traslado. Los embalajes -cartones, plásticos, flejes o papeles-, y protecciones deberán 
ser retirados previamente a la recepción del suministro por el adjudicatario. 

2. Cada uno de los artículos se ofrecerá, para su recepción, debidamente montado e 
instalado y en funcionamiento en el lugar de destino. 

- Deberá aportar Dossier Técnico con la documentación correspondiente al montaje y 
desmontaje, mantenimiento y conservación y garantías del suministro.  
Previa a la recepción del suministro el adjudicatario presentará la siguiente documentación: 
3. Manuales de instalación y de usuario de los equipos. 
4. Declaraciones de conformidad de los equipos.  

Se acreditará mediante Declaraciones de Conformidad, el cumplimiento de la norma 
correspondiente (UNE-EN 12778, UNE-EN 60335, UNE-EN 1116, etc.) en aquellos 
artículos en que sea exigible. Las Declaraciones de Conformidad correspondientes 
habrán de formar parte ineludible del Dossier Técnico que ha de entregarse a la 
Administración, previamente a su recepción. 
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5. Listado que incluya fabricante, modelo y números de serie de los equipos. 
6. El adjudicatario entregará, previa a la recepción, un certificado de instalación 

debidamente sellado y firmado en el que haga constar que la Instalación se ha ejecutado 
de acuerdo a la normativa vigente de aplicación y a las instrucciones del fabricante. 

7. Garantías de los productos suministrados. 
 
Para determinar que un suministro es de igual o similar naturaleza al que constituye el objeto 
del contrato se atenderá a los respectivos códigos de la CPV. Para este suministro se 
considerarán los códigos CPV incluidos en el siguiente listado: 
CPV:  

42910000-8  Aparatos de destilación, filtración o rectificación. (lote-2) 
16640000-3  Máquinas y aparatos para la apicultura. (lote-1) 
42200000-8 Máquinas y aparatos para elaboración de alimentos, bebidas y tabaco, y sus 

partes.( lote 3: Batidora planetaria 5 litros 300 watios; Brazo triturador 250 watios; 
Horno convención-vapor 5,60 kw 760 x 595 x 662 mm; Fermentador trabajo de 0º a 85ºC. 

760 x 595 x 662 mm) 
39141000-2 Muebles y equipo de cocina. (lote-3 no especificado en el CPV anterior) 
39310000-8  Equipo de catering (lote-4) 

3.- DIVISIÓN EN LOTES 
Se establece la división del suministro en cuatro lotes configurados en función de características 
técnicas homogéneas de los elementos que los integran.  
No se limita el número de lotes al que los empresarios podrán licitar. 
No se limita el número de lotes a adjudicar a cada licitador. 
Las ofertas se corresponderán con lotes completos. No se admitirán ofertas parciales ni 
integradoras. 
No se admitirá la ampliación a un número mayor de unidades. 
Los artículos que constituyen el suministro, el número de unidades de cada uno y su distribución 
en lotes es la que sigue:  
 
LOTE 1 Productos Uds. 

EXTRACCIÓN Y 
ENVASADO DE 

MIEL 

EXTRACTOR INOX 4CUADROS UNIVERSAL U 8 MEDIOS CUADROS 48X17 CON MOTOR 1 

CUBETA DESOPERCULAR INOX 1000 x 500 x 380 mm 1 

BOMBA TRASIEGO MIEL 2CV A 220V D-40 mm. 1 

JUEGO DE ACOPLES DE EXTRACTOR A BOMBA TRASIEGO 1 

ESPADA INOX D-40 PARA BIDON GRANDE 1 

DOBLE CURVA INOX D-40 (MANGUERA) 1 

MADURADOR INOX 350 Kg. CON FONDO CALEFACTADO BAÑO MARIA 1 

MADURADOR INOX 200 KG. SALIDA 45 mm- 1/2" H-850 mm. D-460 mm. 200KG. 1 

FILTRO INOX MADURADOR 350KG MICROTELA 1 

FILTRO INOX MADURADOR 200KG. MICROTELA 1 

GRIFO GUILLOTINA CURVO PARA ENVASADO D-45 mm. 3 

ENVASADORA-DOSIFICADORA DANA API MATIC 1000 O SIMILAR 1 

 
 

LOTE 2 Productos Uds. 

ALAMBIQUE 
PARA 

ESENCIAS 

ALAMBIQUE DESTILADOR DE COLUMNA PARA EXTRACCIÓN DE ACEITES ESENCIALES. 
ACERO INOXIDABLE. 20 litros 

1 

 
 

LOTE 3 Productos Uds. 

BAJOMOSTRADOR REFRIGERADO DE TRES PUERTAS 1.960 x 600 x 850 mm 1 
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AREA COCINA, 
PANADERÍA Y 
REPOSTERÍA 

MESA MURAL DE TRABAJO ACERO INOXIDABLE 2.000 x 600 x 850 mm 1 

MESA MURAL DE TRABAJO 1.800 x 600 x850 mm CON FREGADERO 1 

GRIFO MONOMANDO PALANCA 2 AGUAS PARA FREGADERO 1 

MESA MURAL CON CAJONES 500 x 600 x 850 mm 1 

MESA MURAL DE TRABAJO ACERO INOXIDABLE 1.000 x 600 x 850 mm 1 

ARMARIO SUPERIOR DE PARED 1.000 x 600 x 850 mm. 1 

ESTANTE MURAL TUBO ACERO INOXIDABLE 2.000 x 400 x 250 mm. 1 

ESTANTE MURAL TUBO ACERO INOXIDABLE 1.800 x 400 x 250 mm. 1 

ESTANTE MURAL TUBO ACERO INOXIDABLE 1.200 x 400 x 250 mm. 1 

ARMARIO DE PARED SIN PUERTAS 1.000 x 400 x 600 mm 1 

ESTANTERIA DE PIE DE 4 NIVELES 1.000 x 470 x 1.700 mm. 1 

ARMARIO DE CONSERVACION ACERO INOXIDABLE 680 x 710 x 2.010 mm 1 

ARMARIO DE CONGELACION ACERO INOXIDABLE  680 x 710 x 2.010 mm 1 

BATIDORA PLANETARIA 5 LITROS 300 watios 1 

BRAZO TRITURADOR 250 watios 1 

CAMPANA EXTRACTORA HOSTELERÍA 100 largo x 75/90 ancho x 65 alto 1 

COCINA DE INDUCCION DE SOBREMESA PORTATIL 3.500 watios 2 

HORNO CONVENCION-VAPOR 5,60 kw 760 x 595 x 662 mm 1 

FERMENTADOR trabajo de 0º a 85ºC. 760 x 700 x 930 mm 1 

RECIPIENTES GN 1/1 ( 530 X 325 MM ) ACERO INOXIDABLE 20mm 2 

RECIPIENTES GN 1/1 ( 530 X 325 MM ) ACERO INOXIDABLE 40mm 2 

RECIPIENTES GN 1/1 ( 530 X 325 MM ) ACERO INOXIDABLE 65mm 2 

RECIPIENTES GN 1/2 ( 325 X 265 MM ) ACERO INOXIDABLE 40mm 2 

RECIPIENTES GN 1/2 ( 325 X 265 MM ) ACERO INOXIDABLE 65mm 2 

RECIPIENTES GN 1/1 (530 X 325 MM) PERFORADO PARA COCER AL VAPOR 40 mm. 2 

RECIPIENTES GN 1/1 (325 X 265 MM) PERFORADO PARA COCER AL VAPOR 65 mm. 2 

 
 
LOTE 4 Productos Uds. 

UTILLAJE 
DIVERSO 

Abrelatas industrial sobremesa acero inoxidable. 1 

Batidores 8 varillas acero inoxidable 350 mm 2 

Boles acero inoxidable 160 mm 4 

Boles acero inoxidable 200 mm 4 

Carro móvil polipropileno tres estantes de 900 x 498 x 960 mm 1 

Recipientes herméticos GN 1/1 x100 de 13 litros 4 

Recipientes herméticos GN ½ x 100 de 6 litros 2 

Recipientes herméticos polipropileno GN ¼ x 100 de 2,5 litros 2 

Cubo basura con pedal 70 litros 2 

Cazos liso acero inoxidable 200ml 2 

Espumadera de 100 mm diámetro 2 

Cuchillos cocina 254 mm mango verde 2 

Cuchillos cocina 100 mm puntilla 2 

Cuchillos pan 254 mm sierra mango amarillo 2 

Cuchillos pastelero mango negro 254 mm 2 

Espátulas 2 

Espátulas lisas hoja flexible acero inoxidable 2 

Par de guantes de cuero largo temperatura 300º C 1 

Espátulas cabezal goma 356 mm 2 

Palas para tartas acero inoxidable 2 

Pinzas acero inoxidable 305 mm verde 2 

Soporte magnético cuchillas 40 cm 2 
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Rustideras acero inoxidable con asa de 40 x 28 cm 2 

Sartén aluminio antiadherente 26 cm inducción 2 

Sartén aluminio antiadherente 24 cm inducción 2 

Cacerola con tapa y fondo termodifusor a/inox de 240 mm diametro 1 

Cacerola alta con tapa y fondo termodifusor a/inox de 200mm diametro 1 

Olla con tapa y fondo termodifusor a/inox de 280 mm diametro 1 

Cazo recto y fondo termodifusor a/inox de 160 mm diametro 2 

Tablas de corte polipropileno 53 x 32 x 2 cm 2 

Tijeras multiusos Cocina 2 

Jarra medidora policarbonato 2 litros 2 

Cubos de basura 6 

4.- CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
Las proposiciones presentadas por los licitadores deberán reunir, como mínimo, las 
características técnicas de los artículos descritas en el presente Pliego de Prescripciones 
Técnicas.  
Las características generales de los suministros así como la relación, descripción de las 
características específicas y número de unidades de cada elemento que han de suministrarse se 
detallan en el ANEXO I - CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS del presente Pliego. 
 
  

 
EL JEFE DE ÁREA DE EQUIPAMIENTOS URBANOS. 
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ANEXO I - CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Las proposiciones presentadas por los licitadores deberán reunir, como mínimo, las 
características técnicas de los artículos, descritas a continuación. 

Características generales del suministro: 

El equipamiento ofertado deberá cumplir la normativa UNE-EN correspondiente a cada artículo 

para acreditar su seguridad. 

Características específicas y número de unidades de cada elemento: 

LOTE 1  EXTRACCIÓN Y ENVASADO DE MIEL 

Equipo para la EXTRACCIÓN Y ENVASADO DE MIEL producida por las colmenas ubicadas en el término de 
la Hiruela.  

  Descripción Uds. 

1.01 
EXTRACTOR INOX 4CUADROS UNIVERSAL U 8 MEDIOS CUADROS 48X17 CON MOTOR 
VARIADOR VELOCIDAD 220V CON JUEGO DE PATAS DIAMETRO 620 mm. 

1 

1.02 CUBETA DESOPERCULAR INOX 1000 x 500 x 380 mm 1 

1.03 BOMBA TRASIEGO MIEL 2CV A 220V D-40 mm. 1 

1.04 JUEGO DE ACOPLES DE EXTRACTOR A BOMBA TRASIEGO 1 

1.05 ESPADA INOX D-40 PARA BIDON GRANDE 1 

1.06 DOBLE CURVA INOX D-40 (MANGUERA) 1 

1.07 
MADURADOR INOX 350 Kg. CON FONDO CALEFACTADO BAÑO MARIA A 750W-220V CON 
TERMOSTATO AUTOMÁTICO 0-90º SALIDA 45 mm-1 1/2" H-850 mm D.560 mm 

1 

1.08 
MADURADOR INOX 200 KG. SALIDA 45 mm- 1/2" H-850 mm. D-460 mm. SIN BAÑO MARIA 
200KG 

1 

1.09 FILTRO INOX MADURADOR 350KG MICROTELA 1 

1.10 FILTRO INOX MADURADOR 200KG. MICROTELA 1 

1.11 GRIFO GUILLOTINA CURVO PARA ENVASADO D-45 mm. 3 

1.12 ENVASADORA-DOSIFICADORA DANA API MATIC 1000 O SIMILAR 1 

 
LOTE 2  ALAMBIQUE PARA ESENCIAS  

Equipo compacto para la fabricación de aceites, jabones y esencias con plantas y flores locales  

 Descripción Uds. 

2.01 
ALAMBIQUE DESTILADOR DE COLUMNA PARA EXTRACCIÓN DE ACEITES ESENCIALES. 
ACERO INOXIDABLE. 20 litros 

1 

 
LOTE 3  AREA COCINA, PANADERÍA Y REPOSTERÍA  

Equipamiento básico completo para elaboración de productos de cocina, panadería y repostería.  

 Descripción Uds. 

3.01 

BAJOMOSTRADOR REFRIGERADO DE TRES PUERTAS 
-Construido en acero inoxidable. 
-Control digital de temperatura con desescarches automáticos. 
-Rango de temperatura: -2º C/ +8º C. 
-Provisto de 1 estante por puerta regulable en altura. 
-Encimera superior en acero inoxidable con peto trasero de 100 mm. 
-Dimensiones 1.960 x 600 x 850 mm. 

1 
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3.02 

MESAS MURALES DE TRABAJO ACERO INOXIDABLE  
-Construida en acero inoxidable con estructura tubular del mismo material. 
-Patas regulables en altura y peto a pared de 100 mm. 
-Provista de 2 estantes intermedios.  
-Dimensiones: 2.000 x 600 x 850 mm.  

1 

3.03 

MESA MURAL DE TRABAJO CON ARO DESBARRASADO  
-Construida en acero inoxidable con estructura tubular del mismo material. 
-Patas regulables en altura y peto a pared de 100 mm. 
-Provista de fregadero de 500 x 400 x 250 mm y un estante inferior.  
-Dimensiones 1.800 x 600 x850 mm.  

1 

3.04 GRIFO MONOMANDO PALANCA 2 AGUAS PARA FREGADERO  1 

3.05 

MESA MURAL CON CAJONES  
-Construida en acero inoxidable. 
-Provista de 3 cajones con guías de rodamientos. 
-Dimensiones: 500 x 600 x 850 mm. 

1 

3.06 

MESAS MURALES DE TRABAJO ACERO INOXIDABLE  
-Construida en acero inoxidable con estructura tubular del mismo material. 
-Patas regulables en altura y peto a pared de 100 mm. 
-Provista de 2 estantes intermedios.  
-Dimensiones: 1.000 x 600 x 850 mm.  

1 

3.07 

ARMARIO SUPERIOR DE PARED CON PUERTAS BATIENTES  
-Construido en acero inoxidable. 
-Estante interior regulable en altura. 
-Dimensiones: 1.000 x 600 x 850 mm. 

1 

3.08 
ESTANTE MURAL TUBO ACERO INOXIDABLE  
Estante de 2.000 x 400 x 250 mm 

1 

3.09 
ESTANTE MURAL ACERO INOXIDABLE  
Estante de 2.000 x 400 x 250 mm. 

1 

3.10 
ESTANTE MURAL ACERO INOXIDABLE  
Estante de 1.200 x 400 x 250 mm.  

1 

3.11 

ARMARIO DE PARED SIN PUERTAS  
-Construido en acero inoxidable. 
-Estante interior regulable en altura. 
-Dimensiones: 1.000 x 400 x 600 mm. 

1 

3.12 

ESTANTERIA DE PIE DE 4 NIVELES  
-Construida en acero inox. anodizado alimentario, con parrillas desmontables de polipropileno. 
-4 niveles regulables. 
-Dimensiones: 1.000 x 470 x 1.700 mm. 

1 

3.13 

ARMARIO DE CONSERVACION ACERO INOXIDABLE COOL HEAD  
-Construido exterior e interiormente en acero inoxidable. 
-Control digital de temperatura con desescarches automáticos, rango temperatura +2º C/ +8 º C. 
-Puerta con cerradura. 
-Provisto de 3 estantes regulables en altura. 
-Dimensiones: 680 x 710 x 2.010 mm. 

1 

3.14 

ARMARIO DE CONGELACION ACERO INOXIDABLE COOL HEAD  
-Construido exterior e interiormente en acero inoxidable. 
-Puerta con cerradura. 
-Provisto de 3 estantes regulables en altura. 
-Dimensiones: 680 x 710 x 2.010 mm. 
-Rango de temperatura: -15º C/ -20º C.  

1 

3.15 

BATIDORA PLANETARIA 5 LITROS SAMMIC BM5  
-Caldero de acero inoxidable 5 litros. 
-Provista de gancho amasador, paleta mezcladora y batidor de varilla. 
-Potencia: 300 watios. 
-Dimensiones: 310 x 382 x 537 mm. 

1 

3.16 

BRAZO TRITURADOR SAMMIC TR-250  
-Batidora de mano profesional de triturador hasta 10 litros por caldero. 
-Brazo triturador de 290 mm de longitud. 
-Potencia: 250 watios.  

1 

3.17 

CAMPANA EXTRACTORA  
Campana hostelería 100 cm largo para pared de la gama monobloc  
- Dimensiones: 100 largo x 75/90 ancho x 65 alto 
- Con ventilador 9/9 1/3 II. 
- Incluye 2 Filtros Lamas INOX 

1 
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3.18 

COCINA DE INDUCCION DE SOBREMESA PORTATIL  
-Construida en acero inoxidable. 
-1 zona de cocción de hasta 280 mm de diámetro. 
-13 niveles de potencia. 
-Potencia total: 3.500 watios. 
-Dimensiones: 340 x 430 x 120 mm. 

2 

3.19 

HORNO CONVENCION-VAPOR MY-CHEF CONCEPT  
-Construido en acero inoxidable. 
-Capacidad de 4 bandejas GN 1/1 x 40 mm (530 x 325 mm). 
-Cocción con calor seco de 30º a 300º C, con modo mixto de 30º a 300º C y cocción al vapor de 
30º C a 130º C. 
-Control digital con mando rotativo de fácil manejo. 
-Potencia eléctrica: 5,60 kw (Trifásica). 
-Dimensiones totales: 760 x 595 x 662 mm. 
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3.20 

FERMENTADOR INFRICO  
-Construida en acero inoxidable.  
-Puertas abatibles de cristal  
-Temperatura de trabajo de 0º a 85ºC 
-Provisto de 8 pares de guías para bandejas de 600 x 400  
-Dimensiones: 760 x 700 x 930 mm.  

1 

3.21 RECIPIENTE GN 1/1 (530 X 325 MM) ACERO INOXIDABLE 20 mm. 2 

3.22 RECIPIENTE GN 1/1 (530 X 325 MM) ACERO INOXIDABLE 40 mm. 2 

3.23 RECIPIENTE GN 1/1 (530 X 325 MM) ACERO INOXIDABLE 65 mm. 2 

3.24 RECIPIENTE GN ½ (325 X 265 MM) ACERO INOXIDABLE 40 mm. 2 

3.25 RECIPIENTE GN ½ (325 X 265 MM) ACERO INOXIDABLE 65 mm. 2 

3.26 
RECIPIENTE GN 1/1 (530 X 325 MM) INOXIDABLE PERFORADO PARA COCER AL VAPOR 40 
mm.  

2 

3.27 
RECIPIENTE GN ½ (325 X 265 MM) INOXIDABLE PERFORADO PARA COCER AL VAPOR 65 
mm.  

2 

 
LOTE 4  UTILLAJE DIVERSO 

Utillaje completo (exceptuando vajilla y cubiertos) para facilitar a los usurarios las actividades previstas  

 Descripción Uds. 

4.01 Abrelatas industrial sobremesa acero inoxidable. 1 

4.02 Batidores 8 varillas acero inoxidable 350 mm 2 

4.03 Boles acero inoxidable 160 mm 4 

4.04 Boles acero inoxidable 200 mm 4 

4.05 Carro móvil polipropileno tres estantes de 900 x 498 x 960 mm 1 

4.06 Recipientes herméticos GN 1/1 x100 de 13 litros 4 

4.07 Recipientes herméticos GN ½ x 100 de 6 litros 2 

4.08 Recipientes herméticos polipropileno GN ¼ x 100 de 2,5 litros 2 

4.09 Cubo basura con pedal 70 litros 2 

4.10 Cazos liso acero inoxidable 200ml 2 

4.11 Espumadera de 100 mm diámetro 2 

4.12 Cuchillos cocina 254 mm mango verde 2 

4.13 Cuchillos cocina 100 mm puntilla 2 

4.14 Cuchillos pan 254 mm sierra mango amarillo 2 

4.15 Cuchillos pastelero mango negro 254 mm 2 

4.16 Espátulas 2 

4.17 Espátulas lisas hoja flexible acero inoxidable 2 

4.18 Par de guantes de cuero largo temperatura 300º C 1 
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4.19 Espátulas cabezal goma 356 mm 2 

4.20 Palas para tartas acero inoxidable 2 

4.21 Pinzas acero inoxidable 305 mm verde 2 

4.22 Soporte magnético cuchillas 40 cm 2 

4.23 Rustideras acero inoxidable con asa de 40 x 28 cm 2 

4.24 Sartén aluminio antiadherente 26 cm inducción 2 

4.25 Sartén aluminio antiadherente 24 cm inducción 2 

4.26 Cacerola con tapa y fondo termodifusor a/inox de 240 mm diámetro 1 

4.27 Cacerola alta con tapa y fondo termodifusor a/inox de 200mm diámetro 1 

4.28 Olla con tapa y fondo termodifusor a/inox de 280 mm diámetro 1 

4.29 Cazo recto y fondo termodifusor a/inox de 160 mm diámetro 2 

4.30 Tablas de corte polipropileno 53 x 32 x 2 cm 2 

4.31 Tijeras multiusos Cocina 2 

4.32 Jarra medidora policarbonato 2 litros 2 

4.33 Cubos de basura 6 
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