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PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS DEL PROCEDIMIENTO ABIERTO CON PLURALIDAD DE
CRITERIOS PARA LA CONTRATACION DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACION DEL HOSPITAL
UNIVERSITARIO DE GETAFE Y DEL HOSPITAL DE DIA DE SALUD MENTAL Y AUTOSERVICIO
PARA PERSONAL DEL HOSPITAL (PAPC 2017-8-8) (ALI)

1.-  OBJETO DEL CONTRATO

1.1 La empresa adjudicataria se comprometerd a realizar la gestion integral del Servicio de
Alimentacién de los pacientes del Hospital Universitario de Getafe, la gestion del Autoservicio del
Personal y la alimentacion de los pacientes del Hospital de Dia de Salud Mental en calle Galicia n® 10,12
de Getafe.

1.2 La gestion de este servicio incluye:

La confeccion y planificacion de los ments y dietas segun las indicaciones que constan en el presente
pliego.
La gestion de aprovisionamiento (definicion de productos: calidad y cantidades, adquisicién y reposicion,
almacenamiento y conservacion, etc.)
La manipulacién y cocinado de las materias necesarias para la elaboracién del ment y dietas.
El emplatado centralizado en las instalaciones del Hospital de las comidas en bandejas individuales y el
cuidado de su presentacion.
La preparacion y distribucién de servicios de desayuno, comida, merienda y cena, para las distintas
unidades y servicios, asi como para el Autoservicio.
El traslado de los servicios desde la cocina hasta los controles / office de las distintas unidades y retirada
posterior de bandejas y/o carros, en los horarios que se establezcan. En el caso de los alimentos extras
el traslado se realizara desde la cocina, hasta la ubicacion de las neveras de cada unidad referidas en el
punto 8,2 del pliego, este servicio incluira la revision y verificacién de las caducidades de los alimentos
exiras.
La recogida de peticion de ment opcional en habitaciones de enfermo con personal de la empresa
adjudicataria, para las dietas: 0, 5, 14, 15, 29.
La reposicion de menaje de cocina, y autoservicio de personal y Utiles consecuencia del normal uso o
deterioro del mismo.
El lavado posterior en la cocina de vaijilla, menaje, bandejas, carros y cualesquiera utensilios empleados.
La limpieza general de maquinaria, instalaciones y utensilios de la cocina y cafeteria-autoservicio.
La puesta a punto y el mantenimiento de la maquinaria, equipamiento de cocina y autoservicio
necesarios para un correcto funcionamiento del servicio.
El servicio del Hospital de Dia de Salud Mental, situado en Ia calle Galicia n° 10,12 de Getafe, consistira:
» En la distribucion del desayuno y la comida. La cantidad aproximada de comidas anuales sera de
aproximadamente 6.000. Para el desayuno se serviran alimentos extras, leche, azucarilios,
galletas, tostadas, mermelada individuales, margarina individuales, sobres café, sobre de cola-cao,
etc., bajo peticidén del Hospital,
* El servicio se realizara de lunes a viernes. El Horario para la entrega de las comidas sera
aproximadamente a las 12,30h., tanto los dias como las horas en que se realiza el servicio podran
ser modificados a peticién del Hospital.

* La preparacion de las comidas, debera ser realizada en la cocina del Hospital Universitario de
Getafe. La distribucion de los alimentos se realizara en recipientes isotérmicos homologados para
el transporte de alimentos que los licitadores habran obligatoriamente de proponer en sus
propuestas. Los vehiculos que transportan los alimentos seran isotérmicos, y deberan contar con
autorizacion para el transporte de mercancias perecederas, que garanticen una temperatura
adecuada de los alimentos desde el Hospital hasta el Hospital de Dia de Salud Mental. Los
alimentos deberan ser descargados hasta el office, para lo cual, los licitadores presentaran un plan
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completo de actuacién que contemple medios materiales y humanos asi como sistemas de
organizacion y control sin el cual las ofertas no seran valoradas.
« Este servicio incluye la recogida de los recipientes de la comida para su lavado y desinfeccion.

13 Todas las actividades se llevaran a cabo en estrecha colaboraciéon con las Unidades de
Enfermeria y bajo la supervision del Servicio de Hosteleria y del Servicio de Nutriciéon del Hospital.

2.- HORARIO DEL SERVICIO

2.1 El horario de prestacion del servicio es competencia de la Direccion del Hospital y cualquier variacion
del mismo ser& comunicada al adjudicatario con un minimo de siete dias de antelacion.

2.2 En el momento actual los horarios de distribucién de dietas a enfermos son los que figuran a
continuacion:

» SERVICIO A ENFERMOS
DESAYUNO 8,15 a 10 horas

COMIDA 13 a 14,45 horas
MERIENDA 17 a 18 horas
CENA 19.30 a 21,30 horas

> La peticiébn o cambios de dietas desde las unidades de hospitalizacion se realizara antes de
las 11:15 horas para las comidas y antes de las 17:15 horas para el servicio de cenas.

> HORARIO FUNCIONAMIENTO AUTOSERVICIO CAFETERIA

DESAYUNO 8 a 11, 45 horas
COMIDAS 13,45 a 16 horas
MERIENDAS 18 a 20 horas

CENAS 20 a 22,30horas

3.- CALIDAD DEL SERVICIO PRESTADO

3.1 Los licitadores deberan presentar un Plan para la implantacion de un sistema de autocontrol basado
en la metodologia APPCC (Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos que
identifica los riesgos especificos y las medidas preventivas para su control), con el propésito de
identificar, evaluar y mantener bajo control, mediante procedimientos predeterminados, los peligros
que puedan afectar a las diferentes fases de la cadena alimentaria: recepcion de materias primas
(transporte, envasado, etiquetado), almacenamiento, descongelacién, alimentos preparados,
elaboracién, manipulacién, emplatado, distribucion y cuantas labores y los licitadores estimen son
necesarias para un servicio de estas caracteristicas. Dicho plan seguira estrictamente los preceptos
recogidos en los Reglamentos (CE) 178/2002, 852/2004, 853/2004 y el RD 640 de 2006, de 26 de
mayo por los que se establecen y regulan diferentes aspectos relativos a la seguridad alimentaria y la
higiene de los productos alimenticios. En dicho plan se identificaran los riesgos concretos de la
actividad y se determinaran las medidas que de forma preventiva se implanten para su control. Se
estara en cualquier caso a lo que indique la legislacién vigente.
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3.2 Tendra en cuenta los licitadores en la presentacion de su plan los preceptos establecidos en la Ley
17/2011, de 15 de julio, de Seguridad Alimentaria y Nutricién, asi como el RD 3484/2000 de 29 de
diciembre por el que se establecen las normas de higiene para la elaboracion, distribucién y comercio
de comidas preparadas, modificado por el 135/2010 de 12 de febrero por el que se derogan
disposiciones relativas a los criterios microbiolégicos de los productos alimenticios, las
recomendaciones recogidas en los principios Generales de Higiene de los Alimentos CAC/RCP-1-
1969, Rev.4 (2003) y la normativa relativa al etiquetado de alimentos en el Reglamento (CE) n°
1169/2011 del 25 de octubre y el RD 1334/1999 de 31 de julio y modificaciones posteriores. Ademas
se tendra en cuenta el Reglamento (CE) 2073/2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables
a los productos alimenticios, modificado por el Reglamento (CE) 1441/2007 (D.O.U.E. 07/12/2007) y
el RD. 1420/ 2006, de 1 de diciembre de 20086, relativo a la prevencion de parasitosis. Se cumplira
con lo expuesto en el RD, n° 140/2003 de 7 de febrero de 2003 por el que se establecen los criterios
sanitarios de la calidad del agua de consumo humano ademas de la Decision de la Comision
2002/359/CE, de 13 de mayo sobre el procedimiento de certificacion de la conformidad de productos
de construccion en contacto con el agua destinada al consumo humano. Se estara en cualquier caso
a lo que indique la legislacion vigente.

3.3 Debera realizarse como minimo, a través de un Centro de control de Calidad homologado, un
estudio cada dos meses de determinacion microbioldgica referido a los componentes del ment y
utensilios de uso comun en los locales asi como estudio de placas de contaminacion superficial. Los
gastos derivados de estos estudios seran a cargo del adjudicatario. Los informes resultantes seran
remitidos al Servicio de Hosteleria. Los licitadores incluiran en su plan de autocontrol desarrollado
bajo los parametros del punto 3.1 la documentacion acreditativa del cumplimiento del requisito
expresado en este punto, acreditacién que serd de obligada presentacion para que las ofertas sean
valoradas. El incumplimiento por parte del adjudicatario de esta obligacién se penalizara en el mes
correspondiente en la evaluacién del pardmetro V del apartado 18 de la clausula 1 del Pliego de
cldusulas administrativas particulares.

3.4 Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria tendran que cumplir con la normativa legal
vigente y en particular con el Cédigo Alimentario Espafiol.

3.5 En todo momento, los servicios competentes del hospital, podran intervenir para comprobar si la
cantidad y calidad de los alimentos servidos es la adecuada reservandose el derecho a exigir la
retirada de los productos que no retnan las debidas condiciones. Asi mismo, podran efectuarse las
inspecciones, controles o determinaciones analiticas que se consideren convenientes, para detectar
cualquier tipo de alteracion.

3.6 En los casos en los que se oferten marcas, el adjudicatario estara obligado a mantenerias durante la
vigencia del contrato, salvo que, junto a la marca, se indique la expresion o “similar’, en cuyo caso se
obliga a servir la marca ofertada o una marca del mismo nivel de calidad que debera contar con el V°
B previo del responsable de hosteleria del Hospital. El incumplimiento de este punto llevara
aparejada su correspondiente sancién en el mes en que se produzca la evaluacién del parametro Vi
del apartado 18 de la clausula 1 del Pliego de Clausulas Administrativas Particulares.

3.7 El adjudicatario estara obligado, salvo fuerza mayor a mantener los productos ofertados, durante la
vigencia del contrato.

4.-PERSONAL

4.1 La plantilla en la que se subroga la empresa adjudicataria es de 36 personas que no podra
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incrementarse ni variarse si genera derechos adquiridos e incremento en su correspondiente
contravalor econoémico, sin la conformidad por escrito de la Direccion del HUG. El incumplimiento
de esta prohibicién podra conllevar la rescision unilateral por parte del Hospital del contrato, sin
perjuicio de la responsabilidad a que pueda haber lugar por los dafios y perjuicios ocasionados.

Se adjunta en el Anexo B el listado de personal de la empresa actual con su categoria y
antigliedad.

En la oferta, las empresas licitadoras, deberan presentar la distribucion del personal especificando
namero de personas por turnos y por categorias, asi como la distribucion de tareas y cuanta
informacién estimen oportuna para la valoracion de sus ofertas. La distribuciéon de turnos y
horarios sera clara concisa y contemplara la presencia en todos los turnos diarios a lo largo del
afio para la consecucion efectiva de todas las tareas que se requieren en un servicio de estas
caracteristicas y las contingencias que del mismo pudiesen derivarse. Para que las ofertas puedan
ser valoradas, los licitadores estructuraran su propuesta teniendo en cuenta todo lo estipulado en
el presente apartado 4.

Los trabajadores deberan tener las titulaciones o certificados necesarios sobre manipulacion de
alimentos.

Para la confeccion y planificacion de menus, el adjudicatario debera contar con al menos con una
persona de presencia fisica diaria, titulada en dietética y nutricion.

El personal necesario para la prestacion normal del Servicio, asi como aquel otro que pueda tomar
temporalmente para determinados casos, sera contratado por el adjudicatario, siendo de su
cuenta el pago de todas las obligaciones derivadas de estos contratos.

El adjudicatario debera presentar mensualmente listado del personal a su cargo en que se refleje
la situaciéon y la antigliedad, asi como los boletines de cotizacién a la Seguridad Social. Con
caracter previo se comunicara por escrito a la Direccion del Centro, las nuevas incorporaciones y
las extinciones de contratos. Se valorara por la Direccion del Centro el incumplimiento o demora
de esta obligacion a efectos de lo establecido en el parametro X del punto 18 de la Clausula | del
Pliego de Clausulas Administrativas Particulares.

A lo largo de la vigencia del contrato, el adjudicatario debera presentar los documentos
acreditativos de las titulaciones correspondientes a las nuevas incorporaciones de personal en
este centro.

Para supervisar la asistencia del personal a su puesto de trabajo, asi como el desempefo de las
labores encomendadas y servir de interlocutor con el Hospital el contratista designara un
representante con poderes suficientes para la resolucion inmediata de cuantas incidencias se
produzcan en la prestacion del Servicio. Igualmente, al frente del Autoservicio de personal, la
empresa adjudicataria nombrara a un camarero responsable del servicio. Con respecto a estos
nombramientos y al del jefe de cocina, el hospital se reserva la facultad de solicitar su cese en el
nombramiento efectuado si las circunstancias en el desarrollo de sus funciones asi lo
aconsejasen.

El contratista se responsabilizara del correcto comportamiento de su personal, en cuanto a
atencion al usuario, evitando discusiones, intemperancias, faltas o demoras del servicio, efc.

La empresa adjudicataria debera presentar anualmente a la Direccidn del Hospital el programa de
formacion de su personal y la formacién efectivamente llevada a cabo para io cual habran de
presentar obligatoriamente en su ofertas propuesta de formacion de la plantilla de forma que se
cubran las principales necesidades de cualificacién de la misma para la prestacion del servicio
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objeto de esta licitacién. El personal técnico del Hospital valorara el contenido de los planes de
formacion presentados por los licitadores, su adecuacion a las necesidades del servicio y ala
legislacion en vigor asi como la idoneidad de los mismos para contribuir a la mejora cualitativa de
la alimentacion de los pacientes y profesionales del Hospital Universitario de Getafe. En este
sentido se especificara por el licitador los procesos formativos propios o subcontratados que
pretenda impartir e implantar asi como la acreditacion de los formadores que se pretendan usar
para dichos procesos. En el caso de ser subcontratados debera el licitador aportar certificado de
homologacién de la empresa subcontratar y en el caso de la autogestién acreditacién que
capacite a los formadores.

Todo el personal de la empresa adjudicataria serd sometido a reconocimiento médico periédico,
reservandose el Hospital el derecho a exigir la prueba documental de los reconocimientos a que
obligue la legislacion vigente. De conformidad con la legislacién vigente en materia de prevencion
de riesgos laborales, se mantendran reuniones conjuntas de coordinacion de actividad empresarial
entre empresa y hospital.

Todo el personal que el concesionario tenga a su cargo debera recibir obligatoriamente la
formacion suficiente en materia de Seguridad Alimentaria, y Prevencién de Riesgos Laborales en
virtud de lo dispuesto en el Real Decreto 109/2010, de 5 de febrero, y el articulo 19 de la Ley
31/1995 de 8 de Noviembre de Prevencion de Riesgos Laborales.

La empresa adjudicataria queda obligada y se compromete a cumplir la normativa legal vigente en
materia de Prevencién de Riesgos Laborales, Ley 31/95 de 8 de Noviembre, los Reales Decretos
que la desarrollan, asi como aquella normativa de obligado cumplimiento aplicable para el
desarrollo de la prestacién del servicio. En este sentido, los licitadores presentaran compromiso de
realizacion de la evaluacion de riesgos y planificacién de la actividad preventiva para el servicio
contratado, de cumplimiento de sus obligaciones con los trabajadores que vayan a prestar sus
servicios en materia de informacion, formacién y vigilancia de la salud. Asi mismo se presentara
compromiso de realizacion de coordinacion de actividades empresariales acorde al Art. 24 de la
Ley 31/95, desarrollado en el Real Decreto 171/2004 de 30 de Enero. Dichos compromisos
deberan desarrollarse en una propuesta organizativa que incluya el modelo de gestion de la
prevencion de riesgos de la empresa licitante y la descripcion de los todos y cada uno de los
procesos con los que se pretenda dar cumplimiento a los aspectos mencionados en el punto 4 de
este PPT, asi como una planificacion completa de dichas actividades preventivas a desarrollar
durante la ejecucion del contrato, indicando los medios humanos y materiales a emplear y los
plazos previstos para su realizacién y sin cuya presentacion las ofertas no seran valoradas.
Deberan del mismo modo acreditar, para que sus propuestas sean valoradas, estar en posesion
de un certificado mediante entidad acreditada, por el que se certifica a través de la realizacion de
auditorias reglamentarias, la eficacia de su sistema de gestion de la prevencion, el cual debe
integrar todas las actividades preventivas de la empresa, conforme a normas aprobadas relativas
a la seguridad y salud en el trabajo.

En el supuesto de huelga laboral que afecte al servicio de alimentacién de los pacientes, el
adjudicatario vendra obligado a requerimiento del Hospital y en el plazo y forma que éste indique,
a ofrecer las soluciones que garanticen los servicios minimos imprescindibles que determine la
autoridad gubernativa. Si en el plazo y forma sefialados el adjudicatario no ofreciera dichas
soluciones o no las llevara a la practica, el propio Hospital podra realizar los contratos que estime
precisos, que seran por cuenta del adjudicatario, deduciéndose por tanto de su facturacién el
importe de los referidos contratos. Por ello los licitadores presentaran inexcusablemente un plan
de actuacion que cubra este y otro tipo de eventualidades a los que el servicio de alimentacion de
pacientes del Hospital de Getafe pueda estar sujeto y que sera valorado por la mesa de
contratacion.

La responsabilidad que se derive de posibles trabajos contratados a terceros sera sin embargo del
adjudicatario, a todos los efectos que en este Pliego se contemplan.

5

PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS PAPC 2017-8-6 SERVICIO DE ALIMENTACION DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
GETAFE Y DEL HOSPITAL DE DIA DE SALUD MENTAL Y AUTOSERVICIO PARA PERSONAL DEL HOSPITAL



5.1

5.2

5.3

Hospital Universitario
suveae € Getafe

ELABORACION DE MENUS DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

La empresa adjudicataria serd la encargada de la confeccién de los diferentes menus de los
pacientes segun el tipo de dieta, atendiendo a las directrices contenidas en este pliego y a las
marcadas por el Servicio de Nutricion del Hospital y cuyo numero mensual aproximado sera de
8.500. Se adjuntan como Anexo A de este Pliego, las dietas existentes y sus especificaciones. Una
vez elaborada la propuesta con arreglo a estos criterios, debera ser sometida a supervision por
parte del Servicio de Nutricion del Hospital y del Servicio de Hosteleria para su aprobacion
definitiva. Cualquier modificacion ulterior debera contar igualmente con la aprobacion del citado
servicio de hosteleria.

Al ser el menu para comida y para cena opcional se facilitara la eleccion de menu de al menos 3
primeros platos, 3 segundos platos y 3 postres siendo uno de ellos fruta. La relacion de menus
debera tener una rotacién al menos quincenal y estacional (primavera/verano y otofio/invierno) y se
disefiaran menuls diferentes para fiestas especiales (por ejemplo: fiestas de Navidad). Las
empresas licitadoras deberan presentar para que sus propuestas sean valoradas, las fichas
técnicas de los platos que integran su propuesta para las ingestas que componen la pensién
alimenticia, con el desglose de los gramajes correspondientes de materia prima, cantidades,
ingredientes, nutrientes, alérgenos, elaboracion, presentaciéon, conservaciéon, elementos
organolépticos y otros datos que permitan valorar las mismas de forma completa. Igualmente los
licitadores presentaran las marcas asociadas a los principales productos y materias primas
utilizadas para la elaboracion de menus, su relacion de calidades y la relacién de proveedores de
los mismos con expresion de sus acreditaciones para serlo. La no presentacion de la informacion
solicitada en este apartado o su presentacion incompleta sera objeto de exclusion de la oferta.

El personal de cocina responsable de la manipulacion de alimentos, seguira en todo momento las
directrices marcadas al respecto por la normativa vigente.

5.4 Composicion de las pensiones alimenticias:

A.- La pension alimenticia para las dietas basales o asimilables (segun anexo A) se compondra de:

« DESAYUNO: Café con leche o yogur o chocolate o infusiones, con pan o galletas o biscotes o
bolleria y mantequilla y mermelada o quesito, o churros

« ALMUERZO: Entrante (hortalizas, consomé, gazpacho, cremas,...). Primer plato (sopas, caldos,
cremas, pastas, legumbres, verduras, arroces ...), segundo plato (carnes, pescados, huevos y
sus derivados y guarnicién) pan y postre (fruta o lacteos..).

. MERIENDA: Lacteos o zumos en envases desechables y galletas, biscotes. En el caso de
pediatria o para pacientes que por su estado lo requieran, se serviran bocadillos, tarmix de
fruta, quesitos...

e CENA: Primer y segundo plato compuestos por elementos analogos a los descritos en el
almuerzo, pan y postre.

e En aquellas dietas que lo precisen, se incluira en el menl una pieza de fruta de 175-200 gr.
(variada) a media mafiana y otra a media tarde.

« En aquellos menus que el Hospital lo considere oportuno incluira bebida (agua, refresco), como
extra.
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B.- Las dietas especiales recogidas en el Anexo A se adaptaran a sus peculiaridades.

C.- Se facilitara eleccion de menu para las dietas: 0, 5, 14, 15, 29. Una persona de la empresa
adjudicataria pasara por las habitaciones de los enfermos que tengan esas dietas y recogera la
informacion en una PDA u otro dispositivo mévil para volcarla en el programa de cocina.

e El programa de dietética del Hospital es DIETOOLS, que debera ser el utilizado por la
empresa adjudicataria para la gestion de las dietas.

¢ Los ordenadores, impresoras, PDA o cualquier dispositivo movil, asi como distinto material tanto
informatico como de oficina, necesarios para el servicio, seran por cuenta del adjudicatario.

ALIMENTOS EXTRA

Los alimentos solicitados que no estén recogidos en la pension diaria seran considerados como
extras y deberan ser ofertados en relacién independiente en el sobre de la documentacion
economica de acuerdo al formato del Anexo F que contempla la lista de articulos a ofertar y cuyos
precios maximos de licitacion y cantidades orientativas quedan en él indicados debiendo las
empresas realizar su oferta con cuatro decimales.

A efectos indicativos, se sefiala que los alimentos solicitados con mas frecuencia son: azicar (en
sobres especificando el gramaje minimo 8 gramos), biscotes, café soluble en sobres, flan, natillas,
batidos, fruta (por piezas de 200 gramos), galletas, helados, infusiones, limonada alcalina,
gelatinas, leche, margarina, mermeladas, cacao soluble, pan, tarmix de fruta, yogur, zumos y
sobres de sacarina. Deberan incluirse la “merienda reforzada” y “los refuerzos especiales”
contemplados en los apartados 6.3

Solo se abonaran aquellos alimentos extras solicitados por las unidades, a través del programa
establecido para ello y los solicitados por personal reconocido a tal efecto por la Direccion.

Debera incluirse en la relacion de “alimentos extras”, el concepto de “merienda reforzada’, estara
compuesto por un bocadillo/sandwich de embutido variado (100 gramos) o de queso (100 gramos)
o tortilla (de 2 huevos), preparado con pan reciente o pan de molde y un café con leche o un vaso
de zumo o un refresco en envase de 20 cl. Este servicio se prestara previa solicitud expresa y
habitualmente en el horario de meriendas, para casos que no haya sido posible hacer la peticién
de la comida en tiempo.

La inclusion de nuevos alimentos extras y su precio deberd ser acordada con la Direccion del
Centro.

Se relacionaran las marcas ofertadas para cada uno de los productos. La empresa adjudicataria no
podra variarlas sin autorizacion de la Direccion del Hospital. Los licitadores aportaran ficha técnica
de todos y cada uno de los productos incluidos como productos extraordinarios la cual contendra
todos los elementos necesarios para su valoracion por parte de la mesa de contratacién. La no
inclusion o inclusion incompleta podra ser objeto de exclusion.

7.- AUTOSERVICIO

7.1 Los articulos que han de expenderse responderdn a los usuales para desayuno, comida, merienda y

cena, no pudiendo dispensarse ningun tipo de bebidas alcohdlicas, excepto, cerveza. Queda
igualmente prohibida la venta de tabaco.

7.2 Ofertaran diariamente un ment para celiacos, detallando su composicidn, con una rotacién quincenal.

Asi mismo se ofertaran productos lacteos sin lactosa.
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7.3 El precio maximo de los articulos y servicios dispensados por la empresa en estas instalaciones, sera
el reflejado en el Anexo D. Las empresas licitadoras presentaran su propuesta de menus con al
menos tres alternativas para cada plato. En todo caso todos los articulos ofertados por las empresas
licitadoras deberan ir acompafiados de su correspondiente ficha técnica en los términos detallados en
el apartado 5.2 y 6.5 quedando dicha presentacién sometida al mismo grado de obligatoriedad para
que las propuestas sean valoradas.

7.4 Existira a disposicion de los usuarios del autoservicio, expuesta en lugar visible, una carta de
productos que alli se dispensen y sus precios IVA incluido, sellada y firmada por la Direccion del
Centro.

7.5 El adjudicatario deberé mantener operativos los sistemas de monedero electronico MIFARE para las
tarjetas de identificacion del personal, que se pueden utilizan como forma de pago en el autoservicio,
o bien instalara un sistema de prepago compatible con las tarjetas identificativas de personal que el
Hospital tenga establecido.

7.6 El servicio de restauracion para el personal del Centro se prestara en el local que a tal efecto
dispone el Hospital en la planta baja: “cafeteria-autoservicio de personal” o donde determine la
Direccion del Centro.

7.7 El derecho de admision queda reservado al Hospital, pero sera ejercido por el concesionario, segin
las instrucciones que reciba, siendo responsabilidad del adjudicatario, garantizar que la prestacion de
dicho servicio se limita al personal expresamente acreditado.

7.8 El adjudicatario sera responsable de velar por el cumplimiento de la legislacion vigente,
especialmente en lo que respecta a la prohibicion del consumo de tabaco en todas las instalaciones
del hospital, por parte de sus trabajadores y del personal que acuda al autoservicio.

7.9 Existiran impresos de sugerencias a disposicion de los usuarios del Autoservicio. La Direccion del
Centro sera competente, para resolver las reclamaciones formuladas por los usuarios y adoptar las
medidas correctivas que estime oportunas

7.10 Seran por cuenta del adjudicatario toda clase de impuestos, arbitrios, gravamenes y tasas del
Estado, Comunidad Auténoma, Provincia o Municipio a que de lugar la explotacién del Servicio objeto
de este Procedimiento.

7.11 La inclusion de nuevos articulos a dispensar en el autoservicio y su precio debera ser acordada
con la Direccion del Hospital.

8- EQUIPAMIENTO Y MENAJE

8.1 El Hospital cuenta con el utillaje que se detalla en los Inventarios del Anexo E a este Pliego.

8.2 Mobiliario autoservicio de personal.- El autoservicio de personal cuenta en la actualidad con 69
mesas y 276 sillas. Debera mantener a lo largo de su ejecucion todas ellas en perfecto estado,
siendo sustituidas a su cargo en caso de cualquier tipo de deterioro.

8.3 La reposicion de vajilla, cristaleria, menaje, bandejas (a excepcién de las isotérmicas), lenceria y
material desechable necesario para la prestacion del servicio serad por cuenta del adjudicatario.

Se exigira por parte de la Direccion del hospital, que las existencias sean las suficientes vy

adecuadas para el buen funcionamiento del servicio correspondiendo a la Direccion del hospital la

supervision de la calidad de los productos propuestos.

En el Anexo E que se acompafia se relaciona la vaijilla, cristaleria, cubiertos y bandejas (a

excepcion de las isotérmicas) existente en el Hospital y que, el adjudicatario debera reponer.

Sera obligacién del adjudicatario, a la extincion del contrato, dejar la dotacion integra necesaria que
8
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recibe al iniciar el contrato.

El hospital se reserva la facultad de efectuar la reposiciéon no llevada a cabo por el adjudicatario, a
su cargo, deduciéndose de la siguiente factura que se presente al cobro, el importe a que dicha
reposicién ascienda.

El adjudicatario se compromete a mantener en perfectas condiciones el equipamiento que aporta el
Hospital. Debera realizar el mantenimiento preventivo que marque el fabricante de cada
equipamiento. Para ello el adjudicatario debera presentar al inicio del contrato la planificacién de
las revisiones de cada equipamiento.

Tanto en las revisiones preventivas como en las correctivas, se entregara al Servicio de
Mantenimiento del Hospital el parte de trabajo, especificando la revisidon realizada, asi como los
tratamientos correctivos realizados.

A la finalizacion del contrato deberan entregar el equipamiento en las mismas condiciones en que
fue recepcionado, a excepcion del desgaste por su uso. El Servicio de Mantenimiento realizara una
revision del mismo, certificando su correcto funcionamiento, en caso contrarioc se valorara
econdmicamente la puesta a punto de los mismos, no liquidandose el contrato hasta que se
reparen los problemas o en su caso el contravalor econémico.

El mantenimiento tanto preventivo como correctivo del equipamiento, mobiliario de cocina y
autoservicio sera por cuenta del adjudicatario.

Las empresas licitadoras deberan aportar en su oferta con caracter minimo las siguientes
inversiones en equipamiento:

1. 20 Carros de transporte de bandejas.

Carros isotérmicos de transporte de bandejas individuales de comida de pacientes accesibles
por dos caras mediante puertas abatibles de al menos 180° de apertura con sistemas de
agarre por asas, con protecciones para golpes, de superficies lisas de facil limpieza, con peso
en carga que permita el manejo y rodado por un solo operario, ruedas giratorias con freno y
sistema de parada, construidos en materiales homologados para industria alimentaria, capaces
de mantener la temperatura del contenido en secciones diferentes de calor y frio, de
dimensiones compatibles con los diferentes accesos del hospital.

2. 4 Bases o estaciones para atemperamiento de carros.

Estaciones moviles para mantenimientoc o atemperamiento de la comida a diferentes
temperaturas por seccion, compatibles y facilmente conectables con los carros descritos en el
apartade 1, capaces de reguiar y programar puesta en marcha y parada, asi como
temperaturas de alcance en frio positivo y calor mediante aire compulsado, con sistema de
registro de las operaciones realizadas, construidos en materiales homologados para industria
alimentaria, conexion a red, consumo eléctrico inferior a 2.5 Kw/h. y potencia inferior a 7.000 W
y dimensiones compatibles con los espacios disponibles.

3. 900 Bandejas de transporte y servicio con su menaje.

Habilitadas para el servicio de comidas de pacientes (450 almuerzo y cena y 450 desayuno y
merienda)j, compatibles con los carros descritos en el apartado 1, construidos con materiales
conformes al Reglamento CE 1935/2004 sobre materiales destinados al contacto con
alimentos, resistentes y compatibles con variaciones térmicas de hasta 100°, ligeras (menos de
910 gr.), de facil limpieza e higienizacion, apilables con capacidad suficiente para albergar el
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maneje necesario de servicio (vasos de policarbonato de 250cc., tazas de policarbonato de
325cc. con tapa hermética, bol de policarbonato de 450cc. Con tapa hermética, plato de 22cm.
De policarbonato, fuente de 250cc. De policarbonato y plato de postre en funcion de la ingesta
y mend. Todo el menaje estara fabricado con materiales de uso alimentario, sera ligero,
apilable con capacidad de variacion térmica de 160°, higienizable y apto para postcalentado en

microondas.

4. 24 Refrigeradores para plantas de hospitalizacion, con las siguientes caracteristicas:

H@sitai Universitario
le Getafe

23 NEVERAS

1 NEVERAS

Medidas aprox.

160cm x 60cm, ajustable en

85¢cm x 60 cm, ajustable en

altura altura
Puertas UNA con tirador UNA con tirador
Congelador NO NO
Color blanco blanco
Clasificacion energética A+ A+
Clasificacion climatica ST ST

Capacidad

350 litros aproxim

96 litros aproxim

Varios

Gas refrigerante R600
Mando de control de
temperaturas

Gas refrigerante R600
Mando de control de
temperaturas

La adaptacion de los enchufes necesarios para las neveras la realizara el hospital

Las neveras pasaran a formar parte del inventario del Hospital.

Se podra incrementar el nimero de refrigeradores a lo largo del plazo de ejecucion del contrato,
en 5 neveras mas de 160 cm x 60 cm de las mismas caracteristicas segin requerimiento del

Hospital.

El equipamiento debera cumplir la siguiente legislacion sobre materiales de uso alimentario:
1. Reglamento CE 1935/2004 sobre materiales destinados al contacto con alimentos.

Los siguientes reglamentos desarrollan medidas especificas para grupos de materiales y

objetos en cuanto a la fabricacién y comercializacion de los mismos:

+ REGLAMENTO (CE) N° 282/2008 DE LA COMISION, de 27 de marzo de 2008, sobre
los materiales y objetos de plastico reciclado destinados a entrar en contacto con

alimentos y por el que se modifica el Reglamento (CE) N° 2023/2006.

e« REGLAMENTO (CE) N° 450/2009 DE LA COMISION, de 29 de mayo de 2009, sobre
materiales y objetos activos e inteligentes destinados a entrar en contacto con

alimentos.

e REGLAMENTO (UE) N° 10/2011 DE LA COMISION, de 14 de enero de 2011, sobre

materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos.

2. A nivel estatal destaca la siguiente norma general:
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REAL DECRETO 888/1988, de 29 de julio, por el que se aprueba la norma general
sobre recipientes que contengan productos alimenticios frescos, de caracter
perecedero, no envasados o envueltos.

Como en el caso de la reglamentacion europea, hay una serie de reales decretos que
regulan las caracteristicas en cuanto a la fabricacion y comercializacién de materiales en
contacto con los alimentos segun su naturaleza. Son los siguientes:

REAL DECRETO 1125/1982, de 30 de abril, por el que se aprueba la Reglamentacion
técnico-sanitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de materiales polimétricos
en relacién con los productos alimenticios y alimentarios.

REAL DECRETO 397/1990, de 16 de marzo, por el que se aprueban las condiciones
generales de los materiales, para uso alimentario, distintos de los poliméricos.

REAL DECRETO 1413/1994, de 25 de junio, por el que se aprueban las normas
técnico-sanitarias sobre los materiales y objetos de pelicula de celulosa regenerada
para uso alimentario.

REAL DECRETO 891/2006, de 21 de julio, por el que se aprueban las normas técnico-
sanitarias aplicables a los objetos de ceramica para uso alimentario.

La empresa adjudicataria debera hacerse cargo de la adecuacion de las instalaciones de la
cocina, necesarias para la implantacién del sistema de distribuciéon de comidas a pacientes con

carros de frio/calor, y que consistira en:

Ampliacién de la zona de emplatado para posicionar las cabeza o estaciones de carga
de los nuevos carros calor/frio, moviendo pared contraria para ganar dicho espacio,
dandole a emplatado una zona actual de paso (pasillo lateral al lavado de carros), que
incluird los trabajos de: acometidas, suelos, paramentos verticales, readecuacion de
suelos, etc.

Trasladar y dotar de acometidas nuevas a la Cinta de emplatado

Recolocar la campana extractora de la cinta de emplatado, y rehacer conductos de
aspiracion por la planta técnica superior.

Instalar 6 acometidas de 9Kw trifasicas desde el cuadro eléctrico, suministrando y
realizando sub-cuadro para las 6 tomas.

Adecuacion o modificacion de aseos (acometidas, desagues, tomas, luminarias,
tabiqueria, suelos, etc), reduciendo espacios para hacer dos aseos, uno de caballeros
y otro de sefioras, donde actualmente hay uno de sefioras (pasillo de acceso de
personal al comedor), modificando paredes con instalaciéon de medianeras, asi como
instalacion de dos nuevas cabinas con sus correspondientes sanitarios.

Repintado de pafios anexos, techos, marcos de puerta, efc.

Traslado de zona de lavado de carros al espacio liberado del aseo de caballeros
(desagues, acometidas, suelos, etc.)

Nc se podran realizar reformas ni afiadir elementos a la estructura sin la autorizacion
expresa de la Direccion del Centro. Las obras que se autoricen seran supervisadas en su
proyecto y realizacion por el Servicio de Mantenimiento del Hospital, y quedaran en
beneficio del Centro sin derecho alguno de indemnizacién ni compensacion.

Cualesquiera mejoras o equipamientos presentados por la empresa en el momento de
realizar su oferta, pasaran a ser propiedad del hospital.

El adjudicatario en ningin caso tendrd o adquirira derecho alguno sobre los locales ni
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instalaciones existentes, a excepcion de los derechos derivados de su utilizaciéon durante el
periodo de vigencia del contrato.

9- LIMPIEZA

9.1 Debera presentarse un programa de limpieza, que cumpla con la normativa vigente en esta materia,
en el que se contemplaran los siguientes aspectos: zonas, equipamientos e instalaciones incluidos
en el programa, modo de actuacion, periodicidad de la limpieza, etc. En el supuesto de haberse
valorado como insuficiente o incompleto dicho programa en la fase de seleccion debera presentarse
nuevo programa a la firma del contrato y obtener la conformidad por escrito de la Direccion del
HUG.

9.2 La limpieza de la cocina, la cafeteria y el pasillo de comunicacién de ésta con el Hospital sera
responsabilidad del adjudicatario, quién deberda mantener el nivel de higiene que es exigible en
cualquier establecimiento de Hosteleria y especialmente de un Hospital, ajustdndose en todo
momento a las indicaciones que efectué la Direccion, el Servicio de Hosteleria y/o el Servicio de
Medicina Preventiva.

9.3 En el autoservicio se cuidara especialmente la limpieza de los aseos publicos asegurando en todo
momento la reposicién de papel higiénico, jabon y papel de manos que seran por cuenta de
adjudicatario.

9.4 Todos los productos de limpieza necesarios seran por cuenta del adjudicatario.

9.5 La desinsectacién y desratizacion correra por cuenta del hospital, asi como el mantenimiento de las
infraestructuras e instalaciones de cocina, autoservicio.

10.- UNIFORMIDAD

10.1 Sera obligacién del adjudicatario uniformar por su cuenta a todo el personal a su servicio durante
las horas que realice su trabajo, debiendo ir provistos permanentemente de una placa de
identificacion colocada en un lugar visible.

10.2 El adjudicatario velara por la correcta higiene de la uniformidad del personal, especialmente en la
cinta de emplatado y en el autoservicio.

10.3 El hospital se reserva la potestad de pedir a la empresa adjudicataria algin cambio en el tipo o en
las caracteristicas de la uniformidad, si asi lo estima oportuno.

11.- TITULARIDAD DE LA ACTIVIDAD EMPRESARIAL

11.1 El adjudicatario se compromete a no utilizar en ningun caso el nombre del Hospital Universitario de
Getafe en sus relaciones con terceras personas, a efectos de facturacion de proveedores, o cualquier
otra que pueda tener con personas a su servicio, haciéndose directamente responsable de las
obligaciones que contraiga.

11.2 El adjudicatario no podra bajo ninglin concepto ceder, traspasar o subarrendar la explotacion del
servicio objeto del presente concurso, siendo causa de resolucién del contrato este incumplimiento.

11.3 En caso de resolucion o no renovacion del contrato, habra de continuar, salvo decisiéon en contra
del Hospital, prestando sus servicios hasta que la tramitacion del oportuno expediente de contratacion,
permita disponer del nuevo adjudicatario y éste inicie la prestacion de los servicios.
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11.4 El adjudicatario debera entregar a la finalizacién del contrato: relacién de personal subrogable, con
antigledad, categoria y tipo de contrato e inventario actualizado.

12.- PROTOCOLO DE COORDINACION DE ACTIVIDADES EMPRESARIALES

La empresa adjudicataria, debera aportar, en el momento que se le solicite por parte del Hospital, y en
todo caso, antes de la formalizacion del contrato, Protocolo de Coordinacién de Actividades
empresariales en el Hospital Universitario de Getafe (anexo G), debidamente cumplimentado.

13.- AGUA, GAS, ELECTRICIDAD

El Hospital Universitario de Getafe facilitara al adjudicatario agua, alumbrado, energia eléctrica y gas en
cuantia necesaria para el cumplimiento de su cometido, no permitiéndose el uso indebido de estos
elementos.

14.- LEGISLACION ESPECIFICA

Sera de obligado cumplimiento para el adjudicatario, el cumplimiento de la normativa vigente en materia
de normativa alimentaria, como pueden ser legislacion de transporte, envasado, produccion,
almacenamiento, requisitos higiénicos generales, manipulacién de alimentos, etc. y cualquiera que le
sean aplicables.

En Getafe, a 3 de mayo de 2017
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ANEXO A DIETAS
CODIGO DE DIETAS ASIMILABLES A BASALES

Estas dietas se compondran en comida y cena de: entrante, primer plato, segundo plato (con
guarnicion) y postre (fruta en comida y lacteo en cena).

Los desayunos podran variar entre café con leche (normal o descremada), cacao con leche o
batidos o zumos o infusiones o yogur y pan o bizcotes (con mantequilla y mermelada o con
quesito) o galletas o bolleria, o churros.

CODIGO DIETA
0 BASAL 2000/2200 Kcal.
55-60% HIDRATOS DE CARBONO, 13-15% PROTEINAS, 30-35%
LIPIDOS
4 BLANDA DE FACIL DIGESTION

SIMILAR EN CONTENIDO A LA DIETA BASA, PERO
SUPRIMIENDO EXCITAN'[ES E IRRITANTES GASTRICOS.

5 BASAL DE FACIL MASTICACION

SIMILAR EN CONTENIDO A LA DIETA BASAL, PERO
INCLUYENDO ALIMENTOS DE FAIL MASTICACION.

9 1500 Kcal.

INDICADA COMO DIETA HIPOCALORICA Y PARA DIABETICOS
TIPO Il. SIMILAR A LA DIETA BASAL RETIRANDO HIDRATOS DE
CARBONO DE FACIL ABSORCION Y DISMINUYENDO EL
APORTE CALORICO.

ADEMAS DE LOS COMPONENTES NORMALES DE ESTE TIPO
DE DIETAS, SE INCLUIRA UNA PIEZA DE FRUTA DE 200
GRAMOS EN DESAYUNO.

10 DIABETICO TIPO | 2000/2200 Kcal.

SIMILAR A LA BASAL, SUSTITUYENDO HIDRATOS DE
CARBONO DE FACIL ABSORCION, POR OTROS EN FORMA DE
ALMIDON. SE RESTRINGEN LAS GRASAS SATURADAS. SU
COMPOSICION ES DE: 50-55% HIDRATO DE CARBONO, 10-20%
PROTEINAS, MENOS DEL 30% GRASAS

ADEMAS DE LOS COMPONENTES NORMALES DE ESTE TIPO
DE DIETAS, SE INCLUIRA UNA PIEZA DE FRUTA DE 200
GRAMOS EN EL DESAYUNO.

13 CARDIOLOGICA

SIMILAR A LA BASAL ELIMINANDO ALIMENTOS RICOS EN
GRASA

15 HIPERPROTEICA

SIMILAR A LA DIETA BASAL, INCREMENTANDO LA CANTIDAD
DE PROTEINAS, SEGUN LOS CASOS, ENTRE 1,5Y 2 g/kg/dia

14 BASAL REFORZADA

SIMILAR A LA DIETA BASAL, INCLUYENDO UN SUPLEMENTO A
MEDIA MANANA Y OTRO A MEDIA TARDE (apartado 6.4 del
pliego de especificaciones técnicas)
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29 BASAL PEDIATRICA
SIMILAR A LA DIETA BASAL, PERO ADAPTADA AL GUSTO DE
LOS NINOS.

31 BLANDA PEDIATRICA
SIMILAR A LA DIETA BASAL PEDIATRICA, PERO CAMBIANDO
AQUELLOS  INGREDIENTES QUE SEAN IRRITANTES
GASTRICOS. LAS LEGUMBRES Y VERDURAS SE
PRESENTARAN TRITURADAS.

38 VEGETARIANA

SIMILAR A LA DIETA BASAL SUSTITUYENDO CARNE Y
PESCADO, POR OTROS ALIMENTOS.

BASAL SIN CERDO
SIMILAR A LA DIETA BASAL PERO RETIRANDO TODOS LOS
ALIMENTOS QUE INCLUYAN CERDO O DERIVADOS EN LA
DIETA.

CODIGO DE DIETAS ESPECIALES

Se elaboraran siguiendo las directrices de la dieta basal, pero la composicion de los
distintos servicios de desayuno, comida, merienda y cena, vendra determinada por las
necesidades especificas de cada dieta.

CODIGO DIETA

1 LIQUIDA
CALDOS, ZUMOS (EXCEPTO NARANJA Y LIMON), INFUSIONES
(PROHIBIDA LA LECHE Y DERIVADOS)

2 SEMILIQUIDA )
LECHE Y DERIVADOS, CALDOS, CREMAS, PURES.

3 SEMIBLANDA
LECHE Y DERIVADOS, CALDOS, SOPAS, CREMAS, PURES,
PESCADO Y CARNE HERVIDOS O A LA PLANCHA.

6 TURMIX ,
APORTE CALORICO SIMILAR A LA DIETA BASAL, PERO EL
ALIMENTO SE PRESENTARA TRITURADO.

7 DIETA PROTECCION PANCREATICO BILIAR
DIETA POBRE EN GRASAS.

8 1000 Kcal.
HIPOCALORICA.

12 60 GRAMOS DE PROTEINAS

16 DIETA ASTRINGENTE EN 3 FASES
ALIMENTOS PERMITIDOS:
» FASE I: LIMONADA ALCALINA, AGUA DE ARROZ, AGUA DE

ZANAHORIA, AGUA DE MANZANA HERVIDA, TE.

17 DIETA ASTRINGENTE EN 3 FASES
ALIMENTOS PERMITIDOS:
» FASE II: ARROZ HERVIDO, SEMOLA DE ARROZ, PATATA Y
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ZANAHORIA HERVIDA, PAN TOSTADO, MEMBRILLO,

MANZANA HERVIDA O ASADA, PLATANO MUY MADURO.

18 DIETA ASTRINGENTE EN 3 FASES

> ALIMENTOS PERMITIDOS:

> FASE Il YOGUR NATURAL DESNATADO, PESCADO
BLANCO, JAMON COCIDO, POLLO, PAVO, TERNERA
HERVIDA, CALDO DESGRASADO, PASTA.

19
PANCREATITIS FASE |

COMPUESTA DE CALDOS VEGETALES E INFUSIONES.

20 PANCREATITIS FASE 2

SE ANADEN A LOS ALIMENTOS DE LA FASE ANTERIOR:

PURES, SOPAS DE PATATAS, ARROZ, PASTA Y SEMOLA, ZUMOS DE
MANZANA O PERA, PAN TOSTADO.

21 PANCREATITIS FASE 3

SE ANADEN A LOS ALIMENTOS DE LA FASE ANTERIOR:
ARROZ BLANCO, PATATAS COCIDAS, VERDURAS COCIDAS,
FRUTAS COCIDAS O ASADAS

22 PANCREATITIS FASE 4

SE ANADEN A LOS ALIMENTOS DE LA FASE ANTERIOR:
PESCADO BLANCO HERVIDO (50 gr.) Y JAMON YORK (50 gr.)
23 POSTGASTRECTOMIA |

LIQUIDOS DESGRASADOS VEGETALES

24 POSTGASTRECTOMIA i

LIQUIDOS DESGRASADOS VEGETALES, SE ANADE ARROZ
BLACO, PATATAS COCIDAS, FRUTAS COCIDAS Y ASADAS.

25 POSTGASTRECTOMIA il

IGUAL QUE LA FASE ANTERIOR, SE ANADE CARNE DE PAVO Y
JAMON DE YORK.

26 POSTGASTRECTOMIA IV

IGUAL QUE LA FASE ANTERIOR, SE ANADIRIA PESCADOS Y
CARNES HERVIDOS O ASADOS.

27 POSTGASTRECTOMIA V

IGUAL QUE LA FASE ANTERIOR, PASARIA A UNA DIETA SIN
GRASAS Y SIN AZUCARES

30 DIETA PEDIATRICA POR TURMIX

DESAYUNO Y MERIENDA SIMILAR A LA DIETA 6. EN COMIDA Y CENA SE
SEVIRAN, PREFERENTEMENTE, PREPARADOS DIETETICOS.

32 DIETA DE INGRESO PROGRAMADO

ES UNA DIETA ESTANDAR, POLIVALENTE. SE EMPLEA SOBRE TODO EN
LAS CENAS PARA INGRESOS PROGRAMADOS, SOBRE LOS QUE NO SE
CONOCE EL TIPO DE DIETA QUE VAN A CONSUMIR.

36 SIN GLUTEN
SIMILAR A LA BASAL ELIMINANDO AQUELLOS ALIMENTOS QUE
CONTENGAN GLUTEN
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45 CIRUGIA BARIATRICA

CONSITE EN UNA DIETA LIBRE DE GRASAS Y LIQUIDA.

COMIDA Y CENA: LIQUIDOS DESGRASADOS

EN DESAYUNO UN ZUMO DE NARANJA NATURAL COLADO Y ACTIMEL.

EN LA MERIENDA UN ACTIMEL.

Especial | TURMIX DIABETICO
Restriccién | COMPOSICION SIMILAR A LA DIETA 10 TRITURADA, (LA PIEZA DE FRUTA

SE PRESENTARA POR TURMIX)
Especial | HEMORRAGIAS OCULTAS
Restriccién | SUPRIME DE LA DIETA BASAL DETERMINADOS ALIMENTOS:

CARNE, PESCADO, VERDURAS, FRUTAS Y LEGUMBRES
.' Especial | DIETA ABSOLUTA

Restriccién
Especia] DIETA ESPECIAL PARA ENFERMOS INAPETENTES

Restriccion | SE EMPLEA PARA ENFERMOS INAPETENTES, EL ENFERMO
PIDE LA DIETA SEGUN SuS GUSTOS, PERO EN FUNCION DE
LAS POSIBILIDADES DE LOS MENUS DEL HOSPITAL.

Especial |SIN LACTOSA
Restriccion | SIMILAR A LA BASAL ELIMINANDO AQUELLOS ALIMENTOS

QUE CONTENGAN LACTOSA, EL DESAYUNO CONSTARA DE
LECHE SIN LACTOSA.

OXL SIN OXALATO

SIMILAR A LA BASAL ELIMINANDO DE LA DIETA LOS
ALIMENTOS RICOS EN OXALATO.

Especial | DETERMINACION DE CATECOLAMINAS

Restriccion | DIETA EXPLORATORIA EN LA QUE SE ELIMINAN CIERTOS
ALIMENTOS: CHOCOLATE, TE, CAFE, COLA, PLATANOS,
NUECES, PINA, PASAS, CARAMELOS, HELADOS Y ALIMENTOS
QUE CONTENGAN VAINILLA.

Especial | BASAL NO OPCIONAL

Restriccion | SE INCLUYE DIETA ESPECIAL O ALGUNA RESTRICCION DE

ALIMENTOS

_—

» EXISTEN OTRAS DIETAS ESPECIALES NO INCLUIDAS EN ESTE CODIGO,
QUE NO SE PIDEN DE FORMA HABITUAL.
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ANEXO B: RELACION PERSONAL SUBROGABLE

n° Antigliedad | Contrato Categoria
1 20-06-1988 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - ENCARG EST
ORDINARIO
2 23-08-2007 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - COCINERO
ORDINARIO
3 01-07-1997 HNDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - | ASL+ 10A
ORDINARIO
4 08-11-1993 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO ~ | ASL+10A
ORDINARIO
5 25-12-1994 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - ASL+ 10A
ORDINARIO
6 18-03-1992 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO -~ | ASL+ 10A
ORDINARIO
7 16-04-1999 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - ASL+10A
ORDINARIO
8 02-03-1897 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO ~ | ASL+ 10A
ORDINARIO
g 05-05-1997 NDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - ASL +10A
ORDINARIO
10 20-06-2000 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - COCINERO
ORDINARIO
11 01-11-1977 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - COCINE +10
ORDINARIO
12 26-11-1990 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - COCINE +10
| ORDINARIO
13 01-04-1999 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - COCINERO
. ORDINARIO
14 18-04-1994 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - | DIETISTA
ORDINARIO
15 01-03-1992 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - DIETISTA
ORDINARIO
16 30-06-1985 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO -~ | DIETISTA
ORDINARIO
17 12-11-2002 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL.
BONIF,
18 18-11-2002 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN AS.L
BONIF,
19 01-10-2003 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL+10A
BONIF,
20 19-02-2004 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL+ 10A
BONIF,
21 15-07-2004 INDEFINIDO - TIEMPO PARCIAL - ASL+10A
ORDINARIO
22 05-12-2004 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL.
BONIF.
23 19-01-2005 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - | ASL+ 10A
ORDINARIO
24 28-12-2006 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL
BONIF.
25 19-03-2007 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN AYT.COCIN
BONIF.
26 27-03-2007 CONV. TEMP-INDEFINIDO. SIN CAMR ALM H
BONIF.
27 01-05-2002 INDEFINIDO - TIEMPO PARCIAL - CAMR ALMH
ORDINARIO
28 06-09-2007 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL.
BONIF,
29 07-09-2007 CONVERSION TEMP-INDEF. SIN ASL.
BONIF.
30 01-11-2008 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - | ASL.
ORDINARIO
31 01-07-2008 INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO - ASL.
ORDINARIO

1
e
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332 22:09-2010 [ INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETG -~ DIETISTA ]
ORDINARIO

3 01-02-2017 " ["TEMPORAL A TIEMPO COMPLETO | GAMR AL T

34 01022017 | TEMPORAL A TIEMPO COMPLETO | GAMR ALMT]

35 03-11-2015 | DURACION DETERMINADA T ASL
PARCIAL - EVENTUAL

36 12-04-2004 | INDEFINIDO - TIEMPO COMPLETO- TAST

| ORDINARIO
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ANEXO C INVENTARIO COCINA

Cédigo | Cant. | Articulo Marca Modelo Ubicacién
Campeona,
664 1 Termo calienta leche S.A. TLL/29 Autoservicio
665 1 Frigo. Botell. 3 cuerp. Coreco BE 150 Autoservicio
668 1 Frigo. Botell. 2 cuerp. Zanussi Autoservicio
669 1 Frigorifico Zanussi 2 Cuerpos Autoservicio
670 1 Calienta platos Autoservicio
671 1 |Mostr. Cal. ¢/ protec. Cris.| Autoservicio
673 1 | Frigo. Hielo Servematic Autoservicio
674 1 Fuente agua fria Erica 90018 Autoservicio
| _S/IC 1 Caija registradora TC Autoservicio
S/IC 1 Buffet ensaladas Autoservicio
S/IC 69 | Mesa 4 servicios Autoservicio
S/IC 276 | Sillas Autoservicio
S/iC 1 Tostador elec. Sammic TPD-2 Autoservicio
S/IC 1 Horno microhondas Daewoo Autoservicio
S/IC 1 Mesa aux. port. Vinagr. Autoservicio
S/IC 1 Mesa porta cubiert.y band. Autoservicio
S/IC 1 Most. 2 baldas Inox. Autoservicio
S/IC 1 Mostrador 1 balda Autoservicio
S/IC 1 Estant. 2 bald. Cristal Autoservicio
S/IC 1 Esxp. Postres frios Autoservicio
S/IC 1| Mesa aux. caja registr. Autoservicio
S/IC 1 Mesa inox. 2 cuer.2 bald. Autoservicio
S/IC 1 Mesa inox. 1 cuer.2 bald. Autoservicio
S/IC 1 Lamp. Insect. Autoservicio
S/IC 1 Teclado Autoservicio
S/IC 1 Monitor Autoservicio
S/IC 1 Pc Autoservicio
S/C 1 Mesa Frigo. 2 pta. Edesa Autoservicio
SIC 1 Caja registradora Autoservicio
S/IC 1 Exp. Postres 2 Pt Edesa Autoservicio
S/C 1 Estant. 2 bald. Autoservicio
S/C 1 | Mesa aux. caja registr. Autoservicio
S/IC 1 Mesa inox. 3 bald. Autoservicio
S/C 1 Mesa inox. 1 bald. Autoservicio
SIC 1 Mesa inox. Auxiliar Autoservicio
1 Mesa caliente Autoservicio
i Cocedero de Pasta Mareno Autoservicio
Lector de tarjetas prepago,
1 Myfare Prodelfi Autoservicio
Maquina recargar tarjetas
1 prepago, Myfare Prodelfi Autoservicio
1 Lector de tarjetas guardias, Wifi Autoservicio
Despacho
1 Teclado dietistas
Despacho
1 PC dietistas
Despacho
1 Monitor dietistas
20
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Despacho

Impresora dietistas
Despacho

Caja fuerte Gerente
Despacho

Mesa escritorio Gerente
Despacho

Sillas Gerente
Recepcion

661 Béscula Hercas,SA 250kg. viveres

Recepcién

Exterminador de insectos Jofel viveres
Almac. Alim. No

Estanteria Acero 4 baldas pereced -1
Almac. Alim. No

Estanteria Acero 4 baldas pereced - 2
Almac. Alim. No

Estanteria Acero 4 baldas pereced - 3

Recinto frigorifico prefabricado

-ANTECAMARA (SIN

REFRIGERAR)

-CAMARA DE

MANTENIMIENTO DE

CONGELADOS

-CAMARA DE PESCADO

-CAMARA DE CARNE

-CAMARA DE VERDURAS Almacenamiento

-CAMARA DE LACTEOS Zanotti Dim.: 13.000 x 6260 x 2.480 mm, viveres ‘
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 1651 x 500 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 2025 x 500 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 3160 x 500 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 2480 x 500 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 2480 x 400 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 3985 x 400 x 1800 mm. viveres

Recinto frigorifico prefabricado

-CAMARA DE PRODUCTO Almacenamiento

TERMINADC Zanofti Dim.: 7020 x 4360 x 2480 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 2256 x 500 x 1800 mm. viveres
Almacenamiento

Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 4781 x 500 x 1800 mm. viveres

Recinto frigorifico prefabricado Almacenamiento

-CAMARA DE BEBIDAS Zanotti Dim.2840 x 1700 x 2480 mm. viveres

Recinto frigorifico prefabricado

para congelados Almacenamiento

- CAMARA DE PAN Zanotti Dim.: 2080 X 940 X 2100 MM. viveres

Mesa de trabajo mural con Preparacion de

estructura Flores Valles | Dim.: 2690 x 750 x 800 mm. Pescados

Instalacion frigorifica cuarto de Preparacion de

Pescados Zanotti Ud. condensadora 1 CV Pescados
Preparacion de

Lavamanos Automatico M Pescados
Preparacion de

Dosificador de papel de manos Pescados
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Preparacion de
Pescados

Esterilizador de cuchillos por luz
ultravioleta

ARM 50

Preparacién de
Pescados

Mesa de trabajo mural con
estructura

Flores Valles

Dim.: 2890 x 750 x 900 mm.

Preparacidn de
Camnes

Instalacion frigorifica cuarto de

Preparacion de

Carnes Zanotti Ud. condensadora 1 CV Carnes
Preparacion de
Lavamanos Automatico M Carnes
Preparacion de
Dosificader de papel de manos Carnes
Preparacion de
Estanteria Acero 4 baldas Carnes
Esterilizador de cuchillos por luz Preparacion de
ultravioleta ARM 50 Carnes
Mesa de trabajo mural con Preparacién de
estructura Flores Valles | Dim.: 2890 x 750 x 900 mm. Verduras
Instalacion frigorifica cuarto de Preparacion de
Verduras Ud. condensadora 1 CV Verduras
Preparacion de
Lavamanos Automatico M Verduras
Preparacion de
Dosificador de papel de manos Verduras
Preparacion de
Estanteria Acero 4 baldas Verduras
Esterilizador de cuchillos por luz Preparacion de
ultravioleta ARM 50 Verduras
Mesa de trabajo mural con Preparacién de
estructura Flores Valles | Dim.: 2690 x 750 x 900 mm. Lacteos
Instalacion frigorifica cuarto de Preparacion de
Lacteos Ud. condensadora 1 CV Lacteos
Preparacion de
Lavamanos Automético M Lacteos
Preparacion de
Dosificador de papel de manos Lacteos
Preparacion de
Estanteria Acero 4 baldas Lacteos
Esterilizador de cuchillos por luz Preparacion de
ultravioleta ARM 50 Lacteos
Zona
Estanteria Acero 4 baldas condimentacion
Mesa de trabajo mural con Zona
estructura Flores Valles | Dim.:4350 x 750 x 900 mm. condimentacion
Mesa de trabajo mural con Zona
estructura Flores Valles Dim.: 1.600 x 750 x 900 mm. condimentacién
Cocedor a vapor electrico 3 GN Con regulador de temp hasta 119°C - | Zona
11 Salvis Dim. 624 x 848 x 680 mm. condimentacién
Vapor y aire caliente, APPCC -Dim.: Zona
Horno mixto electrico 20 GN 1-1 | Rational 1.084 x 996 x 1.782 mm. condimentacion
Vapor y aire caliente, APPCC -Dim.: Zona
Hormo mixto electrico 10 GN 1-1 | Rational 847 x 771 x 1.017 mm. condimentacién
Zona
Mesa soporte con guias Rational Dim.: 845 x 724 x 696 mm. condimentacion
Aabatidor de Temp. de 20 GN 2/1-Dim: 1.320 x1.223 x 2.420 | Zona
refrigeracion rapida Friginox mm. condimentacion
Zona
Exterminador de insectos Jofel condimentacién
Marmita a gas Flores Valles | 244 litros, 23,2 Kw. - Dim.: 1.200 x 900 | Zona
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x 850 mm. condimentacién
Zona

Canaleta con sumidero Dim.: 300 x 600 x 160 mm. condimentacién
100 litros, 25 Kw, Fundicion refractaria - | Zona

Sarten basculante manual, a gas | Flores Valles | Dim: 1.400 x 900 x 850 mm condimentacion
COCINA TIPO PIANO: 6
Quemadores, 4 Freidoras, 2 Fri-
top y 1 Cuece pastas, con 93,8 Kw gas - 45 Kw Electrc. -Dim.: Zona
encimera Flores Valles | 5.000 x 1.700 x 900 mm. condimentaciéon
Zona
Canaleta con sumidero Dim.: 300 x 600 x 160 mm. condimentacién
Extincion Automatica de Zona
incendios de la campana Aunsul R-102 condimentacion
Zona
Lavamanos Automatico M condimentacién
Zona
Dosificador de papel de manos condimentacion
Dim.: 20000 mm. perimetro. 1.000 mm. | Zona
Campana de humos Flores Valles | altura. condimentacion
Zona
Colector de filtros Flores Valles | Dim.: 6600 x 800 x 900 mm. condimentacién
Dim.: 5.720 mm. perimetro. 1.000 mm. | Zona
Campana de humos Flores Valles | altura. condimentacion
Zona
Colector de filtros Flores Valles | Dim.; 3.630 x 400 x 750 mm. condimentacién
Extincion Automatica de Zona
incendios de la campana Aunsul R-102 condimentacion
Recinto frigorifico prefabricado
- CAMARA DE PRODUCTO Zona
ELABORADO Zanotti Dim.: 4100 X 4380 X 2480 MM. condimentacion
Zona
Estanteria pared una balda Flores Valles Dim.: 800 x 30 mm. condimentacion
Zona
Estanteria pared una balda Flores Valles | Dim.;. 1200 x 30 mm. condimentacién
Zona
Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 1651 x 500 x 1800 mm. condimentacién
Zona
Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 3537 x 500 x 1800 mm. condimentacion
Zona
Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 2480 x 500 x 1800 mm. condimentacidn
Zona
545 Batidora Fammic BM.20 condimentacion
Zona :
8102 Mesa caliente ruedas Iberrestan condimentacion
Carro caliente con ruedas, 20 Zona
GN1/1 Frankee Dim.: 1800 x 800 x 800 mm. condimentacion
Estanteria de pie en aluminio Rial Dim.: 856 x 500 x 1800 mm. Plonge
Mesa de pase central Flores Valles | Dim.: 2.000 x 800 x 850 mm. Plonge
Mesa auxiliar lavadora
Con peto en lateral izquierdo, de
800 x 150 mm., con radio de
unién a encimera. Flores Valles | Dim.: 1.200 x 800 x 850 mm. Plonge
Lavadora de utensilios carga Meyco- Flores | Tanque 100 litros, 3 programas - Dim.
lateral con cesto Valles 1490 x 995 x 1792 mm. Plonge
Mesa auxiliar lavadora con seno
vy reiilla Flores Valles | Dim.: 1.600 x 800 x 850 mm. Plonge
Grifo ducha mezclador Plonge
Dim.: 5200 mm. perimetro. 1.000 mm.
Campana de recogida de vahos | Flores Valles | altura. Plonge
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Fregadero gran capacidad 2
1__|senos Dim: 2.000 x 700 x 850 mm. Plonge
1 | Grifo ducha a pared con grifo Plonge
1__| Fregadero vertedero Dim: 600 x 600 x 500 mm. Plonge
Cocina Aux.
1 | Mesa de trabajo mural 2 senos | Flores Valles | Dim.:2500 x 750 x 900 mm. Autoservicio
Armario frigorifico 2 puertas G.N. Cocina Aux.
1 (21 Infrico 945 W. -Dim.: 1.385 x 794 x 2.100 mm. | Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Mesa de apoyo Flores Valles | Dim.: 800 x 900 x 850 mm. Autoservicio
Fry-top a gas con 1 plancha y
dos Quemadores Con peto Cocina Aux.
1 | trasero de 150 x 20 mm. Flores Valles | 29,6 Kw. - Dim.: 1.200 x 900 x 850 mm. | Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Mesa de apoyo Flores Valles | Dim.: 400 x 900 x 850 mm. Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Lavamanos Automético M Autoservicio
Cocina Aux.
1__| Dosificador de papel de manos Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Dosificador jabén de manos Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Mesa mostrador Flores Valles | Dim.: 2.000 x 700 x 850 mm. Autoservicio
Dim.:4400 mm. perimetro. 1.000 mm. | Cocina Aux.
1 | Campana de humos Flores Valles | altura. Autoservicio
Cocina Aux.
1 | Colector de filtros Flores Valles | Dim.: 2.610 x 400 x 750 mm. Autoservicio
Extincion Automatica de Cocina Aux.
1 | incendios de la campana Aunsul R-102 Autoservicio
Cocina Aux. ;
656 1 Bafio termostatico Zanussi Autoservicio
Cocina Aux.
657 1 | Homo eléctrico Zanussi 241150 Autoservicio
Cinta transportadora emplatado
1 debanda Dim. 5000 x 500 x 900 mm. Zona emplatado |
Dim.:16000 mm. perimetro. 700 mm. ;
1 | Campana de recogida de vahos | Flores Valles | altura. Zona emplatado :
Carro neutro almacenamiento :
12 | bandejas Flores Valles | Dim. 1275 x 625 x 1800 mm. Zona emplatado
522 1 Bafo termostético Matachana Zona emplatado
525 1 Bafio termostatico Matachana Zona emplatado
526 1 Bafio termostatico Matachana Zona emplatado
527 1__| Baiio termostético Matachana Zona emplatado
529 1 | Bafio termostatico Zanussi Zona emplatado
530 1 | Bafio termostatico Zanussi Zona emplatado |
532 1 | Bafio termostatico Zanussi Zona emplatado |
535 1 | Calienta platos Matachana Zona emplatado
536 1 | Calienta platos Matachana Zona emplatado
553 1 Bafio termostatico Zanussi Zona emplatado |
SIC 1 | Calienta platos Zona emplatado
SIC 1 | Calienta platos Zona emplatado °
SIC 1 | Calienta bol Zona emplatado
1 Exterminador de insectos Jofel Zona emplatado
1 Lavamanos Automatico M Zona emplatado
1 Dosificador de papel de manos Zona emplatado
6660 | 500 |Bandejas isoterm.azules Matachana 84104.6-5 Zona
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condimentacién

Zona
S/IC 500 | Bandejas isoterm.amar. Matachana condimentacion
Zona
32 | Carro 24 serv. C/sop.Term. condimentacion
Zona
6 | Carro 20 servicios condimentacién
Zona Lavado de
5 | Cubos basura grandes vajilla
Zona Lavado de
1 Tunel de lavado | Jemi vajilla
Zona Lavado de
7746 1 Tunel de lavado 1 Jemi vajilla
Zona Lavado de
1 Mesa de desbarase con 1 seno | Flores Valles vajilla
Zona Lavado de
S/IC 4 | Campana extrac. Flores Valles vajilla
Zona Lavado de
1 Estant. 4 bald. Inox. vajilla
Zona Lavado de
2 | Exterminador de insectos Jofel vajilla
Dim.:6000 mm. perimetro. 700 mm. Zona Lavado de
4 | Campana de recogida de vahos | Flores Valles | altura. vajilla
Zona Lavado de
3 | Canaleta con sumidero Dim.: 300 x 2000 x 160 mm. vajilla
Lavado de
1 Canaleta con sumidero Dim.: 300 x 600 x 160 mm. carros
Lavado de
1 | Grifo con manguera carros
Camara de
1 Camara de obra para basura Flores Valles | Dim.: 3550 x 2500 x 2600 mm. basuras
Camara de
1 Exterminador de insectos Jofel basuras
Camara de
1 Canaleta con sumidero Dim.: 300 x 600 x 160 mm. basuras
2 | Estant. 4 bald. Acero Inox. Vertedero
Almacen de
6 | Estant. 4 bald. Acero Inox. vaijilla
Vestuario
1 Dosificador de papel de manos masculino
Vestuaric
1 Dosificador de papel de manos femenino

Sistema de control equipos de
frio conectado a PC
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ANEXO D

PRECIOS AUTOSERVICIO

IMPORTE UNITARIO | IMPORTE UNITARIO
MAXIMO MAXIMO LICITACION
Concepto LICITACION SIN IVA CONIVA
HUEVOS CON JAMON 2,171 2,39
EMPANADA 1,447 1,59
EMPANADILLA 0,345 0,38
CROQUETAS 0,256 0,28
BAGUETTES DE SALCHICHON O BACON 1,782 1,96
BAGETTE DE JAMON SERRANO 2,060 2,27
BAGETTE DE ANCHOAS O CALAMARES 1,726 1,90
BAGUETTE DE TORTILLA ESPANOLA CON PIMIENTOS 2,060 2,27
CROISSANT RELLENO DE JAMON Y QUESO 2,060 2,27
REFRESCOS O CERVEZAS 0,779 0,86
LATA REFRESCO 0,891 0,98
AGUA 1/2 LITRO 0,501 0,55
BATIDOS 0,501 0.55
CAFE SOLO O CORTADO 0,545 0,60
CAFE CON LECHE 0,591 0,65
DESCAFEINADO SOLUBLE O MAQUINA 0,591 0,65
INFUSIONES:TE, POLEO, MANZANILLA. .. 0,591 0,65
LECHE, COLACAO 0,591 0,65
CHOCOLATE 0,636 0,70
DESAYUNO CON DONUT 1,280 1.41
DESAYUNO CON CHURROS/ BARRITA CON MERMELADA Y
MARGARINA 0,955 1,05
DESAYUNO BOLLO PLANCHA 1,136 1,25
BOLLOS, SOBAOS, Y MAGDALENAS (ENVASADOS) 0,724 0,80
DONUT 0,779 0,86
TOSTADA, BARRITA PLANCHA 0,636 0,70
BOLLO PLANCHA, BOLLERIA CALIENTE 0,955 1,05
BOLLERIA 0,864 0,95
TARTAS Y PASTAS DE TE 1,169 1,29
TARTA DE QUESO 1,392 1,53
FLAN 0,668 0,73
FRUTA 0,668 0,73
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YOGURT 0.612 0,67
ZUMO DE NARANJA NATURAL 1,392 1,53
DESAYUNOS ESPECIAL (CAFE CON LECHE, BOLLER{A / BARRITA

CON MERMELADA Y MARGARINA Y ZUMO NATURAL) 1,864 2,05
DESAYUNO AMERICANO (CAFE CON LECHE, BOCADILLO Y ZUMO

NATURAL) 2,682 2,95
MENU 4,091 4,50
MENU SIN BEBIDA 3,636 4,00
MONTADO CALAMARES 1,058 L,I6
MONTADO BACON 1,002 1,10
MONTADO ATUN 1,002 1,10
MONTADO CHORIZO 0,891 0,98
MONTADO CHORIZO FRITO 0,946 1,04
MONTADO SERRANO 1,002 1,10
MONTADO YORK 0,891 0,98
MONTADO LOMO 1,002 1,10
MONTADO MORCILLA 0,891 0,98
MONTADO QUESO 0,946 1,04
MONTADO QUESO FRESCO 1,002 1,10
MONTADO SALCHICHAS 1,058 1,16
MONTADO SALCHICHON 0,891 0,98
MONTADO SARDINAS 0,891 0,98
MONTADO TORTILLA 1,225 1,35
MONTADO QUESO Y ANCHOAS 1,336 1,47
MONTADO BOQUERONES 1,002 1,10
MONTADO YORK Y QUESO 1,280 1.41
BARRA 50GR 0,111 0,12
BARRA 8B0GR 0,223 0,24
CROISSANT DE SERRANO 2,060 2,27
CROISSANT DE YORK Y QUESO 2,060 2,27
CROISSANT SERRANO Y QUESO 2,338 2,57
DANAO 1,336 1,47
FRUTA PREPARADA 0,779 0,86
S. MIXTO 1,336 1,47
S MIXTO CON HUEVO 2,060 2,27
SANDWICHS ENVASADOS 1,336 1,47
BAGUETE CHORIZO 1,726 1,90

277

PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS PAPC 2017-8-6 SERVICIO DE ALIMENTACION DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO DE

GETAFE Y DEL HOSPITAL DE DIA DE SALUD MENTAL Y AUTOSERVICIO PARA PERSONAL DEL HOSPITAL




Hospital Universitario
s € Getafe

BAGUETTE SALCHICHON 1,726 1,90
BOCADILLO ANCHOAS Y QUESO 2,060 2.27
BOCADILLO CHORIZO FRITO 1,670 1,84
BOCADILLO SERRANO 1,670 1,84
BOCADILLO LOMO 1,893 2,08
BOCADILLO SALCHICHAS 1,893 2,08
BOCADILLO TORTILLA 1,280 1,41
BOCADILLO DE TORTILLA FRANCESA 1,280 1,41
FILETE TERNERA 3,118 3,43
TORTILLA RELLENA 2,450 2,69
AGUA 1500CC 0,891 0,98
ZUMOS ENVASADOS 0,835 0,92
RACION MEDIANA DE ACEITUNAS 2,171 2,39
RACION MEDIANA DE CALAMARES 5512 6,06
CANAPES 0,445 0,49
RACION MEDIANA CHISTORRA 5,512 6,06
RACION MEDIANA CHORIZO FRITO 5,512 6,06
RACION MEDIANA SERRANO 5,233 5,76
RACION MEDIANA MORCILLA 5,512 6,06
RACION MEDIANA ALL 1 OLI 2,728 3,00
RACION MEDIANA QUESO MANCHEGO 5,233 5,76
TORTILLA ESPANOLA 5,512 6,06
SUPLEMENTOS LONCHA QUESO 0,334 037
SUPLEMENTOS MANTEQUILLA /CEBOLLA 0,334 037
SUPLEMENTO MAYONESA/KETCHUP 0,223 0,24
SUPLEMENTO MERMELADA/MARGARINA 0,223 0,24
SUPLEMENTO PIMIENTO FRITO 0,278 0,31
SUPLEMENTO TOMATE/ ACEITE 0,334 0,37
BARRITA DE PAN CON TOMATE Y ACEITE 1,225 1,35
ANEXO E MENAJE
RELACION EXISTENCIAS MINIMAS DE MENAJE Y VAJILLA
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SERVICIO DE ALIMENTACION DE ENFERMOS INGRESADOS

VAJILLA

Platos 1170
Bol con tapa 585
Fuente rectangular 585
Plato postre 585
CUBERTERIA

Tenedor 585
Cuchara sopera 585
Cuchillo 585
Cuchara postre 585
CRISTALERIA

Vaso 585
DESAYUNOS

Taza isotermica 585
Plato 585
Bandeja desayuno 585

AUTOSERVICIO DE
PERSONAL

VAJILLA

Platos 650
Bol 325
Plato postre 325
CUBERTERIA

Tenedor 325
Cuchara sopera 325
Cuchillo 325
Cuchara postre 325
CRISTALERIA

Vaso 325
DESAYUNOS

Taza 325
Plato 325
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BANDEJAS
Bandeja desayuno 325
Bandeja comida 325
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ANEXO F EXTRAS Y SUPLEMENTOS HOSPITAL Y SALUD MENTAL

IMPORTE UNITARIO IMPORTE UNITARIO
CANTIDAD (20 MAXIMO LICITACION  MAXIMO LICITACION

MESES) SIN IVA CON IVA
ACTIMEL 82 0,428 0,471
AGUA 1500cc 1.887 0,535 0,588
AGUA 500 CC 70 0,330 0,363
AZUCAR SOBRE 134.795 0,031 0,034
BISCOTES 27.645 0,110 0,121
CAFE SOLUBLE 10.400 0,126 0,138
COC COLA PEQ 2.907 0,738 0,812
COCACOLAG 259 1,632 1,796
COCACOLA PQ LIGHT 2.292 0,738 0,812
COLA CAO SOBRE 1.925 0,423 0,465
COLACAO KG 105 7,644 8,408
COMPOTA 2.264 0,503 0,554
DESCAFEINADO
SOLUBLE 17.482 0,141 0,156
FLAN 1.360 0,423 0,465
FRUTA TIEMPO 3.447 0,407 0,448
GALLETA DIABETICAS 20.440 0,110 0,121
GALLETAS 95.279 0,110 0,121
GELATINA 2.032 0,407 0,448
HELADO 80 0,423 0,465
INFUSIONES 79.519 0,093 0,103
LECHE DESNATADA
LITRO 27.449 0,995 1,095
LECHE ENTERA 18.129 0,995 1,095
LIMONADA ALCALINA 880 0,503 0,554
MARGARINA 2.400 0,110 0,121
MERIENDA REF 5.567 2,543 2,798
MERMELADA 2.217 0,126 0,138
NATILLAS 1.475 0,423 0,465
NESQUIK CAJA 50 UD 2.500 0,260 0,285
PIEZA FRUTA 202 0,407 0,448
SACARINA 4.750 0,260 0,285
SUPLEMENTO SANDW 8.534 2,543 2,798
TURMIX FRUTA 7 0,503 0,554
VINO 200CC 195 0,738 0,812
YOGUR DESNATADO 22.914 0,234 0,257
YOGUR SABOR 14.734 0,234 0,257
ZUMO LITRO 25.754 0,898 0,988
ZUMO 200CC 13.305 0,535 0,588
ZUMO NATURAL 464 1,270 1,397
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ANEXO G
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1. OBJETO

El presente procedimiento tiens por objeto describir la gestién de la coordinacién de
actividades empresariales y por tanto definir y establecer los requisitos de seguridad
y salud que deben cumplir las diferentes empresas que desarrollan una parte o la
totalidad de sus actividades en el Hospital Universitaria de Getafe (en adelante: HUG),
segln la normativa establecida al efecto asf como de otras posibles exigencias.

2. AMBITO DE APLICACION

Este documento es de aplicacidn a todas las empresas contratadas, subcontratadas
y/o auténomos que para la realizacién de sus actividades en el HUG requisran la
presencia fisica de trabajadores a su cargo y, por tanto, se produzca concurrencia.

3. LEGISLACION

La legislacién y normativa vigente sobre la que se ha desarrollado este documento es:

s Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevencién de Riesgos Laborales.

* Real Decreto 39/1997, de 17 de enero, por el que se aprusba el Reglamento
de los Servicios de Prevencion.

+ Real Dacreto 171/2004, de 30 de enero, por el que se desarrolla el articulo 24
de la Ley de Prevencién de Riesgos Laborales.

Haospital Universitario de Gistafe ] o5

Carretera de Toledo A42 ——— g
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4. DEFINICIONES:

Coordinacién _de actividades empresariales: cooperacién en la aplicacibn de la

normativa sobre prevencién de riesgos laborales de dos o mas empresas cuando sus
trabajadores desarrollen actividades en un mismo centro de trabajo.

! |_centr jo: se considera empresario titular del centro de
trabajo a fa persona que tiene la capacidad de poner a disposicién y gestionar el
centro de trabajo.

Centro de trabajg: cualquier &rea, edificada o no, en la que los trabajadores deban
permanecer o al que deben acceder por razdn de su trabajo.

Concurrencia: se da cuando en un mismo centro de trabajo desarroilan actividades
trabajadores de dos o méas empresas. Por tanto, se considera empresa concurrente a
cada una de las empresas contratistas, subcontratistas o trabajadores auténomos que
intervienen simultaneamente en el mismo cenfro de trabajo durante la ejecucién de las
actividades.

Contratista: persona fisica o juridica que asume contractualmente ante el empresario
titular y/o principal, con medios humanos y materiales propio o ajenos, el compromiso
de ejecutar la totalidad o parte de los trabajos con sujecién a un proyecto o un
contrato.

Obra: cualquier abra, en la que se efectlen trabajo de construccién o ingenierfa civil
cuya relacién no exhaustiva figura en el anexo | del RD 1627/97.

Coordinador de sequridad y salud durante la ejecucién de la obra: técnico competente

integrado en la direccién facultativa, designado por ef promator.

Hospital Universitaric da Qetafe
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28905 Getate

Tino: 918839360 IF

www.hospitalunivarsitariodegetafe.org Recognised for excallence = |
5star SRl

36

PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS PAPC 2017-8-6 SERVICIO DE ALIMENTACION DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
GETAFE Y DEL HOSPITAL DE DIA DE SALUD MENTAL Y AUTOSERVICIO PARA PERSONAL DEL HOSPITAL



‘;H Hospital Universitario
sauvecs €@ Getafe

. Kot PRL-PG-15
RN oS nverstate PROCEDIMIENTO PARA LA Edieidnd
B de COORDINACION DE ACTIVIDADES :

EMPRESARIALES pagina 5 de o

5. RESPONSABILIDADES DE LA EMPRESA TITULAR

El hospital se& compromete a informar a las empresas contratadas y/o auténomos del
contenido de:

e Plan de prevencién elaborado por el Servicic de Prevencién de Riesgos
Laborales.

« Plan de autoproteccién del hospital.

* Evaluacién de Riesgos de los lugares donde actlien sus trabajadores.

* Medidas bésicas de emergencia en el hospital (Anexo 1).

El hospital cooperaré en las actuaciones en cuanto a la proteccién y la prevencion de
riesgos laborales, con las empresas contratadas asi como en la correspondiente
coordinacién con todas las empresas que realicen trabajos en sus instalaciones.

6. RESPONSABILIDADES DE LA EMPRESA CONTRATADA.

Es responsabilidad de la empresa contratada y/o auténomo cumplir las disposiciones
vigentes sobre Prevencién de Riesgos Laborales y cualesquiera otras impuestas por el
Hospital.

La empresa contratada es responsable de realizar el frabajo con seguridad y tomando
todas y cada una de las medidas que sean necesarias para desempeiiar las funciones
propias de su oficio y las indicadas a continuacién.

Esté obligada a:

¢ Cumplimentar y entregar debidamente firmado el Anexo 2.

Py
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s Cumplir y hacer cumplir, tanto a su personal propio como al subcontratado, la
normativa vigente sobre Prevencién de Riesgos Laborales, asi como la
aspecifica del hospital.

« Colaborar con el hospital en la aplicacién de la normativa sobre Prevenci6n de
Riesgos Laborales, para establecer los medios de coordinacién necesarios.

* Comunicar de forma inmediata al Area Técnica del Servicio de Prevencion del
hospital cualquier situacién de riesgo grave e inminente, adoptando las
medidas preventivas necesarias para que los trabajaderes puedan, en caso de
ser necesario, abandonar de inmediato el lugar de trabajo.

« Notificar, de forma inmediata, al Area Técnica del Servicio de Prevencién del
hospital, tanto los accidentes de trabajo coma los incidentes que se produzcan
como consecuencia del desarrollo de sus actividades, debiendo notificar
también aquellas circunstancias que puedan suponer un riesgo potencial para
la seguridad y salud de los trabajadores.

o Facilitar, al personal propio, las instrucciones especificas dadas por los
responsables del hospital, y aquellas incluidas en la evaluacién de riesgos
laborales y planificacion preventiva de la empresa contratada y/o auténomo,
sagln la reglamentacién vigente.

« Tomar todas las medidas necesarias para que durante el desarrollo de sus
actividades no se ponga en peligro al personal, instalaciones o equipos del
hospital.

* Asegurarse, antes de comenzar el trabajo, de que las herramientas y
maquinaria que se van a utilizar en la realizacién del mismo, cumplen con la
normativa de seguridad y no son una fuente de peligra para el trabajador.

+ Poner a disposicién del hospital, el certificado de que sus trabajadores han
recibido toda la informacién y formacion necesarias en materia de Seguridad y
Salud en el trabajo.

+ Siempre y cuando entre las actividades que realice la contrata, existan riesgos
considerados como peligrosos o especiales, ésta deberd documentarlos,
evaluando el riesgo y aportando las medidas preventivas (anexo 3).

Hospital Universitario de Getafe it
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28905 Getafe o
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7. REALIZACION:

1. Para ser admitido a la realizacién de un trabajo o servicio, la empresa a
contratar debe demostrar estar debidamente cualificada en relacién a la
seguridad y salud de los trabajadores presentando el Anexo 2 debidamente
cumplimentado..

2. El Hospital pondrd a disposicién de la empresa finalmente contratada la
documentacién referida en el punto 5: “Responsabilidades de la empresa
titular”

3. Las empresas contratadas deberdn presentar, antes del comienzo de sus
trabajos y cuando los mismos tengan alguna variacién la siguiente
documentacion:

¢ Documento acreditative de la modalidad de Servicio de Prevencién
adoptado.

¢ Ficha de la empresa contratada, aportando toda la documentacion indicada
en el Anexo 4.

* Documenio acreditativo del cumplimiento por parte de la empresa
contratada de sus obligaciones en prevencién de riesgos laborales (Anexo
5.

+ Relacién de los trabajadores que van a realizar sus funciones en el hospital
con la fecha de inicio de los trabajos a realizar y nombramiento de un
interlocutor / responsable para la coordinacién en temas de seguridad y
salud.

4. Con car&cter previo al inicio de la actividad de la empresa contratada en el
Hospital, se realizard& una reunién con el representante de la misma y el
promotor y Servicio de Prevencién del HUG en la que se intercambiara
informacién y documentacién y se estableceran las bases de la coordinacién
de actividades. De dicha reunion y de todas las subsiguientes, se levantard

acta.
Hospital Universitario da Getate TN
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v En caso de subcontratar con ofra empresa, deber& presentar una solicitud de

autorizacién de subcontratacién y obtener de la empresa subcontratada una
declaracién de responsabilidad para poder entregarla cuando sea requerida por la
empresa titular.

v E! incumplimiento de las normas de sequridad por parte de la empresa
contratada, que impliquen riesgos graves, supondra la paralizacién det trabajo hasta la
subsanacién de las deficiencias detectadas y la posible rescision del contrato y/o
pedido si se repite el incumplimiento de dichas normas.

8. RESPONSABILIDADES:

SPRL:

* Elaborar y mantener al dia el procedimiento de coordinacién de actividades
empresariales

= Asesorar en dicha materia a la Direccién del Hospital.

* Mantener un registro de incidentes y accidentes ocurridos con personal de las
contratas.

s Mantener actualizada la documentacion que debe entregar el Hospital a las
empresas contratistas.

s Participar en la primera reunion de coordinacién.

Direccién:
¢ Mantener actualizado un registro de empresas concurrentes en el Hospital.
* Nombrar responsables de la coordinacién como representantes del Hospital
ante las empresas contratadas.

Promotor:
s Entregar anexos 2 y 4 a las empresas que presenten oferta en un concurso,

+« Recepcionar el anexo 2 de las citadas empresas. _—

-
Hospital Universitario de Getate IR -

Caratera de Tolado A42 A o B
28908 Getale AT <
Titno: 916838360 EFOMERE
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EMPRESARIALES Pégina 9 de 9

e Entregar el anexo 5 a las empresas contratada.

s Participar en la primera reunién de coardinacién.

¢ Entregar la documentacién del punto 5.
9. REGISTROS:

DESCRIPCION EMISOR ARCHIVO SOPORTE TIEMPO DE

CONSERVACION

Listado de empresas Direccién Promotor informatico Permanente
concurrentes
Actas de las reuniones Promotor Promotor Informatico Permanente

10. FORMATOS:

DIAGRAMA DE FLUJO

ANEXOS

Medidas basicas de emergencia del Hospital Universitario de Getafe.
Declaracién empresarial.

Comunicacién de riesgos espacialmente peligrosos.

Ficha de empresa contratada y documentacién a aportar.

Documento acreditativo del cumplimiento de las obligaciones en materia de

prevencion de riesgos laborales

Hospital Universitario de Getale

Caretera d Tolado A-42 -
28805 Gatafe
Titno: 816639360 EFQME Al
www. hos pitaluniversitariodegetale.org Recognised for excellence t’
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;; COORDINACIONDE EDICION 1
SarVacd ACTIVIDADES EMPRESARIALES. Fecha 11.10.2013

1.0BJETO:

£ objeto del resents pracedinmianto os descrbly la gestion de fa coordinacion de actividades empresarfates y por fanto defini y
establecer los requistos de sequridad v salud que deben cumplir las dfferentes emprasas que desancllan una parte ¢ la tolalidad de
sus actividades en of Hospital Universiaro de Gelale [en adelanter Hospllall, seqtin Ja normativa estabiecida &l efecto asi como de
otras posiblas sxigenclas establecidas por ol Hospltal. .

2 ALCANCE:

Esti documento &5 de aplicaciin a todas las emprasas contratadas, Subcontratadas y/o autdnomos que realicen sus actividades ensl
Hospial Universtiario de Getafe

3, REGISTROS:

4. FLUJOGRAMA:

Yar pagina siguients,

Eahorado: Revisado: Aprobado: Hodificaciones respecto edicion anterior:
Servicio de Pravencidn de | Conselo de Direccion Gerendla

Rlesgas Lahorales

Fecha: 24302013 Fecha: 28,10.2013 Fecha: 29.10.2013
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. Hospital Universitario CIRCUITO DE ACTUACION PARA LA
b des(getafe COORDINACION DE EDICION 1
SaidhMacinic ACTIVIDADES EMPRESARIALES. Fecha 11.10.2013
DOCUMENTOS / REGISTROS: FLUJO DE ACTIVIDADES DESARROLLO

Emprosa extema Que o ssenla olarts para
Irabajar en el Hospital con personal proplo

Cuando se ofarta una obra o senvicio en el Hospital, que
implique la concurrencia de actividad an tas instaladonaes
dei hospital, sa induira s ohiigatoriedad de coordinar ja
actividad y la necesidad de aportar Ia documentadién
citada

Pramotor

A raves Je convarm, 8 infnima de &
SO A ON Ul Helard DOt

Fima contrato

Cuando finalmenia una ampresa sea contratada para la
Promotor gjacudidn de uma obra o servido, se le hard snirega, con
Servicio de cardoter  previo al inicio de fa actividad, ds a
Prevendidn de documentacién pertinante por parte dal Hospital v se
Riasgos Laborales recepcionars la documentacion aportada por la emprasa y
G40 aparace e jos anexos 4 y 5,

Aray partes. Howtinad v
Ehac L L=
i g b

54 reuTAn

Esto 6 raalizard s una raunién de coordinacién.

Pliego Prescripciones tecnicas PAPC 2017-8-6 de alimentacién de! Hospital Universitario de Getafe y Hospital de 4 3
Dia del Centro de Salud Mental y autoservicio de personal del Hospital.
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ANEXO 1

MEDIDAS BASICAS DE EMERGENCIA EN EL HOSPITAL

Las recomendaciones bésicas de prevencion a seguir son:

1. Mantener el méximo orden y limpieza en todas las instalaciones, especialmente en las
que se utilicen productos quimicos inflamables y/o explosivos.

Evitar acumulacion de residuos.

Ser respansables y no cometer acciones imprudentas ni negligentes.

No manipular, cambiar la ubicacion ni posicién de los medios de proteccién.

Respetar las indicaciones de los carteles de seguridad instalados en el hospital.
Mantener las zonas de paso libres de obstaculos.

No obstruir las puertas de las salidas de emergencia, ni el acceso a los medios de
axtincién, como extintoras y bocas de incendio.

SNIGHCHSI O

Medidas bdsicas de emergencia en el hospital.
E neral:

+ Mantener la calma.
+ Actuar con rapidez.
+ No correr.

En caso de accidente:

¢ Analice la situacién y si es posible slimine los peligros que puedan agravar la
smergencia.

+ Avise al JEFE DE EMERGENCIA.

¢+ Proceda a socorrer al accidentado, siempre que este capacitado para elio.

En caso de incendio:

+ Sidescubre un incendio avise al JEFE DE EMERGENCIA y alerte al personal que
se ancusntre cerca.

+ FEn caso de estar sélo, intente apagar el fuego con los medios a su aicance; si no
sabe utilizarlos salga del local y avise a los bomberos.

¢ las tareas de extincion quedardn dssignadas al EQUIPO DE PRIMERA

INTERVENCION designado por el hospital.

Si se le prenden las ropas, no corra, tiéndase en el suelo y échase a rodar.

Si tiene que atravesar una zona amplia con mucho humo, procurs ir agachado, la

atmésfera as mas respirable y la temperatura mas baja.

En caso de evacuacion:

+ No pierda el tiempo en recoger objetos ni prendas de valor.

+ Salga en fila & paso ligero, ocupando la parte derecha de pasillo y escaleras, en
silencio para poder oir bien las jnstrycciones de los responsables de evacuacidn.
Dirfjase al punto de encuentro establecido.

+ No abandons nunca el punto de encuentro hasta que los responsables de
ovacuacién sepan que se encuentra a salvo. Evitard que lo busquen
peligrosaments en el interior del edificio.

* @

PR e 'i
Hospitat Universitario de Getate ] Iy
Carratera de Toledo A-42 N— e
[ ;
28905 Getafe R
Titno: 916839360 EFOME : ‘j
www.hospitaluniversitariodegetafe.org Recognised for excellence | A
5 star sy __k *‘1
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Anexo 2

DECLARACION EMPRESARIAL

DO et e Tt aee e e rbe st e ee e ae s aeaaees con DNIn® ... .........
en calidad de representante debidamente autorizado, de la
QIMPIOSEA....euvnnieeereeriereeneeninnn, declaro tener toda la documentacion solicitada en el

ANEXO 4 para su entrega en el hospital en caso de ser adjudicatario del contrato
............... , con caracter pravio a la sjecucién del mismo.

Asi mismo declaro que la modalidad Preventiva adoptada (sefiale lo que proceda) es:

Servicio de Prevencian propio

Mutua de accidentes (nombre y teléfono de contacto

Servicio de Prevencién Ajeno

Trabajador designado

Actividad preventiva asumida por el propio empresario

Y para que haya constancia de ello firmo el presente documento.

En , de de...........
Firmay sello.
Hospital Universitario de Getafe b i
Carrstera de Tolado A-42 el
28906 Getafe ]
Tino: 916839360 EFQOME
vrww hospitaluniversitariodegetate org Recognised for excellence | =1
Sstar SRl
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ANEXO 3

COMUNICACION DE RIESGOS ESPECIALMENTE PELIGROSOS

El servicio de prevencién de la empresa contratada tendra que comunicar aquellos riesgos
considerados reglamentariamente como peligrosos que puedan afectar a la seguridad y salud
de los trabajadores de todas las empresas presentes en el hospital y aportar la evaluacion y las

medidas preventivas que se deben adoptar.
(Incluir documentacién explicativa con informacién para distribuir segin la urgencia ¢ gravedad)

RIESGOS EVALUADQOS Y MEDIDAS A ADOPTAR:

Fdo.:

NOTA: El Hospitat Universitaric de Getafe no se responsabilizard de actividades que no le hayan sido
informadas y podré tomar acciones en caso de detectar deswviaciones o incumplimiento de este

procedimiento.

Hospital Universitaric de Getafe foviiniiinned
Carretera de Toledo A-42 J—
o ——

28905 Getafe
Titro: 916838360 EFQOME
www.hospitaltniversitariodegetate.org Recognised for excellence
5 star
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FICHA DE EMPRESA CONTRATADA
DOCUMENTACION QUE DEBERA APORTAR LA EMPRESA

Empresa

Actlvidad

Gerente /Representante legal
Domlcllio social

N.LF.

Teléfono

Mail

Nombre del responsabie en
materla de pravencion.

Documentos solicitados:

NO

DOCUMENTO s
PROCEDE

Relacién de los trabajadores actualizada (TC1 y 1C2), en caso de autdnomo recico del pago a
la 88S.

Seguro de responsabilidad civil

Modelo de organizacion preventiva, copia del Servicio de Pravencion propio o contrata con

Servicio de Prevencion ajeno y su justificante de pago.
Mutuslidad de accidentes y recibo,
Plan de prevenciodn.

Evaluacién de riesgos asociados a la actividad a realizar en fe hospital.

Documentacidn de la informacion y formacién an materla de prevencién de riesgos laborales
impartida a su personal.

Certificado médico de aptitudes de ks trabajadores.

Ustado de maguinaria y equipos de trabejo que traiga al hospital, cuando tengan algun riesgo

aspecifico asociado.
Registro de la entrega de EPI’s (equipos de proteccibn individual) a los trabajadores, en caso e
ser necesarios.

Cualificacién del personal acorde & las tareas en realizar, sl tienen asociado algin riesgo
aspadial.

" Si g6 redlizan trabajos de obras certificado de astar inscrito en el REA (Registro de Empresas
Acraditadas).

La documentacion anteriormente indicada debera remitirse a

Direccion de Gastion
Mantenirmisnto
Servicios Genaerales

En Getafe, a de de
Empresa contratada Promotor del HUG

Fdo: Fdo:

Hospital Universitario de Getafe i
Carretera de Tolado A-42 M—
28905 Getafe L]
Tino: o1 sesenn EFQOM &
www_hospitaluniversitariodegetafe.org Recognised for excellence

5 star

Dia del Centro de Salud Mental y autoservicio de personal del Hospital.
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Anexo 5

DOCUMENTO ACREDITATIVO DEL CUMPLIMIENTO POR PARTE DE LA
EMPRESA DE SUS OBLIGACIONES EN PREVENCION DE RIESGOS
LABORALES

55 1 S S S e et con DNL n® e .
en calidad de representante debidamente autorizado, de la empresa ...........cccceveeee ,
reconozco que he recibido y proporcionado fa informacion oportuna a los trabajadores
de ia empresa, de las NORMAS Y PROTOCOLOS DE SEGURIDAD DEL CENTRO
DE TRABAJO y la INFORMACION REFERENTE A LAS MEDIDAS A TOMAR EN
CASO DE EMERGENCIA para realizar los trabajos en el hospital y certifico que:

a) Los trabajadores de mi empresa adscritos a estos trabajos han pasado los
reconocimientos médicos preceptivos, siendo calificados como aptos para las
funciones a desempefiar.

b) Estos trabajadores han recibido informacion y formacion sobre los riesgos
propios de su trabajo y las correspondientes medidas preventivas {art. 18 y 19
ley 31/1995).

c) Toda la maguinaria y equipos de trabajo necesarios para realizar los trabajos,
cuya relacién se adjunta, cumplen con el RD 1215/1997 sobre requisitos
minimos de seguridad y salud para la utilizacién por los trabajadores. También,
me comprometo a comunicar cualquier modificacion o ampliacion de los
equipos a utilizar.

d) Todos los trabajadores que emplean esta maquinaria tienen la formacion y
autorizacién para su utilizacion.

e} Todos los equipos de proteccion individual estan certificados CE y cumplen la
legislacion vigente.

f) He realizado la evaluacion de riesgos de los puestos de trabajo y se han
planificado las medidas correctoras necesarias.

g) Durante la duracién del contrato con el hospital me comprometo a colaborar
con mis recursos preventivos en todas las situaciones contempladas en el
articulo 13 del RD 171/2004.

Getate, a de de

Hospital Universitario de Getafe

Carretera de Toledo A-42
L]
28905 Getafe
Tifno: 916839360 EFQM -
www.hospitaluniversitariodegetate.org Recognised for excellence
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