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CUESTIONES DE CARACTER GENERAL

1. OBJETO DEL PLIEGO

El objeto del presente pliego es la redaccién de prescripciones técnicas
particulares para la redaccion del proyecto basico y de ejecucion, direccion
facultativa de [as obras y estudio de seguridad y salud para la reforma y
suministro de equipamiento para la cocina del Hospltal Clinico San Carlos de
Madrid. (En adelante H.C.5.C.).

Ef objeto del contrato comprende la redaccion de:

a) Proyecto basico y de ejecuclon (obras, instalaciones y eguipamientos)

b} Estudio de Seguridad y Saiud

¢) Estudio de gestidn de residuos de construccidon y demaolicidon

d) Cualquier documento urbanistico complementario para la realizacion de
tramites y obtencién de permisos, licencias y autorizaciones precisas.

e) Coordinacion de seguridad vy salud durante |a redaccién del proyecto, caso
de ser necesario.

f} Proyecto de demolicién, en su caso.

Los Proyectos deberan estar redactados por técnicos competentes en las
respectivas materias y coordinados por el Arquitecto o Ingeniero habititado
profesionalmente, redactor designado por el adjudicatario del contrato.

Los trabajos objeto del contrato se adecuaran a lo establecido en el P.C.A.P.,
a las normas gue sean de aplicacion y a las instrucciones gque, en su caso,
facilite el drgano de contratacidon, dentro del marco del vigente Real Decreto
Legislativa 3/2011, de 14 de noviembre, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley de Contratos del Sector Pablico.

2. NORMATIVA A LA QUE HA DE AJUSTARSE LA REDACCION DEL
PROYECTO. Y DE LOS ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y SALUD Y DE

GESTION DE RESIDUOS

El proyecto v demds documentacion habrén de cumplir la normativa vigente
aplicable al objeto del contrato, entre la que se encuentra la siguiente:

a) Normativa de contratacidon: Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14
de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de
Contratos del Sector Publico (B.O.E. de 16 de noviembre de 2011), asi
como el Reglamento General de la Ley de Contratos aprobadoe por Reai
Decreto 1098/2001, de 12 de octubre (B.O.E. de 16 de octubre
de2001) sobre contenido de los proyectos como documento basico
para el contrato de ejecucion de las obras y el R.D., 773/2015 por
que se modifican determinados preceptos del Reglamento General de
la Ley de Contratos de las Administraciones Plblicas.
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b) Programa funcional y los posibles ajustes que sobre el mismo se
produzcan aportados por la Direccldén Gerencla del H.C.5.C. (Anexo 1)

¢ Ley 38/1999, de 5 de noviembre, de ordenacién de la edificaciéon
(B.O.E. de 6 de noviembre de 1999},

d) Normativa sobre Prevencidn de Riesgos Laborales: Ley 31/95, de 8
de noviembre, sobre prevencién de riesgos laborales (B.0.E. de 10 de
noviembre de 1995) y Ley54/2003, de 12 de diciembre, de reforma del
marco normativo de la prevencion de riesgos laborales (B.O.E. de 13
de diciembre de 2003).

e) Normativa sobre Seguridad y Salud en obras de construccion: Real
Decreto 1627/97, de 24 de octubre, por el que se establecen
disposiciones minimas de seguridad y de salud en obras de
construccion {(B.O.E. de 25 de noviembre de 1997)

fy Normativa sobre la produccién y gestion de los residuos de
construccion y demolicion: Real Decreto 105/2008, de 1 de febrero
{B.0.E. de 13 de febrero de 2008)

g) Cbdigo Técnico de la Edificacion aprobado por Real Decreto
314/2006, de 17 de marzo, incluyendo sus modificaciones,
actualizaciones y desarrollos publicados hasta la fecha

h) Normativa sobre calidad de la edificacidén: Ley 2/1999, de 17 de
marzo, de medidas para la calidad de la Edificacion (B.Q.C.M. de 29 de
marzo de 1999)

i} Normativa sobre accesibilidad: Real Decreto Legislativo 1/2013, de
29 de noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley
General de derechos de las personas con discapacidad y de su inclusion
social. (BOE n® 289, de 3 de diciembre de2013), Ley 8/1993, de 22 de
junio, de promocién de la accesibilidad y supresion de barreras
arguitectonicas (B.Q.C.M. de 29 de junio de 1993) y Decreto 13/2007,
de 15 de marzo, por el gque se aprueba el Reglamento Técnico de
desarrollo en materia de promocién de la accesibilidad y supresion de
barreras arquitectonicas (B.O.C.M. de 24de abril de 2007)

j) Normativa sobre eficiencia energética de los edificios: Real Decreto
235/2013, de 5 de abril, por el que se aprueba el procedimiento basico
para la certificacion de la eficiencia energética de los edificios (B.O.E
de 13 de abril de 2013)

k) Normativa de aplicacion mas especifica al proyecto:

« Normativa basica de obligado cumplimiento para obras de
reforma.

« Normas especificas de las compafiias suministradoras en la
Comunidad Autonoma de Madrid, sobre instalaciones vy
acometidas.

s Legislacion especifica sobre edificios sanitarios.

* Reglamento 852/2004 de 29 de abril, relativo a la higiene de
los productos alimenticios.
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« Reglamento Técnico Sanitaria e Instrucciones Técnicas
relacionadas con ia alimentacién vy las cocinas de colectividades
y en concreto cocinas de instalaciones sanitarias.

Sera de aplicacion la Normativa relacionada, cualquier otra que la modifique
o la sustituya, asi como toda aquella que sea complementaria o la desarrolle.

3. PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA REDACCION DEL PROYECTO

El proyecto desarrollard el Programa de Necesidades basado en el Plan
Funcional elaborado por la Gerencia del HCSC y que se acompaiia en anexo I.

El proyecto incluird también |las obras e Instalaciones de edificacion necesarias
para la conexidn e integracion con los servicios existentes en los lugares
marcados por los organismos titulares de los servicios (agua, gas,
saneamiento, electricidad, telecomunicaciones...} de tal manera gue el
conjunto de las obras resulte suficiente para su uso general.

El Proyecto de ejecucion se realizara en base al proyecto basico aprobado, y
aunque pueda ser necesaria la redaccion de proyectos parciales de ejecucion,
tendran la consideracién de Unico.

El plazo para la redaccidon del proyecto objeto del cantrato es el que
se fija en el P.C.A.P. de 2,5 meses.

Una vez informado favorablemente por la Administracion contratante,
se entregardn los ejemplares necesarios para la tramitacion de la
ficencia urbanistica, tal como determinen las instrucciones del
Ayuntamiento y, como minimo, dos ejemplares en formato papel y uno
digital. Los documentos gue, como minimo, habran de integrarse en el
proyecto seran tos determinados en los articulos 123 del Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, por el que se aprueba el Texto
Refundido de la Ley de Contratos del Sector Plblico {BOE de 16 de
noviembre de 2011} v 124 y siguientes del Real Decreto 1098/2001,
de 12 de octubre, por el que se aprueba el Reglamento General de [a
Ley de Contratos de las Administraciones Plblicas.

Una vez supervisado por la Direccién Gerencia def HCSC, el contratista
entregara CINCO ejemplares de los proyectos debidamente
encuadernados en tamafio DIN-A4, en cajas rigidas, de acuerdo con las
instrucciones recogidas en el Anexo que se entregara al adjudicatario
del contrato en el momento de la firma.

Entregaran igualmente dos copias informaticas del proyecto en CD
o DVD en formatos compatibles con Autocad (extension .dwg o .dxf),
formato de intercambio esténdar (archivos extension .bec3) vy Word para
planos, mediciones y presupuesto y texto, respectivamente.

Se incluiré ademas una copia de toda la documentacién en formato
compatible de intercambio de documentos, extension .pdf.

Deberan entregar 2 ejemplares en formato DIN A3 cuyo contenido
serd: breve descripcion de la memoria, resumen del presupuesto por
capitulos, planos generales en planta secciones y arquitectura,
acotados y superficiados. Asi como los Pliegos de Clausulas
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Administrativas Particulares v el Pliego de Prescripciones Técnicas gue
regularan la licitacion de la obra y suministro de equipamiento.

SFLfndided

4. DOCUMENTACION APORTADA POR LA ADMINISTRACION.

e Memoria Funcional y Programa de Necesidades elaborado por la Gerencia
del HCSC.
s Datos de superficies.

5. EQUIPO FACULTATIVO

Para la redaccion del proyecto el adjudicatario del contrato contard con un
equipo facultativo que debera incorporar, al menos, un arquitecto que
ejercera de proyectista director con experiencia acreditada en la realizacion
en la direccién de obras de cocinas hospitalarias en los Ultimos 10 afios.

tos proyectos especificos seran redactados por Ingenieros Industriales,
superiores o técnicos, especialistas en instalaciones eléctricas, cimatizacidn,
instalaciones especiales y especialistas con experiencia contrastada en el
disefio de cocinas de hospitales con produccién mixta (Tanto en cocina en
linea fria como caliente), v un coordinador de Seguridad y Salud Laboral.

Ei contratista designard al arquitecto superior como coordinador del trabajo e
interlocutor principal del equipo ante el Organo de Contratacion,

REDACCION DEL PROYECTO

6. BASES PARA LA REDACCION DEL PROYECTO

Para la redaccion del proyecto se parte del Programa Funcional aportado como
Anexo I y de los documentos gréficos sobre situacion y delimitacion de los
locales. Estimando un impaorte maximo de ejecuciéon del proyecto v adquisicion
de equipamiento en su totalidad de 3.420.000 € (IVA incluido).

Durante la elaboracion del trabajo el proyectista director se mantendra en
contacto directo y permanente con el Equipo Técnico asignado por la Gerencia
del HCSC, recabando su conformidad sobre las soluciones basicas adoptadas
corn la frecuencla que ésta estime convenlente.

En ningun caso las normas contenidas en este Pliego podran servir para
justificar la omision de estudios o descripciones que deban integrar el Proyecto
seglin la legislacion vigente o sean exigidas por las caracteristicas especificas
de la obra o por instrucciones dadas por la Administracion contratante.

De forma ineludible, se deberan tener en cuenta para la redaccion del proyecto
tas prescripciones que figuran en los Reglamentos, Ordenanzas Municipales,
Normas e Instrucciones Oficlaies de obligado cumplimiento, que guarden
relacion con obras del presente proyecto, con sus instalaciones
complementarias o con los trabajos necesarios para realizarlas.
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Si alguna de las Prescripciones o Normas a las que se refieren los parrafos
anteriores no coinciden en algdn aspecto decldird, en (ltima instancia, la
Administracidn contratante.

7. CONTENIDO DEL TRABAJO A PRESENTAR

Los documentos a presentar por el adjudicatario son los contenidos en el
Anejo I "CONTENIDO DEL PROYECTO" de la Parte I del Codigo Técnico de
ta Edificacion:

Proyectos basico y de ejecucion de reforma.

Estudio de Seguridad y Salud.

Estudio sobre la produccidn vy gestion de los residuos de

construccion y demoficion,

> Pliego Técnico de la obra de reforma de la cocina a desarroilar.

» Pliego Técnico del equipamiento necesario para el buen
funcionamiento de la Cocina a reformar con producciéon mixta
{Capacidad para producir tanto en linea fria como caliente), que
sera independiente de los Pliegos de Obra de Reforma a
desarroliar.

> Proyecto de demoliciones en el caso de ser necesario.

» Justificacion del cumplimiento de la normativa sobre
accesibilidad.

» Justificacion del cumplimiente de las normas sectoriales,
reglamentos y ordenanzas municipales de aplicacion.

» Cualquier documento urbanistico o técnico que se requiera para

fa realizacidon de tramites ante organismos competentes y para

la obtencidén de cuantos permisos, licencias y autorizaciones

sean necesarios incluyendo el visado del Colegio

correspandiente.

A A

Al adjudicatario del contrato le corresponde aportar la documentacion precisa
para que el adjudicatario de la obra pueda realizar ante los organismos
competentes las gestiones necesarias para la obtencion de permisos, licencias
y dictamenes legalmente exigibles.

Ademas de los documentos que se indican en el Anejo I “"CONTENIDO DEL
PROYECTO" de |la Parte I del Cadigo Técnico de la Edificacion, el adjudicatario
entregara los siguientes anejos:

Anejo 2: Cuadros de superficies

Cuadros de superficies Utiles y construidas, por plantas completas y resumen
con sumatorio total. Asimismo un cuadro comparativo de superficies Utiles con
el programa funcional aportado por ia Gerencia del Centro.
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Anejo 3: Listado de equipamiento necesario

Se aporta dentro del Anexo 1 “Plan Funcicnal” aquellos equipos de cocina que
son susceptibles de ser reutilizados una vez acabadas las Obras, el resto de
los gue se prevea que se necesitaran para poner en marcha la Cocina Mixta,
deberan incluirse, junto a sus caracteristicas especificas, dentro de uno de los
dos Pliegos a realizar, en concreto en el Pliego Técnico de los Equipamientos
de Cocina, dentro de un Procedimiento Abierto de Adquisicion de
Equipamientos.

Anejo 4: Documentacion administrativa

» Plan de ejecucién de la obra con valoraciones mensuales de las
principales unidades de obra.

« Declaracidon de obra completa.

» Acta de replantec previo.

» Clasificacion de contratista exigida a los contratos de las obras.

* Formula de revision de precios.

» Condiciones de acometida de las compafilas suministradoras.

Anejo 5: Proyectos de las instalaciones

Se desarrollardn en apartados independientes las descripciones y célculos de
todas las instalaciones de la reforma:

. Instalacién eléctrica BT.

. Instalacion y cableado de voz y datos.

. Instalaciones de gas natural

. Instalaciones de climatizacién calefaccion

. Proteccidon y extincién de incendios

. Instalaciones abastecimiento v saneamiento

. Instalaciones especiales de cocinas, cuartos frios de preparacion,
hornos, freidoras, sartenes basculantes, abatidores, fuegos, armarios
calientes, mesas frias, cintas de emplatado, bafios maria, mesas
calientes, lavaperolas y lavavajillas, Camaras de Frio positivo y
negativo, unidades de cabecera o técnicas de los futuros carros de
conveccion forzada de distribucion a plantas, etc...

8. Instalaciones de Camaras de Frio positivo y negativo.

9. Cualquler otra instalacién que sea necesaria y defina el proyecto.

N U R WM e

Contendran el estudio técnico y econémico necesario para la correcta
realizacion de las correspondientes instalaciones de la reforma, asi como los
datos y la documentacion que sean necesarios para su ejecucion.

En la parte del contrato que se refiera a obras de reforma, deberan
especificarse los niveles de ahorro energético, calidad y comodidad, con objeto
de contribuir a la mayor satisfaccidon y seguridad de uso, asi como a la mejor
rentabilidad de la inversién y el mayor aprovechamiento de fos recursos de
materiales y energia, con el fin de lograr las mejores condiciones de
temperatura, humedad y limpieza del alre y conseguir los parametros de
confort mas idéneos para el bienestar y salubridad de las personas y bienes.

Comeo contenido de cada uno de los proyectos, figurard al menos:
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¢« Memoria con una exposicion del proyecto o mas especifica posible
en cuanto a su definicion y expresion, con la maxima claridad, de todos
aquellos detalles gque son necesarios para la ejecucion del mismo,
conociendo de esta forma las caracteristicas fundamentales de disefio
y funcionamiento de la instalacidén proyectada.

« Calculos justificativos donde se especificaran todos aquellos calculos
precisos, necesarios y suficientes para el dimensionamiento de toda [a
instalacién, tanto de maquinas como de elementos y accesorios de
distribucién.

s Pliego de condiciones donde se estableceran todas las caracteristicas
técnicas y constructivas que deben reunir los equipos y componentes
de la instalacion. Se integrara como un PPT independiente del proyecto
de Obra de la reforma.

» Mediciones y presupuesto gue recogera un listado ordenado de todos
los elementos que integran la instalacidon y su valoracion econémica.

« Planos que reflejaran graficamente el concepto de disefio de la
instalaciéon incluyendo todos aquelios detalles constructivos que de otra
forma pasarian desapercibidos.

Anejo 6: Plan funcional del nuevo modelo de cocina

Se debera realizar un plan funcional de la cocina a reformar, con los nuevos
equipamientos, donde se marquen:

+« Plano con los Circuitos limpio vy sucio.

» Linea de marcha hacia adelante.

s« Esquema de funcionamiento.

Anejo 7: Plan de control de calidad de la obra

Definira todos los ensayos, pruebas y controles que se deban realizar, tanto
los normativos como aquellos otros que el redactor del proyecto considere
necesarios para la correcta ejecucién del edificio y sus instalaciones.

Dentro del presupuesto se incluird, como capitulo independiente, un cuadro
de mediciones y presupuesto de los ensayos, pruebas y controles que se
deban de realizar,

Anejo 8: Fases de ejecucion

En el desarrollo del proyecto se deberan tener en cuenta las fases en las que
deben ejecutarse tanto las chras como los suministros de equipamientos.
Partiendo de la premisa de que el Servicio de Alimentacion a los pacientes del
Hospital debe mantenerse. Para consegulirlo sin necesidad de recurrir a un
servicio de Catering total externo, se debera proponer unas fases gue
mediante e mantenimiento de la produccion en las instalaciones,
debidamente aisladas del resto de las obras, o mediante el suministro de
productos en quinta gama, listos para emplatar y distribuir en aquella parte
de la cocina que no esté en obras, se pueda mantener el servicio y et trabajo
del personal de cocina.
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Ademads de los anejos anteriores, el adjudicatario entregara como parte de la
documentacion, la siguiente:

¥ Memoria descriptiva

Se describe el objeto de las obras, que recogera los antecedentes vy la situacion
previa a las mismas, las necesidades a satisfacer y justificacion de la solucidn
adoptada, detallando los factores a tener en cuenta:

o Encargo, expediente, fecha, etc.

« Equipo redactor.

« Locales a reformar con descripcion vy situacion.
e Normativa y Ordenanzas,

» Memoria constructiva.

« Sistema estructural,

+ Sistema envolvente.

e Sistema de compartimentacion.

» Sistemas de acabados.

s Sistemas de acondicionamiento de instalaciones.
» Equipamiento de cocina.

7.1. Planos

Incluirdn todos los dibujos de conjunto v de detalle necesarios para la
perfecta definicion de la obra y su realizacién, con escala gréfica v
numérica e indicacion de norte.

Los planos deberan ser lo suficientemente descriptivos para que
puedan deducirse de ellos las mediciones gue sirvan de base para las
mediciones pertinentes.

Seran de tamafio normalizado, maximo DIN-A1, no irdan cosidos a las
carpetas vy el doblado se ejecutard primeramente seqln lineas
verticales y después segln lineas horizontales, a tamafioDIN-A4, sin
solapa.

Ademas de lo especificado en Anejo I “CONTENIDO DEL
PROYECTO"” de la Parte I del Codigo Técnico de la Edificacidon, la
documentacidn grafica se ajustara a lo siguiente:

A. Estado actual (en su caso)

» Emplazamiento

s Distribucién actual de los locales.

* Plantas de distribucién

B. Distribucidn de los equipamientos

+ Planos pormenarizados de los locales, con |a reforma propuesta, y

fos equipamientos necesarios segin el nuevo disefio funcional de
cocina.
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C. Plantas generales de arquitectura

* Plantas de distribucién, amuebladas y equipadas, con orientacion
solar e indicacidn de usos, reftejando los elementos fijos v los de
mobiliario cuando sea preciso para comprobar la finalidad de los
espacios

¢« (Cotas vy superficies

« Albafilerfa y acabados
¢ Falsos techos

¢ Cubfertas

» Pavimentos

o

Alzados y secciones
« Demoliclones y actuaciones previas. Estado actual, en su caso
E. Planos de definicidon constructiva

» Detalles constructivos
« Secciones constructivas

F. Planos de estructura y cimentacion

¢« Replanteo
o Cimentacién y saneamiento
» Estructura: forjados, pilares, vigas, cuadro de pilares, etc.

G. Planos de instalaciones

s Esquema de principio de cada instalacion.

» Seincluiran los planos de las instalaciones de las que no sean objeto
de esta reforma, como pueden ser: fontaneria, saneamiento, gas,
ventilacion, etc...

H. Memorias graficas

e Carpinteria interior

« Carpinteria exterior

» Cerrajeria

= \Vidrieria

= Elementos singulares

I. Planos de accesibilidad

« Planos detallados de cumplimiento de la normativa de accesibilidad
de las obras contenidas en el proyecto, con especificacion de los

materiales empleados y de todas sus caracteristicas para cumplir su
funcion,

7.2. Piiegos de prescripciones técnicas particulares.

Se elaborara dos pliegos de prescripciones técnicas particulares:

10
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7.2.1 Los cuales incluirdn la Obra de reforma comprendida en el
proyecto con el contenido que se detalla en el articulo 123 c) del Real
Decreto Legisiativo3/2011, de 14 de noviembre, por el que se aprueba
el texto refundido de la Ley de Contratos del Sector Plblico (BOE de
16 de noviembre de 2011) A los efectos de regular la ejecucién de las
obras, el Pliego de Prescripciones Técnicas Particulares del Proyecto
debera consignar expresamente:

Saludivadic

7.2.1.1. Disposiciones generales

En el pliego de disposiciones generales se sefialaran:

s El objeto del Pliego.

+ Los reglamentos, instrucciones, normas, recomendaciones y Pliegos
de Prescripciones Técnicas Generales que sean de aplicacion.

+ El obligado cumplimiento por el contratista de la obra de las
disposiciones legales vigentes de caracter laboral, social, de higiene y
seqguridad en el trabajo, etc.

+ la obligaciéon del contratista de la obra de adoptar medidas de
seguridad y la responsablfiidad en la que incurrird por los dafios que
pueda ocasionar su incumplimiento.

» Todos los permisos, licencias y dictdmenes legalmente exigibles qgue
se deban obtener serdn por cuenta del contratista de ta obra
{Adjudicatario).

7.2.1.2, Descripcion de las obras

bonde se hara una descripcidén lo suficientemente detallada para
hacerse una clara idea del conjunto de las obras que comprende el
Proyecto, mencionando solo aquellas caracteristicas basicas de los
materiales que permitan su identificacién y reservando la completa
consignacion de sus caracteristicas al oportuno capitulo. Igualmente se
consignara:

» La inclusion en la contratacion de las obras de los medios y obras
auxiliares de los que dispondra el contratista para la buena ejecucién
y conservacion de las obras y para garantizar la seguridad de las
mismas.

+ |L.as condiciones técnicas que se establecen para la conservacion y
vigilancia de las obras, indicando gue el contratista estara obligado a
subsanar cuantos menoscabos aparezcan en las obras hasta su
recepcion definitiva, ya sean accidentales, intencionados o producidos
por el uso natural, y que tendra a su cargo todos los trabajos de
vigilancia diaria, revision y limpieza de las obras.

« Las etapas en las que se prevé ia ejecucion de las obras y, en su
caso, la coordinacion de todas las actuaciones que incidan en el
funcionamiento del Centro durante la ejecucion de las obras, de
acuerdo con el anejo 8 del punto 8 del apartado 7 de este Pliego.

» El criterio a seguir sobre las omisiones y contradicciones del Proyecto
durante la ejecucion de las obras.

11
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7.2.1.3. Condiciones de los materiales

De forma suceslva se ordenaran los materiales por grupos homogéneos
v se sefialaran para todos y cada uno de los materiales a emplear en
las obras (y no para ningln otro), las caracteristicas minimas que
deben reunir los productos, equipos y sistemas que se incorporen a las
obras, asi como sus condiciones de suministro, recepcion,
conservacion, almacenamiento y manipulacion, las garantias de calidad
y el control de recepcién que deba realizarse inciuyendo el muestreo
del producto, los ensayos a realizar, los criterios de aceptacidn o
rechazo y las acciones a adoptar, en su caso, asi como los criterios de
uso, conservacion y mantenimiento.

Se establecerd el derecho de |la Direccién de [a obra a exigir cuantos
catélogos, certificados, muestras y ensayos estime convenientes para
asegurarse de la calidad de los materiales.

7.2.1.4. Condiciones de la ejecucion de las obras

Se estableceran las caracteristicas técnicas de cada unidad de obra
indicando su proceso de ejecucion, normas de aplicacion, condiciones
previas que han de cumplirse antes de su realizacidon, tolerancias
admisibles, condiciones de  terminacién, conservacion @y
mantenimiento, control de ejecucidn, ensayos y pruebas, garantias de
calidad, criterios de aceptacion o rechazo, criterios de medicién y
valoracion de unidades, etc., ...

Se precisaran:

s Las medidas para asegurar la compatibilidad entre los diferentes
productos, elementos y sistemas constructivos.

» El derecho del Director de fa obra a fijar el orden de los trabajos.

» La forma de hacer el replanteo de las obras.

» Las condiciones de ejecucion de las distintas unidades de obra.

* Los ensayos que procede realizar durante la marcha de [os trabajos.
+ Las condiciones en las que se permitira el acoplo de materiales.

7.2.1.5. Medicidn y valoracion de las obras
Donde se establecera:

» Que la medicion y valoracion de las obras ejecutadas se hara de
acuerdo con fa definicidn de unidades de obra que figura en el Cuadro
de Precios.

« Los conceplos que se suponen incluidos en el Cuadro de Precios.

s Que la medicion y valoracion de las obras ejecutadas deberd referirse
a unidades totalmente terminadas, a juicio exclusivo de fa Direccidn de
la obra.

e La forma de medicion de aquellas unidades de obra que ofrezcan
dudas.

+ Las condiciones de abono de las partidas alzadas, distinguiendo entre
las de abono integro y las que se han de justificar.

* Que no seran de abono independiente los medlos y obras auxiliares,
los ensayos de los materiales vy los detalles imprevistos.

» Los criterios para la medicién y valoracion de obras no incluidas.
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7.2.2 Se referira a un Procedimiento Abierto de suministro e
instalacion de los equipos necesarios para la implantacion del
nuevo sistema de cocina mixta (Linea fria y linea caliente)

7.2.2.1 Disposiciones generales
El pliego de Prescripciones Técnicas dispondra de:
» Plan funcional de las nuevas instalaciones y equipamientos.

» Los reglamentos, instrucciones, normas, recomendaciones vy
Pliegos de Prescripciones Técnicas Generales que sean de
aplicacion.

« |0s equipos necesarios para el funcionamiento de la cocina,
teniendo en cuenta todos los incluidos en el Anejo 5 punto 8 de este
apartado 7, asi como los que puedan reutilizarse incluidos en el
Plan Funcional de Cocina incluido en el Anexo 1.

¢ las caracteristicas de dichos equipamientos deben estar descritas
pormenorizadamente. De forma gue se adapten totalmente a las
prestaciones gue se prevean en el nuevo Plan Funcional y deberdn
ser consensuadas por el equipo técnico designado por la Direccidn
Gerencia del HCSC y poder integrarse con los equipos a reutitizar.

7.3. Mediciones

Las mediciones estaran siempre referidas a datos existentes en Planos y seran
lo suficientemente detatladas para permitir su facil comprobacion.

Se organizaran en capitulos y se dividiran en el nimero de apartados vy
subapartados necesarios para que queden perfectamente definidas las
unidades de obra que la integran encada una de las etapas de ejecucion
separada que se prevén en el Proyecto e irdn integrados en el documento
denominado “Mediciones y Presupuesto”

La ejecucion que se prevea realizar en distintas fases, se reflejard en los
documentos de mediciones y presupuesto de forma clara.

7.4. Presupuesto

7.4.1. Cuadros de precios agrupados por capitulos

En ellos se incluiran todos los precios de las unidades de obra gue se vayan a
emplear en la formacion de los Presupuestos Parciales y Generales, asi como
aquéllos que se consideren necesarios en concepto de precios auxiliares de
los anteriores. '

El Presupuesto estara integrado, como minimo, por los siguientes cuadros de
precios:

13
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El Cuadro de precios simples o unitarios de ambos Pliegos de
materiales, maguinaria, equipamientos vy mano de obra con sus cddigos
correspondientes, su precio unitario vy la unidad de medida, figuraran, en letra
y en nimero, los precios totales gue servirén para la valoracion de unidades
terminadas. Estos precios se expresaran en euros y se redondearan a dos
decimales.

SaludMadrnid

Ei Cuadro de precios auxiliares en el que figuraran los de los elementos
que se realizan a pie de obra y son la base para formar los elementos simples
0 unitarios.

El Cuadro de precios descompuestos en el que se recogeran los precios de
los elementos que configuran cada unidad de obra con la descripcidn completa
de los mismos, seglin los siguientes conceptos:

¢ La mano de obra que interviene directamente en la ejecucién de la
unidad de obra, con los pluses, cargas, seguros sociales,
gratificaciones, dietas, etc. que fe correspondan.

» Los materiales con todos sus accesorios, a los precios resultantes a
pie de obra que quedan integrados en la unidad de que se trate o sean
necesarios para su ejecucion.

» Los gastos de personal, combustible, energia, etc., que tengan lugar
por el accionamiento o funcionamiento de la maquinarla e instalaciones
utilizadas en la ejecuclén de ta unidad de obra.

+« Los gastos de amortizacidn y conservacion de la maquinaria e
Instalaciones anteriormente citadas.

« En el Pliego de Equipos de Cocina se debera desglosar el precio
maximo de cada uno de dichos equipos.

7.4.2. Presupuesto de ejecucion material y por contrata
Se formara con la ejecucion material obtenida en base a los precios unitarios
de todas las unidades de obra y partidas alzadas necesarias para la ejecucion

de la obra, organizados en capitulos v partidas que definan el proyecto.

Las cantidades totales de cada unidad de obra se expresaran en euros y se
redondearan a dos decimales.

Al presupuesto de licitacién se le aplicara el % de IVA correspondiente,
Se incluird un indice paginado del presupuesto.

7.4.3. Resumen general

En el que se indicaradn los conceptos que integran el coste total de la actuacion,
gjecucion, material, equipos, gastos generales, beneficio industrial e IVA,
7.5. Estudio de Seguridad y Salud

Deberd contener todos los documentos que resulten preceptivos segun las
normas de prevencion de riesgos laborales y de seguridad vy de salud en obras

de construccion y demas normativa vigente de aplicacion.

Deberd servir de base para que, antes del comienzo de las obras, la empresa
constructora que resulte adjudicataria del contrato de obras pueda elaborar
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Constara de los siguientes documentos:

e Memoria descriptiva de los procedimientos, equipos técnicos y
medios auxiliares que hayan de utilizarse o cuya utilizacién pueda
preverse; identificacion de los riesgos laborales gue puedan ser
evitados, indicando a tal efecto las medidas técnicas necesarias para
ello; relacion de los riesgos laborales que no puedan eliminarse
conforme a lo sefialado anteriormente, especificando las medidas
preventivas y protecciones técnicas tendentes a controlar y reducir
dichos riesgos y valorando su eficacia, en especial cuando se
propongan medidas alternativas.

Asimismo, se incluird la descripcion de los servicios sanitarios y
comunes de que debera estar dotado el centro de trabajo de la obra,
en funcidn del nimero de trabajadores que vayan a utllizarlos.

En la elaboracion de la memoria habrédn de tenerse en cuenta ias
condiciones del entorno en que se realice 1a obra, asi como la tipologia
y caracteristicas de los materiales y elementos que hayan de utilizarse,
determinacién del procesc constructivo y orden de ejecucién de los
trabajos.

+ Planos en los que se desarrollaran los graficos y esquemas
necesarios para la mejor definicibn y comprension de las
medidas preventivas definidas en la Memaria, con expresién de
las especificaciones técnicas necesarias, siendo coherentes con
el proyecto de ejecucién.

+ Mediciones de todas aquellas unidades o elementos de
seguridad y salud en el trabajo que hayan sido definidos o
proyectados.

* Presupuesto que cuantifique el conjunto de gastos previstos
para la aplicacion y ejecucion el estudio de seguridad vy salud.

El presupuesto se incorporarda al resumen general del
Presupuesto del Proyecto de Ejecucion de las obras, como un
capitulo independiente.

« Pliego de condiciones particulares en el que se tendran en
cuenta las normas legales y reglamentarias aplicables a las
especificaciones técnicas propias de la obra de que se trate, asi
como las prescripciones que se habran de cumplir en relacién
con las caracteristicas, |la utilizacién y la conservacion de las
maguinas, Utiles, herramientas, sistemas vy equipos
preventivos,

7.6. Estudio de gestion de residuos de construccion y demolicion

Fl contenido minimo del estudio de gestion de residuos de construccion y
demolicidon que debe formar parte del proyecto de ejecucion de la obra, sera
el gue se detalla en el articulo 4.1.a), apartados 1° a 79, del Real Decreto
105/2008, de 1 de febrero, por el que se regula la produccién y gestion de los
residuos de construccion y demolicion (B.O.E. de 13 de febrero de2008)
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El presupuesto se incorporara al resumen general del Presupuesto del
Proyecto de Ejecucion de las obras, como un capitulo Independiente

PLAN DE CONTROL DE CALIDAD DEL PROYECTO.
El proyecto basico y de ejecucion debera venir acompafiado de un control

técnico del mismo en el que se acredite el cumplimiento de la normativa
aplicable elaborado por una empresa de control de calidad.

OBTENCION DE LICENCIAS
El adjudicatario del contrato de redaccidén prestard a la Empresa adjudicataria

de la Reforma la asistencia técnica precisa para la obtencidon de cualguier
licencia o autorizacién necesaria para poder ejecutar fas obras.
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MEMORIA FUNCIONAL DE COCINA

1. ANTECEDENTES.

La cocina del Hospital Clinico San Carlos fue remodelada en el 1987. En aquel momento se
consiguid cambiar el modelo de distribucion de comidas y pasar a una cocina centralizada. En
estos treinta afios, se han renovado alguno de los equipamientos y se ha mantenido las

instalaciones acordes con ese modelo de cocina centralizada con un Proveedor Unico externo.

2. SITUACION ACTUAL.

Actualmente y debido a la antigliedad y desgaste por el uso de las infraestructuras,
instalaciones y equipamiento, no solo presentan un deterioro importante, sino que ademas no
se han adaptado a las novedades normativas y reglamentarias como recientemente ha puesto
de manifiesto la Subdireccién General de Seguridad e Higiene Alimentaria, en sus Ultimas
auditorias, en las que exige a la Institucion una reforma inmediata de todo lo expuesto para

poder cumplir las Normas Alimentarias vigentes.

En nuestras cocinas actualmente servimos a los pacientes ingresados en el hospital y en
menor medida a los que nos visitan en tratamientos continuados, como Dialisis, Urgencias de
larga duracion, etc.., todo esto da lugar a que en el dltimo afio natural hallamos servido:

e FEn 2016 hemos dado una media de 626 dietas diarias completas, incluyendo las cuatro
ingestas habituales, al dfa.

» Tenemos un plan de dietas que incluye 63 diferentes con 3 opciones en la dieta basal y
diabética basal para los pacientes en cualguiera de las 4 ingestas.

e En el 2016 se dieron algo més de 900.000 dietas seglin el desglose que se adjunta:

Servicio de Hosteleria )
Hospital Clinico San Carlos Area 7 Alencion Especializada
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Estadistica de Dietas Por Fecha : _

inicio: 01-ene-2016 - Fin: 31-dic-2016 ‘Pag: 1

[DIETA - DESAYUNO COMIDA  MERIENDA CENA TOTAL]
ASTR - ASTRINGENTE 3852 3914 3941 3837. 15544
BASAL - BASAL _ 108694, 131201, 101009 115177 456081
BLAFRA - BLANDA FRAGCIONADA E 189 205 175 178 747
BLANDA - BLANDA DE MASTICACION ; 3581 3507 3240 3195 13523
BLANDI - BLANDA DIGESTVA - 19422 20501: 18252 18118 76293
CBASAL - BASAL DE CARDIOLOGIA 3 17056 17401 16179, 16168, 66804
CELI - DIETA SIN GLUTEN ; 658 671 668 615, 2612
BIT - DIETA DE INICIO ‘ 4 a0 13 19, 126
DIAB - DIABETES ; 4145. 3893, 3384 3336 14758
DIAL - DIALISIS 1516, 1519, 1465 1438 5938
DIGHIP - HEPATOPATIA 5 23. 16 18, 21 78
ES - ESPECIAL 0: 0. o s o 0
ESP- DIETA ESPECIAL : 481 640 688, 682 2491
GEL - GELATINAS DE SABORES 382 390 398 389 1559
HIPO - HIPOCALORICA 1000 KCAL 83 66 61 61 251
HIPOGR - HIPOGRASA 1500 KCAL. 4695 4806 4508, 4291 18298,
HIPOPO - INSUFICIENCIA RENAL s, 108 97 BT 399
LACTA - PEQ. GUARDERIA TARDE 0. 1: 0 0. 1
LIQUID - LIQUIDA DE TOLERANCIA ' 8077: 7205, 7803 7740 30825
'LTASTR- TX ASTRING. LACTANTES 0: 1 0 o 4
LTESP - TX ESPECIAL LACTANTES - 4 8, 6. 1 17
LTNORM - TURMIX BASAL LACTANTES : 366 442 384: 833 1525,
MAYMA - MAYORES GUAR MARANA _ 2 0 o 0. 2
MAYTA - MAYORES GUAR TARDE | 0, 0 ! 1 2.
MSAN - MEDIO SANDWICH ; 3 15, -0 0 118
MSANA - 1/2 SANDWINCH AGTIMEL 29 2238, 4 1, 2272
.PANCT - PANCREATITIS 1 ' : 714, 703, 711 718: 2846
PANC2 - PANCREATITIS H o 820 841 867 839 3367
"PARKIS - PARKISON . B 5, 4. 3 17
PASTR - ASTRINGENTE PEDIATRIA o 13 11, 12, 10 46
PBASAL - BASAL PEDIATRIA : 1775 1868, 1620, 1565 6848
PBLAN - BLANDA PEDIATRIA ' 338 382, 313, 322 1356
PDIAB - DIABETES PEDIATRIA 51 55 49, 51 206
PDIAST - DIAB. ASTRINGENTE PEDI : 1 0 1: 1 3
PDIBLA - DIAB. BLANDA PEDIATRIA ,‘ 1 o 1 0 2,
PHIPOG - HIPOGRASA PEDIATRIA ' N 10 12 - 10 9, T
'PLIQUI- LIQUIDA PEDIATRIA 42 45 74 37, 161
POSCIR - POSCIRUGIA PARCAL 746, 507 544 667 2464
PTASTR - TX ASTRINGENTE PEDIA. 7; 7. 8 7. 29
PTNORM - TURMIX BASAL PEDIATRIA 451, 474; 430: 439, 1794
SAN - SANDWICH - 3t 798; 74 30 933
SANA - SANDWICH Y ACTIMEL 5 0. 25 ot 1 27
TAPROT - TURMIX BAJA PROTEINAS 75 73 78 77 303
TASTR - TURMIX ASTRINGENTE : 862 660, 663 645 2630
TBADIS - TURMIX BASAL DISFAGIA ' 18632, 19412 18696 18557 75297,
TESP - TURMIX ESPECIAL 70 82; 97 95 344
THI - TURMIX HIPERPROTEICA 1017 1032 - 1052 1033 4134
THIFO - TURMIX HIFOCALORICA _ 18 % 19 18 71
“THIPOG - TURMIX HIPOGRASA s 498 488 500, 484, 1970,
THIFOR - TURMIX HIPOPROTEICA .‘ 71 76, 78 77 302.
TNORM - TURMIX BASAL 16329 16723 16205 16202 65459
URG - MENU URGENCIAS/H, DIA ; 8360 5412 - 8ars! 7449 29599
YOGE- YOGURES Y GELATINAS : 770 700 1304 737 3511

. [Total 224847 249363 214044 225770 914024
Servicio de Hosteleria
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Para poder realizar este Servicio Hostelerfa cuenta con el Organigrama que se desarrolla a

continuacion:

T

ENCARGARO -
HOALMACEN

.‘
CIEFE'GRUPO -
OO EROS i

JEFE EQUIPO . § JEFE EQUIPO
COCENEROS - COUNERCS
MANANA : TARDE
1
7 COCINEROS
fo TARDE

En total las personas destinadas en |las nuevas instalaciones seran:
Personal Unidad de Cocina
Categoria Total

3. NUEVO PROYECTO DE REFORMA.

Para solucionar todas las deficiencias comentadas, se precisa un proyecto de
reforma que recoja la implantacion del plan APPCC, aprobado por la Direccion
del Hospital de acuerdo al programa de prerrequisitos, que estd basado en un
sistema de andlisis de peligros y puntos de control critico (APPCC). De acuerdo
a la Normativa vigente que se recoge en el Reglamento 852/2004, de 29 de

Servicio de Hosleleria )
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Hospita Clinico San Carlos ANEXO 1

Bl comuntdad du adpa

Servicio de Hosteleria

abril, relativo a la higiene de los productos alimenticios y cuya aplicacién es
efectiva a partir del 1 de enero de 20086.

Dicho Proyecto ademas debe integrar las nuevas tecnologias en cocina de
colectividades, contemplando una cocina mixta que permita una produccion
disociada de la distribucién. Mediante un sistema que garantice que al paciente
la comida le llegue en &ptimas condiciones de presentacion, calidad
organoléptica y gastronéomica y temperatura. De acuerdo con la programaciéon de
dietas establecida por el Servicio de Dietética y con equipamientos de calidad
que faciliten optimizar al maximo los recursos humanos disponibles.

3.1Las areas que debe incluir el proyecto son:

Oficina de Recepcion de mercancias.

Céamara de Frio positivo Frutas y Verduras.

Céamara de Frio positivo Carnes.

Camara de Frio positivo de Productos 5% Gama.
Camara de Frio positivo de Turmix, Embutidos y Varios.
Camara de Frio positivo Lacteos.

Cémara de Pescados Congelados.

Cémara de Congelados Varios.

Cuarto de productos de limpieza.

Almacén de no Perecederos.

Almaceén de palet y contenedores reutilizables.
Ascensor de Limpio.

Ascensor de sucio.

Laboratorio de Bromatologia.

Zona de abatidores descongefacion.

Antecamaras y 2 Camaras de frio positivo para productos del dia.
Almacén no perecederos productos del dia.

Cuarto Frio de preparacion decarnes.

Cuarto Frio de preparacion de frutas y verduras.

Cuarto Frio de preparacién pescados.

Zona de Cocina caliente principal.

Plonge.

Zona de Cocina de Dietas.

¢ Pequena Cocina libre de Alergenos.

e Gran Camara de Producto Terminado

¢ Oficina Jefe de Cocina.

¢ 2 Cintas de emplatadocon sus bafios maria, carros calientes y carros de
postres.

2 Taneles lavavajillas.

Almacén de Vajilla.

Almacén de Carros.

Zona de Lavado de carros.

Area para las unidades Técnicas de los carros de conveccion (cabezales).

Senvicio de Hosteleria )
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e Zonas de oficina para Cocina

Respecto a la zona de oficina para el personal de cocina, seria una ampliacion de la
oficina de la planta primera, o entreplanta, se necesitara una zona diafana con espacios
de trabajo no compartimentados donde los trabajadores, mobiliario, maquinaria y ofros
elementos constructivos compartan la superficie total a excepcion de una zona cerrada
con puerta a la zona comtn de 4*3m. para habilitar el despacho del jefe/a de seccion de
afimentacion.

Las dimensiones minimas deben tener:
- 3 metros de altura desde el piso hasta el techo.
- 2 metros cuadrados de superficie libre por trabajador.
- 10 metros cubicos, no ocupados, por trabajador.
Equipamiento:
- 3 Puestos de trabajo con acceso a red y linea de teléfono para las
gobernantas y la zona de impresion de efiquetas
- Zona de mesa de reuniones
- Dentro de la zona de la zona cerrada de despacho un puesto de trabajo con
acceso a red informéatica y linea telefonica.
Esta zona de trabajo didfana debe tener ventanal directo a la cocina, desde donde se
pueda ver la evolucion de la preparacién, emplatado de los alimentos y la zona de

almacenes.

Debe cumplir con la normativa de seguridad y evacuacion en el local, accesos, puertas y
pasiffos.

e Zonas de oficina para Hosteleria

Respecto a la zona de oficina para el personal de la Jefatura de Hosteleria, seria una
ampliaciéon de la oficina de la planta primera, o enireplanta, se necesitara una zona
didfana con espacios de trabajo no compartimentados donde los trabajadores, mobiliario,
magquinaria y otros elementos constructivos compartan la superficie total a excepcion de
una zona cerrada con puerta a la zona comin de 4*3m. para habilitar el despacho del
jefe/a de seccién de limpieza y plantas y otro despacho de las mismas dimensiones para
el Jefe del Servicio de Hosteleria.

Las dimensiones minimas deben tener:

- 3 metros de altura desde el piso hasta el techo.

Sarvicio de Hosteleria )
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- 2 metros cuadrados de superficie libre por trabajador.

- 10 metros ctbicos, no ocupados, por trabajador.

Equipamiento:

- 4 Puestos de trabajo con acceso a red y linea de teléfono para las
gobernantas de plantas, jefe de almacenes, almacenero y la administrativo

- Dentro de las dos zonas cerradas de despacho un puesto de trabajo en cada
una con acceso a red informatica y linea telefonica.

Esta zona de trabajo didfana debe tener algtn ventanal directo a los patios que rodean la
cocina, para tener luz natural que facilite el trabajo.

Debe cumplir con la normativa de seguridad y evacuacioén en el local, accesos, puertas y
pasillos.

¢ Comedor de Personal de Cocina

Esta sala seria una ampliacion de la oficina de la planta primera, o entreplanta debera
tener capacidad para reuniones de al menos 30pax por lo que se estima una superficie
total de 50m. Dofada de mobiliario de mesas y sillas asf como de bafios maria para Ia
comida, microondas y fuente de agua fria.

3.2 Las superficies a reformar son:

Superficie de Cocinaplanta-~1..................cooiiiiiii 675 m2,
Superficie de Cocinaplanta+0.................ccooviiiiiniiinne . 640 m2.
Superficie adicional de Cocinaplanta+0............ccooeviuuieenn.., 150 m2.
Superficie de Totalde Cocina...............oooo i 1.465 m2.

3.3 Los distintos tipos de materiales e instalaciones que necesitan ser
sustituidos:

Pavimentos
Paramentos
Falsos techos
Red de saneamiento
Red de A.F/A.C.S.
Red de vapor
Instalacion eléctrica
- Fuerza
- Alumbrado

Servicio de Hosteleria )
Haospital Clinico San Carlos Area 7 Alencion Especializada
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- Alumbrado de emergencia
e Sistema de cableado V/D
o Sistema de exiraccion
o Sistema de climatizacion
e P.CI
e Carpinterias metalicas
o Equipamientos de cocina (Se desarrolla en el siguiente apartado).

4 NUEVO EQUIPAMIENTO

A continuacion se relaciona el equipamiento existente en las tres Areas mas
importantes de la Cocina que es de reciente adquisicion y por lo tanto puede
mantenerse, el resto esta obsoleto y debera renovarse con la reforma de cocina:

e Camara de Basura mod. Taver.

3 Hornos mixtos Rational MOD. SCC 202 eléctricos.

2 Sartenes Basculantes PRIMA MOD. VarioCooking Center MULTIFICIENCYR 311
2 Abatidores de bandejas

1 Lavavajillas Hobart Mod. FTNI

Lava-utensilios Hobart Mod. Premax UPT-10.

1 Plancha Doble marca Bonnet.

Para hacer posible una cocina mixta que pueda trabajar también en linea fria, es
imprescindible contar con dos abatidores de carro con entrada directa a la Camara
de Producto Terminado, con capacidad para almacenar la produccion de al menos
tres dias y los equipamientos de alta produccion y calidad de las areas marcadas en

el punto anterior.

En cuanto al sistema de distribucion, para solucionar el problema actual de
temperaturas y hacer posible este tipo de cocina, precisamos de carros mecanicos
de conveccion forzada suficientes, asi como sus correspondientes unidades técnicas
o cabezales en nimero suficiente para cubrir las necesidades del Hospital.

Se adjunta una relacién de controles con el n® de camas aproximado y en
consecuencia las necesidades del nimero de carros y cabezales precisos, contando
obligatoriamente con una reserva de al menos un 10% de dichos carros para
solucionar posibles incrementos de camas o averias.:

Servicio de Hosteleria .
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) |NOMBRE

|camAs

carros | Cabeceras |COMENTARIOS:
totales carros

SEGUNDA NORTE - 2.
UNIDAD ASISTENCIALZONA A S25.

HOSPITALIZACION 22 SUR 2{ aislados)
~ UNIDAD ASISTENCIALZONABS2S.
"UNIDAD ASISTENCIAL ZONA C S25.

TERCERA NORTE - 3N.

31
30
6
18
10
30

_ PREQUIRURGICA _
AREA PREQUIRURGICA TERC. N-3N.

4

11
2 2
3 3
4

iR

5ol se abre con plan de gripe o similar

o
U

_ UNIDAD ASISTENCIALZONA A T35.

UNIDAD ASISTENCIAL ZONA B T3S.
UNIDAD ASISTENCIALZONA CT3S.

24
10

~ CUARTA NORTE - 4N,

VENTILACION MECANICA NO INV 4N

~ CUARTA NORTE - 4N,

UMNIDAD ASISTENCIALZONA A €4S,

_ UNIDADASISTENCIALZONA BCAS,
. UNIDAB ASISTENCIALZONACCAS.
QUINTA NORTE - 5N, ‘

32

30
24
10
28

N8 QUINTANQRTE-SN. e,
__PARITORIO

PATOLOGIA ALTO RIESGO OBS 5A.

16

BECS

. UNIDADASISTENCIALZONA AQSS. ¢

UNIDAD ASISTENCIALZONA B O55.

_ UNIDAD ASISTENCIALZONACOSS.

HOSPITALIZACION SEXTA NORTE A
HOSPITALIZACION SEXTA NORTE B
UNIDAD ASISTENCIALZONA A 565,

— UNIDAD ASISTENCIAL ZONA BSGS. |
. UNIDAD ENF.INTENSIVOS PEDIATR,

HOSPITALDE DIA PEDIATRIA

"HOSPITALIZ. SEPTIMA NORTE A

HOSPITALIZ. SEPTIMA NORTE B

" HOSPITALIZACION OCTAVA NORTEA

HOSPITALIZACION OCTAVA NORTES

HOSPITAL DE BIA MEDICO

32 .
15

28

HOSP CRITICOS CARDIOVASCUL25.
HOSPITALIZINTENS.POLITRAUMAT,

7]

. PRIMERA SUR (ONCOLOGIA M.}-15. ¢

PRIMERA SUR (ONCOLOGIA M.)-18S.

_ PSIQUIATRIA, UNIDAD DE HOSPITA .
PSIQUIATRIA Observacién

~ HOSPITAL DE DIA o
. SFGUNDANORTE(UV.[)- 2N.
'UNIDAD ASIST, CORTAESTANG, A _

UNIDAD ASIST, CORTA ESTANC. B

18
1
34

20
15
16
20

URGTRA
URGUPA

_ URGENCIAS {SALAA)
URGENCIAS PEDIATRIA

URGENCIAS TRAUMATOLOGIA
URGENCIAS UPA

%0

{URPA

Servicio de Hosteleria i
Hospital Clinico San Carlos Area 7 Afencidn Especiafizada

_UNIDAD REAN IMAC. POSTAN ESTESIA

10

12
B

15

e |
25 | ... .. .Solgseabre con plande gripe o similar
2 .5

... Mends de inicio con sandwich
yi: B 26

Menus de inicio con sandwich

_'_bej'to Re G;efé‘"C"” teiion
Jefe Servicio Hostelerla




4 Hospital Clinico

Atencion Especidizada. Area 7.MADRID
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ANEXO I (PLANOS)
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