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1 OBIJETO

1.1.- El presente Pliego de Prescripciones Técnicas tiene por objeto regular y definir el alcance y
condiciones técnicas que habran de regir la explotacién del servicio de cafeteria para personal y
publico, asi como el servicio de manutencion para personal de guardia y autorizado en el Hospital de
Cantoblanco.

1.2.- El servicio se prestara en las instalaciones destinadas al efecto en el Hospital de Cantoblanco,
Carretera de Colmenar Viejo Km 14,600.

2 HORARIOS

3

2.1.- El horario que regird la prestacion del servicio de cafeteria sera de 7,30h a 20,30h,
ininterrumpidamente, de lunes a domingo, incluidos los dias festivos. Este horario podrd ser
modificado, previa autorizacion de la Direccion, si las condiciones del servicio asi lo aconsejan.

2.2.- El horario de comidas sera de 13,30h a 16,30h. estos horarios podran ser modificados a criterio
de la Direccion. Dentro de la cafeteria se reservara un espacio para comedor, que sera utilizado por el
personal o el publico segun los criterios que la Direccion determine.

CONDICIONES GENERALES DE EJECUCION DEL SERVICIO

3.1.- En los locales destinados a prestar el servicio, no podran realizarse actividades distintas de las
propias de restauracion y sus complementarias, asi como la practica de cualquier juego de azar.

3.2.- No se permitira la venta ambulante, la mendicidad y las asambleas de personal propio o tercero.

3.3.- No podra expenderse ningun tipo de labor de tabaco. Solo esta permitida la venta de bebidas
alcohdlicas de baja graduacién (max.119), que solo podran consumirse dentro de las instalaciones de
la cafeteria.

3.4.- El derecho de admision sera ejercido por el adjudicatario, segun las instrucciones que reciba de
la Direccidn.

3.5.- Los pacientes ingresados, por su propia condicién, no podran permanecer en los locales
destinados a prestar el servicio, ni serles dispensada cosa distinta de agua envasada.

3.6.- Sera por cuenta del adjudicatario el pago de los tributos de cualquier clase (Estatales,
Autonomicos, municipales, etc.), a que dé lugar la explotacion del servicio, asi como a las licencias de
cualquier tipo que fueran necesarias.
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3.7.- La prestacion en el Hospital de cualquier servicio de restauraciéon no contemplado en el presente
contrato, habra de ser autorizado previamente por la Direccidn.

3.8.- La instalacidon de maquinas expendedoras de productos, sean o no de hosteleria, debe ser
autorizada expresamente por la Direccion del Hospital, quedando rigurosamente prohibidas las
maquinas recreativas y las de apuesta y premio.

3.9.- En los locales destinados a prestar el servicio y respecto de los servicios que en el mismo se
presten, el adjudicatario vendra obligado a tener un buzén de sugerencias y “hojas de reclamacién”,
en los términos y condiciones exigidos por la normativa vigente en materia de consumo. Una copia de
las reclamaciones y sugerencias presentadas por los usuarios deberd remitirse a la Direccién del
Hospital con la mayor brevedad posible, uniendo, en su caso, informe sobre la misma.

3.10.-- El adjudicatario debera cumplir la legislacion y normativa vigente en materia de manipulacion
de alimentos, productos alimenticios, comedores colectivos o cualquier otra que le sea de aplicacion
o pudiera serlo durante la prestacion de los servicios objeto de la contratacion.

3.11.- El adjudicatario asumira la gestién de compras y provision de todos los alimentos y material que
sea necesario para poder llevar a termino la prestacién objeto del presente contrato. El pago a
proveedores de materias primas sera realizado directamente y a cargo del adjudicatario.

3.12.- El adjudicatario debera tener implantado y mantener actualizado un sistema de autocontrol
de A.PP.CC.

3.13.- El adjudicatario se abstendrd de hacer cualquier tipo de publicidad dentro del recinto
hospitalario. Carteles u otros similares requeriran permiso previo de la Direccion del Hospital aunque
estos vayan destinados al servicio de comedor.

4 LIMPIEZA E HIGIENE

4.1.- La empresa adjudicataria asumird la responsabilidad de la limpieza y mantenimiento de los
locales, equipos e instalaciones.

4.2.- La limpieza de los locales destinados a prestar el servicio, sera por cuenta del adjudicatario
debiendo de mantenerlos en perfectas condiciones, sujetdndose a las inspecciones higiénico-
sanitarias de los organismos competentes en dicha materia, asi como las que efectue la Direccion del
Hospital o personas en quien delegue.

4.3.- El adjudicatario debera tener en la cafeteria, personal suficiente para la retirada de vajilla y

cuberteria usada, asi como para la limpieza de mesas, manteniendo en todo momento el nivel de
higiene que es exigible en cualquier establecimiento de hosteleria y en particular en un hospital.
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4.4 .- El adjudicatario tendra especial cuidado en mantener los locales libres de insectos, adoptando
los medios destinados a la eliminacidon de los mismos. A tal fin, deberad contratar un servicio de
control de plagas, debiendo remitir los informes de los trabajos realizados al Servicio de Hosteleria
del Hospital. No estara permitido el uso de insecticidas liquidos o en spray para insectos voladores,
debiendo efectuarse su control por medios eléctricos.

4.5.- Diariamente se procederd a la limpieza de todas las superficies de trabajo, del equipamiento
utilizado en la cocina y de los aseos. Igualmente deberdn estar en perfectas condiciones de higiene la
zona de descarga, camaras y almacenes.

4.6.- Semanalmente, por parte del adjudicatario se procedera a las limpiezas generales de paredes,
techos, cristales, ventanas, persianas, puertas, mobiliario en general, ldmparas, tubos fluorescentes,
rejillas de aire acondicionado, campanas vy filtros extractores, asi como, en los cuartos de bafio y
cocina, el alicatado completo,

4.7.- La segregacion de los residuos generados se hara de acuerdo con la legislacion vigente y
siguiendo los criterios y protocolos establecidos por la unidad de Gestién Ambiental del Hospital
Universitario “La Paz”. Las basuras se depositaran en recipientes cerrados, provistos de tapaderas que
incluirdn una bolsa de plastico del color que determine la ley. Correspondera al personal de las
cafeterias la limpieza de los contenedores y tapas.

4.8 .- El adjudicatario entregara a la unidad de Gestion Ambiental del Hospital Universitario “La Paz”,
los residuos en las condiciones que este Ultimo determine.

49.- Los locales destinados a almacenamiento de residuos,, deben reunir las condiciones de
ventilacion, aislamiento y sefializacion establecidas por la normativa vigente en la Comunidad de
Madrid durante la vigencia del contrato. Serdn por cuenta del adjudicatario las modificaciones
necesarias para la adecuacion de los locales a la normativa vigente en cada momento, debiendo
someter el plan de obras o modificaciones a la aprobacion de la Direccidn, a través del servicio de
Mantenimiento del Hospital.

4.10.- La descarga de los articulos que reciba el adjudicatario con destino a la prestacion del servicio
se realizara en los horarios y zonas habilitadas al efecto, quedando expresamente prohibida la
coincidencia de esta actividad con la retirada de residuos, asi como su realizacién por accesos
distintos de los autorizados.

4.11.- Todos los alimentos preparados habran de conservarse en vitrinas y en las debidas condiciones
de conservacion. El almacenamiento, conservacion y elaboracién de los alimentos se realizara segin
normativa en vigor durante el periodo de adjudicacion.

4.12.- Los jabones y detergentes que se utilizaran en la limpieza de las instalaciones y equipos, asi

como los productos a utilizar para las labores de DDD (Desinfeccidn, desinsectacion y desratizacion),
han de contar con la aprobacién del Servicio de Medicina Preventiva del Hospital.
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5 MENUS Y CALIDAD DE LOS PRODUCTOS DE CONSUMO

5.1.- La Direccién propone en el Anexo A de este Pliego el listado de los productos de consumo,
pudiendo los licitadores mejorar y ampliar la oferta. En los casos en que se oferten marcas, el
adjudicatario estara obligado a mantenerlas durante la vigencia del contrato salvo que, junto a la
marca se indique la expresién o similar, en cuyo caso se obliga a servir el mismo nivel de calidad

5.2.- El adjudicatario asumira la responsabilidad directa de garantizar que los productos sean de las
calidades extra o primera. Asimismo, garantizara un alto nivel de calidad tanto en la seleccién y
conservacion de los viveres y productos complementarios como en su manipulacion, preparacién,
caracteristicas organolépticas y de nutricion y temperatura. Dichas tareas se efectuaran no sélo de
acuerdo con las indicaciones establecidas por el Ordenamiento Juridico vigente, en especial el Cédigo
Alimentario Espaiol y normativa complementaria. La Direccién podra decidir si las condiciones de
calidad, presentacidn e higiene de las materias primas, alimentos y bebidas son los adecuados vy, en
caso negativo, rechazarlos.

5.3.- Existird un menu del dia compuesto por un primer plato, un segundo plato con guarnicién, un
postre, pan y bebida. Cuando el menu del dia se hubiera agotado, o alguno de sus componentes, el
adjudicatario estara obligado a servir otros platos equivalentes que lo puedan sustituir, sin alteracion
del precio del mendu.

5.4.- Habra al menos dos opciones de menu diarias.

5.5.- El adjudicatario debera estar en disposicion de ofertar alternativas al menu, para personas
celiacas.

5.6.- Las comidas deberan estar perfectamente preparadas en cuanto a condimentacidon vy
presentacidn, habida cuenta que ademads de su funcién nutricional debe considerarse motivo de
satisfaccidn colectiva y personal.
5.7- La empresa adjudicataria deberd ofertar una gama de platos y menus adaptados a la
gastronomia local y a la época del afio (menus de invierno y verano). La rotacion de los menus sera
como minimo de siete dias.
5.8.- El adjudicatario serd responsable del menaje y equipos a su cargo.

© SERVICIOS PARA EL PERSONAL DE GUARDIA Y AUTORIZADO
6.1.- Los servicios de desayuno, comida y cena para el personal de guardia y autorizados por la

Direccion, se realizaran por el adjudicatario en las dependencias de la cafeteria, salvo que la
Direccion determine otra ubicacién. El numero diario de estos servicios, Unicamente a efectos
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estimativos, es de cinco desayunos, comidas y cenas. El Hospital no se compromete a un numero
minimo de desayunos, comidas y cenas diarias.

6.2.- Los licitadores reflejaran en su oferta econdmica el precio unitario para cada uno de estos
servicios: desayuno, comida y cena.

6.3.- Dentro de la cafeteria se reservara un espacio para el personal de guardia y autorizado.

LOCALES, INSTALACIONES Y EQUIPOS

7.1.- El adjudicatario recibira en uso las instalaciones, equipos y demas accesorios pertenecientes al
hospital, que se relacionan en el Anexo B. La empresa adjudicataria los usara responsablemente,
haciéndose cargo de los mismos.

7.2.- El adjudicatario esta obligado a conservar en perfectas condiciones los locales, instalaciones,
equipos, muebles y enseres propiedad del hospital, siendo por su cuenta, tanto el mantenimiento
preventivo como correctivo.

7.3.- Asimismo, deberd realizar contrato de mantenimiento de los equipos e instalaciones con
empresa homologada. Dicho contrato obligard a la realizacidén de las revisiones correspondientes de
conformidad con la normativa vigente y las pautas establecidas por el servicio de Mantenimiento del
hospital.

7.4.- Ademas de los equipos y accesorios que recibe en uso, el adjudicatario debera aportar todo
aquel equipamiento, mobiliario y menaje de primer uso que sea necesario para efectuar el servicio
objeto de este contrato, asi como todo lo relacionado con la decoracién del local destinado a
cafeteria.

7.5.- El mantenimiento preventivo y correctivo y la reposicion del mismo serd competencia del
adjudicatario, asi como los gastos de traslado, montaje e instalacién, incluyendo las obras de
albafiileria, fontaneria y electricidad necesarias, que se realizarian siempre bajo la supervision del
Servicio de Mantenimiento del hospital.

7.6.- El adjudicatario repondra, a su cargo, los elementos (grifos, enchufes, bombillas, etc.) que se
utilicen para el uso de las instalaciones correspondientes, incluso en aquellos casos que hayan sido
como consecuencia de robos, hurtos, etc.

7.7.- El mobiliario, cristaleria, vajilla, menaje y lenceria necesarios para el servicio, asi como la
reposicion de los mismos, correrdn también a cargo integramente del adjudicatario. Estos elementos
y material deberan reunir, a juicio de la Direccion, las condiciones de calidad, prestancia y pulcritud
correspondientes al servicio que ha de prestarse, reservandose el hospital aceptar el que proponga el
adjudicatario o exigir su cambio si no relne las caracteristicas técnicas, ornamentales o de calidad
adecuadas.
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7.8.- Las obras de reforma, adecuaciones o cambios de las instalaciones en los locales objeto del
servicio a explotar que se precisen durante el tiempo de vigencia del contrato seran por cuenta del
adjudicatario y deberan ser autorizadas, previamente, por la Direcciéon que ademas supervisara las
mismas. Las referidas obras o adecuaciones, asi como las obligaciones y gastos que de las mismas se
deriven (permisos, licencias visados etc.) seran por cuenta del adjudicatario quedando a beneficio del
hospital sin derecho a indemnizacion ni durante la vigencia del contrato ni a su finalizacion,
cualquiera que sea la causa de su extincion.

7.9.- En todo caso, Y sin perjuicio de lo anterior, durante la vigencia del contrato, el adjudicatario estd
obligado a la realizacion de todas las modificaciones en las instalaciones para su adecuacién a la
normativa que, en cada momento, le sea de aplicacion.

7.10-- El local e instalaciones, una vez iniciado el servicio, debera estar en perfecto estado de higiene,
limpieza, desinsectacidn y desratizacién, cumpliéndose en todo momento la normativa vigente al
respecto y siendo por cuenta del adjudicatario los gastos de limpieza, desinsectacion, desratizacion,
conservacion y mantenimiento de los locales. Asimismo se pintaran los locales y los marcos de las
puertas al menos una vez al afio

7.11.- A la finalizacion del contrato, el adjudicatario debera entregar los locales, equipamientos e
instalaciones a que este obligado, en el estado de conservacién y funcionamiento adecuados. Todo
ello se verificara documentalmente por el Servicio de Mantenimiento y/o Hosteleria, siendo
directamente deducible de la fianza definitiva, el importe de los deterioros observados, a criterio del
Hospital, a la fecha de extincién del contrato.

8 CONSUMO DE FLUIDOS
8.1.- Los consumos de energia eléctrica y agua precisos para el funcionamiento de las instalaciones y
del servicio correrdn a cargo de la empresa adjudicataria. A tal fin, se establece una cantidad fija a
abonar por el adjudicatario cuyo importe esta indicado en el Anexo | del Pliego de Clausulas
Administrativas Particulares.
8.2.- El consumo de gas sera por cuenta del adjudicatario.

9 PERSONAL EMPLEADO

9.1- El adjudicatario debe aportar el personal necesario para la correcta prestacion del servicio objeto
de este contrato. Su organizacion y distribucion a tal fin es competencia de la misma.

9.2.- la relacién de trabajadores contratados por la empresa que en la actualidad prestan el servicio
objeto de este contrato, aparece detallada como Anexo C a este pliego.

9.3.- El personal que por su cuenta utilice o aporte la empresa adjudicataria, no tendra derecho
alguno respecto al Servicio Madrilefio de la Salud ni al Hospital, toda vez que dependen Unica y
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exclusivamente del contratista, el cual tendra todos los derechos y obligaciones inherentes a su
calidad de empresario del citado personal, con arreglo a la legislacién laboral y social vigente y a la
qgue en lo sucesivo se promulgue, sin que en ningun caso el Servicio Madrilefio de la Salud ni el
hospital resulten responsables de las obligaciones nacidas entre el contratista y sus trabajadores, aun
cuando los despidos y medidas que se adopten sean como consecuencia directa o indirecta del
cumplimiento, incumplimiento o interpretacién del contrato.

9.4.- El adjudicatario estara obligado a dar de alta a todo su personal en la Seguridad Social, estar al
dia en el abono de las cuotas de la misma, y el abono mensual de las retribuciones que
correspondan, incluido, en su caso, el periodo de ejecucién de las obras que se deben realizar, sean o
no compatibles en todo o en parte con la prestacion del servicio objeto del contrato. Asimismo,
deberd tener cubierto el riesgo de accidentes de trabajo, atenerse a lo dispuesto en los convenios de
hosteleria y velar por el cumplimiento de la legislacion en materia de prevencion de riesgos laborales.

9.5.- En todo caso, mensualmente, deberan entregar en el Servicio de Hosteleria los boletines de
cotizacién a la Seguridad Social, TC1 y TC2, que acrediten que todo el personal de la empresa se
encuentra dado de alta y al dia en las cuotas, asi como cualquier otra documentacion que dicha
Direccién pudiera requerir al adjudicatario para asegurarse del cumplimiento de sus obligaciones
como empleador.

9.6.- Asimismo, se aportara una vez al afio, certificados de hallarse al corriente en el cumplimiento
de obligaciones tributarias

9.7 .- El servicio de Prevencidon de Riesgos Laborales del Hospital Universitario “La Paz” conocera las
medidas preventivas en materia laboral y sanitaria adoptadas por la empresa que resulte
adjudicataria con respecto a sus trabajadores asi como las posibles repercusiones de éstas con
respecto a los profesionales del Hospital, todo ello siguiendo lo contemplado en la Legislacion de
Prevencidn de Riesgos Laborales, que le sea de aplicacion.

9.8.- El aumento de plantilla sobre la oferta realizada en el concurso, deberd ser justificada por la
empresa y previamente autorizada por la Direccidn.

9.9.- Todo el personal que preste el servicio contratado deberd, estar correctamente uniformado,
guardando siempre la maxima higiene y pulcritud. Las prendas que utilice este personal seran por
cuenta del adjudicatario, al igual que la limpieza y reposicion de las mismas.

9.10-- El personal que preste el servicio contratado debera mantener un trato con el personal del
Hospital de exquisita correccion y amabilidad.

9.11-- La Direccidn se reserva el derecho de exigir al adjudicatario que tome las medidas que como
empresario le correspondan en caso de que su personal no guarde la debida correcciéon con los
usuarios, mantenga habitos manifiestamente antihigiénicos o contravengan gravemente la regulacion
de régimen interior del hospital.
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9.12.- Los danos que el personal del servicio contratado ocasione en el hospital, sean personales o
materiales, salvo casos de fuerza mayor, seran indemnizados por el adjudicatario.

9.13.-- El adjudicatario sera responsable de las sustracciones de cualquier material, valores y efectos,
gue quede probado hayan sido efectuadas por el personal a su cargo.

9.14.- El adjudicatario velard, respecto del personal empleado en la prestacidon del servicio, por el
cumplimiento de la legislacion en materia de formacion, manipulacion de alimentos, comedores
colectivos y control de calidad, asi como de prevencién de riesgos laborales.

9.15.- El adjudicatario mantendra de forma permanente el numero de trabajadores expresados en la
oferta, debiendo ser cubiertas inmediatamente por cuenta del adjudicatario las bajas por
enfermedad, vacaciones, etc.. del personal.

9.16.- En el supuesto de huelga de personal que afecte a la gestidn del servicio de comedor objeto de
la contratacion, el adjudicatario vendra obligado a ofrecer soluciones que garanticen los servicios
minimos imprescindibles.

9.17.- El personal debera estar en posesion de la titulacion de manipulacién de alimentos o cualquier
otra que sea necesaria para ejercer su trabajo.

9.18.-- El adjudicatario y el personal que vaya a prestar el servicio objeto del contrato, debera respetar
las disposiciones y exigencias establecidas en la legislacién de Proteccion de Datos de Cardacter
Personal, quedando expresamente obligados a mantener absoluta confidencialidad y reserva sobre
cualquier dato que pudiera conocer con ocasién del cumplimiento de su funcidn, especialmente los
de caracter personal, que no podran copiar o utilizar con fin distinto al que esté determinado, ni
tampoco ceder a otros ni siquiera a efectos de conservacion. Esta obligacidn subsistird una vez
finalizada la prestacidn de servicio.

10 PRECIOS

10.1.- El adjudicatario debera mantener durante el primer afio de vigencia del contrato, los articulos
relacionados en su oferta a los precios detallados en ellas. Transcurridos doce meses desde el inicio del
contrato, podra solicitar la actualizacion de los mismos a la Direccion. En ningun caso se aprobaran
incrementos superiores al IPC interanual publicado por el INE el mes en que se solicita y que
correspondera al mes inmediatamente anterior.

10.2.- El adjudicatario esta obligado a tener expuesta la lista de precios con el sello de la Direccidn, en
la cafeteria, en lugar perfectamente visible. Tanto para la modificacion de la lista como para la
inclusién de nuevos articulos, serd necesaria la previa autorizacién de la Direccidn.

10.3.- El cobro de precios superiores a los autorizados tendrd el caracter de causa grave de
incumplimiento del contrato.

10.4.- Los servicios prestados por el adjudicatario serdn cobrados directamente a los usuarios, de
acuerdo con los precios autorizados por la Direccién. Esta no asume responsabilidad alguna en caso de
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impago de cualquiera de las prestaciones por parte de los usuarios. Se deberan expender tiques
acreditativos de la consumicidn realizada.

10.5.- En todos los precios estara incluido el IVA.

11 MEJORAS

11.1.- Los licitadores podran incluir en su oferta una serie de mejoras del servicio, que habran de ser
debidamente detalladas en la oferta tecnica, relacionadas con:

* Mejora de instalaciones

¢ Dotacion de mayor y mejor mobiliario y equipamiento

e Ampliacién del horario de apertura

¢ Dispensacién de bebidas frias y calientes fuera del horario de apertura.

11.2.- Dichas mejoras seran valoradas en funcién de su utilidad para la prestacién de un servicio de
mayor calidad y de la dotacién econdmica de las mismas. Sera la Direccién del Hospital la que
determine si lo indicado en este apartado por los licitadores, se consideran o no, mejoras.

12 DIRECCION E INSPECCION DE LOS SERVICIOS

12.1.- La Direccidn tiene las facultades de direccidn, inspeccidn y control del servicio objeto de este
contrato.

12.2.- Para supervisar el funcionamiento del servicio, su eficiencia y al propio tiempo, para mantener
un permanente contacto con el Hospital, el adjudicatario designara un representante de su confianza,
con poderes suficientes para la resolucion de cuantos defectos e incidencias sean observadas en la
prestacion del servicio, siempre que no supongan modificaciones no autorizadas del mismo

12.3.- La Direccion, en virtud de sus facultades de inspeccion y control, determinara si se esta
produciendo incumplimiento del contrato, pudiendo imponer las penalidades a las que se hace
referencia en el apartado 18 del anexo | del pliego de cldusulas administrativas particulares.

12.4.- Cualquier indicacién que realice la Direccién con respecto al desarrollo del objeto de este
contrato, seran comunicadas al representante del adjudicatario y éste sera el Unico interlocutor con el
personal que preste el servicio.

13 CONTROL DE CALIDAD

13.1.- Seran por cuenta del adjudicatario la realizacion de los controles higiénico sanitarios que la
legislacion indique.

13.2.- La Direccidn establecerd aquellos sistemas de control de calidad, incluidas auditorias, que
considere adecuados, para la comprobacion, tanto de la calidad como de la cantidad de las materias
primas empleadas, de los productos elaborados, del cumplimiento de las normas sanitarias y de
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higiene durante la manipulacién de los alimentos y de los locales y materiales empleados, maquinas,
asi como del aseo de los trabajadores y del cumplimiento de cualquier otra obligacidn asumida por el
adjudicatario. El coste de dichos sistemas de comprobacion serdn por cuenta del adjudicatario.

13.3.- Mensualmente se realizara un andlisis bacterioldgico referido a los componentes del menu,
tanto de las materias primas como del producto final, asi como el estudio de las placas de
contaminacion superficial en los utensilios de uso comun en la actividad. El gasto de dichos analisis
sera por cuenta del adjudicatario. Los resultados de los mismos, seran entregados al Servicio de
Hosteleria del Hospital.

14 INFORME DE LA ACTIVIDAD DEL SERVICIO

14.1.- Con caracter mensual y, en todo caso, dentro de los primeros cinco dias de cada mes, la empresa
concesionaria realizara un informe mensual de la explotacion del servicio de comedor en el que
deberan dejar reflejado como minimo:

- servicios de menus de desayuno y comidas.
- incidencias, reclamaciones, etc.
- registros de mantenimiento, limpiezas, controles microbiolégicos, etc.

EL DIRECTOR GERENTE DE
ATENCION ESPECIALIZADA AREA V,

Firmado digitalmente por RAFAEL PEREZ- SANTAMARI NA FEIJOO

CONFORME: Organizacién: COMUNIDAD DE MADRID
Fecha: 2017.02.09 10:24:12 CET
EL ADJUDICATARIO Huelladig.: 7556041fe50a2861hdfd77a5acabdae2d7889d4f

FECHA'Y FIRMA

Fdo.: Rafael PEREZ-SANTAMARINA FEIJOO
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ANEXO A: LISTADO DE PRODUCTOS

PUBLICO PERSONAL
ARTICULO PRECIO MAXIMO PRECIO MAXIMO
(IVA INCLUIDO) (IVA INCLUIDO)
GRUPO 1: Bebidas calientes y desayunos
Café solo, con leche o descafeinado 1,05 0,90
Vaso de leche 1,05 0,90
Cacao sobre individual 1,25 1,10
Infusiones 1,15 0,90
Chocolate a la taza 1,55 1,25
Desayuno con bolleria 1,85 1,35
Desayuno con tostada, mantequilla y mermelada 1,85 1,65
Desayuno con tostada y aceite 1,85 1,65
Desayuno con porras, churros y similares 1,85 1,65
Bolleria variada 1,05 1,00
GRUPO 2 : Refrescos y aguas
Agua 500cc 1,05 0,75
Zumo natural 2,00 1,85
Zumo envasado individual 1,55 1,25
Refresco de naranja, limon, cola, ténica en bote 1,35 1,25
Bebidas isotdnicas 1,60 1,40
GRUPO 3 : Bocadillos y sandwiches
Bocadillo de jamon 2,05 1,75
Bocadillo de queso 1,85 1,60
Bocadillo de chorizo, salchichén, salami 1,85 1,60
Bocadillo de tortilla francesa 1,85 1,70
Bocadillo de tortilla de patata 1,85 1,65
Montado de tortilla 1,55 1,35
Montado de lomo 1,65 1,35
Montado de queso 1,55 1,35
Sandwich mixto 2,05 1,75
Sandwich vegetal 2,05 2,00
GRUPO 4 : Varios
Bolsa de patatas 1,05 0,95
Bolsa frutos secos 1,05 0,95
Suplemento por tomate mayonesa y queso 0,55 0,45
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PUBLICO PERSONAL
ARTICULO PRECIO MAXIMO PRECIO MAXIMO
(IVA INCLUIDO) (IVA INCLUIDO)
GRUPO 5: Mentus
Menu diario 8,00 7,25
Menu diario especial 13,00 12,50
GRUPO 6 : Manutencion personal de guardia y autorizado
Desayuno 1,30
Comida 7,25
Cena 7,00
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ANEXO B: INSTALACIONES, EQUIPOS Y ACCESORIOS DE LA CAFETERIA DEL HOSPITAL DE CANTOBLANCO

EQUIPAMIENTO DE COCINA:

¢ 1 Bloque suspendido para coccidn Fagos 2 a gas, cuatro fuegos, planchay freidora.
e 1 Horno mixto Fagor

e 1 Campana estandar central

¢ 1 Lavavajillas de capota Fagor.

¢ 1 Mesa de entrada de lavavajillas en acero inoxidable.

e 2 Fregaderos con escurridor en acero inoxidable.

¢ 1 Lavamanos de pulsador Soberana,

e 2 Mesas Frigorificas (una Fagor y otra Asber).

¢ 1 Fregadero de dos senos con escurridor (plonge).

e 1 Fabricador de cubitos L.T.V. en acero inoxidable.

EQUIPAMIENTO DE CAFETERIA:

* 1 Plancha de gas Marca Laxon.

e 1 Campana snack acero inoxidable.

e 1 Lavavasos

e 2 Botelleros marca Coreco.

¢ 1 Mesa frigorifica para frente de mostrador Fagor.

e 1 Fregadero de dos senos Soberana, acero inoxidable.
¢ 1 Bancada acero inoxidable para cafeteria.

PCAP P.A. 3/2017 CAFETERIA Y COMEDOR HOSPITAL DE CANTOBLANCO 15



‘;: Hospital Universitario
saugvang L@ PAZ  easri oo

ANEXO C: RELACION DE PERSONAL QUE PRESTA SERVICIO ACTUALMENTE EN LA CAFETERIA DEL HOSPITAL

DE CANTOBLANCO
Categoria Tipo de Contrato Antigiliedad
Ayudante Camarero 100 30.11.2013
Ayudante Cocina 100 04.07.2011
Ayudante Camarero 189 08.07.2011
Ayudante Camarero 502 01.10.2016
Dependiente de Barra 289 04.03.2016
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