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1. INTRODUCCION

En las instalaciones de las oficinas centrales existe actualmente un servicio de cafeteria que utiliza
tanto el personal del Canal como colaboradores o proveedores de Canal que estén autorizados para
acceder a las instalaciones de Canal. A su vez, Canal de Isabel Il organiza distintos eventos a lo largo
del afio, dentro y fuera de las instalaciones, en los que ocasionalmente se necesita servicio de
catering.

2. PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA Y DE CATERING PARA EVENTOS

Ei servicio a prestar, asi como la calidad de los productos que se ofrezcan al publico, deberan ser
equivalentes a los de una cafeteria de primera categoria, segun la reglamentacién vigente.

El adjudicatario adoptara las medidas oportunas para gue ningun producto alimenticio “no conforme”
(que no tenga |a debida calidad organoléptica, nutricional y sobre todo higiénica, que tenga un defecto
o que sobrepase la fecha de caducidad o consumo preferente) pueda ser aceptado y utilizado. De
estas medidas mantendra informada a Canal. Las materias primas recibidas se ajustaran a ias
caracteristicas y calidades que se especifiquen en la oferta presentada y, en el supuesto de

considerarse innecesarias estas especificaciones por tratarse de productos de uso generahzado, se
entiende que el producto empleado es de primera calidad.

Los productos que se utilicen para el servicio deberan disponer del registro sanitario correspondiente
y gozar de la oportuna homologacion, y siempre que sea posible pertenecer a marcas comerciales de
reconocida calidad y prestigio y ser productos envasados y etiquetados que garantlcen su ongen
calidad y fecha de consumo preferente.

El adjudicatario deberd conservar la documentaciéon que cerifique la procedencia y origen de los
productos adquiridos, documentacion que podra ser requerida por Canal.

Se debera tener especial cuidado en proteger eficazmente los alimentos, desde su recepcion, contra
todo riesgo de deterioro o contammac&on

Antes de su tratamiento, los productos alimenticios seran siempre inspeccionados y seleccionados.
Sdlo se utilizaran en la elaboracién de los alimentos productos sanos y limpios y dentro de lo posible
se conoceré la trazabilidad de los mismos.

Debera asegurarse la rotacion de los lotes de productos con &l fin de garantizar un grado optimo de
frescura.

Sera obligatorio utilizar aceite de oliva virgen tanto en la elaboracion de productos cocinados como en
ensaladas desayunos.

El aceite utilizado en los fritos debera cumplir la norma de calidad del mismo y sustituirse conforme a
to establecido en la normativa espafiola, recogida en la Orden de 26 de enero de 1989 por la que
se aprueba la Norma de Calidad para ios Aceites y Grasas Calentados, estabiece las condiciones
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 higiénico-sanitarias, las manipuiaciones permitidas y prohibidas o las sanciones por incumplimiento
de la ley a este respecto. hifps://www.boe es/eli/es/o/1989/01/26/(1}

Canal de Isabel |l tiene la facultad de inspeccionar este extremo en cualquier momento, a tal efecto el
adjudicatario dispondra en las instalaciones del método necesario para realizar el test que permita
verificar la calidad del aceite reutilizado. ' ' '

Se adoptaran las medidas necesarias para impedir la contaminacion de los alimentos por contacto
directo o indirecto con el personal o con otras materias primas en una etapa previa a la transformacion.
Entre las medidas a tomar se incluiran forzosamente las siguientes: o

- El personal ird uniformado de forma adecuada a los trabajos y las manipulaciones, que
deberan siempre ser realizadas garantizando el aseo personal, y la limpieza de la ropa y la de
los utensilios a emplear,

- No se podran depositar efectos personales, ni ropa, en las zonas de manipulacion de
alimentos.

- Durante el proceso de manipulacién de los alimentos Ios cabellos tendran que estar totalmente
cubiertos y las manos y ufias deberéan estar limpias, aun en el caso de llevar guantes de
trabajo.

- Todo el personal de cafeteria debera estar en posesién del carné de manlputador en vngor y
de cualquier ofra cualificacion legalmente exigida. : -

SERVICIO DE CAFETERIA

Horario
El horario en que debera prestarse el servicio de cafeteria durante todo el afio es ei sngu:ente
Cafeteria: De 7:00 horas a 16:30 horas de lunes a viernes laborables. -

Estos horarios podran ser objeto de variacion para adecuarlos a las necesidades organizativas de
Canal, pudiendo concertarse su eventual ampliacion o reduccion durante determinados periodos de
tiempo con objeto de adaptarlos a la actividad de Canal segun el articulo 10.13 del PCAP.

A peticidn de Canal, podré instaurar servicio de desayunos en ei edlf cio Rios Rosas, 24 de Madrld
con los precios ofertados segun lo dispuesto en el articulo 10.13 del PCAP.

Ei “ment del dia’ de la oferta econdmica, se ofertaran a partir de las 15:00 horas. .

La carga y descarga de productos se realizara de acuerdo con ias normas de control de accesos de
Canal. : '

Productos

El servicio de la cafeteria comprendera todo lo relacionado con la actividad hostelera de esta
modalidad y ofertara los productos gue se relacionan en el cuadro de precios medios unitarios del
Modelo de Proposicién Econémica, a los precios adjudicados. Los precios ofertados no podran
superar en ningun caso los indicados en la columna de precios maximos por unidad de la tabla incluida
en el Modelo de Proposicion Econémica. . '
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El adjudicatario dispondra en todo momento de existencias suficientes de lodos y cada uno de los
productos ofertados, de modo que esté siempre garantizada la satisfaccion de la demanda de los
usuarios. El adjudicatario se compromete a mantener, durante el plazo de duracion del Contrato, las
calidades de los articulos contenidos en su oferta.

Quedara restringida la oferta de bebidas alcohdlicas a aquellas con una graduacion inferior a 14,1 y
exclusivamente en aquellos entornos, eventos y horarios que quedaran acordados por Canal de Isabel
H,8.A

Toda alteracién o modificacion que el adjudicatario pretenda efectuar sobre los productos aprobados,
o sobre cualguier ofro extremo que afecte a fa prestacion del servicio, debera estar motivada y
justificada y ser autorizada previamente por el Area de Relacién con Empleados.

Elgplato ment del dia se ofertard en un minimo exigible de 2 platos y 2 postres diario, uno de ellos
saludable (bajo en grasa, mds vegetales ...). A la semana se tendran que configurar 10 platos
principales diferentes y 10 postres (5 de ellos de fruta que variara con la temporada)

En el caso de gue se oferte rotacion del plato de menl del dia, uno de ellos seréd cbligatoriamente .
saludable {bajo en grasa, més vegetales).

Asimismo, durante la ejecucion del contrato, Canal de Isabel Il, S.A. podra proponer otros productos
similares o analogos a los referenciados en la presente carta de invitacion, valorandose Ios mismos

en base a los precios ofertados por el adjudicatario.

Precios de la cafeteria

La lista de precios que esté vigente'en cada momento figurara expuesta, en lugar perfectamente
visible para el publico, en la cafeteria. Los precios que figuren en la lista se consideraran precios
finales netos por lo que deberan incluir los impuestos de toda indole que graven los diversos
conceptos. '

Toda alteracion o modificacién que el adjudicatario pretenda efectuar sobre precios aprobados, o
sobre cualquier otro extremo gue afecte a la prestacion del servicio, debera estar motivada y justificada
y ser autorizada previamente por el Area Relacion con Empleados.

Si el adjudicatario deseara introducir otros productos no relacionadoes en la oferta |ni0|ai los preczos_
de tales productos deberan ser objeto de aprobac:[on previa por Canal. -

Servicios de catering

El adjudicatario, a requerimiento de Canal debera prestar servicios de catering dentro o fuera del
“horario de cafeteria, inclusive fines de semana, y dentro o fuera del area de la cafeteria e incluso de
las oficinas centrales, pero siempre dentro de la Comunidad de Madrid.

Los servicios de catering seran encargados por parte de Canal y se contrataran en paquetes globales
a los precios ofertados.
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En el “Catering comida” el piato del dia debera ofertarse en la misma variedad que se sirva en el ment
de Cafeteria.

El cuadro de la oferta economica relativa a la descripcion de las caracteristicas de los eventos a
realizar se establece a efectos meramente informativos en base a la experiencia de Canal en afios
anteriores.

En caso de que el evento no pueda facturarse conforme a los precios ofertados, Canal propondra un
nuevo precio al adjudicatario en base a los precios ofertados. En caso de no ser aceptado el nuevo

precio, Canal de Isabel || $.A. podra contratar los servicios con un tercero,

En la oferta econdmica, los precios por unidad de comensal de los servicios de catering ofertados no

podran ser superiores a los indicados en fa columna de precios maximos por umdad de comensal VA -

incluido, que figuran en la tabla del Modelo de Proposicién Econémica.

E| adjudicatario estara obligado a la configuracion del catering, en coordinacién con el Area
responsable de Canal, para su adecuacion a cada evento, asi como de la limpieza tras el evento, y
de aportar, ademas del personal necesario para la prestacion del servicio, la vajilla, cristaleria,
cuberteria, menaje de cocina y utensilios

Ei transporte de material y personal para catering fuera de las instalaciones de Canal se realizara de
conformidad con la legislacién vigente para el transporte de alimentos destinado a consumo humano,
debidamente refrigerados y en vehiculos acondicionados. Todos los materiales, personal, transporte,

y cualquier ofro gasto directo o indirecto a los que tuviera que hacer frente ei adjudscatano Jran
incluidos en los precios ofertados. '

. 3. CONDICIONES PARA LA REALIZACION DE LOS SERVICIOS

Es obligatoria para los licitadores la visita a los locales e instalaciones de la cafeteria de las oficinas
centrales de Canal antes de la presentacion de ofertas, para que de este modo realicen su oferta con

pleno conocimiento del estado y condiciones actuales de dichas mstaiacnones Para elio Canal o

convocara una visita a las znstalac:ones
a. Personal
E! personal minimo para la prestacion correcta del servicio sera el siguiente:

[0 2 Cocineros
0 4 Camareros

Fl convenio colectivo de ambifo superior a la empresa efectivamente aplicado a los trabajadores del
actual contratista de Canal de Isabel 1, S.A. establece la obligacion de que el nuevo adjudicatario del
contrato se subrogue en los derechos y obligaciones laborales de dichos trabajadores. El adjudicatario
dei contrato objeto del presente procedimiento debera respetar dicho derecho de subrogacion en los
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términos y condiciones en que esté configurado en el referido Convenio. Se detalla la informacion
sobre las condiciones de los contratos de los trabajadores a los que afecta ia subrogacién. -

El Convenio Colectivo aplicado es el vigente Convenio Colectivo de Hosteleria y Actividades Turisticas
(Restauracién) de la Comunidad de Madrid.

De Conformidad con el articulo 130 LCSP adjuntamos la informacién sobre los trabajadores sujetos a
los que afecta la subrogacion. -

PERSONAL TIPO CONTRATO | ANTIGUEDAD |SUELDO BRUTO ANUAL| CAT. PROFESIONAL| JORNADA
._Trabajador/a A Indefinido 21/09/1981 21.284,76 € Camarero Completa
Trabajador/aB Indefinido 13/10/1995 15.232,80 € Camarero Compieta
Trabajador/a C indefinido 30/06/2010 15.232,80€ Camarero Completa
Trabajador/a D Indefinido 01/11/2015 14.583,36 € Camarero Completa

El adjudicatario se encargard de que en todo momento el servicio de cafeteria esté debidamente
atendido por el personal necesario y adecuado en cada momento, con la diligencia de un buen
empresario.

Todo el personal que intervenga en la ejecucion del servicio debera poseer el titulo de manipulador
de alimentos y tendra un comportamiento correcto tanto con el personal de Canal como con los
particulares que hagan uso del servicio de cafeteria.

Canal se reserva el derecho a exigir la sustitucion del personal que preste sus servicios en la cafeteria
por el deficiente desempenio de su labor profesional, deficiente atencion al pablico, incapacidad u otras
causas justificadas. En cualquier otra circunstancia, el adjudicatario no podra disminuir o sustituir el
personal existente sin previa autorizacion de Canal y, en cualquier caso, por causa debidamente
justificada. ' T

El personal que preste el servicio dependera exclusivamente del adjudicatario, detentando todos los
derechos y deberes inherentes a su calidad de patrono. Debera cumplir las disposiciones vigentes en
materia laboral, de seguridad social y de seguridad e higiene en el trabajo, referidas al personal a su
cargo, sin que en ninglin caso pueda alegarse por dicho personal derecho alguno en relacién con
Canal, ni exigirle a éstos responsabilidades de cualquier clase como consecuencia de las obligaciones
existentes entre el adjudicatario y sus empleados, aun en el supuesto de que los despidos u oiras
medidas que aquel adopte se basen en el incumpiimiento, interpretacion o resolucidén del Contrato.

Es por elio que, en ningun caso, existira relacion laboral alguna entre Canal y el personal que presta
servicio. A la extincidn del Contrato de servicios, no podra producirse en ningulin caso la consolidacién
de las personas que hayan realizado el trabajo como personal de Canal.

Ei perscnal debera prestar servicio adecuadamente uniformado y guardando siempre la maxima
pulcritud, manteniendo con el publico un trato correcto. Ademas, debera someterse a las normas de
seguridad y control vigentes en Canal.

Canal de Isabel 11, 5.A, Santa Engracia, 125. 28003 Madrid
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El adjudicatario debera cumplir las disposiciones de la normativa general y autonémica sobre riesgos
laborales. De forma especial lo establecido en el Real Decreto 171/2004, de 30 de enero, de
coordinacion de actividades de prevencion.

independientemente de cuanto antecede, el adjudicatario asumira prioritariamente ios siguientes
COMPpromisos:;

Antes de iniciar la actividad, procedera a la evaluacion de los riesgos que pudieran afectar a sus
operarios. '

- Los trabajadores del adjudicatario que presten sus servicios en Canal tendran la formacion
necesaria en la prevencién de riesgos.

El adjudicatario designaréd un responsable-encargado de los servicios que se contratan, con
permanencia laboral habitual en las dependencias de Canal y con poderes suficientes para adoptar _
decisiones en virtud de solicitudes, sugerencias o reclamaciones de Canal o de los usuarios.

b. Locales

Canal pondra a disposicion del adjudicatario para el exclusivo cumplimiento del Contrato, sin coste, el
local destinado a la explotacion del servicio de cafeteria. Canal podra llevar a cabo los trabajos que
considere oportunos a efectos de mejorar las instalaciones, o bien, de adecuarlas a la legislacion
vigente en caso necesario. Cualesquiera obras que se realicen en las instalaciones quedaran en
beneficio de Canal. En ninglin caso podran exigirse a Canal responsabilidades por dafios y perjuicios
o por lucro cesante por motivo de obras o intervenciones. o o

Cualquier obra o intervencion en las instalaciones gue sea necesaria, tanto a juicio de Canal como del
adjudicatario, trataran de realizarse aprovechando fines de semana, festivos, u otros periodos de
menor actividad como el mes de agosto”, salvo cuando por su urgencia o por su duracién sea_
-imposible limitarse a dicho mes. -

Excepcionalmente, Canal podra disponer del citado local fuera del horario de cafeteria, cuando asilo
requiera, debiendo avisar al adjudicatario con suficiente antelacion y haciéndose responsable de que
a la finalizacién de Ja actividad que origind la necesidad los locales se encuentren en perfecto estado
de Eimpteza y acondicionamiento. ‘

Sera por cuenta del adjudicatario la limpieza diaria del local, tanto en la parte destinada al publico
como la limpieza diaria de la cocina, almacén, bafios para personal, mstalacnones y utensalzos
utilizados por el adjudicatario en la prestacion del servicio. -

Con el fin de evitar cualquier tipo de deterioro o contaminacion de los alimentos, el adjudicatario
debera limpiar todo el material, maquinaria y utensilios, tantas veces como sea necesario y los
desinfectara siempre gue las circunstancias asi lo exijan.

Las funciones de lavado y limpieza por cuenta del adjudicatario abarcaran, entre otros, los siguientes
apartados;
o Limpieza completa del local destinado al pablico.
o Equipos, aparatos y utensilios de cocina instalados en la cafeteria, cocina, y resto
de las instalaciones (camaras frigorificas, etc.).
o Lavado compieto de vajillas, bandejas, cuberterias, etc.
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o Limpieza de las instalaciones de cocina, baiios para personal, interior de la barra
de cafeteria, interior de la linea de servicio, y almacenes.
o Limpieza interior de los cristales, ya que la limpieza exterior la realiza en Canal.

" El servicio de desinsectacion y desratizacion de los locales sera por cuenta del adjudicatario y se
realizara conforme a la normativa vigente para instalaciones de similares caracteristicas. Canal podra
solicitar al adjudicatario que se realicen las operaciones extraordinarias que sean necesarias para un
perfecto control de plagas en la cafeteria.

Diariamente, el personal de la cafeteria debera trasladar la basura generada al lugar designado, segun
las instrucciones de Canal, donde, hasta su recogida, se almacenara adecuadamente segun su
composicion. Analogo tratamiento se tendra con aguellas sustancias que, como los restos de aceites,
requieren un tratamiento especifico diferenciado.

En la prestacion del servicio, el adjudicatario se compromete a cumplir con la normativa de Canal en
materia medioambiental, a reducir al minimo posible el impacto ambiental de sus actividades,
minimizando el consumo de agua, energia y materias primas, vertidos, ruidos y la emisién de gases
de los equipos utilizados, asi como al control de la generacién y de residuos peligrosos y residuos
urbanos, utilizando los contenedores instalados por Canal al efecto.

El adjudicatario no podra instalar en los locales destinados al servicio, carleles anunciadores,
propaganda, maquinas de vending, maquinas recreativas de ninguna categoria, pantaflas de TV u
otros dispositives, sin la previa autorizacion del Area de Reiacion con Empleados.

c. Instalaciones y mobiliario.

Canal pondra a disposicion del adjudicatario las instalaciones, el mobiliario los utensilios y menaje-
que se detallan en este Anexo y que el adjudicatario debera mantener en perfectas condiciones de
utilizacién y limpieza, y deberd devolverlos en este estado al concluir el Contrato. Al comenzar la
explotacion del servicio, Canal levantara, junto con el adjudicatario, acta del inventario, en el que se.
detallara el estado de conservacion de los elementos que lo componen.

£l resto del material necesario para la prestacion del servicio de cafeteria seré aportado por el
adjudicatario, incluyendo electrodomésticos, cafeteras, vajilla, cristaleria, cuberteria, menaje de
cocina, utensilios, etc. precisos para la prestacion de todos los servicios, debiendo ser de primera
calidad y mantenerse en todo momento en perfecto estado de conservaciéon y limpieza, susiituyendo
las piezas que resulten deterioradas. - -

La vaijilla, cristaleria, cuberteria, menaje de cocina y utensilios seran obilgatonamente a estrenar de
calidad media/alta.

En el caso de prestacion del servicio de catering para eventos, el adjudicatario seré el proveedor del
mobiliario y menaje.

Todos los gastos de mantenimiento ordinario para la conservacion en perfecio estado de uso,
instalacion y retirada de todo el mobiliario, instalaciones y resto de equipamiento necesario para la
prestacion del servicio, tanto los aportados por Canal, con independencia del estado en que les
hubiesen sido entregados, como fos aportados por el adjudicatario, seran a cargo del adjudicatario.

Canal de Isabel 11, 8. A, Santa Engracia, 125, 28003 Madrid
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Las actividades de mantenimiento ordinario de locales e lnstalamones se realizaran de acuerdo con
_las pautas fijadas por Canal.

Cuando las instalaciones y equipos que Canal ha puesto a disposicién del adjudicatario precisen
reparaciones o revisiones técnicas, estas se deberan comunicar al Area Relacién con Empleados de
Canal El adjudicatario no podra gestionar las mismas sin la expresa intervencion de mantenimiento
de Canal.

La reposicion de los articulos relacionados en el Anexo | debido a un deterioro producido por un uso

‘habitual sera realizada a cargo de Canal. La reposicion del resto de equipamiento necesario para la

prestacion del servicio que sera aportado por el adjudicatario correra a su cargo.

Asimismo, en e! caso de que la citada reposicion de los articulos relacionados en el Anexo | sea
causada por un uso indebido de los mismos, el adjudicatario correra al cargo de los gastos de
reposicién, asi como de la subsanacion de los desperfectos que se observen al término del Contrato
y excedan del deterioro normal derivado del uso correcto de aquéllos. Ademas, el adjudicatario debera
indemnizar de los dafios y perjuicios que se causen a terceros como consecuencia de las operaciones
que realice en ejecucion del Contrato dado que es el responsable del deterioro del mobiliario, material
e instalaciones ocasionados por su culpa o negligencia o por el personal a su servicio.

Canal podra exigir, de forma motivada, ia sustitucién o reparacion de cualquier material o instalacion
gue no esté en perfecto estado de uso.

El adjudicatario debera comunicar, a la mayor brevedad posible, las deficiencias que observe en las
instalaciones y suministros generales (agua, gas, electricidad, alarmas, etc.) asi como cualquier otra
irregularidad que pueda repercutir en el servicio a prestar o en las condiciones generales de seguridad.
El adjudicatario no podra exigir la modificacion de las instalaciones actualmente existentes, pero podra
efectuar, a su cargo, aquellas modificaciones que considere conveniente, previa aprobacion escrita
de Canal. I

Cuando se produzcan cories eléctricos programados, éstos se comunicaran con la suficiente
antelacién al adjudicatario para que pueda proceder a la adecuada proteccion de los alimentos.

En caso de cortes eléctricos no programados, de naturaleza imprevista y no achacables a Canal, ésta
no sera responsable de as pérdidas que puedan producirse en los alimentos frescos o congelados.

4. ORGANIZACION DEL SERVICIO

Para poder valorar la capacidad de la empresa se aportard una memoria conteniendo la
descripcion de los trabajos y servicios a realizar, que comprendera los medios operativos, apoyo
logistico, métodos de trabajo e infraestructura, con cuadrantes indicativos delos servicios,
horarios, y personal destinado en cada tarea, todo elio en orden a un eficaz cumpl:mlento de la
prestacion del servicio y en base a los siguientes servicios prestados: : : :

1. Servicio de cafeteria

2. Catering desayuno

3. Catering almuerzo

4. Catering comida.

Canal de isabel i, $.A. Santa Engracia, 125. 28003 Madrid
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5. Catering merienda
6. Catering Comida Eventos
7. Catering Cena Eventos

- 8. Catering Infantil
9. Avituallamientos externos
10. Avituallamientos internos
11. Bolsa picnic
12, Tickets Canal Deporte
13. Café Solidarios
14. Desayuno reuniones
15. Desayuno Navidad

5. CALIDADES DE LOS PRODUCTOS CONSUMIBLES

Se debera rellenar la tabla del Modelo de Oferta Técnica que en el anexo Il B del, en la que se
deben detallar, principaimente, las calidades de los productos y materias primas a emplear, con

descripcion de sus caracteristicas, entre las cuales debe esfar necesariamente el peso de cada

uno de sus componentes, y marcas comerciales o szmllares

Recinto Oficinas : . .
Catering Da 3 Centrales 150 No 09:00 a 13:00
atering Desayuno "
130 Recinto Oficinas 20 No 08:00 a 12:00
Centrales
. Recinto Oficinas . .
Catering Almuerzo 3 |Centrales 150 No 09:00 a 13:00
- A IRecinto Oficinas . .
Catering Comida 65 Centrales 20 No 09:00 a 20:00
Catering Merienda 65 Recinto Oficinas 20 No 08:00 a 13:00
Centrales
R . Jardines Oficinas | . .
Catering Comida Eventos 5 50-150 No 17:00 a 24:00
Centrales -
Catering Cena Eventes 1 Jardines Oficinas €00 No 17:00 & 24:00
Centrales
Catering Infanti] 1 Jardines Oficinas 200 No 17:00 a 24:00
Centrales
Avituallamientos externos 6/8 ;‘;’;‘;‘;"da“ de 65- 90 si 08:00 a 15:00
Avituallamientos interncs 1 Recinto Oficinas 90 Si 16:00 a 13:00
Centrales
. Instalaciones R . "
1Boisa Picnic 1 Clistas Filipinas 4500 Si 16:00 a 22:00
) instalaciones . ,
Ticket Canal Deporte 1 Clisas Filipinas 4500 Si 16:00 a 22:00
Café Solidario 2 Recinto Oficinas 350 No 08:00 a 14:00
Centrales
. Recinto Oficinas . .
Desayunc Reuniones 500 |Centrales 1-5 No 08:00 a 12:00
Desayunic Navidad 1 Recinto Oficinas 335 Si 10:00 a 14:00
Centrales

Canal de isabel I, 3 .A. Santa Engracia, 125, 28003 Madrid
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« ZUMmos Na
- Café/infusiones

- Bolleria 2 piezas pequaias
* 1 Mini bocatin salado

« Tablas de Embutidos Ibéricos 30 gr.

+ Tabias de quesos 30 gr.
+» Croquetas/empanadilias 1 unidad
« Tortilla espafioia 60 gr.

« 3 Saladitos/canapes o 1 bocatin
o =

unidad

» Ensalada Bowl 700 c¢. o Sapa callente/fria
= Plato del dia

= Tortila espafiola 50 gr. o croguetas /empanadilias 1 unidad
» Saladitos o rollitos o emboltinis 2 unidades
« Roflitos 1 unidad

= Fruta natural (1 plexa troceada)
T

it
« Café finfusiones

« 2 bolieria paquefia

B Vines Ricla /Rueda 1 copa

« Cervera /Refrescos 1 unidad
- Tablas de Embutidos ibéricos 30 gr.
= Tablas de guescs 30 gr.
= Saladites, bocatines
= Croquetas fempanadillas unldad

= Tortlila espafoia 60 gr.

~ Rollitos
= Embolinis
« Croaisant reflens

= Salmoén

~ Cerveza sin alcohof 3 copas.
+ Refrescos 1 ud.
= Gapzacho 100 ml.
« Jamén ibérico 26 gr.
= Embutideos Ibéricos 40 gr.
=5 gd, Canapés variados (mini sandwlch, mini croissant relleno, saladitos, etc.)
» Quesss 40 gr.
~ Empanada 50 gr.
« Tortilla espafioia 80 gr.
= Hogiaza pan con chistorra 60 gr.
- Croguetas o empanadiilas 2 ud.
~Sorbete de cava
= Fruta troceada 70 gr.
e ey 5

W"}’ﬁ """,,/

= Caldo 6 Café 6 Zumo 160 mi.
* 2 Bote de bebida

= Eruta troceada 70 gr.

A i
* 2 Bocadillos variados
+ Caldo & Caté ¢ Zumo 150 mi.
= 2 HBote de bebida

« Termos de leche
= Infusiones
= Minibolleria/pastas
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1 1 Conun seno y un ascurfeplatos de 90 x 50 x 72 cm
P) 1 [Botellero Marca Comersa con dos puertas arriba CAFETERIA
3 1 !Boteilero Pﬁaica Comarsa con cuatro puertas arriba CAFETERIA
4 1 lBoteilero §Merca Comersa con tres puertas laterales CAFETERIA
5 3 [Cubreplatos Cristaide 118 x 30 x 18cm . CAFETERIA
[ 2 Vittina expositora barra [Marca Valde-inox & bandejas 1780x450x220 CAFETERIA
7 1 Mostrador de acero noxidable 115m. clon: dos cajones para posos de café, dos baldas y diez CAFETERIA
compartimentes
— 4,7m., con un fregadero de un seno y un escurreplates y dos :
3 1 Encimera de acerc inoxidable estanterias de 70 cm CAFETERIA
9 1 Campana extractora 135 x 73 %80 cm CAFETERIA
10 1 Piancha de acero inoxidable 50 x 86 cm ' CAFETERIA
14 1 Microondas Marca Moulinex Mod. FM 410 CAFETERIA
12 1 Maquina de hieto } CAFETERIA
13 1 Lavavajillas IMarca Domus CAFETERIA
14 1 TPV Marca WINCOR CAFETERIA
15 1 Vitrina frigorifica Marca Comersa de 1,20 x 1,40 m. con dos repisas de cristal CAFETERIA
+6 1 |Magquina Zumo : CARETERIA
17 4 Lavaplatos Industrial Marca Jemi CAFETERIA
18 2 Mesas altas CAFETERIA
19 3 |Taburetes carereria
20 2 Camara Frigorifica Marca EDENOX 1388x730x2060 mm : CQCINA
29 2 Armario Congelador Marca EDENOX 690x730x2060 mm COCINA
22 1 IMesa trabajo acero lMatca VALDE-INOX 1000x600x750 mm. COCINA
22 4 ]Eslanterla modular pie Marca VALDEINOX 1500x460x 1800 mm. COCINA
23 1 Fregadero acero lMarca VALDEJINOX 1300x550 mm. Seno indegrado COCINA
23 1 Mesa acero Marca VALDE-INOX 1250x550x800 mm. Con estante inferior y peto COCINA
trasero
23 1 Lavamanos acero Marca VALDE-INOX con pedal a dos aguas, cafio giratoric COCINA
5 Marca VALDE-INOX, unidad vitroceramica dos fuegos, plancha
24 f |Modulococina alécirica, 2 freioras y encimera. Medidas 1700x700x850 LacA
25 1 Horno mixto Mar¢a VALDE-INOX con 4 parrils 580x700x540 mm. COCINA
28 1 Mesa acero soporte horne IMarca VALDEANOX 600x900x800 mm. COCINA
27 1 Campana extractora |Marca VALDEANOX 2300x4000x 700 mm. COCINA
!Marca VALDE-INOX, dos cubas, hueco para lavavajillas. Medidas
28 1 Muebie acero l.avado 2600x700x850 COCINA
29 1 Grifo ducha : Monomando, a dos aguas, cafio intermedic COCINA
30 1 Maega central acero Marca VALDE-INOX 1400x850x850 mm. Con 2 estantes inferiores. COCINA
3 1 {Estante sobremesa acero Marca VALDE-INOX 1100x400x700 mm. Con 2 alturas. ' COCINA
. Marca VALDE-NOX 2000x500x850 mm. Dos estantes inferiores y
a2 % Mesa trabajo mural acere encimera doble chafian . ) COCINA
a3 4 Il.avavajlllas Marca Silanos COCINA
kX % iMéquina cortafiambres Marca Braher COCINA
35 1 Calentador de agua De 50 I. marca Fagor ' COCINA
36 4 Taquillas ropero . COCINA

Canal de isabel i, 3.4 Santa Engracia, 125, 28003 Madrid
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Mayte del Rio Ceballos

‘Pablo Galan Gonzé!ei SR

Jefa Area de Relacion con los Empleados

Director de Recursos = |
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