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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES, AUTOSERVICIO DE PERSONAL,
RESTAURANTE PARA PUBLICO EN GENERAL, CAFETERIA DE PUBLICO DEL
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON. (EXP. SARA-SER 034/19)

1. OBJETO DEL PROCEDIMIENTO

El objeto del presente expediente es la contratacion de los servicios de Alimentacion de
pacientes, Autoservicio de personal, Restaurante para publico en general y Cafeteria de
publico, cada uno de los cuales se prestara en los espacios y con los equipamientos
destinados a ese fin.

Las condiciones que debe reunir la prestacion del servicio quedan descritas en el ANEXO
l.

Las condiciones que se indican en el ANEXO | son minimas.

2. CONTROL DE CALIDAD DEL SERVICIO

- La calificacién de la calidad del servicio y el criterio de imposicién de sanciones es
exclusiva del Hospital Universitario Fundacion Alcorcén (en adelante HUFA) a través
del érgano que tenga asignado tal fin. Para ello, el HUFA goza de las mas amplias
facultades de comprobacion del servicio, y de direccion e inspeccion. En
consecuencia, la Direccién del HUFA podra imponer al adjudicatario la entrega de
cuanta documentacion estime oportuno, de todo orden en cuanto se refiera a la
prestacion del presente servicio.

- Conjuntamente con las facturas, y como requisito indispensable para habilitar su
pago, el adjudicatario presentar4 ante la Direccibn Econdémico Financiera y de
Servicios Generales los modelos TC1y TC2 de liquidacion de seguros sociales de los
trabajadores adscritos al Centro.

- EIHUFA, através del representante de la Unidad que corresponda y con la asistencia
de un representante del adjudicatario, practicara periédicamente un control de calidad,
cuyos resultados se reflejaran por escrito en el informe correspondiente y del cual se
entregard una copia al adjudicatario.
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3. EJECUCION Y SUPERVISION DEL SERVICIO

El Hospital controlard y supervisara el servicio realizado por la empresa adjudicataria, con
el fin de asegurar que se ejecute en todo momento conforme a las exigencias del presente
Pliego y compromisos contractuales, para lo cual el HUFA establecerd un procedimiento
de seguimiento mediante un programa informatico que se ha instalado para notificar las
incidencias en los Servicios Generales. Los indicadores de cumplimiento se indican a
continuacién y se remitirAn mensualmente las incidencias notificadas, para que realicen
las alegaciones que estimen oportunas en su caso, antes de llevar a cabo las penalidades
establecidas en los pliegos para los tipos de desviacion indicados.

4. INDICADORES DE CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO

A) SITUACIONES CRITICAS SERVICIO

INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

El Servicio de Alimentacion de
pacientes realiza el Servicio
sin entorpecer la labor
asistencial

El Servicio de Alimentacion
de pacientes realiza el
servicio sin entorpecer la
labor asistencial = 100%

El Servicio de Alimentacion
de pacientes realiza el
servicio  entorpeciendo la
labor asistencial

< 100%

MUY GRAVE

El Servicio de Alimentacion de
pacientes y Cafeteria realizan
sus trabajos de forma
adecuada y segura en todo el
HUFA sin  riesgo para
pacientes, usuarios y
trabajadores

El Servicio de Alimentacion
de pacientes y Cafeteria
realizado en el HUFA es
adecuado y seguro= 100%

El Servicio de Alimentacién
de pacientes y Cafeteria
realizado en el HUFA no es
adecuado y seguro

< 100%

MUY GRAVE

No existen reclamaciones de
pacientes, empleados vy
usuarios

N°  de Reclamaciones
existentes que sean
responsabilidad de la
empresa 0 = 100%

N° reclamaciones =2 al mes
N° reclamaciones =3 al mes
N° reclamaciones> 3 al mes

LEVE
GRAVE
MUY GRAVE

Las dietas y menus
elaborados estan aprobados
previamente por el Servicio de
Endocrinologia

Todos las dietas y menus
estan aprobados por
S.Endocrinologia=100%

Las dietas-mendus utilizados
no estan aprobados por
S.Endocrinologia<100%

MUY GRAVE

B) PROCEDIMIENTOS GENERALES

INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

EL Servicio de Alimentacién
de pacientes, Autoservicio, y
Cafeteria, disponen del
material necesario para la
prestacion del servicio

El Servicio de Alimentacion
de pacientes, Autoservicio, y
Cafeteria, dispone  del
material necesario para la
prestacion del  servicio=
100%

El Servicio de Alimentacion
de pacientes, Autoservicio,
y Cafeteria, no dispone del
material necesario para la
prestacién del servicio

< 100%

GRAVE

La distribucién de las comidas
de pacientes en las Unidades
se realizan en los horarios
pactados

La distribucion de las
comidas de pacientes en las
Unidades se realizan en los
horarios pactados=100%

La distribucion de las
comidas de pacientes en las
Unidades no se realizan en
los horarios pactados
=+/-15 minutos

LEVE
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INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

La comida ha llegado a los
pacientes a temperatura
adecuada

La comida llega a los
pacientes a temperatura
adecuada =100%

La comida no llega a los
pacientes a temperatura
adecuada

< 100%

GRAVE

El Servicio de Alimentacion de
pacientes dispone de dietas
especiales por razon de
religion ylo hébitos
alimentarios generalizados

El Servicio de Alimentacion

de pacientes dispone de

dietas especiales por razén

de religion y/o hébitos

alimentarios generalizados
=100%

El Servicio de Alimentacion

de pacientes no dispone de

dietas especiales por razén

de religion  y/o hébitos

alimentarios generalizados
< 100%

GRAVE

El reparto de los extras se
reciben en las distintas
Unidades en los dias
pactados

La distribucion de los extras
en las Unidades se realiza en
los dias pactados=100%

La distribucion de los extras

en las Unidades no se

realiza en los dias pactados
< 100%

LEVE

Las dietas de pacientes
recibidas en las Unidades
coinciden con las
prescripciones realizadas

Las dietas de pacientes
recibidas coinciden con las
dietas prescritas

=100%

Las dietas de pacientes
recibidas no coinciden con
las dietas prescritas

< 100%

GRAVE

El estado de limpieza de los
carros  distribuidores  de
comida y del menaje es
adecuado

El estado de limpieza de los
carros de distribucion y del
menaje es adecuado

= 100%

El estado de limpieza de los

carros de distribucién y del

menaje no es adecuado
<100%

LEVE

La retirada de las bandejas y
los carros de las Unidades se
realiza en los horarios
pactados

Laretirada de las bandejas y
de los carros en las
Unidades se realiza en los
horarios pactados = 100%

La retirada de las bandejas

y de los carros en las

Unidades no se realiza en

los horarios pactados
<100%

LEVE

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son minimos

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son minimos= 100%

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son superiores a los
minimos <100%

Si  son moderados Yy
esporadicos

Si son
repetitivos

alargados vy

LEVE

GRAVE

Las mesas de Autoservicio de
personal y Cafeteria se
limpian rdpidamente una vez
usadas

Las mesas de Autoservicio
de personal y Cafeteria se
limpian rdpidamente una vez
usadas=100%

Las mesas de Autoservicio
de personal y Cafeteria no
se limpian rdpidamente una
vez usadas

LEVE

Las cantidades y calidades de
las comidas servidas cumplen
las estipuladas en los Pliegos

Las cantidades y calidades
de las comidas servidas
cumplen las estipuladas en
los Pliegos=100%

Las cantidades y calidades
de las comidas servidas no
cumplen las estipuladas en
los Pliegos<100%

Si es esporadicamente
Si es reiterada

LEVE
GRAVE
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C) CALIDAD
INDICADOR VALOR ESTANDAR DESVIACION TIPO
El Personal de la empresa |Personal Uniformado/Total o
esté Uniformado personas en servicio = 100% <100% GRAVE
El Personal de la empresa Personal identificado/Total o
esta ldentificado personas = 100% <100% GRAVE
> 40 dias y < 60 dias al mes LEVE
Los puestos ofertados de Di d de | de faltas d -
resencia fisica por turno se las ~de personas € | de faltas de presencia
P . presencia sin cubrir en | >60 dias y <90 dias al mes de GRAVE
cubren segin contrato - en turnos de mafiana, tarde y al | faltas de presencia
Alé:rrﬁgttear?;)gepagﬁir::tgs, Buffet mes >90 dias al mes de faltas de MUY GRAVE
y P presencia
. L, . . 50%S+MS 2E<70%S+MS LEVE
P ° E<50%S+MS MUY GRAVE
Los empleados no abandonan Los empleados no | Los empleados abandonan el
ol uesth)J de trabaio abandonan el puesto de |puesto de trabajo LEVE
P ! trabajo =100% <100%
El personal del servicio de El personal del servicio de|El personal del servicio de
alim%ntacic')n de acientes alimentacion de pacientes, | alimentacién de pacientes,
autoservicio de (l:rsonal ' | autoservicio de personal y |autoservicio de personal y
. > P Y| cafeteria tienen un | cafeteria no tienen un GRAVE
cafeteria tienen U1 comportamiento  adecuado | comportamiento adecuado
comportamiento adecuado P ) | P . [ HUEA
con usuarios y personal HUFA con usuarios Yy personal | con usuarios y personal HU
HUFA =100% <100%
La empresa adjudicataria | La empresa realiza controles La empresa no realiza
. p dJudic a emp controles higiénicos a los
realiza controles higiénicos a | higiénicos a los productos en duct
los productos en su|su adquisicion productos en ~su
adquisicién, almacenamiento, | almacenamiento elaboraciér; adquisicion,almacenamiento, GRAVE
d . P ’ S elaboracion y distribucion y
elaboracion y distribucion y |y distribucibn y presenta .
- ) 2 presentan informes de ellos
presenta informes de ellos informes de ellos= 100%
< 100%
. . Las instalaciones no se
. . Las instalaciones se
Las instalaciones se conservan  adecuadamente
conservan . - GRAVE
conservan adecuadamente _ por negligencia grave o
adecuadamente=100%
abandono<100%
. .| Los informes elaborados asi | Los informes elaborados asi
Los informes elaborados asi .
. como los datos de las|como los datos de las comidas
como los datos de las comidas ) ; ¢ MUY GRAVE
a facturar son ciertos cpmldas a facturar son|a acturar no son
ciertos=100'% ciertos<100%
Los precios se mantienen |Los precios se mantienen | Los precios no se mantienen
segun esta establecido en los | segun esta establecido en los | segln esta establecido en los MUY GRAVE
Pliegos Pliegos=100% Pliegos<100%
El  servicio no roduce El servicio no produce |El servicio produce
intoxicaciones a los usBarios intoxicaciones a los | intoxicaciones a los MUY GRAVE
usuarios=100% usuarios<100%
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ANEXO I: CONDICIONES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO.

A) PROPUESTA DE ORGANIZACION DEL SERVICIO.

Incluira la propuesta detallada de organizacién del servicio, indicando al menos los
siguientes datos:

- Libro de dietas a elaborar con sus cédigos correspondientes, e indicando gramajes y
calidades de las materias primas de cada plato a elaborar. Dichas dietas seran
aprobadas antes de su implantacion por el Servicio de Endocrinologia del HUFA.

- Menus a elaborar y periodicidades

- Protocolos de limpieza.

- Personal.

- Horarios.

- Reformas y sistema de funcionamiento.

- Cualquier otro aspecto que conforme la oferta presentada

- Plan de formacién durante la vigencia del contrato, indicando al menos numero de
cursos, horas, materia a impartir, asi como lugar de realizacion de dichos cursos.

- Propuesta detallada por categorias de personal y por: Cocina Alimentacion
Pacientes, Buffet de personal, Restaurante, Cocina de Publico y Cafeteria de Publico,
de lunes a viernes, sabados, domingos y festivos, tanto de mafiana como de tarde.

El presente expediente se estructura en el siguiente lote:

Lote Unico: Servicio de alimentacion de pacientes, autoservicio de personal, y
restaurante para publico en general y servicio de cafeteria de publico.

En todo caso, se deben presentar las ofertas econdmicas, especificando precios y
canones de los servicios prestados.

B) DESCRIPCION DE LOS SERVICIOS A PRESTAR.

LOTE Unico: Servicio de alimentacion de pacientes, autoservicio de personal y
restaurante para publico en general y servicio de cafeteria de publico,
situada en la planta baja, en el vestibulo principal.
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e SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES

La gestidn del servicio de alimentacion a pacientes incluye:

e La gestion informética del programa de dietas existente en el Hospital en cada
momento, incluyendo si es necesario, la introduccion de datos, cruce informatico con
el ordenador central de Admisién, recogida de etiquetas para bandejas, y cualesquiera
otras tareas derivadas de este proceso.

o La confeccion y planificacion de los menus y dietas segun las indicaciones que
constan en el presente pliego y las que indique el Servicio de Endocrinologia del
HUFA.

e La gestion de aprovisionamiento (definicion de productos: calidad y cantidades,
adquisicion y reposicién, almacenamiento y conservacion, etc.)

¢ La manipulacién y cocinado de las materias necesarias para la elaboracién del menu
y dietas.

¢ El emplatado centralizado de las comidas en bandejas individuales y el cuidado de su
presentacion.

e Traslado de las comidas desde la cocina hasta las distintas unidades contempladas
en dicho Servicio, tanto en las Unidades de Hospitalizacién como en otras Unidades
(Urgencias, H. Dia Médico, Recuperacion, etc.)

e Traslado de los extras desde la cocina hasta las distintas unidades en los dias y
horarios que se determine previamente por el responsable del contrato.

e Entrega de las bandejas de las comidas en las habitaciones de los pacientes.

¢ Retirada posterior de las bandejas de las habitaciones y de los offices (o de cualquier
otro punto que la direccién del Hospital considere necesario).

e Lareposicion de menaje y Utiles que sea necesario para dar el servicio adecuado asi

como las que sean solicitadas por las Unidades de Hospitalizacion.

e La preparacion y distribucion de servicios de desayuno, comida, y cena en el
Autoservicio de personal, para el personal de Guardia, asi como desayunos y comidas
para el resto de personal.

e La preparacion y distribucion de servicios de comida en el Restaurante.

e El lavado posterior en la cocina de vajilla, menaje, bandejas, carros y cualesquiera
utensilios empleados.
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e La limpieza general de maquinaria, instalaciones y utensilios de la cocina,
Autoservicio de personal y Restaurante.

e Limpieza como minimo semestral de las campanas extractoras de cocinas incluyendo
los conductos hasta el extractor exterior.

e Retirada como minimo bimensualmente de los residuos depositados en los
decantadores de Cocina de Alimentacion de Pacientes y Cocina de Cafeteria de
Publico

o Entrega semanal de hojas de control de pensiones de pacientes y personal de
guardia.

Por la Direccion del Hospital podra encomendarsele a la empresa adjudicataria servicios
especiales propios de la actividad de restauracién, que se facturaran mediante acuerdo
bilateral con independencia del valor principal del contrato, si bien los ofertantes deberan
indicar en el sobre n° 2 “Documentacion Técnica relativa a los criterios de adjudicacion
cuya cuantificacion depende de un juicio de valor.” de su oferta una lista de precios inicial
y vinculante para un conjunto orientativo de estos servicios. Estos servicios especiales
asicomo otros gue les encarguen las distintas Unidades del Hospital, se haran con
personal externo o con personal asignado al contrato fuera de su jornada laboral vy
deberadn comunicarlo previamente para su autorizacion.

Todas las actividades se llevaran a cabo en estrecha colaboracion con las Unidades de
Enfermeria y bajo la supervision de los Servicios Generales y de los Servicios de
Endocrinologia-Nutricion y Medicina Preventiva del HUFA.

El horario de prestacion del servicio es competencia de la Direccion del Hospital y
cualquier variacion del mismo sera comunicada al adjudicatario con un minimo de siete
dias de antelacion.

En el momento actual los horarios de servicio son los que figuran a continuacion:

e SERVICIO A PACIENTES

DESAYUNO 08:45 a 09:35 horas
COMIDA 12:45 a 14:15 horas
MERIENDA 16:45 a 17:30 horas
CENA 19:45 a 21:15 horas

La peticion de cambios de dietas desde las unidades de Hospitalizacion se realizara antes
de las: 7 horas para los desayunos, 11 horas para las comidas, 15 horas para las
meriendas y antes de las 18 horas para las cenas.

e AUTOSERVICIO DE PERSONAL

DESAYUNO 08:00 a 11:30 horas
COMIDAS 13:00 a 16:30 horas
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CENAS 20:00 a 23:00 horas

e RESTAURANTE DE PUBLICO

COMIDAS De lunes a domingo, de 13:30 a 16:30 horas

e CAFETERIA DE PUBLICO

COMIDAS De lunes a domingo, de 13:00 a 16:00 horas

e Elaboracion de menus para pacientes.

La empresa adjudicataria seré la encargada de la confeccién de los diferentes menus de
los pacientes segun el tipo de dieta, atendiendo a las directrices contenidas en este pliego
y a las marcadas por el Servicio de Nutricion/Endocrinologia del Hospital, del que
necesitara la conformidad. Una vez elaborada la propuesta con arreglo a estos criterios,
deberd ser sometida a supervisién por parte de la del Hospital para su aprobacion
definitiva.

La relaciébn de menus debera tener una rotacion al menos quincenal y estacional
(primavera/verano y otofio/invierno).

En la relacion de menus de las distintas dietas que se presenten para el V° B°, por el
adjudicatario, se adjuntara la correspondiente ficha técnica en la que se desglosaran los
gramajes correspondientes de materia prima, cantidades, ingredientes, etc. Igualmente
se relacionaran las marcas asociadas a los principales productos y materias primas
utilizadas para la elaboracién de mendus.

Habra menus especificos para pacientes celiacos (alimentos sin gluten), tanto para
adultos como para nifios.

En las dietas basales se dara la opcién de eleccién de menu, con al menos tres opciones
en el primer plato, tres opciones en el segundo plato, y tres opciones al postre a eleccién
del paciente, siendo recomendable que la dietista entregue personalmente a los pacientes
con dietas basales, el triptico de las dietas a elegir. Los gramajes que deberan tener al
menos estas dietas seran los siguientes:

Segundos platos: Los pescados deberan tener un peso neto minimo, una vez elaborado
de 200 gramos, Yy las carnes deberan tener un peso neto minimo de 150 gr.; en cuanto a
las piezas de fruta deberan tener, al menos, 100 gr. si se sirve una pieza; 50 gr. si se
sirven dos piezas, dos rodajas en sandia, melén, pifia,...; y, un bol o taza si son pequefias,
de uvas, cerezas, frutas del bosque.

La pieza de pan debera tener como minimo 60 gramos

El personal de cocina responsable de la manipulacion de alimentos, seguira en todo
momento las directrices marcadas al respecto por la normativa vigente.
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e Composicion de las pensiones alimenticias.

La pension alimenticia para las dietas basales o asimilables se compondra
orientativamente de:

e DESAYUNO: Café con leche o yogur o chocolate o infusiones, con pan o
galletas o biscotes o bolleria y mantequilla y mermelada (actualmente el café
se elabora con el sistema de Cafitesse de Marcilla y se distribuye con dicho
sistema, siendo propiedad de la empresa actualmente adjudicataria).

e ALMUERZO: Primer plato (hortalizas, consomé, gazpacho, cremas, sopas,
caldos, zumos, cremas, pastas, legumbres, verduras, arroces...). Segundo
plato (carnes, pescados, huevos y sus derivados y guarnicién), pan. Postre
(fruta o lacteos) y bebida (agua mineral). Seria conveniente disponer de 2
guarniciones caliente/fria.

¢ MERIENDA: Lacteos o zumos, con galletas o biscotes o bolleria, de forma
alternativa, sandwich, fruta, capricho andaluz con pan y pan con mantequilla 'y
mermelada. En el caso de pediatria o para pacientes que por su estado lo
requieran, se serviran bocadillos, tirmix de fruta...

e CENA: Primer y segundo plato compuestos por elementos analogos a los
descritos en el almuerzo, pan, postre y bebida (agua mineral).

En todo caso la composicion de estas pensiones sera la que determine el servicio de
Nutricién/Endocrinologia del HUFA.

Las dietas mecanicamente blandas (tarmix), incluiran purés industrializados
(hiperprotéicos e hipolipidicos) de acuerdo a las caracteristicas que indicara el Servicio
de Nutricion del Hospital (que podra optar por estos o por purés elaborados en la cocina
del Hospital), que el adjudicatario adquirira quedando su coste incluido en el precio de la
dieta alimentaria. A su vez, se facilitaran las variaciones y gustos de los purés
industrializados. Debera indicarse en la oferta el proveedor al que se adquirirAn estos
productos, asi como la composicién de las dietas ofertadas.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

e Alimentos extra.

Los alimentos solicitados que no estén recogidos en la pension diaria seran considerados
como extras y seran facturados con los precios maximos que figuran en las Listas del
Autoservicio de Personal y Cafeteria de publico para el personal del HUFA

A efectos indicativos, se sefiala en Anexo IV los articulo de los extras consumidos en el
ultimo afio, siendo los alimentos solicitados con mas frecuencia: agua, azlcar (en sobres
especificando el gramaje), biscotes, café soluble en sobres, flan, natillas, ,galletas,
helados, infusiones, leche, margarina, mermeladas, cacao soluble, pan, tarmix de fruta,
yogur, zumos, sobres de sacarina, bocadillos.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 10
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Solo se abonaran aquellos alimentos extras cuya peticiéon haya sido formulada por
personal reconocido a tal efecto por la Direccion.

La inclusién de nuevos alimentos extras y su precio debera ser acordada con la Direccién
del HUFA.

Se relacionardn las marcas ofertadas para cada uno de los productos. La empresa
adjudicataria no podra variarlas sin autorizacion de la Direccion del HUFA.

Autoservicio de personal v restaurante.

Los articulos que han de expenderse responderan a los usuales para desayuno, comida
y cena, no pudiendo dispensarse ningun tipo de bebidas alcohdlicas en el Autoservicio
de personal, estando permitida la venta de cerveza y vino en el Restaurante. Queda
igualmente prohibida la venta de tabaco. En todo caso la venta de estos productos se
ajustara a la normativa vigente en cada momento.

En las comidas servidas en el Autoservicio, se incluira un entrante (buffet de ensaladas
y otros), y la posibilidad de eleccion de al menos entre tres primeros platos y tres
segundos y al menos seis postres, tres de los cuales seran fruta de temporada. Dentro
de los menus diarios existirhd un Menu dietético. Existira la posibilidad también de elegir
en el menu 2 primeros 6 2 segundos con el mismo precio de un menu completo, también
se podra elegir el 2° plato del menu a la plancha ;asimismo se tendra la opcion de elegir
medio mend por lo que indicardn en la lista de precios todas estas opciones. En las
cenas, el personal de guardia elegira previamente los platos de los menus que se oferten
en el dia.

Ademas del mencionado menu, podran ofrecerse opciones adicionales (carne, pescado,
parrilla), con su correspondiente coste, incluso proponiendo una zona especifica del
Autoservicio. Debera incluirse en la oferta un listado inicial de dichas opciones (y de su
coste). Cualquier modificacion de dicho listado necesitara la aprobacion previa del HUFA.

El servicio de restauracidon para el personal de guardia, asi como para el resto del
personal del Centro se prestara en el local que a tal efecto dispone el Hospital en la planta
baja: “Autoservicio de personal” o donde determine la Direccién del Centro.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

La oferta incluira menus especificos para pacientes celiacos (alimentos sin gluten) y
relacion de productos sin gluten que figuraran en la carta.

Los licitadores podran presentar en las ofertas propuestas adicionales con el fin de
hacer més atractivo el servicio prestado, como realizar jornadas gastronémicas;
actividades de animacion; variedad en la carta de menus, venta de bonos de comidas
con descuentos, Yy que se autorizardn previamente por la Direccion del Hospital, si
realmente lo cree conveniente.

El Servicio de Restauracion para publico en general se prestara en el local que a tal efecto

disponga el hospital en la planta baja "Restaurante”, siendo el mismo local que se utilizara
para todos aquellos actos institucionales que estime el Hospital. En las comidas en el

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 11
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Restaurante, se incluira un menud del dia y un menu a la carta. Deberd incluirse en la
oferta el precio del menua (o menus) del dia. La oferta deber& incluir un menu sin gluten
asi como una relacién de productos sin gluten que figuraran en la carta.

El derecho de admision queda reservado al Hospital, pero serd ejercido por el
concesionario, segun las instrucciones que reciba, siendo responsabilidad del
adjudicatario, garantizar que la prestaciéon de dicho servicio se limita al personal
expresamente acreditado.

Existiran impresos de sugerencias-reclamaciones a disposicion de los usuarios del
Autoservicio y Restaurante. La Direccion del Centro ser4 competente, sin perjuicio de la
actuacion legitima de otros organismos, para resolver las reclamaciones formuladas por
los usuarios y adoptar las medidas correctivas que estime oportunas.

La Direccion del HUFA podra reservar para sus propias actividades el Restaurante
cuando asi lo considere necesario, incluso aungue no lo utilice por completo, sin que esto
de lugar a ningun tipo de compensacion.

Servicio de Cafeteria de publico.

¢ Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria tendran que estar sujetos a
lo especificado en la normativa legal vigente.

¢ La oferta debera incluira un menu diario para celiacos y una relacién de productos sin
gluten que figuraran en la carta.

e La oferta debera incluir la relacién de articulos que figuraran en la carta (bocadillos,
pastas, tapas, bebidas, etc.), con indicacién de calidades, cantidades y marcas, asi
como el “menu del dia” con rotacion minima de dos semanas, que contemplara en todo
caso:

* 3 primeros platos.
* 3 segundos platos.
+ 3 postres.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

e Estara prohibida la venta de cualquier tipo de labores de tabaco.

e La venta del alcohol se ajustara a la normativa vigente, estando sélo autorizado la
venta de cerveza para el publico

Se incluira en la oferta la disponibilidad para la realizacion de cualquier tipo de servicio
especial, propio de la actividad de restauracion (congresos, servicios de coctel, vinos de
honor, etc.) .Estos servicios especiales se haran con personal externo o propio del
Contrato fuera de su jornada laboral y deberan comunicarlo previamente para su
autorizacion.

e El horario actual es de 7:00 a 22:30.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 12
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Existirdn impresos de sugerencias-reclamaciones a disposicion de los usuarios de la
Cafeteria de publico. La Direccién del Centro sera competente, sin perjuicio de la
actuacion legitima de otros organismos, para resolver las reclamaciones formuladas por
los usuarios y adoptar las medidas correctivas que estime oportunas.

El adjudicatario podra realizar la elaboracion de las comidas para la Cafeteria en la Cocina
de Alimentacion de Pacientes, y la transportara mediante carros adecuados a la Cafeteria
de Publico, siempre garantizando que los niveles de calidad sean adecuados. No
obstante, las comidas que se elaboren para el Autoservicio de Personal como para la
Cafeteria de Publico seran iguales.

C) CONDICIONES COMUNES A LOS SERVICIOS DEL LOTE UNICO

a) Calidad del Servicio prestado.

e Los licitadores deberan presentar un Plan para la implantacién de un sistema de
autocontrol, basado en la metodologia APPCC (Sistema de Andlisis de Puntos
Potencialmente Criticos que identifica los riesgos especificos y las medidas
preventivas para su control), con el proposito de identificar, evaluar y mantener bajo
control, mediante procedimientos predeterminados, los peligros que puedan afectar a
las diferentes fases de la cadena alimentaria: recepciébn de materias primas
(transporte, envasado, etiquetado), almacenamiento, descongelacién, alimentos
preparados, elaboracién, manipulacion, emplatado y distribucién. A estos efectos se
tendra en cuenta la “Guia de implantacion de sistemas de autocontrol en la
Restauracion Hospitalaria” editada por el Ministerio de Sanidad y Consumo.

e Debera realizarse como minimo, a través de un Centro de Control de Calidad
homologado, un estudio mensual de determinacidon microbiolégica referido a los
componentes del menu y utensilios de uso comun en los locales, asi como estudio
de placas de contaminacion superficial. Este estudio sera realizado también en
cualquier momento en que lo considere oportuno la Direccion del Hospital, que
también podr& elegir el laboratorio. Los gastos derivados de estos estudios seran a
cargo del adjudicatario. Los informes resultantes de los estudios expresamente
solicitados por el HUFA seran remitidos directamente a la Direccion del Hospital.

e Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria tendran que cumplir con la
normativa legal vigente y en particular con el Cédigo Alimentario Espafiol.

e En todo momento, los servicios competentes del Hospital, podran intervenir para
comprobar si la cantidad y calidad de los alimentos servidos son los adecuados,
reservandose el derecho a exigir la retirada de los productos que no reunan las
debidas condiciones. Asi mismo, podran efectuarse las inspecciones, controles o
determinaciones analiticas que se consideren convenientes, para detectar cualquier
tipo de alteracion.
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En los casos en los que se oferten marcas, el adjudicatario estard obligado a
mantenerlas durante la vigencia del contrato, salvo que, junto a la marca, se indique
la expresion o “similar”, en cuyo caso se obliga a servir la marca ofertada o una marca
del mismo nivel de calidad, que debera contar con el V° B° de la direccién del HUFA.

El adjudicatario estara obligado, salvo fuerza mayor a mantener los productos
ofertados, durante la vigencia del contrato.

b) Personal

La plantilla en la que se subroga la empresa adjudicataria no podra incrementarse, ni
variarse, durante la duracion del contrato, si genera derechos adquiridos e incremento
en su correspondiente contravalor econémico, ni tampoco reducirse, sin la
conformidad por escrito de la Direccion del HUFA. Se subrogara al menos en 62
personas, con las siguientes categorias: 1 Encargado Alimentacién pacientes,1
Encargado General cafeteria publico, 2 Jefes de Cocina, 9 Cocineros, 4 dietistas, 2
Ayudantes de cocina, 28 ASL, 8 Camareros, 7 Dependientes de barra ....Cuando se
traslade personal de otros centros 6 se contrate personal nuevo para sustituir a
personal fijo, deberan tener las mismas condiciones laborales y de jornada y se
comunicara previamente Al Responsable del Contrato El incumplimiento de esta
prohibicion podra conllevar la rescision unilateral por parte del Hospital del contrato,
sin perjuicio de la responsabilidad a que pueda haber lugar por los dafios y perjuicios
ocasionados. De la plantilla subrogada, se deberéa disponer las siguientes presencias
diarias:

Cocina de Alimentaciéon Pacientes-

PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

Categoria Wene Mefna - Tarde e
E. General 1
J.Cocina 1
Cocineros 4 3 2 2
Dietistas 1 1 1 1
ASL 5 5 5 5
TOTALES 12 9 8 8

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 14

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml |
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530



-
‘ N Hrx

SaludMadrid

Red

EHsH

Madrid
Hospitales sin Humo

Buffet de Personal/Restaurante

PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

caegoria - MIPT MR T T
Responsable 1
Camareros 2 1
ASL 2 1 1 1
TOTALES 5 2 1 1

Cafeteria Publico

PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

Catedoria Mafiana Mafiana Tarde Tarde
9 L-V S-D-F L-V S-D-F
Responsable 1
Camareros/Dependiente 9 5 5 2
de barra
ASL 3 2 2

TOTALES 13 4 4 3

No se asignan Cocineros y Dietistas de presencias minimas en la Cafeteria de
Publico, entendiendo que la elaboracién de comidas se realiza en la Cocina de
Alimentacion de Pacientes; si los licitadores proponen otra organizacion, lo indicaran
en la oferta.

El personal necesario para la prestacion normal del Servicio, asi como aquel otro que
pueda tomar temporalmente para determinados casos, sera contratado por el
adjudicatario, siendo de su cuenta el pago de todas las obligaciones derivadas de
estos contratos. Dicho personal dependera exclusivamente del adjudicatario, por
cuanto éste tendra todos los derechos y deberes inherentes a su calidad de
empresario y debera cumplir las disposiciones vigentes en materia laboral, de
Seguridad Social y Seguridad e Higiene en el Trabajo, referidas al propio personal a
su cargo, sin que en ningln caso pueda alegarse derecho alguno por dicho personal
en relacion con la 6rgano contratante, ni exigirse a éste responsabilidades de
cualquier clase, como consecuencia de las obligaciones existentes entre el
adjudicatario y sus empleados, aun en el supuesto de que los despidos o medidas
gue adopte se basen en el incumplimiento, interpretacién o resolucién del contrato.

El adjudicatario deberd presentar mensualmente listado del personal a su cargo en
gue se refleje la situacion y la antigliedad, asi como los boletines de cotizacion a la
Seguridad Social.
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El adjudicatario debera presentar a lo largo de la vigencia del contrato las
renovaciones o titulaciones correspondientes a las nuevas incorporaciones.

Para supervisar la asistencia del personal a su puesto de trabajo, asi como el
desempeiio de las labores encomendadas y servir de interlocutor con el Hospital, el
contratista designara un representante con poderes suficientes para la resolucion
inmediata de cuantas incidencias se produzcan en la prestacién del Servicio.
Igualmente, al frente de los servicios correspondientes la empresa adjudicataria
nombrara a un responsable del Contrato. Con respecto a estos hombramientos y a
los de Jefes de Cocina, el Hospital se reserva la facultad de solicitar su cese en el
nombramiento efectuado, si las circunstancias en el desarrollo de sus funciones asi
lo aconsejasen. Por todo lo expuesto, diariamente entregaran a la Gobernanta
designada al efecto por el Hospital, por correo electronico preferentemente, las
presencias del personal, asi como todas las incidencias producidas por I.T.,
descansos de personal, vacaciones etc.

El contratista se responsabilizar4 del correcto comportamiento de su personal, en
cuanto a atencion al usuario, evitando discusiones, intemperancias, faltas o demoras
del servicio, etc.

La empresa adjudicataria debera presentar anualmente a la Direccion del Hospital el
programa de formacion de su personal y la formacion efectivamente llevada a cabo.

Todo el personal de la empresa adjudicataria sera sometido a reconocimiento médico
periddico, reservandose el Hospital el derecho a exigir la prueba documental de los
reconocimientos a que obligue la legislacion vigente.

En el supuesto de huelga laboral que afecte a los servicio contratados, el adjudicatario
vendra obligado a requerimiento del Hospital y en el plazo y forma que éste indique,
a ofrecer las soluciones que garanticen los servicios minimos imprescindibles que
determine la autoridad gubernativa. Si en el plazo y forma sefalados el adjudicatario
no ofreciera dichas soluciones o no las llevara a la préactica, el propio Hospital podra
realizar los contratos que estime precisos, que seran por cuenta del adjudicatario,
deduciéndose por tanto de su facturacion el importe de los referidos contratos.

c) Equipamiento y menaje.

El Hospital cuenta actualmente con el equipamiento necesario para realizar la
actividad segun Anexo lll, que sera un inventario provisional del mismo, si bien el
inventario definitivo sera el realizado una vez iniciado el nuevo contrato por la propia
empresa adjudicataria, tal y como se indica mas adelante.

La reposicion de, vajilla, cristaleria, menaje, bandejas, lenceria y material desechable
necesario para la prestacion del servicio sera por cuenta del adjudicatario.
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Se exigird por parte de la Direccién del Hospital, que las existencias sean las
suficientes y adecuadas para el buen funcionamiento del servicio correspondiendo a
la Direccion del Hospital la supervisién de la calidad de los productos propuestos.

Se entiende por “existencias suficientes”, respecto a vaijilla, cristaleria y cubiertos, las
necesarias para prestar el servicio de comidas de enfermos, buffet, restaurante y
cafeteria, que se veran incrementadas en 1/3 en concepto de stock.

Sera obligacion del adjudicatario, a la extincion del contrato, dejar la dotacion integra
necesaria que se le exige mantener durante la vigencia del mismo.

El Hospital se reserva la facultad de efectuar la reposicion no llevada a cabo por el
adjudicatario, a su cargo, deduciéndose de la siguiente factura que se presente al
cobro, el importe a que dicha reposicién ascienda.

Asimismo, todo el material de oficina necesario para el uso del sistema informatico
sera por cuenta del adjudicatario.

El adjudicatario se compromete a mantener en perfectas condiciones los locales y
equipamiento que aporta el Hospital.

El mantenimiento tanto preventivo, correctivo como técnico-legal del equipamiento de
cocina, autoservicio, restaurante, cafeteria y cocina de publico serd por cuenta del
adjudicatario, e incluira , al menos las operaciones a realizar, periodicidades de dichos
mantenimientos. Todas las labores de mantenimiento, mano de obra,
desplazamientos, piezas de repuesto a sustituir seran responsabilidad del
adjudicatario.

El adjudicatario debera aportar sus propios equipos informaticos. En el caso del Lote
Unico, estos deberan ser compatibles con los del Hospital, e instalara en ellos el
programa informatico de control de dietas que sera proporcionado por el Hospital.
Actualmente los ordenadores donde esta el programa de dietética, son propiedad del
HUFA.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
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No se podréan realizar reformas ni afiadir elementos a la estructura sin la autorizacion
expresa de la Direccion del Centro. Las obras que se autoricen seran supervisadas
en su proyecto y realizacion por el Servicio de Mantenimiento del Hospital, y quedaran
en beneficio del Centro sin derecho alguno de indemnizacion ni compensacion,
incluso en caso de cancelacion anticipada del contrato.

Cualesquiera mejoras o equipamientos presentados por la empresa en el momento
de realizar su oferta, o durante la vigencia del contrato para su incorporacion al
servicio, pasaran a ser propiedad del Hospital.

El adjudicatario en ningln caso tendra o adquirira derecho alguno sobre los locales ni

instalaciones existentes, a excepcion de los derechos derivados de su utilizacion
durante el periodo de vigencia del contrato.
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Para garantizar la objetividad en la valoracion del equipamiento al inicio de la
prestacion del servicio, el adjudicatario, en el plazo méximo de 10 dias desde el inicio
de la prestacién del servicio, realizara un inventario detallado del equipamiento y de
sus posibles defectos. Dicho informe sera entregado a la Direccion del HUFA. En el
caso que la Direcciéon del HUFA tenga dudas sobre la objetividad de dicho informe,
estara facultada para realizar ella misma un nuevo inventario que prevalecerd al
realizado por el adjudicatario. Una vez finalizado el inventario, no se admitiran
posteriores reclamaciones por defectos en los equipos recibidos.

Al término del contrato, sera realizado por el HUFA o por la nueva empresa
adjudicataria un nuevo inventario de equipamiento y de sus posibles defectos. La
reposicion del inventario a su estado original y la correccién de los posibles defectos
correra a cargo del adjudicatario del presente expediente , estando facultado el HUFA
para retener la garantia depositada y la facturacion pendiente de pago, hasta que esta
reposicion sea efectuada, y en el caso de que no se realice en un plazo maximo de 2
semanas desde la recepcién del informe del inventario, a realizarla con los medios
gue considere convenientes, detrayendo su coste de la facturacion pendiente de pago
o la garantia depositada.

En el importe anual ofertado del lote Unico, estara incluida la estimacién de las
inversiones necesarias para la reposicion anual de equipamiento por importe
aproximado de 30.000,00 euros anuales, cuyo desglose se detallara a la firma del
contrato en funcién de las necesidades fijadas por el Hospital.

Si se realizasen reformas en las instalaciones, bien a propuesta del adjudicatario o
del Hospital, deberan ser compatibles con la actividad normal del Hospital, y se
reduciran al minimo durante su ejecucién las molestias a pacientes, acompafnantes
y trabajadores del HUFA.

d) Limpieza.

e Debera presentarse un programa de limpieza, que cumpla con la normativa
vigente en esta materia, en el que se contemplaran los siguientes aspectos:
zonas, equipamientos e instalaciones incluidos en el programa, forma de
actuacion, periodicidad de la limpieza, etc.

e La limpieza de la cocinas, autoservicio de personal, restaurante y cafeteria, asi
como los pasillos de comunicacion de estas zonas con el resto del Hospital sera
responsabilidad del adjudicatario,, quién debera mantener el nivel de higiene que
es exigible en cualquier establecimiento de Hosteleria y especialmente de un
Hospital, ajustandose en todo momento a las indicaciones que efectué la Direccion
del Hospital. Igualmente el sistema de limpieza debera garantizar el perfecto
estado del material a disposicion del pablico (mesas, sillas), incluyendo limpiezas
en profundidad con periodicidad suficiente. El HUFA podra reclamar el aumento
de la frecuencia de estas limpiezas si considera que el estado del material no es
el adecuado.
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La limpieza , al menos semestral de las campanas extractoras de las cocinas , asi
como los conductos hasta los extractores exteriores

La Retirada como minimo bimensualmente de los residuos depositados en los
decantadores de la Cocina de Alimentacion de Pacientes y Cocina de Cafeteria
de Publico

En la Cafeteria se cuidara especialmente la limpieza de las mesas y las sillas, asi
como de la retirada rapida y efectiva del menaje utilizado, de forma que se
garantice que no existan mesas que no puedan ser utilizadas por estar pendientes
de limpieza.

En el Autoservicio de Personal/Restaurante se cuidara especialmente la limpieza
de los aseos publicos asegurando, en todo momento la reposicion de papel
higiénico y jabdn, que seran por cuenta del adjudicatario asi, como el
funcionamiento de los dispensadores de aire caliente.

Todos los productos de limpieza necesarios seran por cuenta del adjudicatario y
seran aprobados previamente por la Unidad de Medicina Preventiva del HUFA,
por ello presentaran sus fichas técnicas de cada producto

La desinsectacion (mensual) y desratizacién (mensual) correrd por cuenta del
adjudicatario y seran aprobados previamente todos los productos que utilicen por
la Unidad de Medicina Preventiva del HUFA; por ello presentaran sus fichas
técnicas de seguridad de cada producto.

La gestiéon y el coste de todos los residuos generados por la prestacion del
servicio (Residuos Urbanos Clase 1), residuos para reciclar: carton/papel,
plasticos, vidrios, toner; residuos peligrosos y envases que hayan contenido
residuos peligrosos, aceite usado vegetal, etc., seran por cuenta del adjudicatario,
asi como los costes de la gestion de dichos residuos y cumpliran la normativa
vigente, asi como lo establecido en el HUFA con el Sistema de Gestion
Medioambiental implantado con la Norma ISO 14001, y ademas facilitaran toda la
informacion y documentacién necesaria: Kgr. residuos generados, gestor
autorizado, transportistas autorizados, planta de tratamiento, vertederos, etc.

La retirada de dichos residuos la podran contratar bien a través de la empresa de
residuos que tiene contratado el HUFA, o bien con empresas externas distintas,
siempre que cumplan los requisitos legales existentes y aporten la documentacion
gue solicite el HUFA
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e) Uniformidad.

e Serd obligacion del adjudicatario uniformar por su cuenta a todo el personal a su
servicio durante las horas que realice su trabajo, debiendo ir provistos
permanentemente de una placa de identificacién colocada en un lugar visible.

e El adjudicatario velara por la correcta higiene de la uniformidad del personal,
especialmente en la cinta de emplatado (gorro, guantes, mascarilla, calzado de
seguridad antideslizante), zona de elaboracién y zona de distribucién de comidas
en Cocina de Alimentacion Pacientes, Autoservicio de Personal y Cafeteria de
publico

e La uniformidad del personal debe contar con la conformidad expresa de la
Direccion del Hospital. ElI Hospital se reserva la potestad de pedir a la empresa
adjudicataria algan cambio en el tipo o en las caracteristicas de la uniformidad, si
asi lo estima oportuno.

f) Consumos.

El HUFA facilitara al adjudicatario agua, teléfono, energia eléctrica y gas en la cuantia
necesaria para el cumplimiento de su cometido, estando instalados contadores
individuales de dichos consumos, que seran facturados mensualmente al adjudicatario.

El importe estimado anual total de los consumos habidos en: Cocina Alimentacion
Pacientes, Buffet de Personal-Restaurante, Cafeteria Publico y Cocina Publico ha sido
de:175.000 euros (Sin IVA) , e incluye luz, gas natural ,agua ,y residuos)

CONFORME,
POR EL ADJUDICATARIO: POR EL HOSPITAL,
FECHA'Y FIRMA FECHA'Y FIRMA
2019
Documento firmado digitalmente por: GARRIDO MARTIN MODOAI.rQr%ad0 digitalmente por JUAN CARLOS ALONSO PUNTER
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ANEXO Il. LISTA DE DIETAS A ELABORAR
CARACTERISTICAS/INDICACIONES

Red

EHsH

Hospitales sin Humo

1 ABSOLUTA
2 ASTRINGENTE 12 FASE
3 ASTRINGENTE 23FASE
4 ASTRINGENTE 33FASE
5 BAJA EN YODO
6 BASAL MENOR DE DOS ANOS
7 BLANDA
8 CATECOLAMINAS
9 CELIACA
10 DIABETICO 1200
11 DIABETICO 1800
12 DIABETICO 2200
13 DISFAGIA
14 FACIL MASTICACION
15 HIPOCALORICA
16 HIPOLIPEMIANTE
17 HIPOPROTEICA
18 HIPERCALORICA
19 HIPERPROTEICA
20 INGRESO
21 LAXANTE
22 LIQUIDA
23 LIQUIDA SIN RESIDUOS
24 NO CERDO
25 OPCIONAL
26 OPCIONAL PEDIATRICA
27 OTORRINO 12 FASE
28 OTORRINO 22 FASE
29 OVOLACTEOVEGETARIANA
30 PANCREAS 12 FASE
31 PANCREAS 22 FASE
32 PANCREAS 32 FASE
33 PROTECCION GASTRICA 13FASE
34 PROTECCION GASTRICA 23FASE
35 PROTECCION GASTRICA 33FASE
36 PROTECCION GASTRICA 43FASE
37 PROTECCION GASTRICA 52FASE
38 PROTECCION HEPATOBILIAR
39 PROTECCION RENAL S/S
40 SANGRE OCULTA EN HECES
41 SEMIBLANDA
42 SEMILIQUIDA
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43 SIN RESIDUOS

44 TOLERANCIA

45 TURMIX

46 TURMIX ESPESO

47 TURMIX NO POTASIO
48 TURMIX PEDIATRICO
49 TURMIX SIN RESIDUOS
50 VEGANA
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DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
ABSOLUTA NO INGESTION ORAL PACIENTES SIN DIETA ORAL

PACIENTES CON
NUTRICION ENTERAL O

PARENTERAL
ASTRINGENTE 12 FASE DIETA TOLERANCIA:CALDO DIARREAS
ASTRINGENTE 22 FASE CALDOS DE:ARROZ,ZANAHORIA  DIARREAS
HERVIDA,PATATA COCIDA,O
ARROZ E INFUSIONES
ASTRINGENTE 32 FASE DIETA BLANDA DE PROTECCION  DIARREAS

GASTRICA SIN AZUCARES
SOLUBLES

BAJA EN YODO

DIETA 2000-2500Kcal

RESTRICCION DE ALIMENTOS

RICOS EN YODO
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

INDICACION DIETETICA
PREVIA Y DURANTE EL
TRATAMIENTO DE RADIO
YODO.

PACIENTES CON CANCER
DE TIROIDES.

PACIENTES ALERGICOS A
DICHO ELEMENTO.

BASAL MENOR DE 2

DIETA DE TECNICAS CULINARIAS

PACIENTES PEDIATRICOS

ANOS SUAVES DE EDADES
MODIFICACION EN LA COMPRENDIDAS ENTRE 1 Y
CONSISTENCIA DE LOS 2 ANOS , SIN PATOLOGIA
ALIMENTOS (TRITURADOS Y ASOCIADA
SOPAS) EN PRIMEROS PLATOS
SEGUNDO PLATO SIN
MODIFICACION DE TEXURA,
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
BLANDA ALIMENTOS DE CONSISTENCIA PACIENTES CON

BLANDA Y LIGERAMENTE
CONDIMENTADOS

PROBLEMAS DE DIGESTION
SIN NINGUNA OTRA
PATOLOGIA ASOCIADA

CATECOLAMINAS

DIETA 2000-2500Kcal

PACIENTES A LOS QUE SE

RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DEBE REALIZAR LA PRUEBA

PUEDAN PROVOCAR FALSOS
POSITIVOS

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
DURACION DE LA DIETA 3 DIAS

DIAGNOSTICA DE
DETERMINACION DE
CATECOLAMINAS
URINARIAS Y ACIDO
VANILMANDELICO.

SIN PATOLOGIA ASOCIADA

CELIACA

DIETA 2000-2500Kcal

PACIENTE INTOLERANTES

RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE AL GLUTEN

CONTIENE GLUTEN.
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
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DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
DIABETICO 1200-1800- SIN AZUCARES SOLUBLES,MENOS DIABETES,OBESIDAD,DIABE
2200 KCAL DE 300 MG.DE COLESTEROL Y TES CON DISLIPEMIA
MENOR APORTE DE GRASAS ASOCIADA,ESPECIFICAD EL
APORTE CALORICO EN
OBSERVACIONES SEGUN
PESO,TALLA,EDAD,SEXO
DEL PACIENTE
DISFAGIA DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES CON

RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DIFICULTADES DE

PUEDAN PROVOCAR
ATRAGANTAMIENTOS.
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

DEGLUCION QUE NO
REQUIEREN TX ESPESO O
PASTOSO,

FACIL MASTICACION

ALIMENTOS DE CONSISTENCIA

BLANDA Y LIGERAMENTE
CONDIMENTADOS

PACIENTES CON
PROBLEMAS DE
MASTICACION SIN NINGUNA
OTRA PATOLOGIA
ASOCIADA

HIPOCALORICA

DIETA DE RESTRICION CALORICA

DE 1500-1800 KCAL.
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

PACIENTES CON
SOBREPESO U OBESIDAD
NO DIABETICOS Y SIN
PATOLOGIA ASOCIADA

HIPOLIPEMIANTE

ALIMENTOS DE CONSISTENCIA

BLANDA Y LIGERAMENTE
CONDIMENTADOS

PACIENTES CON
PROBLEMAS DE DIGESTION
CON PATOLOGIA ASOCIADA

HIPERCALORICA

DIETA 2800-3000Kcal

SIN RESTRICCION DE NINGUN
GRUPO DE ALIMENTOS

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

PACIENTES CON BAJO
PESO O MALNUTRICION

HIPOPROTEICA

DIETA 2000-2500Kcal
DIETA CON RESTRICCION
PROTEICA

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

PACIENTES CON
INSUFICIENCIA GRAVE
RENAL Y/O HEPATICA

HIPERPROTEICA

DIETA 2300-2500Kcal

SIN RESTRICCION DE NINGUN
GRUPO DE ALIMENTOS

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

AUMENTO DE ALIMENTOS Y/O
SUPLEMENTOS CALORICOS Y
PROTEICOS

MALNUTRICION
ENERGETICO-PROTEICA
SEPSIS, ESTADOS
FEBRILES O INFECCIOSOS
POLITRAUMATISMO
QUEMADOS

ULCERAS POR DECUBITO
INFECCION VHI

CANCER

FISTULAS
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DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
INGRESO DIETA BAJA EN RESIDUOS Y PACIENTES INGRESADOS
GRASAS SIN PAUTA DIETETICA
TECNICAS CULINARIAS SUAVES
EXENTA DE CONDIMENTACION
FUERTE
ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION
LAXANTE DIETA RICA EN FIBRA ESTRENIMIENTO Y
DIVERTICULOSIS, TRATAMIE
NTO DE HIPERCOLESTOMIA,
DIABETES Y PREVENCION
DE ALGUN TIPO DE CANCER
LIQUIDA MODIFICACION EN LA PREOPERATORIOS

CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (LIQUIDOS)
NUTRICIONALMENTE
INSUFICIENTE

POSTOPERATORIOS
PRUEBAS DIAGNOSTICAS
(COLONOSCOPIA/ENDOSCO
PIA)

LIQUIDA S/RESIDUOS

MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (LIQUIDOS)
DIETA POBRE EN FIBRA
RESTRICCION DE

DIVERTICULITIS
OBSTRUCCION INTESTINAL
HEMORROIDES

CRISIS DIARREICA AGUDA
TRAS RESECCION

IRRITANTES/ESTIMULANTES DE LA INTESTINAL AMPLIA

MOTILIDAD GASTROINTESTINAL

NUTRICIONALMENTE
INSUFICIENTE

COLONOSCOPIA

NO CERDO DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES POR
CON RESTRICCION DE UN PREFERENCIA CULTURAL
ALIMENTO (CERDO) SIN PATOLOGIA ASOCIADA
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMETE SUFICIENTE
OPCIONAL DIETA DE 2300-2500 KCAL SIN PACIENTES SIN PATOLOGIA
RESTRICCIONSIN MODIFICACION ASOCIADA
DE LA CONSISTENCIA
OPCIONAL DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES PEDIATRICOS
PEDIATRICA SIN RESTRICCION DE NINGUN SIN PATOLOGIA ASOCIADA

GRUPO DE ALIMENTOS
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA

NUTRICIONALMETE SUFICIENTE

OTORRINO 12 FASE LECHE POSTOPERATORIAS
FRIA,YOGURES,FLAN,NATILLAS,ZU
MOS

OTORRINO 22 FASE LECHE FRIA, YOGURES, FLAN, POSTOPERATORIAS

NATILLAS, ZUMOS, ALIMENTOS
PROTEICOS FRIOS (Tortilla, j. york,

queso fresco, pavo)
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DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
OVOLACTOVEGETARI DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES POR
ANA EXENTA DE CARNES, PESCADOS PREFERENCIA CULTURAL

Y SUS DERIVADOS

SIN PATOLOGIA ASOCIADA

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

PANCREAS 12 FASE

CALDO VEGETAL, ZUMO MANZANA

PANCREAS 22 FASE

SOPA VEGETAL Y/O CON
PASTA,PURE VEGETAL, ZUMO
MANZANA, GELATINA DE
MANZANA

PANCREAS 32 FASE

SOPAS, CREMAS, ARROCES,
VERDURAS, POLLO Y PESCADO, J.
YORK(HERVIDO Y/O PLANCHA)

PROTECCION
GASTRICA 12 FASE

LIQUIDA (INDICAR RESECCION POSTOPERATORIO: DIETAS

GASTRICA), INFUSIONES, CALDOS CON BAJO CONTENIDO

Y ZUMOS CALORICO, NO MANTENER
LA 12 FASE MAS DE 48-72
HORAS

PROTECCION
GASTRICA 22 FASE

SEMILIQUIDA (INDICAR
RESECCION GASTRICA), PURE
SUAVE, COMPOTAS, YOGUR

POSTOPERATORIO:DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 32 FASE

SEMIBLANDA (INDICAR
RESECCION GASTRICA), SOPAS
ESPESAS, CREMAS, ARROCES,
ZANAHORIA, POLLO Y PESCADO
HERVIDO, J. YORK

POSTOPERATORIO: DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 42 FASE

BLANDA (INDICAR RESECCION
GASTRICA) RESTRICCION DE
AZUCARES Y RESIDUOS

POSTOPERATORIO:DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 52FASE

POSTGASTRECTOMIA
TOTAL O AMPLIA

DIETA BAJA EN RESIDUOS Y
GRASAS

TECNICAS CULINARIAS SUAVES
EXENTA DE CONDIMENTACION
FUERTE

ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION

PROTECCION
HEPATOBILIAR

DIETA BAJA EN TODO TIPO DE PANCREATITIS DESPUES

GRASAS DE 1800-2000 KCAL Y DE DE FASE AGUDA

FACIL DIGESTION (PROBLEMAS BILIARES
(COLELITIASIS)

PROTECCION RENAL

RESTRICCION HIDRICA. BAJAEN PROBLEMAS RENALES

S/S POTASIO
SANGRE OCULTA EN DIETA BAJA EN PEROXIDASA PRUEBA DIAGNOSTICA,
HECES RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DETERMINACION DE SOH

CONTENGAN HEMOGLOBINA,
MIOGLOBINA Y CLOROFILA
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DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES

SEMIBLANDA DIETA BAJA EN RESIDUOS Y DIETA DE TRANSICION
GRASAS ENTRE SEMILIQUIDA Y
TECNICAS CULINARIAS SUAVES BLANDA
EXENTA DE CONDIMENTACION
FUERTE
ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION

SEMILIQUIDA MODIFICACION EN LA ESTENOSIS ESOFAGICA

CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (LIQUIDOS Y/O
TRITURADOS)
NUTRICIONALMENTE
INSUFICIENTE

FUNCION
GASTROINTESTINAL
REDUCIDA
PROBLEMAS EN LA
DEGLUCCION Y/O
MASTICACION

SIN RESIDUOS

DIETAS DESTINADAS A PRUEBAS
CON EXPLORACION HEMORRAGIA
OCULTA EN HECES,RADIOLOGIA

ESPECIFICAR LA PRUEBA A
REALIZAR

TOLERANCIA MODIFICACION EN LA INICIO DE NUTRICION TRAS
CONSISTENCIA DE LOS INTERVENCIONES
ALIMENTOS (LIQUIDOS) + OTRO  QUIRURGICAS, NUTRICION
TIPO DE ALIMENTOS A PETICION ENTERAL O PARENTERAL
DE ENFERMERIA.
NUTRICIONALMENTE
INSUFICIENTE

TURMIX ALIMENTOS TRITURADOS:TURMIX PACIENTES CON

SEMILIQUIDAS: SOPAS, PURES,

PROBLEMAS GRAVES DE

COMPOTAS, POSTRES LACTEOS O MASTICACION Y/O

EN ALMIBAR

DEGLUCION

TURMIX ESPESO

TURMIX PASTOSAS: PURES,
CREMAS Y LACTEOS

PACIENTES CON
PROBLEMAS GRAVES DE
MASTICACION Y/O
DEGLUCION

TURMIX NO POTASIO

MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (TRITURADOS)

RESTRICCION DE ALIMENTOS

RICOS EN POTASIO

PACIENTES CON
PROBLEMAS GRAVES DE
MASTICACION Y/O
DEGLUCION

PACIENTES CON
PROBLEMAS RENALES

TURMIX PEDIATRICO

MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (TRITURADOS)

ALIMENTOS ADECUADOS PARA LA

ALIMENTACION

COMPLEMENTARIA O BEIKOST.

PACIENTES PEDIATRICOS
TRAS LA LACTANCIA
EXCLUSIVA

TURMIX SIN
RESIDUOS

MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA DE LOS
ALIMENTOS (TRITURADOS)
DIETA POBRE EN FIBRA
RESTRICCION DE

PACIENTES CON
PROBLEMAS GRAVES DE
MASTICACION Y/O
DEGLUCION
DIVERTICULITIS

IRRITANTES/ESTIMULANTES DE LA OBSTRUCCION INTESTINAL

MOTILIDAD GASTROINTESTINAL

HEMORROIDES
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DIETA CARACTERISTICAS

INDICACIONES

CRISIS DIARREICA AGUDA
TRAS RESECCIION
INTESTINAL AMPLIA

VEGANA DIETA 2000-2500Kcal
EXENTA DE CUALQUIER TIPO
ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL
(NO PESCADO, CARNE, HUEVO,
LACTEQS, NI MIEL)
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

PACIENTES POR
PREFERENCIA CULTURAL
SIN PATOLOGIA ASOCIADA
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ANEXO IIIl.INVENTARIO DE EQUIPAMIENTO

) COCINA, AUTOSERVICIO PERSONAL Y RESTAURANTE

01 RECEPCION DE MERCANCIAS

Validacion | Cantidad Descripcion
1 BASCULA AUTOMATICA
2 CARROS DE TRANSPORTE

02 ALMACEN NO PERECEDEROS

Validacion

Cantidad

Descripcion

8

ESTANTERIA VAJILLA 1,90 x 1,20 ( 4 pafios)

03 CAMARAS DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion
6 ESTANTERIAS CAMARA VERDURAS 155X175
5 ESTANTERIAS CAMARA ELABORADOS155X175
7 ESTANTERIAS CONGELADOS155X175
6 ESTANTERIAS CAMARA PESCADO - CARNE 155X175
4 ESTANTERIAS CAMARA LACTEOS 155X175

04 CUARTO FRIO PREPARACION DE VERDURAS

Validacién

Cantidad

Descripcion

[EnY

FREGADERO DE OLLAS 1.20 X85

MESA PREPARACION VERDURAS 200 X 86

ENTREPANO MESA 1,00

MESA DE TRABAJO 1,00X86

ENTREPANO MESA 1,80

MESA DE TRABAJO 1,40X 85

CAJONERA PARA MESA 60X86

ENTREPANO MESA 1,23

FREGADERO 1,80X85

ENTREPANO FREGADERO

ESTANTERIA DE PARED 1,20

O e e e e B N = N S

ESTANTERIA DE PARED 1,80
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04 CUARTO FRIO PREPARACION DE VERDURAS

Validacion | Cantidad Descripcion
1 ESTANTERIA DE PARED 1,60
1 TABLA DE TROCEO MOD. 24/P
2 CORTADORA DE FIAMBRES MOD. M-250
1 ESTANTERIA DE PARED 1,40

05 CUARTO FRIO ELABORADOS

Validacion

Cantidad

Descripcion

2

FREGADERO 1,20X87- 1 senos(1,40x87-2 senos)

ENTREPANO FREGADERO

ENTREPANO MESA

MESA 1,80X86

MESA 1,60X88

MESA 1,40X88

ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-164 1,20

ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-164 1,60

ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-204 2,00

ABATIDOR ALIMENTOS

CORTA FIAMBRES

RPINFPINININ|IFP|IRP|RP]IW]N

CAJONERA 65

06 CUARTO FRIO PRODUCTOS CRUDOS

Validacion

Cantidad

Descripcion

1

FREGADERO 1.40x87

ENTREPANO FREGADERO

MESA PREPARACION CARNE 1.20x87

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 1.60x88

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 2.00x85

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 1.60x87

CAJONERA PARA MESA 65x87

N N N T S R R R

ENTREPANO MESA
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06 CUARTO FRIO PRODUCTOS CRUDOS

Validacion

Cantidad

Descripcion

1

MESA DE TRABAJO 1.40x87

FREGADERO 1.40x85

ENTREPANO FREGADERO

ESTANTERIA DE PARED 1.80

ESTANTERIA DE PARED 1.20

ESTANTERIA DE PARED 2.00

Rlr|lw|rRr|~]R

ESTANTERIA DE PARED 1.60

07 DESAYUNOS Y PLATOS FRIOS

Validacion

Cantidad

Descripcion

=

ENTREPANO MESA

FREGADERO 70x87

ENTREPANO PARA FREGADERO

ENTREPANO MESA

MESA 1,80X83

MARMITA CILINDRICA A GAS (FUERA DE USO)

CAMPANA MURAL

CAJONERAS 65X87

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 1,80X89

ENCIMERA ESQUINA 1.80x87

ENTREPANO MESA

RrlrlrINdI[MIMIRIRIR]R]R|-

ESTANTERIA 1,20

08 CONDIMENTACION

Validacion

Cantidad

Descripcion

3

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 1,80X87

MESA DE TRABAJO 12,00X87

FREGADERO 1.20x88

FREGADERO 1.40x87

ENTREPANO FREGADERO

ENTREPANO MESA

Rrla(N]kRr|krR]N

MESA DE TRABAJO 1.60x86

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

31

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530



Red

-
(] BEHsH
SaludMadrid ﬁg';pitales sin Humo

08 CONDIMENTACION

Validacion | Cantidad Descripcion

MESA DE TRABAJO 90x87

MARMITA CILINDRICA A GAS

CUECEPASTAS ELECTRICO

SARTEN VOLCABLE A GAS

BASE PARA SARTEN VOLCABLE

CAMPANA CENTRAL

ENTREPANO MESA

MESA DE TRABAJO 2X86

MESA CALIENTE ELECTRICA 1,80X85

COCINA A GAS

ELEMENTO NEUTRO INTERMEDIO

ENTREPANO INFERIOR DE UNION

FREIDORA ELECTRICA

HORNO A CONVECCION Electrolux-air-o- steam AOS202EAAL
FILTRO PARA GRASA

SOPORTE PARA HORNO MIXTO

HORNO MIXTO CONVECCION VAPOR C/ SONDA Lainox HME102X
CAMPANA MURAL Horno

CAJONERA PARA MESA 60

ENTREPANO DE MESA

MESA DE TRABAJO 2.00x87

FREGADERO 1.40x87

ENTREPANO DE FREGADERO

LAVAMANOS A PARED C/VALVULA TERMOSTATICA 50x84
DOSIFICADOR DE JABON

ESTANTERIAS DE PARED 1,71X1.80 (4 PANOS)
ESTANTERIAS DE PARED 1,40X1.91 (4 PANOS)

BRAZO TRITURADOR

[EnY
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10 CONTENEDOR MOVIL
5 EXTERMINADOR DE INSECTOS
20 ESTANTERIA DE SUELO
09 PLONGE
Validacion | Cantidad Descripcion
1 FREGADERO DE OLLAS 1,80X86
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09 PLONGE
Validacion | Cantidad Descripcion
2 QUITAGRASAS ALQUILER
1 MESA DE TRABAJO 1.40X86
1 MESA DE TRABAJO 1.80X86
10 DISTRIBUCION
Validacion | Cantidad Descripcion
2 ESTACIONES CARROS CALIENTES
1 CINTA TRANSPORTADORA A CORDONES
10 TOMA DE CORRIENTE
2 LAVAMANOS A PARED CON VALVULA TERMOSTATICA
2 DOSIFICADOR DE JABON
1 MESA REFRIGERADA 2.30X87
1 MESA DE TRABAJO ENTREPANO 1.60X83
1 MESA CALIENTE 1.80X84
2 CARRO GASTRONORM
2 CARRO DISPENSADOR ABIERTO
11 CARRO CALIENTE BANO MARIA
3 CARRO DISPENSADOR CALIENTE
12 CARRO DISPENSADOR BANDEJAS ISOTERMICAS
11 CARRO DISPENSADOR CALIENTE
5 CARRO DE TRANSPORTE (2 BALDAS)
39 CARRO PARA TRANSPORTE DE BANDEJAS
2 CARRO PARA TRANSPORTE (3 baldas)

11 ALMACEN DE VAJILLA COCINA

Validacion

Cantidad

Descripcion

6

ESTANTERIA DE SUELO 1.71X 1.80 (4PANOS)

1

ESTANTERIAS DE PARED 1.40 X1.92 (4 PANOS)

1

ESTANTERIAS DE PARED 1.20X 1.92 (4 PANOS)
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12 LAVADO DE VAJILLA COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion

[EnY

MESA ENTREGA CON DOS ORIFICIOS Y ESTANTE (DESBARASAR)

TREN DE LAVADO

ENTREPANO DE MESA

MESA DE TRABAJO 1.00X82

FREGADERO 1,80X87

ENTREPANO DE MESA

MESA DE TRABAJO 1,60X88

MESA DE TRABAJO 2.00X87

ENTREPANO DE MESA

RPlrlr|r|lr]RrRr]|~]~

ESTANTERIAS DE PARED 1.92X 1.40 (4 PANOS)

13 ALMACEN NUEVO VAJILLA COCINA (zona tren de lavado)

Validacion | Cantidad Descripcion

1 ESTANTERIA DE 2,02X1,77 (8 PANOS)

14 COMEDOR DE PERSONAL COCINA
Validacion | Cantidad Descripcion
1 MESA DE COMEDOR 140X75
1 MESA RECTANGULAR DE BUFFET 80X160
5 SILLAS DE BUFFET
5 SILLAS DE MADERA CONFIDENTE S/ BRAZOS

15 DESPACHOS DE COCINA

Validacion | Cantidad. Descripcion
2 MESA DE MADERA 140
3 MESA ALA
6 SILLAS DE MADERA CONFIDENTE S/ BRAZOS
1 SILLON GIRATORIO
1 ARMARIO C/ ESTANTERIAS Y PUERTA BAJAS
1 CAJONERA C/ RUEDAS
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15 DESPACHOS DE COCINA

Validacion | Cantidad. Descripcion
2 ORDENADORES
1 IMPRESORA
1 IMPRESORA TERMICA

16 MENAJE DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion
345 BOLES PACIENTES

296 TAPAS BOLES

105 RABANERAS

75 TAPAS RABANERAS

80 BOLES CUADRADOS

125 TAPA BOL CUADRADO

120 BOL RECTANGULAR PEQUENO

13 TAPA BOL RECTANGULAR PEQUENO
271 BANDEJA AMARILLA CARROS CALIENTES
30 BANDEJA NUEVO CARRO CALIENTE
250 BANDEJA AZUL ISOTERMICA

250 TAPA BANDEJA AZUL ISOTERMICA
336 CUCHARA SOPERA

249 CUCHILLO

219 TENEDOR

573 CUCHARA POSTRE

247 PLATOS

170 TAPAS PLATOS

297 TAPA TAZA ISOTERMICA

34 VASO DE AGUA DE CRISTAL

32 VASO DE CANA

50 TAPA GASTRONORM STANDARD
TAPA GASTRONORM PEQUENA

3 SARTEN 24CM

15 SARTEN 16CM

4 OLLA PEQUENA DE 30

6 OLLA MEDIANA DE 40

4 OLLA GRANDE DE 50
4
8
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16 MENAJE DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion
7 CAZO SERVIR DE 14
4 ESPATULA
4 ARANA
2 TRIDENTE
6 CUCHARON
1 TABLA CORTAR BLANCA
2 TABLA CORTAR VERDE
2 TABLA CORTAR ROJA
2 TABLA CORTAR AMARILLA
2 TABLA CORTAR AZUL
6 CHINO
6 ESCURRIDERAS
3 CEDAZOS
16 CAZOS COCINAR
4 ESPUMADERA DE 14
12 ESPUMADERA DE 12
297 TAZA ISOTERMICA
8 GASTRONORM DE 5
10 GASTRONORM DE 10
73 GASTRONORM DE 30
15 PLACAS DE HORNO
130 TAPA GASTRONORM STANDARD
15 TAPA GASTRONORM PEQUERNO
GASTRONORM COCEDERO DE 70
GASTRONORM COCEDERO DE 60
12 GASTRONORM COCEDERO DE 40
15 GASTRONORM COCEDERO DE 20
4 CESTAS FREIDORAS
20 GASTRONORM HORNO

AUTOSERVICIO PERSONAL Y RESTAURANTE

17 ALMACEN-AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacion

Cantidad

Descripcion

2

ESTANTERIA DE VAJILLA 1.38X180 4 PANOS

2

ESTANTERIAS 1.40X1.93 4 PANOS

1

ESTANTERIA DE VAJILLA 1.38X179 4 PANOS
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18 COCINA - AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacion | Cantidad. Descripcion

ENTREPANO MESA

[EnY

MESA DE TRABAJO 1.60X90

FRY TOP A GAS (plancha)

COCINA A GAS 4 FUEGOS vy puertas

COCINA A GAS 4 FUEGOS C/HORNO

CAJONERA 60X80

TOP FREIDORA ELECTRICA 35X87 c/ 2 puertas

CAMPANA MURAL

ENTREPANO DE MESA 1.60X84

MESA DE TRABAJO 1.60X90

FREGADERO 1.40X87 c/ 2 senos

ENTREPANO FREGADERO

MESA C/ ENTREPANO 2.00X87

LAVAMANOS 50X85

HORNO MIXTO ZANUSSI

DISPENSADOR PAPEL

MAQUINA DE HIELO 108X112

CARRO BANDEJAS (22 guias 1.40x89)

FREGADERO

ENTREPANO FREGADERO

DISPENSADOR JABON

MESA DE TRABAJO 2,00X90

ENTREPANO DE MESA

CAMARA MIXTA

ESTANTERIAS 1.58x1.79, 4 PANOS

ESTANTERIAS 130X173 , 4 PANOS

CARRO BANDEJERO CON 22 GUIAS

FREGADERO , 1 SENO 70x90

ENTREPANO FREGADERO

MESA DE TRABAJO 2.00x88

MESA DE TRABAJO 2.00x90

CAMARA DE DOBLE PUERTA PARA BEBIDAS(1.42x2.00)

MESA DE TRABAJO 1,60X88

AR N SN TSN S TN S TSN O AN T e T I e e e F N e e e G R R R NN R R R R

TERMOS
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19 LAVADO VAJILLA - AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacion

Cantidad.

Descripcion

A

FREGADERO 1.20X90

CAJONERA 60

ENTREPANO FREGADERO

ENCIMERA PARA DESBARASADO 63X92

ESTANTERIA 1,20x1,94 4 PANOS

MESA ENTRADA LAVAVAJILLAS C/SENO 1.19

MESA DE TRABAJO CON ENTREPARNO 2,00

KIT DUCHA

ENCIMERA SUPERIOR 1,17

MESA DE TRABAJO CON ENTREPARNO 1.40X83

(SN SN SN S SN N SN S N IS

MESA DE TRABAJO CON ENTREPARNO 1.60X90

20 CAFETERIA - AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacién

Cantidad

Descripcion

1

SOTOBANCO CAFETERO 2.97X1.02 C/ CAJON POSOS, 2 CAJONES Y 1

PUERTA

1

CAFETERA 3 SALIDAS Y 2 VAPORIZADORES FUTURMAT

21 ZONA ALMACEN VESTUARIO Y OFFICE BUFFET

Validacién

Cantidad

Descripcion

ESTANTERIAS 1.40x 1.93 (4 PANOS)

CARRO BANDEJERO (18 BANDEJAS)

TAQUILLAS VESTUARIOS (6 FEMENINAS y 4 MASCULINAS)

FREGADERO 1 SENO, 70x90

ENTREPANO FREGADERO

MESA DE TRABAJO 2.00x88

ENTREPANO MESA 2.00x88

CARRO BANDEJAS (22 guias)

CAMARA RESIDUOS
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22 SALON AUTOSERVICIO PERSONAL Y LINEA BUFFET

Validacion

Cantidad

Descripcion

47

MESAS RECTANGULARES 160X72

219

SILLAS

CARRO BANDEJERO

FUENTES DE AGUA

MOSTRADOR DE MADERA

MESA RECTANGULAR DE CRISTAL 124X70

PANERAS CON BALDA CRISTAL Y ENTREPANOS 90X1,40

MUEBLE FRIO C/ APOYA BANDEJAS Y ARMARIO 3 PUERTAS

RlRr[N]RrRrIN]R

ELEMENTO INTERMEDIO NEUTRO PLATOS 78X90

=

MUEBLE REFRIGERADOR C/ APOYA BANDEJAS Y ARMARIO 3 PUERTAS
210 X90

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 78X90

MUEBLE C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTAS 80 X90

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS 130X90

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 78X92

MUEBLE PLANCHA C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 80X92

RPlr|lr]lRr|R]|+

MUEBLE PLANCHA ESTRIADA C/ 2 CAJONES 40X92

MUEBLE 2 BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/1
PUERTA 75X92

MUEBLE ESQUINERO MUELLE PLATOS C/ APOYA BANDEJAS 130X92

MUEBLE 4 BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/2
PUERTA 145X90

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 75X90

MUEBLE BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/2
PUERTA 140X90

MUEBLE ESQUINERO ELEVADOR PLATOS C/ APOYA BANDEJAS 130X90

ESTANTERIAS DE MADERA

TIMBRE REFRIGERADOR C/ 1 PUERTA SUPERIOR Y 2 FRONTALES
147X1,03

SECAMANOS

LAVAMANOS 140X85

JABONERA

CAMPANA EXTRACTORA

RPlrlr|Rr]|~

MESA C/ ENTREPANO 2X90

VITRINAS REFRIGERADAS SOBRE NEUTRO C/ TIMBRE 2,05X2 C/
APOYABANDEJAS y 2 PUERTAS

MUEBLE TIMBRE 2 PUERTAS C/ APOYABANDEJAS 140X90

ELEMENTO NEUTRO 78X90

MUEBLE ELEVADOR PLATOS C /APOYA BANDEJAS 130X90

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y PUERTA 130X90

ELEMENTO ESQUINERO C/ APOYA BANDEJAS 75X90

RlrlrlRrNd] N

MUEBLE REFRIGERADOR C/ APOYA BANDEJAS Y 3 PUERTAS 215 X90
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22 SALON AUTOSERVICIO PERSONAL Y LINEA BUFFET

Validacion

Cantidad

Descripcion

ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y MUELLE DE PLATOS

ELEMENTO NEUTRO ESQUINERO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA

80X90

BIOMBOS DE MADERA 4 PANELES

BIOMBOS DE MADERA 3 PANELES

PLANTAS ARTIFICIALES

TABLEROS

CORTINAS DE BALDAS VERTICALES

23 MENAJE BUFFET

Validacion | Cantidad Descripcion
137 BOL
38 VASO DE POSTRE PEQUERNO
16 VASO DE POSTRE MEDIANO
280 VASO DE CANA
18 VASO DE TUBO
128 TAZA DESAYUNO
48 TAZA PEQUENA
38 JARRA DE CRISTAL
37 PLATO RESTAURANTE
58 COPA DE AGUA
92 COPA DE VINO
64 BOL DE CERAMICA
58 TAZA DESAYUNO LISA
14 TAZA DE RELIEVE
115 VASITO CRISTAL CHUPITO
252 PLATO TRINCHERO LISO
78 PLATO TRINCHERO RELIEVE
80 PLATO SOPERO
90 PLATO DE POSTRE
62 BOL DE ENSALADAS
93 BANDEJAS DESAYUNOS
136 BANDEJAS DE COMIDA
72 PLATILLOS DE CAFE
167 CUCHILLO BUFFET
189 TENEDOR BUFFET
177 CUCHARA SOPERA
127 CUCHARILLA
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23 MENAJE BUFFET

Validacion | Cantidad Descripcion
75 CUCHILLO RESTAURANTE
63 TENEDOR RESTAURANTE
94 COPAS DE CAVA
22 PLATO DE PAN
24 ENTRADA Y SALON DE RESTAURANTE
Validacion | Cantidad Descripcién
1 ESPEJO
1 BANCO DE TRES ASIENTOS
1 MESA RECTAGULAR C/ TAPA DE CRISTAL
2 ESTORES
10 MESAS REDONDAS 1M.
4 MESAS CUADRADAS 1M
MESA OVALADA
2 PLANTAS ARTIFICIALES
55 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
2 APADORES 150X90
2 MESAS REDONDAS 50 CM DIAMETRO
8 ESTORES
1 PARAGUERO
1 INSECTOCUTOR
2 PLANTAS NATURALES

25 RESERVADO PEQUENO DE RESTAURANTE
Validacién | Cantidad Descripcién
6 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
1 MESA OVALADA 160X75
1 PERCHERO
1 MESA RECTANGULAR 160X72
2 ESTORES
1 CUADRO
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25 RESERVADO GRANDE DE RESTAURANTE

Validacion | Cantidad Descripcién
11 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
4 MESA RECTANGULAR 160X72
2 CUADROS
4 ESTORES
1 PLANTA ARTIFICIAL
1 PERCHERO
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l) COCINA Y CAFETERIA PUBLICO

ZONA DE COCINA

A) CAMARAS Y CUARTO FRIO DE PREPARACIONES =
Validacién | Cantidad Descripcion =
1 estanteria modular rial en daraluminio con 4 niveles para almacén de —
13000x400x1800 mm =
1 conjunto modular paneles desmontables recinto 3 camaras frigorificas y una =
de congelacion de 7780x3220x2480 mm 3
2 camaras de conservacion c/ estanterias @
1 camara destinada a almacenamiento de productos de limpieza g@
50
1 cédmara de congelacion ¢/ estanterias %%
1 estanteria modular rial en daraluminio con 4 niveles para almacén de E.g
25600x400x1800 mm gg;
1 lavamanos de pedal de dos aguas de 450x500x850 mm 5§
8C
1 mesa de trabajo con seno y entrepafio inferior de 1900x700x850+150 mm B
Q0
2 mesa de trabajo con seno y entrepafio inferior de 3300x700x820 mm %g
1 cubo de basura %is
Qo
3 mesa de trabajo con hueco para cubo residuos, cajon y entrepario inferior (1 gg
de 3360x700, 1 de 5080x700, 1 de 1750x700mm) = %
1 sierra de cinta 55
=}
2 rejillas de pavimento inoxmobel con sifon anti olores de 900x300x190mm %g
1 mesa de trabajo con hueco para cubo residuos, cajon y entrepafio inferior %.g
1700x700x850+100mm peto 82
mesa de trabajo con dos senos y entrepafio inferior de 1900x700x850x100 Eg
mm peto %5
equipo frigorifico de techo para climatizacién de salas de preparacion Sg
1 brazo triturador/batidor (dinamic)
B) COCINA
Validacién | Cantidad Descripcién
1 mesa de trabajo con seno,hueco para cubo residuos y cajon de
2300x700x850+100mm peto
1 estante mural simple de 5200x400x250mm 3 baldas
1 estante mural simple de 1,50 2 baldas
1 mesa de trabajo con entrepafio inferior y cajon de 3000x700x850+100mm
1 mesa de trabajo con entrepafio inferior de 1000x700x850+100mm peto
1 mesa de trabajo con entrepafio inferior de 1200x700x850+100mm peto
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campana extractora de humos para hornos de 2700x1300x600+300mm

mesas de apoyo a cocina con entrepafios de 1800x500x850mm

cocinas a gas de 4 fuegos de 120x90x85

elemento neutro y soporte inferior de 40x90x23 cm

freidora electrica de 2 cubas independientes

fry top a gas y soporte inferior de 80x90x676cm

marmita a gas de fuego directo de 800x900x850mm

sartén basculante a gas de 80x90x85cm

rejilla pavimento con sifon anti olores de 1800x300x190mm

campana extractora de humos para bloque cocina de 3400x2400x600+300

mesa de trabajo mural con entrepafio inferior de 1900x700x850+100mm peto

mueble mural cdmara fria 2,00 mt ¢/ 3 puertas

horno convencién fagor 10 bandejas (cocina esté el electrolux de la cafeteria
de 20 bandejas)

Rl R kRN -

mesa soporte horno

C) LAVADO DE VAJILLA Y PLONGE

Validacién | Cantidad Descripcién
1 ESTANTERIA DE PIE RIAL EN DURALUMINIO CON 4 NIVELES DE 3,00x
0,40 x 1,80 mt
1 FREGADERO-VERTEDERO DE 600x600x500 mm
2 fregadero gran capacidad con soporte inferior de 2100x700x850+100 mm
3 mesas de trabajo mural con entrepefio inferior de 1000x700x850+100mm
1 camara de residuos de 240x160x245cm

D) ALMACEN DE FRUTOS SECOS Y PLONGE

Validacién | Cantidad Descripcién
1 ESTANTERIA 3,00 X 1,75 MT 4 BALDAS
1 ESTANTERIA 4,70 X 1,75 MT 4 BALDAS
1 ESTANTERIA 4,10 X 1,75 MT 4 BALDAS

E) ALMACEN DE VAJILLA

Validacién | Cantidad Descripcién
1 MESA CUADRADA
1 MESA RECTANGULAR
8 SILLAS
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MESAS PLEGABLES

ESTANTERIAS 1.40 X 1,95 MT C/ 4 BALDAS

F) ALMACEN LIMPIEZA

Validacion

Cantidad

Descripcién

4

ESTANTERIAS 1,40 X 2.00 MT 4 BALDAS

G) CAMARA DE LIMPIEZA

Validacién | Cantidad Descripcion
1 ESTANTERIAS 1.00 X 1.75 MT 4 BALDAS
1 ESTANTERIAS 1,45 X 1.75 MT 4 BALDAS
H) DESPACHOS
Validacién | Cantidad Descripcién
1 MESA CUADRADA
1 MESA RECTANGULAR
2 SILLONES AZULES
1 cajén CON LLAVE de caudales
1 caja fuerte chapa de acero mod, 1031
3 CAJAS FUERTES
3 ESTANTERIAS 1.40 X 1,95 MT C/ 4 BALDAS

) VESTUARIO Y ASEOS

Validacién | Cantidad Descripcién
30 TAQUILLAS ASEO FEMENINO
8 TAQUILLAS ASEO MASCULINO
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ZONA DE CAFETERIA

J) CAFETERIA

Validacion | Cantidad

Descripcién

1

lavamanos a pedal de dos aguas de 450x500x850mm

armario refrigerado de 4 puertas

cristales curvos sobre camaras expositoras

deslizador bandejas

mueble dispensador de vasos

estructura metalica con tubo cuadrado para barra cafeteria con deslizador
bandejas

mueble expositor refrigerado, soporte de luz, cristal curvo

mueble selt caja

mueble sotabanco especial con modulo posero central, laterales y trasera con
estantes

campanas murales extractoras de humos

muebles con rebaje para fry-top con entrepafio

plancha eléctrica

cintra mostrador frigorifico infrico sobre encimera en acero inoxidable

encimera en acero inoxidable de 1000x720x940 mm con peto

sotabanco estanteria de 3300x700x1000+100 mm peto

sotabanco estanteria de 2500x720x1000+104 mm peto

muebles selft neutro con entrepafio

vitrinas neutras expositoras (1 en sétano)

caja registradora

muebles self refrigerados con placa fria capacidad 4 cubetas
gastronorm,expositor cristal frontal y superior de proteccion higiénica

botelleros Coca-Cola

botellero trinaranjus

cafeteras

termos leche

fabricadores zumo

carros bafio-maria con 6 huecos para bandejas gastronom

muebles panera, cubetero, bandejero de acero inoxidable con 4 huecos para
los cubiertos de 166x77x75 cm

expositores comida frio abiertos

expositores bocadillos

expositores helados

carros portabandejas

NINININIWI N INIPININIPIWI N |[PININIPIRPIRP]IERINININ] P PP P INOR~]PF

microondas
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extintores

aparatos eléctricos antiparasitos

32 sillas madera
9 mesas madera
159 sillas colores (+ 15 deterioradas)
40 mesas cuadradas/rectangulares
9 mesas redondas
2 taburetes
4 mesas de pie
9 marcos/laminas 80x60

ISLETA

armarios refrigerados

fregadero con hueco para lava vasos

lava vasos de cesta

cafetera

fabricadores zumo

Maquina de fabricacion de hielo

mesa central

vitrinas

NI

caja registradora

K) LAVADO DE VAJILLA'Y PLONGE

Validacién | Cantidad Descripcién

1 tunel de lavado de arrastre "Jemi" Mod A-2100-T

ESTANTERIAS 1,60 X 1,75

fregadero

camara vertical de acero inoxidable 4 puertas 135x70x200

armario 6 puertas 435x65x243cm

Extintores

CAMPANA EXTRACTORA DOBLE

carro caliente

armario refrigerado botellero 4 puertas

NN

aparatos eléctricos antiparasitos
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L) EQUIPAMIENTO

Validacién | Cantidad Descripcién
150 plato café 1677
80 taza café 9542
180 taza desayuno 9543
300 plato llano 1615
300 plato postre 1619
70 bol sopas/ cremas
150 vaso duralex/zurito
150 vaso chupito
75 vaso coca cola
200 cuchara café 1901
40 cuchillo postre T-20
300 cuchara mesa 115

300 tenedor mesa 115

300 cuchillo mesa T-19

80 bandeja negra 34x27
250 bandeja beige de 53x37
150 vaso cafia lisa 20 cl

50 vaso tubo

200 copas agua/zumos/ etc

A
o

lavafrutas 12

rustidera acero 50 cm

marmita acero 32

marmita acero 36

cacerola acero 40

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
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cacerola acero 34

cacerola acero 36
mantel 140x300

cubitera térmica

tabla salmén

escurre verduras 42

cazo bombado 18

Rl ININ]IOININ|IPlW|W]|®

cazo bombado 24

N
©

termos leche/café varias medidas

descorazonador manzanas

sartén 30
sartén 2/A 45cm

sartén 18

DIN|IN]|F-
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L) EQUIPAMIENTO

Validacién | Cantidad Descripcién
1 cedazo 40 cm

tenedor tridente

tijeras gdes

gastronorm 70

aln]lr|r

cazuelas rustideras

[EnY
N

jarra agua
cubeta 14l
cubeta 10l
cubeta 6l

cazo 12 cm

cazo 10cm

espumadera 14 cm

espumadera 12 cm

espumadera 10 cm

arafa 24

arafia 20 cm

arafia 18cm

pinzas hielo acero

cubo champan bra

pinza servir

cuchillo 425-14
cuchillo 425-12
cuchillo 425-10
cuchillo pollero 611-10

media luna 410-9
puntilla 543.3
tabla fibra 50x40x4
tabla fibra 30x40x2
tabla fibra 30x20x2

varilla batidora 40cm

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.or\ct);/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

varilla batidora 50cm

triangulo

chino acero 26 cm
estanteria 5E 122x45x35
estante 122x35

espatula plancha

pala plancha

NINININIOININIFPIRPININIPlWIRIRPIRPIRPIP]IOINIOININ|IPIO|lWOWlWOWlW|lW|O|lO|O

cuchillo pan 574-9
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L) EQUIPAMIENTO

Validacion | Cantidad Descripcién
2 peladores
1 colador

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.oré;/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 50



A}
A *rrx

SaludMadrid

ANEXO IV. LISTA DE PRECIOS

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

d

Re
=HsH
Madrid
Hospitales sin Humo

51

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.og;/cw ”"H ‘lll ”mlml ||m| H” H
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530



LISTA DE PRECIOS PERSONAL: CAFETERIA <~
e
Eurest
Café SOl0.uuiiiiiiiiiieeee e, 0,85€ Sandwich mixto plancha..........ccccciiiiiiiii e, 1,80€
Café con leChe.. i 0,90 € Sandwich de jamon york y qUesO........cccceeveeeiirciiieeee e, 1,80 €
INFUSIONES ...t e e 0,90 € Sandwich de jamon Serrano y qUESO........cceeeeecurrreeeeeeeeennvnnnns 1,80 €
vaso de leche 33Cl i 1,00 € Sandwich de jamon york .......ccccvveeeiiiiiiiiiiiee e 1,80 €
Vaso de [€che 20Cl.......cooovviiieiiieieeiiieeeeeeeeee e 0,90 € SaNAWICh d€ QUESO.....ccceiiiiiiiiiee ettt 1,90 €
(@1 o[ Yol ] F=1 TP 1,10€ Sandwich MiXto CON hUBVO......cccoeeiiveaaaaas 1,90€
Cola cao individual........ooovieeeiiiiiiiieeecee e, 0,90 € Sandwich envasados Varios.........eeevveeueeiieeiiieeeeeeee e 1,60 €
Café en vaso 20Cl......ccuvveeeeiiiiieeee e 1,00 € Sandwich vegetal, york y qUESO.........cccceeevvciiviieeee e, 1,70 €
Café doble. ..o 0,95 € Sandwich de jamon serrano con tomate.......cccccceeveeeeeeeeeeennenn. 2,20€
Café coN i lO.....cooiiieeiieiee e 0,90 € Croissant de jamon YOrK......cccccevveciiieeii e 2,00 €
Vaso de leche con leche de soja.......ccceeevivcciiiieeieeiiicnnns 1,30€ Croissant especial de 1a casa......ccccvvvvivviiieeeieiiiiiieee e, 2,80 €
Vaso de leche sin [actosa........ccccvveeeeeieccciiieeee e, 1,20 € Croissant de jamon ¥ QUESO.........eeeeeeeieciiiieeeeeeeecireee e e e e e 2,00 €
Suplemento leche de $0ja........cccvveeiiiiiiicciiieiee e, 0,10€ w
U BULGUITAS L PVPEUREST  LOMOL —  110¢
JAMON SEITANO0....uui ettt e e e e eaaaes 1,10 € 5= Yol ] o VO 1,10 €
JAMON YOIrK. e 1,10 € (0011 o = T 1,10 €
Jamon YOrK Y QUESO.......uvvveeeieeeieeeeeeeeeeeeeeeeee e ee e e e e 1,10 € Pincho de tortilla.......ccccuvvviiiiiiiiiiiiiiieereeeeeeeeeeeeeeeeeee e 1,20 €
N — 1106 [ TARTASYHELADOS | PVPEUREST
(03 Yo Y g 2o TR 1,10 € Tarta de Manzan POrCioN.....cvvveeeiiiieiiiee e, 1,20 €
SalChiChON....cociieie e, 1,10 € Tarta de queso con frambuesa.........ccccceveevecciiiieee e, 1,80 €
Tortilla. ..o 1,10€ Maxibon black vooKie............uuveviiiiiiiiiiiiiiieeceieeeeeeeeeeeeeeeeee, 1,90€
oY1 0 [ TR 1,10 € MaXIDON NATA......oiiiiiiieeei e 1,90 €
2% Tolo] o 1SRN 1,10€ MaxiboN COOKIES......uuiriiiiiiiiiiiiiiiieeteeer e ee e e e e e e e 1,90€
LOMO €CON PIMIENTOS......uviiieeeeeieeiiiieee e e e eeciiree e e e 1,10 € Extreme chocolate absoluto.......cccevvviiiiiiiiiiiiiiieeeie, 2,00 €
Pimientos con bacoN..........covvvvvviiieiieiiiiiieeeeeee e, 1,10 € Extreme vainilla..........uueeeeiiiiiiiiicc e, 1,70 €
BacoN CON QUESO....ccceiiiiiiieiieeieecce e 1,10 € 1Y 11 o Yo Y a1 o Yo Yo VPO 2,00 €
Oreo SaNAWICh...c...eiiiiiiieec e 2,00€
Café contostadas.......cccceeeeeeiiiiiiii e, 1,30€ Toblerone bomboONn.......oooiii, 2,00 €
Café con Churros.....oooo oo 1,30€ Pirulo cool iMON........cuviiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeereeee e, 1,00€
Café con bolleria.....cceeeeiiiiiiiiiiieeeee e, 1,30€ Pirulo mMikolapiz.......occciiiieeee e 1,00 €
Café conbarritade pan........ccccci 1,30€ Pirulo cool fresa.......oooiiiiiii i 1,00€
Café con bolleria plancha.........cccccooviiiiiiiiieiiiciieeee, 1,30 € w
Combo Desayuno Completo.......cccceeeeeeiccnviieeeeeeeccinenen, 3,10 € Patata frita/ Corteza/ Fritos 0,80 €
Combo pincho tortilla.......coeeeeeeeiii, 2,10€ Cacahuetes.......ccceeeennnnnnnnnnns 0,80€
Combo MUFFIN Xleeuueeeeeeiiiiieeeeee e 2,75 € AlmMendras........oovvveveeeeenennn 1,20 €
Combo café y tarta....ccccoecciiieeiie e 2,95 € Palito aCeIte OliVa......ccovvviii i e 1,10 €
YOZUNr CON CEreales.... v e e e e e e e e 1,25 € Palito integral.........ccccvvvvnnnnnd 1,20 €
Combo café, mollete jamdn y zumo.........ccccvvvveeeeeeincnnns 3,75 € Cacahuete pelado bolsa pequE ............................................ 1,00 €
PVP EUREST Patata frita bolsa ................. = 1,25€
Churros por unidad......cccceeeeiiiiiii e, 0,19€ Pringles original..................... =S 1,25 €
Porras por unidad.........cccceeeeeeiiiiiieee e 0,27 € Pringles cream onion.................. g .......................................... 1,25 €
Palmera, croissant, caracola o napolitana...................... 0,75 € Almendra sal bolsa................... .gé ........................................... 1,25 €
DONUES @ZUCATccciiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 0,75 € Pistacho tostado..........ccvvveveeee gﬁ ........................................... 2,00 €
DoNUtS ChOCOIate...uuueeeiiiiiiieiiiicee e, 0,75 € Mega pipa sal....cccccevvvciirrennnnnn, _g ........................................... 1,00 €
Magdalenas envasadas..........ccccceeeeiieiie e, 0,75 € gﬁ
S0ba0s ENVASAAOS....uuiiiiiiiiiiiiiiieiee e 0,75 € S
IVIUFFIO XL 1,75 € g
Barrita toStada.......uueeeeiiiiiiiiiiiee e 0,85 € g
B

B
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LISTA DE PRECIOS PERSONAL: CAFETERIA

T BOCADILLOS FRIOS I _PUP EUREST
JAMON SEITANO0...uuuiiiiiiie e 2,70 €
JamoN YOrk Y QUESO.....uuviieeeeiiiiiiieee et 2,70 €
o] {11 - OO 2,00 €
(@1 o[ g 7Jo T 2,40 €
SalChiChON.....cooiiiee e 2,40 €
Queso con toMaAte.......cceeeeiieeeie e 2,40 €
JAMON SEITANO.....uiiieiiiceee e e eaaaes 2,00 €
JAMON YOrK. i 1,70 €
Jamon YyOrk CON QUESO.......uuvieieieieeereeeeeeee e eee e e e e e e e, 1,70 €
(O LU =T o N o Y- 1 0 = TR 1,70 €
(©1 o[ {7.Jo T 1,80€
SalChiChON.....cooieee e 1,80 €
Tortilla @SPafiola.. ... 1,40 €
SalCNICNAS. e 1,70 €
ChOTIZO Frit0. e 1,90 €
0] 2 0 [« TR 2,00 €
2T [ol0] o FOUTS USRI 1,70 €
Lomo con piminetos......cccoevviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee, 2,10€
Pimientos coOn BacoN......cccovvvvveiiiiiie e 1,90 €
BaCOoN CON QUESO.....cciiiiiiiiiieeeeeeecerriiieee e e eeeeeeara e 2,00 €
LOMO CON QUESO.c.euvueieeeeeieiiiiiieie e e e eeeeeet e e e e e e e eeeenees 2,30 €
Mollete jamon ibérico.......ccoovveeeeiiiciiiiieeee e, 3,00 €
Fruta del tiempo....cc..vveeeeeiiiiieeee e 1,00 €
Fruta en almibar.......oeeiiiieiiiiieec e, 1,00 €
POStre de COCING . uuuiiiiiiiiiiiiiiiee e 1,00 €
Natillas/Flan de vainilla/ Arroz con leche.........cccuu......... 1,00 €
Yogures naturales y de sabores........cccccccvvvveeeeeeicnninnennn. 1,00 €
Naranja natural vaso pequeno.....ccccccveveeeeieieieeieeneeennn. 0,90 €
Naranja natural vaso grande.........cccccceeeeeiveciiieeeeeceeenns 1,75 €
ZUMO Brick 20 Clu.uuvuviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 1,00€
Menu sin bebida.......ccoooeeiiiiiiiic, 4,60 €
Menu con bebida ( Botella agua 50cl).........cccceeeeennnnnnenn. 5,40 €
Medio menu ( 1 plato a elegir, pan, sin bebida y sin 2,60 €
postre)

Medio menu ( 1 plato a elegir, pan, bebida (botella 3,40 €
agua50cl) sin postre)

Menu dietético bajo en calorias sin bebida.................... 4,60 €
BagUETLES...iviiiciee e 0,40 €
= [ = =] o 1O TSN 0,20 €
PUIBUItA..cce e, 0,20 €
Ensalada mixXta.....cooooeeceiiiiiir e 2,40 €
Combo bocadillo especial del dia...........ccccvveveeeeennnnnnenn. 5,25 €
Combo ensalada especial del dia.........cccooveiiieeeeiinncnnns 5,50 €
Combo mend hamburguesa........occcvvveeeeeiiicciiiieeee s 5,50 €
Queso 0 tomate 0 pPiIMIeNtos.......cocvvvveeiieereeeeeeiiiiiiiennne. 0,25 €
Mermelada o Margarina...........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 0,15€
Tupper para llevar.......cccccvvviiiiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 0,20 €
LeChe de SOja....cccuuiiiiiiieieciiieeee e 0,10 €
Suplemento aceite........cooeeeeeeieee e 0,10 €

LOMO CON QUESO.ceuuuuiieeeeieieiiiiiiiieeeeeeeeeeenitiieneeseeeeesnnsannnsessaanens
LOMO CON tOMATe.. . e

BACON CON QUESO...ccuuuiiiiiiiiiiiiiiee et eetc e et s e e e e eea e eee
Bacon CON tOMAte......oviiiiiiiiiiiiiee e
Bacon coN PimieNtos......couvuuiiieereiiieiiiiiiiee e eeeeeeiiisee e e e eeeens
PaNCeTa. .. i e
Panceta CoN QUESO........uuiiieieiiiiiiiieeee et e e e e e
Panceta con Pimientos..........uueeeieiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeceeee e
Panceta con tomate......ccouuieiiiiiiiiiiiice e
(01011 (o] 4 - TP PPPUPSUPPRR
ChisStOrra CON QUESO......uuviieeeeiciiiiieeeeeeeecitee e e e e e e ecbrre e e e e e e eeaees
Chistorra con PiMIENTOS.......uuuuviiiviiiiiiiieireeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeas
Chistorra con tomate........oooeeeeieeiicicccicccc s
Baguette estrella del dia (2 ingredientes y refresco)................

Sandwich envasado XL......cccccccvueruriurriiiiiiiiinirrrrreereeeeeeeeeeeeeees
Ensalada especial envasada........ccccceevveciiiiiiee e
IMIUTFINX L et e e e e e e ab e
Vaso de fruta cortada .......cooccuviieeee i,
Ensalada especial del diad.........uvvvvvvvvevreiieeeiiieiieeeieeeeeeeeeeeeeeee,
Bocadillo especial del did........ooccuvviiiiiiiiiiiiiiiiee e
YOZUI CON CEIEAIES....ueiiieei ettt

Agua mineral 50cl.................. =N
2
Agua minerall,5¢cl.........cccov..... é,é ..........................................
Agua con gas 50cl..........co....... S
Gaseosa 50Cl........cceeveerieenieennen. g% ...........................................
Coca cola lata 33cl......ccoeuvneenene %33‘ ...........................................
. [o)]
Naranja 33cl..cocceeiniiieeniieens BGerrrersnsse s
5
Coca cola/ fanta 50c|§Lg ...........................................
Limon lata 33¢l.c.covcceeieineenes BB
Trinaranjus..............................@E ...........................................
Qo
Nestea.......oveveevviiiieee e, %g ..........................................
Cerveza 1/5 sin alcohol............. E% ..........................................
Bitter sin alcohol.........c.coo......., g %” ..........................................
. L O
BatidosS.....coeeeeeiieeeeeeeeeeeend vl % ...........................................
[}
Suplemento PET.......coi g B
33
Suplemento Lata ...t BT
AQUATIUS. .., g:ﬁ ..........................................
(3]
-

=

Eurest

PVP EUREST

2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,60 €

PVP EUREST

2,30€
2,95€
1,75 €
1,40 €
3,95€
2,95 €
1,05 €

PVP EUREST

0,80 €

1,00 €
1,10€
1,10€
0,90 €
0,90 €
1,40 €
0,90 €
0,90 €
0,90 €
0,90 €
1,00 €
1,30€
0,75 €
0,50 €
0,90 €
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Café SOl uuiieii e 0,95 €
Café con leche.......oeeiceciiiieeiceceee e, 1,00 €
INTUSIONES..eveeeiiiiiieiiieeeeeeeee e 0,95 €
Vaso de [eche 33Cl....ouuuuuuieiiiiiiiiiiieieieeee e 1,10 €
Vaso de leche 20Cl.......ccooooiiiiiiiieeeeeeeee, 1,00 €
(0 g ToTolo] =) (SRR 1,15 €
Cola cao individual.......cccouveemeeereeieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 1,15 €
Café en vaso 20Cl......ceeeiiiiiiiiiiiiiiiiicee e, 1,00 €
Café doble......ceeveiieeeieeeieeeeee e 1,00 €
Café con hielOo.......oooviiieeieceeeee e 1,00 €
Vaso de leche con leche de soja.......cccceeeeeeinvveeeenn. 1,30 €
Vaso de leche sin [actosa............cceeeeeeeececccnninnnnn, 1,20 €
Suplemento leche de soja 0,10 €
JAMON SEITANO0.....ueiieiiitie et e e e 1,40 €
JAMON YOrK.....uviiiiie e 1,25 €
Jamon york y qUESO......ccceccuiiiiiee e 1,25 €
(O LU T=I o e [N o =1 - VTR TR 1,25 €
(@1 0 1o g 4o TS UUPUUURN 1,25 €
SalchiChON...uiieec 1,25 €
TOrtilla. ... 1,30 €
0] 2 Vo TSN U 1,50 €
3= ol o] o T 1,25 €
LOMO con Pimientos......ccoovvviviviiiiiiiiiiiiiirereeeeee e 1,50 €
BacoN CON QUESO.....ccoiiiiiiiiiiiiiie e 1,30 €
Pimientos con bacon........ccceeveeeeeiiiiiiiiiieeeececns 1,30 €
Café con tostadas.......cccceeeeuvieiieiieciiiieee e 1,60 €
Café con ChUIrosS......ccccueiiiee e, 1,60 €
Café con bolleria....cccceeiiiiiieeiiiiciieeeeeeeee, 1,60 €
Café con barrita de pan.......cccceeeceiieeeeieccciieeee e 1,60 €
Café con bolleria plancha.........cccoccvveeviieeecieeeee, 1,60 €
Combo Desayuno Completo......cccoceeeeveciiieeeeeeennns 3,40 €
YOZUI CON CEIEalES.....uvvieeeiieeectiee e 1,25 €
Combo pincho tortilla.........ceeeeiiiiiiiieiiiiiieeeees 2,80 €
Combo MUFFIN Xl...ooiiiiiiiiieeeece e 2,75 €
Combo café y tarta......ccccceeercveeeeciee e, 2,95 €
Combo café, mollete jamdén y zumo........................ 4,50 €
Patata frita/ Corteza/ Fritos......coocceveevveevereeeerrennnenn. 0,90 €
(OF= Yo o [V L= <IN 0,90 €
AlMENAIaS.....ccoeiiiiiee et 1,35 €
Palito aceite oliva...........cevvveieeieiiiiiiiiiieeeee e, 1,20 €
Palito integral........cceeeeiiiciiiiiee e 1,30 €
Cacahuete pelado bolsa pequeiia........cccccceeeevnnneen. 1,10 €
Patata frita bolsa PREMIUM...........ccovvvvvvvmruieeennnnn. 1,35 €
Pringles original........ccccovieeiiiiiiiieee e, 1,35¢€
Pringles cream onioN........ccccvveeeeeeciiieeee e 1,35 €
Almendra sal bolsa.........cccoevviiiiiiiiiiieeeeeeee 1,35 €
Pistacho tostado.........ccevvvvvverveiiienieeeeeeeeeee, 2,10 €
Mega PipPa Sal...cccuveeeeeecciiiee e 1,10 €
LOMIO. ittt 3,30€
LOMO CON QUESO.ccevvriuiieieeeeeeeeeeeeeniniee e e e e eeeeeeeeenens 3,50 €
Lomo con tomate......ccuuieriiiiiiiiniccien s 3,50€
LOMO coN PIMIieNtOS.....ccoevvviiiiiiiiiiiiiiiirereeeeee e 3,50€
272 [ol0] o TN 3,00 €
BacoN CON QUESO....ccceiiiiiiiiiieieiiitireeeeeeee e 3,40 €
Bacon con tomMate.......cveveeniiiiiiiiiiiiiieciecce e, 3,30 €
Bacon con pimientos.......cccccoviiiiiiiiiieieeeeeeeee e 3,30 €

PaNCEta. . i 2,90 €

[ ]

Eurest
Churros por unidad.......ccccccevevcieeeniiee e, 0,29 €
Porras por unidad........ccccceeeivieeeeciiee e 0,33 €
Palmera, croissant, caracola o napolitana............. 1,00 €
DONULS QZUCAT ...ccivvereiieieeeeeeeeeeeeeeeveieeee e e e eeeeeees 1,00 €
Donuts chocolate........ccccocvvrriiiiiiiiiieeeiieeeeeeeeeeee, 1,10 €
Magdalenas envasadas........cccccceeeeeecvrieeeeeecennnnnnn. 1,00 €
S0baos enNVasados........cccueveevieeeeieeieieeeeeeeeeeeeeeeen 0,90 €
Barrita tostada.....cceeeeiiiiiiiiiiiiiieeee e, 1,05 €
Sandwich mixto plancha...........ccccoeeiviiiiinnninen. 2,30 €
Sandwich de jamon york y quUeso..........ccccuvvveeennne. 1,90 €
Sandwich de jamon serrano y queso.........cccceeeueuee 2,10€
Sandwich de jamon york ........cccccevvveeeeeiciiineeeen. 1,60 €
Sandwich de qUESO.........cccccviiiiieicceeee e, 1,60 €
Sandwich envasados varios.......ccccccceeeeeeeeeeeneeennnne. 2,60 €
Sandwich vegetal, york y queso..........cccvveeeeennns 2,10 €
Sandwich envasado especial..........ccccvveeeieiinnnennn. 2,40 €
Croissant de jamon serrano con tomate............... 2,80 €
Croissant de jamon YOrk.......ccccceeeeevecvieeneeiencnneenn, 2,55 €
Croissant de jamon y qUEeS0.......cccceeeeeeeecviieeeeennns 2,55 €
0] 2 o TS 2,30 €
3= o] o TSN 1,25 €
(0311 o] - TR PN 1,10 €
Pincho de tortilla......ccooooeeeiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeee 1,50 €
Tarta de manzan porcion.........cccc.. =veeeeeevvveenn 1,70 €
Tarta de queso con frambuesa 2,10 €
Maxibon black vookie 1,90 €
Maxibon nata........ccccevvvvvvieienennnnnn 1,90 €
Maxibon cookies.........ccvveeereereennen.. 1,90 €
Extreme chocolate absoluto........... == 2,00 €
Extreme vainilla......ccoeeeeeeeeiiiiiiiiiininnnn, 1,70 €
Milka bombon.........ccccceeeciieiiienneen. 2,00 €
Oreo sandwich.........ccccvvveeeeeiiiinninnnns 2,00 €
Toblerone bombén.......occvvveeeeeeennl : 2,00 €
Pirulo cool limoén.........cevvvevveeieeiinnnnnn. ] 1,00 €
Pirulo mikolapiz......ccccceecvvvveeeeeinnnen. 1,00 €
Pirulo cool fresa.......ccccvvevvrivrvereennes g PR 1,00 €

PVP EUREST
Fruta del tiempo......c.cccevevrvvecvennnns BBerreerereenens 1,10 €
Fruta en almibar........ccocovvieeeiiccccccc e 83, 1,10 €
Postre de cocina........ccccevvvvvvvveeeee e . BB, 1,20 €
Natillas/Flan de vainilla/ Arroz con Ie: .............. 1,50 €
Yogures naturales y de sabores......... } . 1,00 €

PVP EUREST

Sandwich envasado XL 2,70 €
Ensalada especial envasada 3,10 €
Helado i B S desde 1€
MUFFIN XLuuieeeiieiieeee e e 2,10 €
Vaso de fruta cortada ......ceeeeeeeeeeeeiiieiieieiiieeeeenn. 1,95 €
YOgUI CON CEreales.......uuvveiireiiieeeeeeeciieeee e e 1,25€
Menu con agua 50 Cl.......eeviivrciiieeei i, 7,00 €
Menu Completo: (Menu + Café) .....ccccvvveeneennne 7,90 €
Medio menu ( 1 plato, pan, sin bebida y sin 5,00 €
POSEIIE) ettt ettt et et ere e

Menu dietético bajo en calorias con bebida.......... 7,00 €
Combo menu hamburguesa.........cccccecvveevcvveeeenee. 6,95 €
Combo menu ensalada especial del dia................ 6,95 €
Combo menu bocadillo especial del dia................ 6,50 €
Barra MEeNU.....cooeeeeiiiieceie e eeas 0,30€



LISTA DE PRECIOS PUBLICO:CAFETERIA N

Panceta con QUESO......ccuuuvemiiiiieieeieeeeeeeeee e 3,20€
Panceta con pimientos.......ccocvuvuvriiiiiiieeeeieeeeeeeeeeenn 3,20 €
Panceta con tomate......ccccevieveeiiieiiiieciiieceeeecee, 3,20€
(0o 11y o) o - TR 2,90 €
Chistorra con qUESO........ceeeeeeeiiiieeeeecccieee e 3,20 €
Chistorra con pimientos........cccccveeeeeeecciieeeeeeecieeen. 3,20 €
Chistorra con tomMate.....cceeeeeeiieieieieiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeens 3,20 €
Bocadillo especial del dia........ccccoveveviveeeniiieeeiieens 3,95 €
JAMON SEITANO.....u i eaaes 3,20 €
Jamon York y qUESO.......eeeeeeeeciiiieee et 2,65 €
TOrtilla. ..o —— 2,30 €
CROKIZO. oo 2,65 €
SalchichON.......oooiiiieeeee e 2,65 €
(O1VT=IY el elo] 1 o] 0 4 1) (=TS 2,10€
JAMON SEITANO.....u i 2,40 €
JAMON YOIrK....eeiiiiiieieiiieec e 1,90 €
Jamon york con qUEeS0.......cccuueeeeeeecciiiieee e 1,90 €
(O T o X o T=1 1 - T 1,90 €
CROTIZO. oo 2,20 €
SalChiCRON. ..t 2,20 €
Tortilla @spanola........cccoecvvveeeiiiiciieeee e 1,70 €
SalChICNAS. c.ceiiieee e 1,90 €
(@ o Lo Y g 740 1 i 1 (o TR 2,20 €
Mollete jamon ibérico.......ccooveeeiivciiveeee e 3,75 €
0] 1 0 [0 TSR 2,40 €
BaCON. i e 2,00 €
LOMO con PimiNetos.......coevvvevviiciiiiiiiirirereeeeee e 2,55 €
Pimientos con bacoN.........eeeeeveeeiiiieiiiiiiieeeceeeciiens 2,20 €
BacoN CON QUESO....ccceviiiiiiiiieieiitireeeeee e 2,30 €
LOMO CON QUESO....ciiiiiiiieeieieeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeee 2,70 €
Bocadillo especial del dia.........ccccuvveeeiivciiieeeeeinee, 3,95 €

[ ]
Eurest

] T TSR 0,20 €
Hamburguesa premium.........ccccovecivveeeeeeicinnenennn, 4,95 €
Ensalada especial del dia........cccovveeeiiviciiieeeniinns 4,95 €

PVP EUREST
Queso o tomate 0 pimientos......cccccvveceeererieeeennnns 0,30 €
Mermelada o Margarina........ccccceeeeeecvieeeeceeennen, 0,20 €
Tupper para llevar.......cccccvevvieeeeieceieee e, 0,20 €
Leche de S0ja....cccccuuiiiieeeciiiieee e 0,10 €
Suplemento aceite.......ccccceeeeeieciiiiiee e 0,15 €
Agua mineral 50Cl........cccoviiiiiiiiiiiicieee e, 1,10 €
Agua minerall,5cl.......ccccceeeiiiiiieeeeee e, 1,25 €
Agua con gas 50Cl........ccceeieiiiiiiie e, 1,25 €
Gase0Sa 50Cl....cciiiiiiiiiiiiiice 1,25 €
Cocacolalata33cl....ccccoviiiiiiiiiiciieieeeeeeeeeee, 1,30 €
Naranja 33cl...cccvveiiiiiiiee e 1,30 €
Coca cola/ fanta S50Cl......ooceuvveeeiieiieiieeeeeeeereeeeenn 1,70 €
LIMon 1ata 33Cluuuuueeeiieiiieieeieeeeeee e 1,30 €
TrINArANJUS...ceiiiiiiiieiieeiee e 1,30 €
Cerveza lata 33cl sin alcohol......cccooovvviviiiiiiinnnnnnnnn. 1,30 €
NESTEA. ..t ieiiiee e e 1,70 €
AQUATIUS...uvieiiiiieeieeereeeeeeeeeee e e e e e s sesssssssaeenasereeaeennes 1,80 €
Cerveza 1/5 sin alcohOl.......eeeeeveeeiieiiiiiiiiiiieeieeeen, 1,25 €
Cerveza 1/3 sinalcohol.......cccccevvvvevviiiiiiiiineennn, 1,30 €
Bitter sin alconOol......uueeeeeviiiiiiiiiiiiieeee e 1,10 €
Batidos 1,40 €
Suplemento PET......cccovvveeeiiecieee e e 0,75 €
Suplemento Lata ......cccccvvveeeevccciccn. s 0,50 €

PVP EUREST

Naranja natural 200CL = 1,60 €
Naranja natural 333CL....ccccovvccueeeee g eeeeeernnreenns 2,20 €

mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0999598488432696065530

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.oré;ltsv



LISTA DE PRECIOS PERSONAL: BUFFET DE PERSONAL

=
Eurest
(0] (=Y o ][o TR 0,85 € Sandwich mixto plancha.........cccccoeieiiiieii e, 1,80 €
Café con leche......eveeecciiieeieecieee e, 0,90 € Sandwich de jamon york y qUESO.........cccceecvveeeeeeecnrrenennn. 1,80 €
INfUSIONES.....vviieeiee e 0,90 € Sandwich de jamon serrano y qUEesO........c.cuveeeevecvvreeeeen. 1,80 €
vaso de leche 33Cl......oovvvviiviiiiiiiiiiiiieieeees 1,00 € Sandwich de jamon york .......ccccceecciiveeeeicccieeee e, 1,80 €
Vaso de leche 20Cl........cccoeveiiiicciiieieeee, 0,90 € Sandwich de qUESO........ceviiecciiiiiee e 1,90 €
Chocolate.......cooovveevviiiieieeecceeeeeee, 1,10 € Sandwich MiXto coON hUBVO.......ueveveiiiiiiiiiiiiceeeeeeeeeees 1,90 €
Cola cao individual..........ocovvvuvuiveeeireiiieieennens 0,90 € Sandwich envasados Varios...........ooevvvevveeveieeeeeneeeeeeeeeenanns 1,60 €
Café en vaso 20cCl.......ccccoveveevveeeecieeeeieeen, 1,00 € Sandwich vegetal, york y qUESO........cccevvvcivieeeeiiiiiiieeeeen, 1,70 €
Café doble........oouuveeeeiieiiiiiiieie 0,95 € Sandwich de jamon serrano con tomate..........cccccccuvueeee. 2,20 €
Café con hielo.........ccoeccieeeeiiecciieeeceee. 0,90 € Croissant de jamon YOrK.......ccoceeeeeeciiieeeeceeccieeee e 2,00 €
Vaso de leche con leche de soja................... 1,30 € Croissant especial de 1a €asa.......cccovveeeeiviciiieeeeeeccireeee e, 2,80 €
Vaso de leche sin lactosa.........ccccceeuvvveeennn. 1,20 € Croissant de jamon Y QUESO.......cc.eeeeeeeeciiieeeeeeecirieee e e e 2,00 €

Suplemento leche de soja.......ccccoevvvvieeennne. 0,10€ PVP EUREST
© PULGUTAS | pvpEUREST LOMOnrrrrrrrrrrseteeeeeeee 110€

Jamon Serran0.....ccciceveiierieeiiiee e 1,10 € BaCON. et 1,10 €
Jamon york.......ccooeee e, 1,10 € (010 11 (o1 - SRR 1,10 €
Jamon york y qUEsO0........cccccuviveeeeeiciiieeeeen, 1,10 € Pincho de tortilla........cceeeveciiiieeieieee e, 1,20 €
QUESO € BaTa..rrre 110€ [0 TARTASYHELADOS | PVPEUREST
(®1 o T (o T 1,10 € Tarta de manzan POrCioN.........ceceeeccveeeeeeecciiieeeeeeeeirreeeenn 1,20 €
Salchichon........cccovviieeeeeeeeeee 1,10 € Tarta de queso con frambuesa.........ccccceeeeeecciiieee e, 1,80 €
TOrtilla...ccoooeeeeeeeeeeee e 1,10 € Maxibon black VOOKIE...........uuuveeeeiiiiiiiiiiiiiiiieee e 1,90 €
o 1 0 Lo TR 1,10 € MaXibDON NAta.......coiiiiieiieeeee e e 1,90 €
BaCoN.... i 1,10 € Maxibon COOKIES.......uuuriiiiiiiiiiieiieie e 1,90 €
Lomo con pimientos........cccceeeeecvveeeeeeecnnnnen. 1,10 € Extreme chocolate absoluto 2,00 €
Pimientos con bacon..........eeevveeeeeeeeiieiiennnnnn. 1,10 € Extreme vainilla.........eeeeeeeeeeeieiiiiiiinnnnn. 1,70 €
Bacon CON QUESO.....cccevvririeeeeeiirieee e 1,10 € Milka bOMBON......ueeeeiiiiiiiiiiiiiiii 2,00 €
PVP EUREST| Oreo sandwich 2,00 €
Café con tostadas.....cceeeeeeeeeviiiiiivviiriieieeeen, 1,30 € Toblerone bombon...........ouvvveveeeeeniiiiiiiinnns 2,00 €
Café con churros..........uvvveeeeeeiieiiiiieeeiiine, 1,30 € Pirulo cool limon......cceeeevviiiiiiiiiiiiie, 1,00 €
Café con bolleria.......ccceeeeeeecvveeiieecciieeeeen, 1,30 € Pirulo mikolapiz.........cccoeeeeeeieeicciiininae 1,00 €
Café con barrita de pan.......ccccceeeeviveeeeeienns 1,30 € Pirulo cool fresa..........uuvveeeeeeiiiiiieieieeeein, § ................ 1,00 €
Café con bolleria plancha..............cccuunneee.. 1,30 € —w
Combo Desayuno Completo .......ccccccuuuuneee. 3,10 € Patata frita/ Corteza/ Fritos... 0,80 €
Combo pincho tortilla..........cccccoeeiiiieennnns 2,10€ CacahUetes.....ccceeeecciieeeeeeeccreee e BB e, 0,80 €
Combo Muffin Xl.....oooooviiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeee 2,75€  AIMENAras.....eeiiiiiiieieeieeeee e B R 1,20 €
Combo café ytarta.....ccccceevecivieeeeeecciiieee, 2,95 € Palito aceite oliva B eiieeeieninns 1,10 €
Yogur con cereales......cocvvcveeencvieeescveeeennen. 1,25 € Palito integral.....cccccocevevcieeeiee e B FrI— 1,20€
Combo café, mollete jamén y zumo............ 3,75 € Cacahuete pelado bolsa pequefia.................. 3 S 1,00 €
PVP EUREST Patata frita bolsa ........ceeeeevveiiiiiiiiiiiiiiinl :g ............... 1,25 €
Churros por unidad........ccccceeeeeciiieeeeeeennee, 0,19€ Pringles original........cccoovveeiiiiiciiieee e, §§ ............... 1,25 €
Porras por unidad........ccccceeecvivieeeeecciiieeenn. 0,27 € Pringles cream onion §§ .......... 1,25 €
Palmera, croissant, caracola o napolitana... 0,75 € Almendra sal bolsa.........cccoevvvvvvviiiiiiiiiiiiinnns g%” ............... 1,25 €
DONULS QZUCAT....covvveerieeeeeeeeeeeeeeeeeereaen 0,75 € Pistacho tostado ﬁ Do, 2,00 €
Donuts chocolate.......cccccceeevcieeeeciee e, 0,75 € Mega pipa saI%g, .............. 1,00 €
Magdalenas envasadas..........ccccceeevvrvveeennn. 0,75 € PVP EUREST
Sobaos envasados...........eeeeeeeeeiiiiiieiiiiiininn. 0,75 €
MUFFIN XLoeeeeiiiicieeeee e 1,75 € (1o .o T T USSR 2,70 €
Barrita tostada.....ceeeeeeeiieiiiiiiiiiiee e 0,85 € LOMO CON QUESO.ccevivieeiiieeeeeeeeeeeeeeeieiieieee e e e e e e e e eeneaennaanes 2,70 €
. BOCADILLOSFRIOS | PVPEUREST LOMO CON tOMALE....vvvvevveereerssseeeeneneessessssensenseseesesssseee 2,70 €
JamoN Serran0.....cccceveeveeeeeeeiieeeereeee e, 2,70 € LOMO CON PIMIENTOS...cciiiiiiiieiiieiieicirerreeeeee e 2,70 €
Jamon York y qUEesO.......ccccvveeevveeeeiiee e, 2,70 € 2= Yol o] o TR 2,70 €
TOrtilla...ccoooeeeeeeeeeeeee e 2,00 € BacoN CON QUESO.....cccuviiieeee ettt e 2,70 €
ChOriZO.cc i 2,40 € Bacon con tomate.......ccuuviiiiiiiiiinicce e, 2,70 €
SalchichON.....uveeceeiiiie e, 2,40 € Bacon con pimientos......cccceveciieeee i 2,70 €

Queso CoN tOMaAte......cuuvivveieieiieeeeeeeieeeeanes 2,40 € PaNCELA. .. e 2,70 €



LISTA DE PRECIOS PERSONAL: BUFFET DE PERSONAL

JamoN Serran0......c.ueeeeveviiieiieeeeee e, 2,00 €
Jamon York......occeeeeecciieei e, 1,70 €
Jamon york con queso........cccccceeeeriiiiieeeenn. 1,70 €
(O 1UT=I o} o= 1 4 = FHTT TSR 1,70 €
ChOrIZO.cci i 1,80 €
SalchichON.....uveeeceiii e, 1,80 €
Tortilla espanola........cccccccvveeeeiiiciiiiieeeeene 1,40 €
Salchichas.....cuuueeeeeeeiiiiiiieee e 1,70 €
Chorizo fritO..cccoeeeiie i 1,90 €
0] 4 o TR 2,00 €
BACON..cuuiiiie i 1,70 €
Lomo con piminetos........ccoeeeeeeiiiciiiiniinieeee 2,10 €
Pimientos con bacon.........ccccvvvvvvvivenceeenennnn. 1,90 €
Bacon CON QUESO......couvvvvveeiiieeeeeeeeeereeeiiaiaeen 2,00 €
LOMO CON QUESO..ccvvvreeiieeeeeeeeereeeeeeinaee 2,30 €
Mollete jamon ibérico.......cccovveeiivcciiveeeennnns 3,00 €
Fruta del tiempo.....ccccveeeeeeiciieeecceciieee, 1,00 €
Fruta en almibar......ccccoeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiin, 1,00 €
Postre de coCina........coevvvvvveiiieeeiiieeiiieeeninnn, 1,00 €
Natillas/Flan de vainilla/ Arroz con leche..... 1,00 €
Yogures naturales y de sabores................... 1,00 €

PVP EUREST
Naranja natural vaso pequefio..................... 0,90 €
Naranja natural vaso grande............c.cc........ 1,75 €
Zumo brick 20 Cl......oovvvvvvviieieeeeeeeeeeeeeeiie, 1,00 €

=

Eurest
Panceta CON QUESO......uuuuueieeeeieeeeeceeeeitcse e e e e e e eeeeaeeaeaaes 2,70 €
Panceta con pimientos........ccceeeieiiiiiiiiiiiiicicceee e, 2,70 €
Panceta con tomate......ccuueiiveiiieiiiiiie e 2,70 €
(010 11 (o7 - TP 2,70 €
Chistorra con QUESO.......ueeieeiicciiiiiee e e 2,70 €
Chistorra con pPimientos......cccccvevevereeiieeesiieeeeeieeeeeeen 2,70 €
Chistorra con toOMate.....ceeerieiiiiiiiieiicce e 2,70 €
Baguette estrella del dia (2 ingredientes y refresco)......... 2,60 €

PVP EUREST
Sandwich envasado XL.........cuuuvuueieiiiiiiiiiiieieeiiiieieeeeeeeees 2,30€
Ensalada especial envasada.........ccocveeeiiviciiiieee e, 2,95 €
MUFFINXL. . e e e 1,75 €
Vaso de fruta cortada .......ccceeeeuviieeeiieciiieee e 1,40 €
Ensalada especial del dia........ccccvveeeeiicciieeeeiiicee e, 3,95 €
Bocadillo especial del dia..........ccouvveeeeiicciiiieiieeieeeec e, 2,95 €
YOBUI CON CEIEAlES......evvieeie ettt e 1,05 €

PVP EUREST
Menu sin bebida.........cceeiiiiiiiiiee e, 4,60 €
Menu con bebida ( Botella agua 50cl).........ccccceeevveeennennn. 5,40 €
Medio menu ( 1plato a elegir, pan, sin bebida y sin 2,60 €
POSEIIE) evecie ettt r et et eae e
Medio menu ( 1 plato a elegir, pan, bebida (botella 3,40 €
AguUA50CI) SiN POSLIE) .eoueeeeeeeeeet et
Menu dietético bajo en calorias sin bebida....................... 4,60 €
BagUETLES. .. et e e 0,40 €
Barra MeNU.....cciieiiiiie it e e B e e e e ennens 0,20 €
PUIBUITA...eeieiiee e —n 0,20 €

PVP EUREST

Ensalada mixta 2,40 €
Combo bocadillo especial del dia..............B=................. 5,25 €
Combo ensalada especial del dia 5,50 €
Combo menud hamburguesa.........cccccceeeeunnneen. f_og ............... 5,50 €
Queso o tomate o pimientos g 0,25 €
Mermelada o Margarina 0,15€
Tupper para llevar £ I 0,20 €
Leche de sOja.....ccccvveeeeeecciiieee e, e 0,10 €
Suplemento aceite.....ccceecvveeeiiiiiiiiiiieee e 8 Geevverrenrennens 0,10€

PVP EUREST
Agua mineral 50Cl........ccooevvvieveviiceeierenene. %?; ............... 0,80 €
Agua minerall,5cl.....cccoieeiiviieeieeceeieeeiens @.g ................ 1,00 €
Agua con gas 50Cl.......cveeveeeierereiereerennen, E.ﬁ’ ............... 1,10 €
Gase0Sa 50C....uuceeeiiiiiiiiiiiiiie e E%” ............... 1,10 €
Cocacolalata33cl...ccccvvvveveeieiiiieeeeeeeeeeeiennn, %% ............... 0,90 €
Naranja 33c|§§; .............. 0,90 €
Coca cola/ fanta 50Cl......ccovveeeeiveeeiieeeeiieens %?; ............... 1,40 €
LIMON 1382 33Cl.rrvvrrrrerrserrsersserssersnersnes L 0,90€
TrINATANJUS...eeveeere e e eree et eteecreeereeeveennees 2, 0,90 €
NN [T (=T TN 0,90 €
Cerveza 1/5sin alcohol.........ocuevieeviiiiiiecciec e, 0,90 €
Bitter Sin alcoOl.....uueeeeeiiiiiieeeee e 1,00 €
Batidos. ..o ie e 1,30 €
SUPIEMENtO PET....cceiiiiiieee et 0,75 €
SUPlEMENtO Lata ...ceeeeeeciiiieee et 0,50 €

AQUATTUS . ..eeeeiiiiiiiiiierteeeeeeteeeeeeeeeeeeeesessssssaaanesnresreeeeeeeeeees 0,90 €
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CODIGO CONTRATO FE(:;E':_:_:IJIO FECHQ(‘)’::::.\I{ICI)ENTO FECHA ANTIGUEDAD GENERO CATEGORIA HORAS JORNADA | % JORNADA
00100 Fijo 01/11/2017 14/09/1981 Masculino  |JEFE DE COCINA 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 24/09/2018 27/08/1987 Masculino ENCARGADO 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 01/01/1992 Femenino CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 16/09/1994 Masculino  |COCINERO 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 10/12/1997 Femenino CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/12/2018 01/01/1998 Femenino CAMARERO 40.00 [Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 01/09/1998 Femenino DPTE. BARRA 25.00 [Parcial 62.50
00100 Fijo 01/11/2017 09/11/1998 Femenino CAMARERO 40.00 [Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 07/01/1999 Femenino DPTE. BARRA 25.00 [Parcial 62.50
00100 Fijo 01/11/2017 01/05/1999 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 01/07/1999 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 30/08/1999 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 15/10/1999 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 01/02/2001 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 03/09/2001 Femenino AUX COLECTIVIDADES 20.00 [Parcial 50.00
00100 Fijo 01/11/2017 18/02/2002 Femenino CAMARERO 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 07/03/2003 Masculino  |CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 14/03/2003 Femenino CAMARERO 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 03/11/2017 01/07/2003 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 22/07/2003 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 14/10/2003 Femenino CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 06/12/2003 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 10/01/2004 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 26/03/2004 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 02/07/2004 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 03/07/2004 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 03/09/2004 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 13/10/2004 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 07/02/2005 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 16/02/2005 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 22/03/2005 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 19/01/2006 Femenino DEPENDIENTE BARRA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 13/02/2006 Femenino CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 03/04/2006 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 07/01/2007 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 23/01/2007 Femenino AUX COLECTIVIDADES 20.00 [Parcial 50.00
00100 Fijo 01/11/2017 14/03/2007 Femenino DEPENDIENTE BARRA 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 14/05/2007 Femenino AYUDANTE DE COCINA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 04/10/2007 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 24/03/2008 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 07/04/2008 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 19/05/2008 Femenino DEPENDIENTE BARRA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 18/08/2008 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 09/02/2009 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 20/03/2009 Femenino DEPENDIENTE BARRA 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 25/02/2010 Masculino  |AYUDANTE DE COCINA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 18/09/2010 Femenino DEPENDIENTE BARRA 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 14/01/2011 Femenino DIETISTA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 01/06/2011 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 01/11/2017 02/09/2013 Femenino JEFE DE COCINA 40.00 [Completa 100.00
00289 Fijo 14/02/2019 20/11/2013 Femenino COCINERO 32.50 [Parcial 81.25
00100 Fijo 01/11/2017 19/12/2013 Femenino ENCARGADO 40.00 [Completa 100.00
00189 Fijo 01/11/2017 16/05/2014 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 13/10/2014 Femenino DIETISTA 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 09/01/2018 01/12/2014 Femenino CAMARERO 40.00 |Completa 100.00
00200 Fijo 01/11/2017 16/12/2015 Femenino DIETISTA 28.00 |Parcial 70.00
00100 Fijo 01/11/2017 01/02/2016 Femenino COCINERO 40.00 |Completa 100.00
00200 Fijo 06/11/2017 06/11/2017 Femenino CAMARERO 39.00 |[Parcial 97.50
00100 Fijo 11/11/2017 11/11/2017 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 |Completa 100.00
00100 Fijo 07/11/2017 07/11/2017 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00100 Fijo 21/06/2019 21/06/2019 Femenino DIETISTA 12.00 [Parcial 30.00
00100 Fijo 16/05/2019 16/05/2019 Femenino AUX COLECTIVIDADES 40.00 [Completa 100.00
00510 Temporal 30/06/2018 17/07/2019 30/06/2018 Femenino AUX COLECTIVIDADES 39.00 [Parcial 97.50
00510 Temporal 05/07/2018 03/12/2019 05/07/2018 Masculino DIETISTA 40.00 [Completa 100.00
00510 Temporal 27/01/2019 25/01/2020 27/01/2019 Femenino AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 23/03/2018 29/07/2019 23/03/2018 Masculino  |CAMARERO 35.00 [Parcial 87.50
00502 Temporal 17/06/2018 31/08/2019 17/06/2018 Masculino  |CAMARERO 16.00 |Parcial 40.00
00510 Temporal 01/07/2018 25/04/2020 01/07/2018 Femenino AUX COLECTIVIDADES 38.00 |Parcial 95.00
00510 Temporal 25/05/2019 07/07/2019 25/05/2019 Femenino AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
00510 Temporal 02/06/2019 30/05/2020 02/06/2019 Masculino  |COCINERO 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 26/06/2019 23/06/2020 26/06/2019 Femenino AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 24/06/2019 30/07/2019 24/06/2019 Masculino  |AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 17/06/2019 14/06/2020 17/06/2019 Masculino  |AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 01/07/2019 30/09/2019 01/07/2019 Femenino CAMARERO 38.00 [Parcial 95.00
00502 Temporal 06/06/2019 30/09/2019 06/06/2019 Masculino  |AUX COLECTIVIDADES 38.00 [Parcial 95.00
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