Ref: 47/184561.9/19

Patronato Hospital Universitario

* Kk k Fundacién Alcorcdn
* Kk SERVICIO MADRILENO DE SALUD
CONSEJERIA DE SANIDAD
Comunidad
de Madrid

Ana M2 Diez Lépez, técnico de apoyo responsable de la Unidad Técnica de Coordinacion
Administrativa de la Secretaria General del Servicio Madrilefio de Salud, que sustituye
temporalmente a la Secretaria General del Servicio Madrilefio de Salud, en su condicion de
Secretaria del Patronato del Hospital Universitario Fundacion Alcorcén, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 13.1 de los Estatutos de la Fundacién,

CERTIFICA

PRIMERO: Que la reunion del Patronato del Hospital Universitario Fundacion Alcorcon de 27
de junio de 2019, cuyo acta esta pendiente de aprobacion, estuvo presidida por el
Vicepresidente del Patronato, de acuerdo con lo establecido en el articulo 12 de los Estatutos
de la Fundacion.

SEGUNDO: Que se incluyé como punto primero del Orden del Dia, la propuesta de solicitud al
Patronato de autorizacidn para iniciar la tramitacion del expediente del servicio de alimentacién
de pacientes y explotacion del autoservicio de personal, restaurante para publico en general y
cafeteria de publico del Hospital Universitario Fundacién Alcorcén, para su adjudicacion
mediante procedimiento abierto con pluralidad de criterios, (EXP.SARA-SER 034/19), y la
delegacion de la firma en el Director Gerente y Director Econémico Financiero, en los términos
expuestos en la documentacién que se adjunta como anexo 2 al acta, y que acomparia a esta
certificacion.

Analizado este asunto, los miembros del Patronato adoptaron el siguiente
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ACUERDO

Aprobar esta propuesta y delegar la firma en el Director Gerente y en el Director Econémico-
Financiero del Hospital Universitario Fundacion Alcorcén, en las condiciones que se indican en
el documento que se adjunta como anexo 2 al acta y que acomparia a esta certificacion.

Y para que conste donde proceda, a los efectos oportunos, firmo la presente certificacion.
LA SECRETARIA DEL PATRONATO,

(Articulo 13.1. de los Estatutos del
Hospital Universitario Fundacion Alcorcén)

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.ol

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Firmado digitalmente por ANA MARIA DIEZ LOPEZ
Organizacion: COMUNIDAD DE MADRID

Fecha: 2019.07.05 12:44:43 CEST

Huella dig.: b45e923e1c9db25604567235d56428ef83d687ee

Ana M2 Diez Lépez.
Vo B°
EL PRESIDENTE DEL PATRONATO
(Articulo 12 de los Estatutos del
Hospital Universitario Fundacion Alcorcén).

Firmado digitalmente por FERNANDO PRADOS ROA
Organizacion: COMUNIDAD DE MADRID

Fecha: 2019.07.08 14:25:36 CEST

Huelladig.: b45e923e1c9db25604567235d56428ef83d687ee

Fernando Prados Roa.
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Expediente EXP.SARA-SER 034/19

SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES Y EXPLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE
PERSONAL, RESTAURANTE PARA PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON A ADJUDICAR POR
PROCEDIMIENTO ABIERTO CON PLURALIDAD DE CRITERIOS.
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

EXTRACTO DE CARACTERISTICAS

Antecedentes:
e Contrato vigente adjudicado a EUREST, por dos anos, que finalizan el 30 de octubre de
2019. No hay posibilidad de prérroga. Bajada sensible de calidad y satisfaccion de
usuario y profesionales.

e Licitacién anual (sin IVA) 1.318.697,18 euros
Adjudicacién anual (sin IVA) 1.184.301,97 euros

e Licitacién (sin IVA) 11,09 euros/dieta
Adjudicacién (sin IVA) 10,09 euros/dieta

e Canon licitacién (minimo) 150.000,00 euros/afio
Canon adjudicacién 150.136,09 euros/afio

e Inversion a realizar por adjudicatario 23.500,00 euros/afio

(renovacidn de maquinaria e instalaciones)

e Criterios de adjudicacién (70 precio/30 calidad)

Férmula precio:
Baja del Licitador

Puntuacién econémica = 70 x .
Mayor baja de las presentadas
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Nuevo expediente:

e Duracién maxima: 5afios (3+1+1)

Importe licitacién/afio, sin IVA: 1.490.571,05 €

Licitacion (sin IVA) 12,09 euros/dieta

Se actualiza el precio de licitacion, ya que durante la vigencia del nuevo contrato
(hasta 5 afios) no se permiten revisiones de precios y tienen que absorberse por
el adjudicatario los incrementos de retribuciones del personal (incrementos
Convenio, antigliedad) y los incrementos de IPC (materias primas).

e Canon licitacion (minimo) 140.000 euros/afio

Se ajusta ligeramente a la baja, con el objeto de incrementar las inversiones a
cargo del adjudicatario.

e Inversidn a realizar por adjudicatario 30.000 euros/ afio
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(renovacién de maquinaria e instalaciones)

é
:
z
%E e Criterios de adjudicacién (45 precio/55 calidad)
5? Criterio Pun'fu.aaon
£9 maxima
%_g, 9.1 | Criterios relacionados con los costes:
%E 9.11 ‘ Oferta econdmica | 45 puntos
%:g 9.2 | Criterios cualitativos
Eg 9.2.1 | Evaluables de forma automatica (aplicacion de férmulas) 28 puntos
%% 9.2.1.1 Personal Adscrito al Servicio 10 puntos
I 9.2.1.2 Encuestas de satisfaccion mensuales 6 puntos
9.2.1.3 Horas de formacién 6 puntos
9.2.14 Auditoria anual 6 puntos
9.2.2 | Criterios cuya cuantificaciéon dependa de un juicio de valor 27 puntos
9.2.21 Plan de Trabajo 16 puntos
9.2.2.2 Gestion medioambiental 6 puntos
9.2.2.3 Buenas practicas 3 puntos
9.2.24 Gestion de Proveedores 2 puntos
TOTAL 100 puntos
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‘ 9.1.1 ‘ Oferta econémica 45 puntos

e Puntuacion conforme a la férmula que sigue:

Puntuacion econdmica = 80% x Puntuacion econdmica (1) + 20 % x Puntuacioén econdmica (2)

Para el criterio oferta econdmica, la puntuacién por la oferta en Alimentacién de
pacientes supondra el 80% del total de la puntuacion en este criterio, teniendo la
puntuacion por el canon de Cafeteria de publico, restaurante de publico y
autoservicio de personal un peso del 20% restante de la puntuacion en este criterio.

e Alimentacidon de pacientes:

Baja del Licitador
Mayor baja de las presentadas

Puntuacién econémica (1) =45 x

(Baja= precio de licitacion — oferta presentada)
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o Cafeteria de publico, restaurante de publico y autoservicio de personal:.

Canon del Licitador

Puntuacion economica (2) = 45 x
Mayor canon ofertado
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9.2.1. Criterios cualitativos por aplicacion de formulas: Hasta 28 puntos:

9.2.1.1. Personal adscrito al servicio (max. 10 puntos):

Si el nUmero propuesto de personas a adscribir al servicio a jornada completa supera las
62, se repartird la puntuacién como sigue:

1 trabajador adicional con categoria profesional ASL, 5 puntos

2 trabajadores adicionales con categoria profesional ASL, 8 puntos

3 trabajadores adicionales o mds con categoria profesional ASL, 10 puntos

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

9.2.1.2.Encuestas de satisfaccion mensuales (max. 6 puntos):

Realizacion mensual de encuestas de satisfaccion del servicio de alimentacion de
pacientes. Se deberd aportar el modelo de encuesta y la metodologia de la misma, con,
al menos, los items que maneja el SERMAS en este tipo de encuestas. Solo obtendran la
puntuacion aquellos licitadores que presenten certificado de compromiso de realizacién
de encuestas mensuales y aporten el modelo.

9.2.1.3.Horas de formacion (max. 6 puntos):

Horas de formacion globales ofertadas durante el contrato (3 afios), que deberan
comprender a la totalidad de la plantilla adscrita a este contrato, con desglose de
acciones formativas y descripcién de las mismas. Se otorgara la maxima puntuacién a la
oferta que mayor nimero de horas contemple, siendo la puntuacién del resto de ofertas
proporcional a ésta.
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9.2.1.4. Auditoria anual (max. 6 puntos):

Realizacion de auditoria anual por entidad externa acreditada, con respecto al
cumplimiento del contrato, del convenio laboral y las condiciones laborales ofertadas.
Solo obtendran la puntuacién aquellos licitadores que aporten certificado de entidad
externa acreditada con compromiso para su realizacion.

9.2.2. Criterios cualitativos por juicio de valor: Hasta 27 puntos.

9.2.2.1.Plan de Trabajo (max. 16 puntos):

Plan de trabajo.- En este documento el licitador tendra que describir exhaustivamente las
condiciones en las que va a prestar el servicio, personal y turnos por puesto de trabajo, en
todas las areas objeto del contrato, teniendo en cuenta lo sefialado en el Anexo 1 del PPT.
Se detallard en cada una de las areas la metodologia y procesos de trabajo, la planificacién
de personas y turnos por puesto de trabajo, el equipamiento e instalaciones a utilizar,...
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El Plan de trabajo debera contener, ademas, y necesariamente, la siguiente documentacion
(anexa o integrada en el mismo):
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e Disefio y propuesta de implantacion del Sistema de analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos (APPCC), adaptado a la actividad, instalaciones y sistemas de
trabajo del Hospital y cumpliendo los requerimientos de la autoridad sanitaria.

e Planificacion de turnos y asignacidn de personas (por categorias y por puestos de
trabajo) a los mismos, de lunes a domingo.

Curriculum Vitae de: Responsable del Contrato, Responsable del Control de
Calidad, Responsable de Prevencidn de Riesgos Laborales.

e Planes de mantenimiento preventivo, correctivo y técnico-legal de las instalaciones
y equipamiento.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
)

e Plan de limpieza de locales, instalaciones y equipamiento.
e Plan de Contingencias.

e Programa de Calidad, incluyendo guias de practicas correctas, documentacion
adicional relacionada con la posible acreditacion en calidad.

9.2.2.2.Gestion medioambiental (max. 6 puntos):

El licitador presentara un documento que contenga propuesta de soluciones para la
prestacion del servicio, en el ambito de la gestién medioambiental: eficiencia
energética, reduccidn de residuos, huella hidrica y huella de carbono, disminucién del
uso de plasticos,...
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.ol

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
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9.2.2.2.Buenas practicas (max. 3 puntos):

El licitador presentara un documento que describa las acciones a llevar a cabo para la
promocion de buenas practicas e innovacion por parte de los profesionales adscritos al
contrato, sin que se modifique el objeto del contrato.

9.2.2.2.Gestion de proveedores (max. 2 puntos):

El licitador presentard un documento que describa el sistema de evaluacion y
seguimiento de la calidad de proveedores y acreedores afectos a este contrato.

FASES: De los criterios objetivos establecidos anteriormente, se valorardn en una
primera fase, los sefialados en el epigrafe 9.2 (Criterios cualitativos), siendo necesario
para que la proposicién pueda ser valorada en la fase decisoria una puntacién minima
de 27,50 puntos (50 % del total) en el total de los criterios cualitativos (Suma de los
cuantificados por juicio de valor y férmulas).

De los criterios objetivos establecidos anteriormente, se tomardn en consideracién a
efectos de apreciar, en su caso, que la proposicién no puede ser cumplida como
consecuencia de la inclusidon de valores anormales, el criterio oferta econdmica, siendo
los limites para apreciar que se dan en aquella dicha circunstancia, los siguientes:

Si se presentase un unico licitador se considerara que su oferta contiene valores
anormales o desproporcionados si es inferior al presupuesto base de licitacion
en mas de un veinticinco unidades porcentuales, previa audiencia al licitador que
la haya presentado.

Si se presentasen varios licitadores se considerara oferta con valores anormales
o desproporcionados la baja de toda proposicién econémica cuyo porcentaje
exceda de diez unidades, por lo menos, a la media aritmética de los porcentajes
de baja de todas las proposiciones presentadas, previa audiencia al licitador que
la haya presentado.
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

C/Budapest n° 1
28922 Alcorcon.
Madrid.

SOLICITUD DE APROBACION POR EL PATRONATO DE LA FUNDACION
DEL INICIO DEL EXPEDIENTE PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES Y EXPLOTACION DEL
AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA PUBLICO EN
GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO
FUNDACION ALCORCON A ADJUDICAR POR PROCEDIMIENTO
ABIERTO CON PLURALIDAD DE CRITERIOS. (EXP.SARA-SER 034/19)

El art. 15.1.1) de los Estatutos del Hospital Universitario Fundacion Alcorcdn establece
que es funcion del Patronato “Aprobar los contratos de obras, servicios y suministros de
la Fundacion. Esta funcion podra ser delegada en el Director Gerente hasta el limite
fijado por el Patronato”.

En sesién de 6 de octubre de 2011, el Patronato acuerda nombrar a D. Modoaldo
Garrido Martin Director Gerente del Hospital Universitario Fundacion Alcorcon, y
otorgarle poderes con los limites acordados en la Resolucion 38/2011 de 25 de febrero,
(BOCM 76, de 31 de marzo de 2011) de delegacién de competencias en materia de
contratacion y gestiobn econémico-presupuestaria: hasta 3.000.000 de euros, previa
autorizacién de la Viceconsejeria de Asistencia Sanitaria cuando exceda de 1.200.000
euros.

Dado que el importe total del expediente cuyo inicio se propone supera el importe de
1.200.000 euros, el érgano de contratacion del mismo es el PATRONATO de la
Fundacion. Este contrato esta sujeto a regulacion armonizada, ya que el valor estimado
del contrato supera 221.000 euros.

Por tratarse de servicios incluidos en el Anexo IV de la LCSP, los criterios de
adjudicacion relacionados con la calidad deben tener un peso de al menos el 51 % de
la puntuacion asignable, conforme a lo indicado en el art.145.4 de la LCSP. (En este
contrato el peso es del 55%).

Adjuntamos

a) Informe de necesidad emitido por la Subdireccién de Infraestructuras y Servicios
Generales del Hospital Universitario Fundacion Alcorcén de 10 de junio de 2019,
en el que consta la necesidad de esta contratacion,

b) Informe de insuficiencia de medios propios para la realizacion de este servicio,
¢) Propuesta de Memoria sobre determinados aspectos del contrato,

d) Propuesta de Pliegos de Prescripciones Técnicas y de Pliego de Condiciones
Administrativas Particulares,

SOLICITAMOS LA AUTORIZACION del Patronato del Hospital Universitario Fundacion
Alcorcén PARA INICIAR la tramitacién del expediente:

) Expediente: SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES Y EXPLOTACION
DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA PUBLICO EN
GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO
FUNDACION ALCORCON A ADJUDICAR POR PROCEDIMIENTO ABIERTO
CON PLURALIDAD DE CRITERIOS. (EXP.SARA-SER 034/19).

Tel: 91 621 94 36
licitaciones@fhalcorcon.es

Logistica
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1)) Duracion: Un periodo inicial de tres afios y la posibilidad de concertar dos
posibles prorrogas anuales adicionales.

) Importes:

Presupuesto maximo de licitacion (trienal): ....4.471.713,18 € (IVA NO incluido)
Importe de IVA (trienal): ........coeveviiiiienienene 447.171,32 € (IVA 10%)
Importe Total (trienal):........cooeveviiiiiiieieee, 4.918.884,50 € (IVA incluido)

Valor estimado del contrato (importe sin IVA, incluyendo las posibles prérrogas- 2
anuales adicionales- y modificaciones del contrato- hasta un maximo del £10 % en el
namero de dietas anuales):

Valor estimado: ........ccocveieeiiiniieeeee e 8.198.140,83 € (IVA excluido)

SOLICITAMOS LA APROBACION del Patronato del Hospital Universitario
Fundacién Alcorcon y la delegaciéon de la firma en el Director Gerente y Director
Econdmico Financiero de:

a) Pliego de Clausulas Administrativas Particulares y el de Prescripciones Técnicas
adjuntos, que serviran de base en el contrato,

b) Expediente de contratacién, EXP.SARA-SER 034/19, Servicio de alimentacién
de pacientes y explotacién del autoservicio de personal, restaurante para publico
en general y cafeteria de publico del Hospital Universitario Fundacién Alcorcén,
para atender las necesidades objeto del contrato de referencia de conformidad
con el articulo 316-318 de la Ley 9/2017, por un periodo de tres afios y por un
valor estimado de 8.198.140,83 euros IVA excluido; toda vez que iniciada la
tramitacion del expediente motivando la necesidad del contrato, y a la vista de
que el expediente de contratacion contiene la documentacion necesaria para
continuar su tramitacion, referida a la totalidad del objeto del contrato, y que
justifica adecuadamente en la memoria los términos requeridos por el art. 116.4
de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector Publico

|
0963213635463797171835

c) Gasto por un presupuesto maximo de 4.918.884,50 €, IVA incluido, con sujecién
a las disposiciones aplicables vigentes, y dentro de los Presupuestos del
Hospital Universitario Fundacién Alcorcén para los ejercicios econémicos 2019,
2020, 2021 y 2022.

d) Apertura del procedimiento de adjudicaciébn que habra de ser en forma de
procedimiento abierto y tramitacién ordinaria.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.or

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Alcorcén, 27 de junio de 2019

Dr. Modoaldo Garrido Martin
Director Gerente
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsv
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES QUE HA DE
REGIR EN EL CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES
Y EXPLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA

PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL HOSPITAL
UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON A ADJUDICAR POR
PROCEDIMIENTO ABIERTO CON PLURALIDAD DE CRITERIOS. (EXP.SARA-

SER 034/19)
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES QUE HA DE
REGIR EN EL CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES
Y EXPLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA
PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL HOSPITAL
UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON A ADJUDICAR POR
PROCEDIMIENTO ABIERTO CON PLURALIDAD DE CRITERIOS. (EXP.SARA-
SER 034/19)

CAPITULO I. CARACTERISTICAS DEL CONTRATO
Clausula 1. Caracteristicas del contrato.

TITULO: CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES Y
EXPNLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA
PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO DEL HOSPITAL
UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON.

1- Definicion del objeto del contrato:

Este contrato tiene por objeto la contratacion del servicio de alimentacion de pacientes
y la explotacion del autoservicio de personal , Restaurante para publico en general y
cafeteria de puablico, en el Hospital Universitario Fundacion Alcorcon (HUFA), de
acuerdo con las indicaciones del Pliego de Prescripciones Técnicas con el
cumplimiento de los criterios de calidad y laborales establecidos.

Division en lotes: No.

La necesaria integracion del servicio, el aprovechamiento y optimizaciéon de la
infraestructura existente (cocinas) la uniformidad de precio y de coste que debe existir
en el hospital, las sinergias en la produccién, la criticidad del servicio, la busqueda de
la maxima eficiencia en la utilizacion de los fondos pulblicos aconsejan la
configuracién del servicio en un solo lote.

Lote Denominacién Tipo Codigo CPV

1.1 | 1.1.Servicio de alimentacion de pacientes, | Gasto (pago por | 55300000-3
pensién alimenticia) 55330000-2

1.2 | Explotacion del restaurante para publico, | Ingreso (Canon) 55100000-1
autoservicio de personal y servicio de 55523000-2
cafeteria de publico

CPV: 55300000-3  Servicios de restaurante y de suministro de comidas
55330000-2 Servicios de cafeteria
55100000-1 Servicios de hosteleria

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION 4
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55523000-2  Servicios de suministro de comidas para otras empresas e
instituciones.

Servicios incluidos en el Anexo IV de la LCSP.

Contrato reservado a Centro Especial de Empleo de iniciativa social y a Empresas de
Insercion: NO

Lote/s reservado/s a Centro Especial de Empleo de iniciativa social y a Empresas de
Insercion: NO

Contrato reservado a otras organizaciones: NO

2.- Organos administrativos.

ORGANO GESTOR: ORGANO DE CONTRATACION
DENOMINACION Patronato del Hospital Universitario Fundacién Alcorcén.
CODIGO DIR3 (1)

DIRECCION POSTAL C/ BUDAPEST N2 1, 28922, ALCORCC)N, MADRID.
UNIDAD TRAMITADORA: CENTRO DIRECTIVO PROMOTOR DEL

CONTRATO ; OFICINA CONTABLE: ORGANO QUE TIENE ATRIBUIDA
LA FUNCION DE CONTABILIDAD Y ORGANO DESTINATARIO DEL
OBJETO DEL CONTRATO

DENOMINACION HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON

CODIGO DIR3 (1)

DIRECCION POSTAL C/ BUDAPEST N2 1, 28922, ALCORCON, MADRID.

(1) Por no estar comprendido dentro del &mbito subjetivo de la Ley 25/2013, de 27 de
diciembre, de impulso de la factura electronica y creacion del registro contable de facturas
en el Sector Publico, los pagos se efectuaran de acuerdo con la ley 3/2004, de 29 de
diciembre, por la que se establecen medidas de lucha contra la morosidad en las operaciones
comerciales, modificada por la ley 15/2010, de 5 de julio y el RD 4/2013, de medidas de
apoyo al emprendedor y de estimulo del crecimiento y de la creacion de empleo.

Unidad encargada del seguimiento y ejecucién del contrato: Subdireccion de
Infraestructuras, Mantenimiento y Servicios Generales del Hospital Universitario
Fundacién Alcorcon.

3.- Si se trata de un contrato que conlleve prestaciones directas a favor de la ciudadania:
No procede.
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4.- Presupuesto base de licitacion y crédito en que se ampara.

Sublote 1.1. Servicio de alimentacion de pacientes,
Tipo de presupuesto: maximo determinado por precios unitarios.

Presupuesto maximo de licitacion (trienal): ..... 4.471.713,18 € (IVA NO incluido)
Importe de IVA (trienal): ......ccccooevvveiniiniinene 447.171,32 € (IVA 10%)
Importe Total (trienal):........cccoooevvvereieicieienee 4.918.884,50 € (IVA incluido)

Cofinanciacién: NO

Anualidad Importe (IVA incluido)

2019 273.271,37 euros

2020 1.639.628,16 euros

2021 1.639.628,16 euros

2022 1.366.356,81 euros

Total 4.918.884,50 euros
Unidades .
timadas Concepto Importe anual estimado
e (10 % IVA incluido)
anuales

118.756 Desayuno (*)

129.022 Comida (*)
1.639.628,16 €

92.087 Merienda

122.141 Cena (*)

TOTAL 1.639.628,16 €

(*) En estas unidades estimadas se incluyen las correspondientes al personal de guardia y
SUMMA 112

En este importe estimado anual se incluye la estimacion de las inversiones minimas
necesarias para la reposicion anual de equipamiento por importe de 30.000,00 euros anuales,
sin IVA, por cuenta del adjudicatario, y cuyo desglose se entregara a la firma del contrato.
Los consumos energéticos son a cuenta del adjudicatario hasta el importe indicado en el
Anexo I, clausula C) Condiciones comunes a los servicios, epigrafe f) Consumos, del Pliego
de Prescripciones Técnicas, y no estan incluidos en este importe de licitacion.

Los precios maximos del autoservicio de personal, cafeteria de publico y de la carta del
restaurante de publico son los que figuran en el Anexo IV del Pliego de Prescripciones
Teécnicas.
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Sublote 1.2. Explotacion del servicio de Cafeteria de publico, autoservicio de personal y
restaurante de publico.
Canon minimo determinado.

Canon minimo (trienal): ..........ccccevrveneae 420.000,00 € (IVA NO incluido)
Importe de IVA (trienal): .......cccccevneneee. 88.200,00 € (IVA 21%)
Importe Total (trienal):.......cccccevvvveenee. 508.200,00 € (IVA incluido)

Cofinanciacién: NO

Anualidad Importe (IVA incluido)

2019 28.233,33 euros
2020 169.400,00 euros
2021 169.400,00 euros
2022 141.166,67 euros
Total 508.200,00 euros

Sistema de determinacion del presupuesto: por precios unitarios
Calculo del precio del contrato
El precio del contrato se ha calculado teniendo en cuenta los siguientes factores:

. Evolucion de los consumos (alimentacion de pacientes) de los ultimos ejercicios

. Precio de los anteriores contratos similares adjudicados por el Hospital

. Precios de mercado

. Ingresos esperados para el adjudicatario (alimentacion de pacientes y recaudacion de
cafeterias)

. Gastos (fijos) para el adjudicatario: suministros energéticos, canon e inversiones

El desglose orientativo (anual) es el siguiente:

*Gastos de personal ..........ccoeeeerecinninen. 1.380.000 euros (*)
eMaterias primas ..........ccoceevvevveresernsienas 1.000.000 euros
+Gastos generales .........ccoceevveereiereieninnens 100.000 euros
SCANON. ..ot 140.000 euros
*SUMINIStros energeticos ..........c.coveeeunes 175.000 euros
*INVEISIONES......civeveiiieieiieee s 30.000 euros
*Beneficio industrial (6%0) ..........cc.cc...... 180.000 euros
Total anual.........cccceevveveieveiieeeceees 3.005.000 euros

(*) Teniendo en cuenta las categorias profesionales y el convenio colectivo de aplicacion, con el
detalle de personal que se ofrece en los Pliegos de Prescripciones Técnicas (Anexo V)

Valor estimado del contrato (art. 101 LCSP): 8.198.140,83 euros.

Método de calculo aplicado para calcular el valor estimado:

El valor estimado del contrato lo constituye el importe total pagadero segun las estimaciones del
6rgano de contratacion, sin incluir el IVA. Se ha determinado en funcién de los contratos similares
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previamente adjudicados por este Hospital, precios de mercado y la estimacion respecto a los
valores historicos de consumos del Hospital. En el calculo del valor estimado se han tenido en
cuenta las eventuales prorrogas del contrato (2 prorrogas anuales) y una posible variaciéon anual
de hasta el 10 % en el nimero de dietas, respecto al nimero inicial de dietas anuales estimado.

En servicios con determinacion del precio mediante precios unitarios, posibilidad de
incrementar el nimero de unidades hasta el 10 por 100 del precio del contrato: Sl

5.- Contrato sujeto a regulacion armonizada. Sl.

6.- Habilitacion empresarial o profesional precisa para la realizacion del contrato.
Procede: NO

7. - Solvencia econdmica, financiera y técnica o profesional.

El empresario podra acreditar su solvencia mediante su clasificacién por ser un contrato de
servicios cuyo objeto estd incluido en el Anexo Il del RGLCAP, o bien acreditando el
cumplimiento de los siguientes requisitos especificos de solvencia. En el caso de que se acredite
mediante clasificacion, serd necesario aportar adicionalmente los certificados de medidas de
control de calidad y de gestion medioambiental exigidos (ISO 9001, OSHAS 18000 y I1SO
14001 o equivalentes).

171835

Acreditacion de la solvencia econémica y financiera:
-Art. 87.1.a) de la LCSP:

Criterio de seleccion: Los licitadores, tanto espafioles como no espafioles de Estados
miembros de la Unién Europea, podran acreditar su solvencia econémica y financiera mediante
declaracion de un volumen anual de negocios, del licitador o candidato, que referido al afio de
mayor volumen de negocio de los tres ultimos concluidos debera ser al menos una vez y media
el valor estimado del contrato en cémputo anual sin IVA. Este valor minimo queda fijado en
fijado en 2.459.442,25 euros.

Medio de acreditacién: El volumen anual de negocios del licitador o candidato se acreditara
por medio de sus cuentas anuales aprobadas y depositadas en el Registro Mercantil, si el
empresario estuviera inscrito en dicho registro, y en caso contrario por las depositadas en el
registro oficial en que deba estar inscrito. Los empresarios individuales no inscritos en el
Registro Mercantil acreditardn su volumen anual de negocios mediante sus libros de
inventarios y cuentas anuales debidamente legalizadas por el Registro Mercantil.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Acreditacion de la solvencia técnica o profesional:
-Art. 90.1.a) de la LCSP:

Criterio de seleccion: Los licitadores, tanto espafioles como no espafioles de Estados
miembros de la Unién Europea, deberan acreditar la solvencia técnica y profesional mediante
una relacion de los principales servicios o trabajos realizados de igual o similar naturaleza que
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los que constituyen el objeto del contrato, en el curso de, como méaximo los tres ultimos afios,
cuyo importe anual acumulado en el afio de mayor ejecucion sea igual o superior al 70 por
ciento de la anualidad media del contrato, sin IVA (1.043.399,74 euros), en la que se indiquen
importe y fechas y el destinatario, publico o privado de los mismos.

Teniendo en cuenta las peculiaridades propias del servicio de alimentacion de pacientes, cuya
prestacion es muy diferente del servicio de alimentacion que pueda prestarse una instalacion
hostelera normal, los trabajos acreditados sélo se consideraran del mismo tipo o naturaleza al
que corresponde el objeto del contrato y, por tanto, las referencias solo se consideraran validas
si han sido efectuados en centros hospitalarios de 300 0 mas camas.

Medio de acreditacién: Los servicios o trabajos efectuados se acreditardn mediante
certificados expedidos o visados por el érgano competente, cuando el destinatario sea una
entidad del sector publico; cuando el destinatario sea un sujeto privado, mediante un certificado
expedido por este o, a falta de este certificado, mediante una declaracion del empresario
acompafado de los documentos obrantes en poder del mismo que acrediten la realizacion de la
prestacion.

-Articulo 90.1 de la LCSP, apartado d):

Criterio de seleccion: -Medidas de control de calidad:
Medio de acreditacién:

a) Certificado en vigor expedido por organismo independiente comprensivo de que el licitador
cumple determinadas normas de garantia de la calidad basadas en normas europeas 0
internacionales en la materia (ISO 9001) o Licencia de Uso de la Marca de Garantia Madrid
Excelente o certificacion equivalente; y

b) -Certificado de empresa registrada segin normas de Prevencion de Riesgos Laborales, serie
OSHAS 18000 similar o equivalente.

Si la proposicion fuera presentada por una UTE, estos certificados seran exigibles a todos los
integrantes de la misma.

-Articulo 90.1 de la LCSP, apartado f):
Criterio de seleccion: -Aplicacion de medidas de gestion medioambiental.

Medio de acreditacion: Certificado en vigor de empresa registrada segun normas de la serie
ISO-14001, o certificacion equivalente.

Si la proposicion fuera presentada por una UTE, este certificado sera exigible a todos los
integrantes de la misma.
Clasificacion del contratista:

Grupol/s: Subgrupo/s: Categoria/s: Categoria/s R.D.
(R.D. 773/2015) 1098/2001:
M: 6 D 5
Servicios Hosteleria y servicios | > 600.000 euros | > 1.200.000 euros
Especializados de comida.

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION




171835

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsv
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

-
A

SaludMadrid

Compromiso de adscripcion a la ejecucion del contrato de medios personales y/o materiales:
SI. Aquellos medios que se hayan incluido por el licitador en su oferta y que hayan sido objeto
de valoracion como criterios de adjudicacién se consideran obligaciones esenciales del
contrato.

8.- Procedimiento de adjudicacion.
Tramitacion anticipada: NO
Tramitacion: ordinaria
Procedimiento: abierto
Pluralidad de criterios de adjudicacion
Subasta electrénica: NO.

9.- Criterios objetivos de adjudicacion del contrato.

Puntuacion | N° de

Criterio maxima sobre

9.1 | Criterios relacionados con los costes:
9.1.1 | Oferta econdmica 45 puntos 3
9.2 | Criterios cualitativos

9.2.1 | Evaluables de forma automética por aplicacién de
férmulas
9211 Personal Adscrito al Servicio 10 puntos 3
9.2.1.2 Encuestas de satisfaccion mensuales 6 puntos 3
9.2.1.3 Horas de formacion 6 puntos 3
9214 Auditoria anual 6 puntos 3
9.2.2 | Criterios cuya cuantificacion dependa de un juicio de valor
9221 Plan de Trabajo 16 puntos 2
9.2.2.2 Gestion medioambiental 6 puntos 2
9.2.2.3 Buenas préacticas 3 puntos 2
9224 Gestion de Proveedores 2 puntos 2
TOTAL | 100 puntos

9.1. Criterio oferta econdémica. Hasta 45 puntos.

Puntuacién conforme a la férmula que sigue:

Puntuaciéon econémica = 80% x Puntuacién econémica (1) + 20 % x Puntuacién econémica (2)
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Para el criterio oferta econdmica, la puntuacién por la oferta en Alimentacion de pacientes
supondréa el 80% del total de la puntuacion en este criterio, teniendo la puntuacién por el canon
de Cafeteria de publico, restaurante de publico y autoservicio de personal un peso del 20%
restante de la puntuacion en este criterio.

Alimentacion de pacientes,

Baja del Licitador
Mayor baja de las presentadas

Puntuacién econémica (1) = 45 x

(Baja= precio de licitacion — oferta presentada)

Cafeteria de publico, restaurante de publico y autoservicio de personal.
Canon del Licitador

171835

Puntuacién econdémica (2) = 45 x
Mayor canon ofertado

En el caso de la alimentacion de pacientes, deberé desglosar el importe por cada tipo de comida:
(desayuno, merienda,...) conforme al detalle del Anexo I.1.a

9.2. Criterios cualitativos. Hasta 55 puntos.

9.2.1. Criterios Evaluables de forma automatica por aplicacion de férmulas: Hasta 28
puntos.

9.2.1.1. Personal adscrito al servicio:

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Si el nimero propuesto de personas a adscribir al servicio a jornada completa supera las 62, se
repartira la puntuacién como sigue:

1 trabajador adicional con categoria profesional ASL 5 puntos

2 trabajadores adicionales con categoria profesional ASL 8 puntos

3 trabajadores adicionales o0 mas con categoria profesional ASL 10 puntos

9.2.1.2. Encuestas de satisfaccion mensuales:

Realizacion mensual de encuestas de satisfaccion del servicio de alimentacion de pacientes. Se
deberéa aportar el modelo de encuesta y la metodologia de la misma, con, al menos, los items
que maneja el SERMAS en este tipo de encuestas. Solo obtendran la puntuacion aquellos
licitadores que presenten certificado de compromiso de realizacion de encuestas mensuales y
aporten el modelo.

9.2.1.3. Horas de formacion:
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Horas de formacion globales ofertadas durante el contrato (3 afios), que deberan comprender a
la totalidad de la plantilla adscrita a este contrato, con desglose de acciones formativas y
descripcion de las mismas. Se otorgara la maxima puntuacion a la oferta que mayor numero de
horas contemple, siendo la puntuacion del resto de ofertas proporcional a ésta.

9.2.1.4. Auditoria anual

Realizacion de auditoria anual por entidad externa acreditada, con respecto al cumplimiento
del contrato, del convenio laboral y las condiciones laborales ofertadas. Solo obtendran la
puntuacion aquellos licitadores que aporten certificado de entidad externa acreditada con
compromiso para su realizacion.

9.2.2. Criterios cuya cuantificacion dependa de un juicio de valor: Hasta 27 puntos.

= En los criterios que dependen de juicio de valor, se otorgard la méxima puntuacion a la mejor
oferta, siendo la puntuacién del resto de ofertas proporcional a ésta.

171835

9.2.2.1. Plan de Trabajo:

Plan de trabajo.- En este documento el licitador tendrd que describir exhaustivamente las
condiciones en las que va a prestar el servicio, personal y turnos por puesto de trabajo, en todas
las areas objeto del contrato, teniendo en cuenta lo sefialado en el Anexo 1 del PPT. Se detallara
en cada una de las areas la metodologia y procesos de trabajo, la planificacion de personas y turnos
por puesto de trabajo, el equipamiento e instalaciones a utilizar,...

El Plan de trabajo debera contener, ademas, y necesariamente, la siguiente documentacién (anexa
0 integrada en el mismo):

e Disefio y propuesta de implantacion del Sistema de analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos (APPCC), adaptado a la actividad, instalaciones y sistemas de trabajo del
Hospital y cumpliendo los requerimientos de la autoridad sanitaria.

¢ Planificacion de turnos y asignacion de personas (por categorias y por puestos de trabajo)
a los mismos, de lunes a domingo.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

e Curriculum Vitae de: Responsable del Contrato, Responsable del Control de Calidad,
Responsable de Prevencion de Riesgos Laborales.

e Planes de mantenimiento preventivo, correctivo y técnico-legal de las instalaciones y
equipamiento.

e Plan de limpieza de locales, instalaciones y equipamiento.
¢ Plan de Contingencias.

e Programa de Calidad, incluyendo guias de practicas correctas, documentacion adicional
relacionada con la posible acreditacion en calidad.

9.2.2.2. Gestion medioambiental:

El licitador presentard un documento que contenga propuesta de soluciones para la prestacién
del servicio, en el ambito de la gestion medioambiental: eficiencia energética, reduccion de
residuos, huella hidrica y huella de carbono, disminucion del uso de plésticos,...
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9.2.2.2. Buenas practicas:

El licitador presentara un documento que describa las acciones a llevar a cabo para la promocion
de buenas practicas e innovacion por parte de los profesionales adscritos al contrato, sin que se
modifique el objeto del contrato.

9.2.2.2. Gestion de proveedores:

El licitador presentard un documento que describa el sistema de evaluacion y seguimiento de
la calidad de proveedores y acreedores afectos a este contrato.

FASES: De los criterios objetivos establecidos anteriormente, se valoraran en una primera
fase, los sefialados en el epigrafe 9.2 (Criterios cualitativos), siendo necesario para que la
proposicion pueda ser valorada en la fase decisoria una puntacion minima de 27,50 puntos (50
= % del total) en el total de los criterios cualitativos (Suma de los cuantificados por juicio de
valor y formulas).

De los criterios objetivos establecidos anteriormente, se tomaran en consideracion a efectos de
apreciar, en su caso, que la proposicion no puede ser cumplida como consecuencia de la
inclusion de valores anormales, el criterio oferta econdmica, siendo los limites para apreciar
que se dan en aquella dicha circunstancia, los siguientes:
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Si se presentase un Unico licitador se considerara que su oferta contiene valores
anormales o desproporcionados si es inferior al presupuesto base de licitacion en mas
de un veinticinco unidades porcentuales, previa audiencia al licitador que la haya
presentado.

Si se presentasen varios licitadores se considerard oferta con valores anormales o
desproporcionados la baja de toda proposicién econémica cuyo porcentaje exceda de
diez unidades, por lo menos, a la media aritmética de los porcentajes de baja de todas
las proposiciones presentadas, previa audiencia al licitador que la haya presentado.

10.- Documentacion técnica a presentar en relacién con los criterios objetivos de
adjudicacion del contrato:

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

En el sobre n° 2: Ademas de la que se indique en el Pliego de Prescripciones Técnicas, se
debera aportar dentro del sobre n° 2 “Documentacion técnica relativa a los criterios de
adjudicacion cuya cuantificacion depende de un juicio de valor” toda aquella informacion que
el ofertante estime necesaria para valorar la calidad técnica y en especial:

- Plan de Trabajo, indicando:

o Disefio y propuesta de implantacion del Sistema de analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos (APPCC), adaptado a la actividad, instalaciones y sistemas de
trabajo del Hospital y cumpliendo los requerimientos de la autoridad sanitaria

o Planificacion de turnos y asignacion de personas (por categorias y por puestos de
trabajo) a los mismos, de lunes a domingo. Programa completo de trabajo
(metodologia y sistematica a seguir) a desarrollar.

o Equipo de Trabajo (Recursos humanos a emplear en los distintos lotes con
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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disponibilidad horaria, recursos no habituales a emplear en el servicio, recursos
materiales a aportar, certificados de formacion en los equipos de los lotes objeto del
contrato). Curriculum Vitae de: Responsable del Contrato, Responsable del Control
de Calidad, Responsable de Prevencion de Riesgos Laborales

o Planes de mantenimiento preventivo, correctivo y técnico-legal a aplicar en los
instalaciones, locales y equipamiento,

Plan de limpieza
Plan de Contingencias
Programa de garantia de la calidad.

- Gestién medioambiental:
Documentar los compromisos con propuestas de soluciones medioambientales.

- Buenas précticas:

Documentar compromisos de acciones a llevar a cabo para la promocién de buenas précticas e
innovacion.

- Gestion de Proveedores:
Documentar compromisos de implantacion de sistema de evaluacién y seguimiento de la calidad
de proveedores y acreedores.

Cada uno de los documentos debera presentarse perfectamente delimitado del resto y con indice
de la informacidn técnica que estime necesaria al objeto de ser valorada conforme a los criterios
de valoracion informe técnico que figuran en la clausula 1, Apartado 9.2.2. “Criterios cuya
cuantificacién dependa de un juicio de valor”.

En el sobre 3, “Proposicion econdémica y documentacion relativa a los criterios de
adjudicacion evaluables de forma automatica por aplicacion de formulas”, separado de
la proposicién econémica, se incluira lo que sigue:

- Personal Adscrito al Servicio

Documentar compromiso de nimero propuesto de personas a adscribir al servicio a jornada
completa que supere las 62, indicando el nimero de trabajador/es adicional/es con categoria
profesional ASL

- Encuestas de satisfaccion mensuales
Certificado de compromiso de realizacidn de encuestas mensuales y modelo de encuesta.

- Horas de formacion:

Desglose de acciones formativas comprometidas que comprendan la totalidad de la plantilla en
el centro y descripcion de las mismas, indicando su duracién en horas.
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsv
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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- Auditoria anual

Certificado de entidad externa acreditada con compromiso para la realizacion de auditoria
anual respecto al cumplimiento del contrato, del convenio laboral y las condiciones laborales
ofertadas.

11.- Garantia provisional.
Procede: NO

12.- Admisibilidad de variantes.
Procede: NO

13.-  Medios electronicos.
Licitacion electronica.
Se exige la presentacion de ofertas por medios electrénicos: Si

En el Portal de la Contratacion Publica de la Comunidad de Madrid (URL
http://www.madrid.org/contratospublicos) se ofrece la informacion necesaria y el acceso al
sistema de licitacion electrénica que debe utilizarse. Para la presentacion de ofertas por medios
electronicos deben tenerse en cuenta las indicaciones de la clausula 11 de este pliego.

Subasta electrénica.
Procede: NO

14.- Garantia definitiva.
Procede: Si
Importe: 5 por 100 del precio final ofertado, 1.V.A. excluido.
Constitucion mediante retencion en el precio.
Se admite: NO

15.- Garantia complementaria (articulo 107.2 de la LCSP).
Procede: NO:

16.- Polizas de seguros.

Procede: Si

Tipo de pdlizas:

Importe:
Tipo de polizas: Se deberéa suscribir con anterioridad a la formalizacion del contrato, una poliza
de Seguro de Responsabilidad Civil, con los siguientes importes minimos:

- Limite por siniestro y anualidad: 1.200.000 €.
- Sublimite por victima: 150.000 €.
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17.- Programa de trabajo.

Obligacion de presentar un programa de trabajo: Si

Plazo de presentacion: Se presentara incluido en el sobre n° 2, Oferta técnica

Procede: Si, de acuerdo con las indicaciones del Pliego de Prescripciones Técnicas, a incluir
en el sobre n° 2 “Oferta técnica”.

18.- Plazo de ejecucion.
Total: 3 afios.
Recepciones parciales: Si
Las recepciones parciales NO daran derecho al contratista para solicitar la cancelacion de la
= parte proporcional de la garantia definitiva.
Procede la prérroga del contrato: Si
Duracion maxima del contrato incluidas las prorrogas: 5 ANOS.
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19.- Condiciones especiales de ejecucion del contrato:

El adjudicatario debera respetar como minimo las condiciones laborales establecidas en los
convenios colectivos en vigor de los trabajadores adscritos a la ejecucion de los trabajos, asi como
el compromiso de realizar puntualmente el pago de los salarios debidos a todos los trabajadores
que participen en dicha ejecucion durante toda la vigencia del contrato.

El adjudicatario del contrato, durante la vigencia del mismo, se compromete a respetar y dar
cumplimiento a las disposiciones y recomendaciones establecidas en la Politica Ambiental del
Hospital establecida en el Anexo X1, mediante la Declaracion responsable establecida en el Anexo
IX del presente Pliego que debera ser aportada junto con la Documentacién Administrativa (Sobre
n°1).

El adjudicatario a requerimiento del Hospital justificara el cumplimiento fehaciente de estas
condiciones en cualquier momento durante la vigencia del contrato.

El incumplimiento de estas condiciones especiales de ejecucion no sera causa de resolucion del
contrato. Si se establece como infraccion muy grave a los efectos establecidos en el art. 71.2.c) de
la Ley 09/2017.

El contratista, a solicitud del Responsable del Contrato, especificard la informacién sobre las
condiciones de los contratos de los trabajadores de la empresa que estan prestando servicio en ese
momento. Asimismo, y a estos efectos, el contratista deberd proporcionar al organo de
contratacion, a requerimiento de éste y antes de la finalizacién del contrato, la citada informacion.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

En todo caso, en los citados supuestos y tres meses antes de la finalizacion del contrato, junto con
la certificacion del mes que corresponda a dicho periodo, y con la ultima certificacion que se
emita, el contratista deberd presentar certificaciones positivas actualizadas a dichas fechas,
acreditativas de hallarse al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones con la Seguridad
Social, o acreditar documentalmente que estan satisfechas las cuotas a la Seguridad Social
correspondientes al personal adscrito a la ejecucion del contrato, salvo que el contratista haya
autorizado a la Comunidad de Madrid a utilizar medios electronicos para realizar la consulta
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electronica on-line, mediante la aplicacion ICDA (Intercambio de Datos entre Administraciones),
de que se halla al corriente en el cumplimiento de las obligaciones con la Seguridad Social.

Esta obligacién tendra la consideracion de condicidn especial en relacion con la ejecucion del
contrato, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 202 del LCSP.

20.- Penalidades.

Por la especial incidencia que el desarrollo de la ejecucion de este contrato tiene sobre la actividad
principal del Hospital se establece un régimen de penalidades con la finalidad de mantener la
calidad del servicio en los estandares fijados.

Las desviaciones de los indicadores de cumplimiento del servicio se clasificaran en tres categorias:
leves, graves y muy graves segliin se recoge en los apartados 3 “Ejecucion y Supervision del
Servicio” y 4 “Indicadores de cumplimiento del Servicio”, del Pliego de Prescripciones Técnicas,
implicaran la aplicacion por el Hospital de las siguientes penalidades:

Incumplimiento leve: 2 % de la facturacion total mensual del servicio de alimentacion de
pacientes.
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Incumplimiento grave: 5 % de la facturacion total mensual del servicio de alimentacion de
pacientes.

Incumplimiento muy grave:10 % de la facturacion total mensual del servicio de alimentacién de
pacientes.

Para proceder a la imposicion de las penalidades indicadas serd necesario que los incumplimientos
que pueden dar lugar a las mismas queden certificados por el Responsable del contrato. De este
incumplimiento se daréa traslado al contratista para que realice las alegaciones oportunas, en el
plazo de 10 dias hébiles. Toda la documentacion recabada serd trasladada al d6rgano de
contratacién que resolvera sobre la imposicién de la penalidad.

Las penalizaciones previstas en el presente apartado tienen caracter acumulativo y no sustitutivo
a los efectos de lo dispuesto en el articulo 1.152 del Cadigo Civil.

A los efectos de lo previsto en el articulo 1.153 del Codigo Civil, el adjudicatario penalizado,
ademas de satisfacer la penalizacion en los términos previstos en este apartado, debera cumplir las
obligaciones cuyo incumplimiento o retraso se penaliza.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Los gastos y las penalidades podran hacerse efectivos mediante su deduccién de las cantidades
que en concepto de pago total o parcial deban ser abonadas al contratista, o sobre la garantia que
en su caso se hubiese constituido, cuando no puedan deducirse de los mencionados pagos. En el
supuesto de que las penalizaciones se hayan hecho efectivas con cargo a la referida garantia, el
adjudicatario estara obligado a ampliar la garantia en la cantidad que corresponda hasta que ésta
alcance el valor del 5% del importe de adjudicacion del Contrato.

Todo ello, sin perjuicio de que el Hospital en los incumplimientos parciales pueda optar por la
resolucion del contrato en lugar de imponer las penalidades (Art. 192.2 de LCSP).

Los incumplimientos de las condiciones especiales de ejecucion del contrato se consideran a
efectos de penalidades como muy graves.

En el caso de la condicion especial de ejecucion del contrato de entrega de informacion sobre las
condiciones de los contratos de los trabajadores de la empresa que estan prestando servicio en ese
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momento, la penalidad a imponer seré la que resulte del importe correspondiente a todas las cuotas
sociales que no se hayan satisfecho a la Seguridad Social durante la vigencia del contrato, del
personal adscrito a su ejecucion, incrementadas en un 20%. Para determinar las cuotas sociales
que no hayan sido abonadas se estara a la documentacion que presente el adjudicatario durante el
plazo de alegaciones concedido al efecto. Si no presentara documentacion se tendra en cuenta, a
efectos de la determinacion de la penalidad, las cuotas sociales de la totalidad de los trabajadores
que presten el servicio contratado incrementado en un 20%.

Sin perjuicio de la aplicacion, en su caso, de lo establecido en el articulo 44 del texto refundido de
la Ley del Estatuto de los Trabajadores, aprobado por Real Decreto Legislativo 2/2015, de 23 de
octubre, el contratista respondera de los salarios impagados a los trabajadores afectados por
subrogacion, asi como de las cotizaciones a la Seguridad social devengadas, ain en el supuesto
de que se resuelva el contrato y aquellos sean subrogados por el nuevo contratista, sin que en
ningun caso dicha obligacion corresponda a este ultimo. En este caso, el Hospital, una vez
= acreditada la falta de pago de los citados salarios, procedera a la retencion de las cantidades
debidas al contratista para garantizar el pago de los citados salarios, y a la no devolucion de la
garantia definitiva en tanto no se acredite el abono de éstos.
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21.- Modificaciones previstas del contrato: Si

Condiciones en que podran efectuarse:

El contrato podrd modificarse en cuanto a la variacion del nimero de dietas anuales hasta en un
10 %, como consecuencia de la propia variacion de la actividad hospitalaria realizada, afectando
en este mismo porcentaje al precio del contrato.

El procedimiento para la modificacion es la constatacion del aumento de dietas por el Responsable
del contrato.

22.- Subcontratacion.

Determinada actividad no directamente relacionada con el objeto del contrato podra ser
subcontratada (mantenimientos, desinsectacion, limpieza, lavanderia,...), dentro de las
condiciones previstas en la LCSP.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Indicacion en la oferta de la parte del contrato que se pretenda subcontratar. Si

23.- Régimen de pagos.

Forma de pago: -Se expediran certificaciones mensuales, en base a los albaranes validados
correspondientes al trabajo realmente ejecutado en cada mes, como pagos a cuenta de la
liquidacién

Abonos a cuenta por operaciones preparatorias: NO proceden.

24.- Revision de precios.

Procede: NO

El contrato no se encuentra entre los tipos de contrato incluidos en el art.103.1y 103.2 de la LCSP
para los que cabe la revision de precios.
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25.- Informacion sobre las condiciones de los contratos de los trabajadores de la empresa
que estan prestando servicio en la actualidad:

En el Anexo V del Pliego de Prescripciones Técnicas figuran los listados del personal objeto de
subrogacion indicando el convenio colectivo de aplicacion, los detalles de categoria, tipo de
contrato, jornada, fecha de antigliedad, vencimiento del contrato.

26.- Importe maximo de los gastos de publicidad de la licitacion:

El importe maximo de los gastos de publicidad es de 1.800,00 euros. El importe del anuncio se
repartird proporcionalmente al importe adjudicado a cada adjudicatario. EI Hospital remitira a
los adjudicatarios factura por el importe proporcional, que debe ser abonada por el
adjudicatario con anterioridad a la firma del contrato.

27.- Informacién sobre el contrato cuyo caracter confidencial debe respetar el contratista:
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El adjudicatario y sus profesionales adoptaran las medidas oportunas para asegurar el tratamiento
confidencial de la informacion y queden obligados a cumplir en todo momento las disposiciones
establecidas en la Ley Organica 15/1999, de 13 de diciembre, de Proteccion de Datos de Caracter
Personal y el real Decreto 1720/2007, de 21 de diciembre por el que se aprueba el Reglamento de
desarrollo de la Ley Organica de Proteccion de Datos de Caracter Personal, que se fijan para el
encargado de tratamiento de los datos de caracter personal de ficheros de titularidad del Hospital
Universitario Fundacion Alcorcon.

Para la gestion adecuada del contrato, el adjudicatario puede precisar la creacion de ficheros,
acceder a datos o incluso a ficheros ya existentes relacionados con el servicio, que contienen datos
protegidos por la Ley y cuya custodia corresponde al Hospital.

El adjudicatario se compromete a tratar dichos datos observando los principios exigibles por la
legislacion existente en materia de proteccion de datos, en particular los relativos a la calidad y
seguridad de los datos, como son la autenticidad, integridad, disponibilidad, trazabilidad, y
confidencialidad de los mismos; asi como, observar las instrucciones que a tal efecto reciba del
Hospital.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

El adjudicatario se compromete a observar el secreto profesional respecto de los datos objeto de
tratamiento que haya conocido como consecuencia de la realizacion del objeto del contrato,
manteniendo absoluta confidencialidad y reserva sobre cualquier dato que pudiera conocer con
ocasién del cumplimiento del objeto del presente contrato no comunicando, revelando o cediendo
datos a ningun tercero para cualquier uso no previsto en el presente pliego, ni siquiera para su
conservacion, los datos facilitados por ElI Hospital. Esta obligacion subsistird aun después de
finalizar sus relaciones con el responsable de los mismos.

El adjudicatario no hara uso de la informacién que se suministra en relacion con la licitacion de
este contrato para otros fines distintos de su utilizacion para la elaboracion de las correspondientes
ofertas, no pudiendo trasladar su contenido o copia de la misma a terceros.

El adjudicatario se compromete explicitamente a formar e informar a su personal en las
obligaciones que de las normas de proteccion de datos de caracter personal se emanan (LOPD y
disposiciones desarrolladoras de la misma). A tal fin realizara las acciones que sean necesarias.
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En caso de incumplimiento de estos deberes, ademas de las sanciones administrativas que
pudiesen derivarse para El adjudicatario, El Hospital se reserva el ejercicio de las acciones legales
que estime oportunas.

Plazo durante el cual deber4 mantener el deber de respetar el caracter confidencial de la
informacion: 5 afios

28.- Forma de constatacion por la Administracion de la correcta ejecucion del contrato:

El Hospital se reserva la facultad de supervision y coordinacion, asi como el control e inspeccion
de los trabajos objeto de este contrato, a fin de asegurarse de que el mantenimiento que se esta
realizando es conforme al Pliego de Prescripciones Técnicas.

El Responsable del contrato es la Subdireccion de Infraestructuras y Servicios Generales del
Hospital.

29.- Forma de recepcion del contrato:
Certificacion mensual de conformidad con la ejecucion del contrato.
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30- Plazo de garantia:
Durante la vigencia del contrato y por un periodo de seis meses una vez finalizado éste.

31- Prevencion de riesgos:

El Adjudicatario debera aportar antes de la firma del contrato:

« Certificado de la modalidad de organizacion de la prevencion existente en la empresa. Se
podré justificar por medio de la presentacion de cualquiera de los siguientes documentos:

a. Certificado de la asuncion personal por el empresario de la actividad preventiva (en
empresas de menos de 6 trabajadores)

b. Copia del contrato donde se refleje la prestacion de servicio de prevencién con la
mutua o con una empresa acreditada como servicio de prevencion ajeno (en empresas
que no necesiten servicio de prevencion propio o en las que éste no cubra todas las
especialidades requeridas)

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

c. Copiadel acta de constitucion del servicio de prevencion propio o copia del certificado
de auditoria de dicho servicio.

« En caso de que el servicio de prevencion propio no asumiera todas las especialidades
contempladas en la ley, se debera adjuntar, ademas, la copia del contrato donde se especifique
la cobertura de las especialidades restantes por parte de la mutua o cualquier empresa
acreditada como servicio de prevencion ajeno.

» Los servicios de prevencion mancomunados acreditaran el cumplimiento de la normativa
igual que un servicio de prevencion propio.

« Evaluacion de riesgos y planificacion de la accion preventiva de los puestos de trabajo que se
vayan a desempefiar en las instalaciones del Hospital Universitario Fundacion Alcorcon.

» Certificado de formacion sobre riesgos especificos, que hayan recibido los trabajadores que
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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vayan a desarrollar sus funciones en nuestro centro de trabajo.

El adjudicatario atenderd las instrucciones que desde el Servicio de Prevencion del Hospital se
realicen, para la coordinacion de las actividades de prevencion, conforme a la legislacion vigente.

CAPITULO I11. DISPOSICIONES GENERALES

Clausula 2. Régimen juridico.

El presente contrato tiene carécter privado. En cuanto a su preparacion y adjudicacion, para lo
no previsto en los pliegos, los contratos privados que celebren los poderes adjudicadores que
no pertenezcan a la categoria de Administraciones Publicas mencionados en la letra b) del
apartado primero del articulo 26 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector
Publico, cuyo objeto esté comprendido en el &mbito de la misma, se rigen por lo dispuesto en
su Titulo I del Libro Tercero. Supletoriamente, el contrato se regira por la legislacion basica
del Estado en materia de contratos publicos: Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del
Sector Publico, por la que se transponen al ordenamiento juridico espafiol las Directivas del
Parlamento Europeo y del Consejo 2014/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014
(LCSP), y en cuanto no se oponga a lo establecido en la LCSP, el Real Decreto 817/2009, de
8 de mayo, por el que se desarrolla parcialmente la Ley 30/2007, de 30 de octubre, de Contratos
del Sector Publico, por el Reglamento General de la Ley de Contratos de las Administraciones
Puablicas, aprobado por Real Decreto 1098/2001, de 12 de octubre (RGLCAP), por las Leyes
aprobadas por las Asamblea de Madrid y por el Reglamento General de Contratacion Publica
de la Comunidad de Madrid, aprobado por Decreto 49/2003, de 3 de abril (RGCPCM) y sus
normas complementarias. Supletoriamente, se aplicaran las normas estatales sobre contratos
publicos que no tengan caracter basico, las restantes normas de derecho administrativo y, en su
defecto, las de derecho privado.

En cuanto a sus efectos y extincién, para lo no previsto en los pliegos, les seran aplicables las
normas de derecho privado, y aquellas normas a las que se refiere el parrafo primero del articulo
319 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector Publico, en materia
medioambiental, social o laboral, de condiciones especiales de ejecucién, de modificacion del
contrato, de cesion y subcontratacion, de racionalizacion técnica de la contratacion; y la causa
de resolucion del contrato referida a la imposibilidad de ejecutar la prestacion en los términos
inicialmente pactados, cuando no sea posible modificar el contrato conforme a los articulos
204 y 205.

Clausula 3. Objeto del contrato.
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El objeto del contrato al que se refiere el presente pliego es la ejecucion de los trabajos descritos
en el apartado 1 de la clausula 1 al mismo y definidos en el pliego de prescripciones técnicas
particulares, en el que se especifican las necesidades administrativas a satisfacer mediante el
contrato y los factores de todo orden a tener en cuenta.

Tanto el pliego de prescripciones tecnicas particulares como el pliego de clausulas
administrativas particulares revisten caracter contractual, por lo que deberan ser firmados, en
prueba de conformidad por el adjudicatario, en el mismo acto de formalizacion del contrato

Si el contrato esta dividido en lotes, los licitadores podran optar a un lote, a varios o a todos
ellos, salvo que se establezca un nimero maximo de lotes por licitador, para lo que se estara a
= lo estipulado en el apartado 1 de la clausula 1. En este apartado se indican, asimismo en su
caso, el nimero méaximo de lotes a adjudicar a cada licitador y las normas a aplicar en el
supuesto de que el licitador pueda resultar adjudicatario de un namero de lotes que exceda el
indicado.
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Clausula 4. Presupuesto base de licitacion y precio del contrato.

El presupuesto base de licitacion asciende a la cantidad expresada en el apartado 4 de la
clausula 1, distribuido en las anualidades previstas en el mismo, siendo el sistema de
determinacion del presupuesto el expresado en el citado apartado 4 de la clausula 1. Su
calculo incluye todos los factores de valoracion y gastos que, segin los documentos
contractuales y la legislacion vigente son de cuenta del adjudicatario, asi como los tributos de
cualquier indole, incluido el Impuesto sobre el Valor Afadido, que figura como partida
independiente.

El presupuesto de los lotes en que, en su caso, se divida el objeto del contrato se especifica
igualmente en el apartado 4 de la clausula 1.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Las proposiciones expresaran también el Impuesto sobre el Valor Afadido en partida
independiente. Aquellas cuyo importe sin IVA supere la base imponible del presupuesto base
de licitacion, seran desechadas. El precio del contrato sera aquél al que ascienda la
adjudicacion, que en ningun caso superara el presupuesto base de licitacion. La baja que pueda
obtenerse como resultado de la adjudicacion, daré lugar, en su caso, a una baja proporcional de
los importes de cada una de las anualidades previstas.

La ejecucion del servicio estd amparada por los créditos que se indican en el apartado 4 de la
clausula 1.
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Si el contrato se financia con fondos europeos, debe someterse a las disposiciones del Tratado
de la Union Europea y a los actos fijados en virtud del mismo y ser coherente con las
actividades, politicas y prioridades comunitarias en pro de un desarrollo sostenible y mejora
del medio ambiente, debiendo promover el crecimiento, la competitividad, el empleo y la
inclusién social, asi como la igualdad entre hombres y mujeres, de conformidad con lo
dispuesto en el Reglamento (UE) n° 1303/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17
de diciembre de 2013, por el que se establecen disposiciones comunes relativas al Fondo
Europeo de Desarrollo Regional, al Fondo Social Europeo, al Fondo de Cohesion, al Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural y al Fondo Europeo Maritimo y de la Pesca, y por el que
se establecen disposiciones generales relativas al Fondo Europeo de Desarrollo Regional, al
Fondo Social Europeo, al Fondo de Cohesién y al Fondo Europeo Maritimo y de la Pesca, y se
deroga el Reglamento (CE) n° 1083/2006 del Consejo.

Clausula 5. Perfil de contratante.
El acceso al perfil de contratante del 6rgano de contratacion se efectuara a través del Portal de

la Contratacion Publica de la Comunidad de Madrid, en la siguiente direccion de Internet
(URL): http://www.madrid.org/contratospublicos.

CAPITULO III. LICITACION
Clausula 6. Capacidad para contratar y criterios de seleccién de las empresas.

Podran optar a la adjudicacion del presente contrato las personas naturales o juridicas,
espafiolas o extranjeras, a titulo individual o en unidn temporal de empresarios, que tengan
plena capacidad de obrar, que no se encuentren incursas en las prohibiciones e
incompatibilidades para contratar con la Administracion establecidas en el articulo 71 de la
LCSP, en la Ley 14/1995, de 21 de abril, de Incompatibilidades de Altos Cargos de la
Comunidad de Madrid, y en el articulo 29.5 de la Ley 9/1990, de 8 de noviembre, Reguladora
de la Hacienda de la Comunidad de Madrid, y que acrediten su solvencia econdémica, financiera
y técnica o profesional, o su clasificacion de conformidad con lo establecido en el apartado 7
de la clausula 1.

Los empresarios deberan contar, asimismo, con la habilitacion empresarial o profesional que,
en su caso, se especifica en el apartado 6 de la clausula 1.

Ademas, cuando se trate de personas juridicas, las prestaciones del contrato objeto del presente

pliego han de estar comprendidas dentro de los fines, objeto o &mbito de actividad que,
conforme a sus estatutos o reglas fundacionales, les sean propios.
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Las empresas extranjeras no comunitarias, deberan reunir ademas, los requisitos establecidos
en el articulo 68 de la LCSP.

Clausula 7. Procedimiento de adjudicacion.
El contrato se adjudicara por procedimiento abierto mediante pluralidad de criterios de

adjudicacién, en aplicacién de los articulos 131.2, 145, y 156.1 de la LCSP, conforme a los
términos y requisitos establecidos en dicho texto legal.

Si asi se indica en el apartado 8 de la clausula 1 de este pliego, para la adjudicacién del
= contrato se celebrard una subasta electronica, conforme a los requisitos establecidos en el
articulo 143 de la LCSP. En el apartado 13 de la clausula 1 se incluye la informacion
necesaria sobre su celebracion.
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Clausula 8. Criterios objetivos de adjudicacion.

Los criterios objetivos que han de servir de base para la adjudicacion del contrato son los
establecidos, con su correspondiente ponderacion o, en su defecto, por orden decreciente de
importancia, en el apartado 9 de la clausula 1.

Cuando el procedimiento de adjudicacion se articule en varias fases, de entre los criterios
objetivos de adjudicacion, en el mismo apartado de dicha clausula se especifican, en su caso,
los que se valoraran en una primera fase, siendo necesario obtener como minimo, en cada uno
de ellos la puntuacién que asimismo se indica para que la oferta pueda ser valorada en la fase
decisoria. Igualmente se sefialaran, en su caso, en este apartado, los parametros objetivos que
deberan permitir identificar los casos en que una oferta se considere anormal, referidos a la
oferta considerada en su conjunto.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Cuando los criterios cuya cuantificacion dependa de un juicio de valor tengan atribuida una
ponderacion mayor que la correspondiente a los criterios evaluables de forma automatica, la
valoracion de aquéllos correspondera bien a un comité formado por expertos en la materia
objeto del contrato, o bien a un organismo tecnico especializado. El comité, en su caso, estara
compuesto por un minimo de tres miembros, que podran pertenecer a los servicios
dependientes del 6rgano de contratacion pero, en ningun caso, podran estar adscritos al érgano
proponente del contrato al que correspondera realizar la evaluacion de las ofertas. Su
designacion o el procedimiento para efectuarla o, en su caso, la designacion del organismo
técnico especializado se establece en el apartado 9 de la clausula 1, debiendo publicarse con
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caracter previo a la apertura de la documentacion relativa a los criterios de adjudicacion cuya
cuantificacion dependa de un juicio de valor.

Cuando en el apartado 1 de la cldusula 1 se admitan ofertas integradoras, previamente se llevara
a cabo una evaluacion comparativa para determinar si las ofertas presentadas por un licitador
concreto para una combinacion particular de lotes cumpliria mejor, en conjunto, los criterios
de adjudicacion establecidos en el pliego con respecto a dichos lotes, que las ofertas
presentadas para los lotes separados de que se trate, considerados aisladamente.

Clausula 9. Garantia provisional.

Si asi se especifica en el apartado 11 de la clausula 1, para tomar parte en la licitacion, los
licitadores deberan constituir previamente, a disposicion del 6érgano de contratacion, una
garantia provisional por el importe sefialado en dicho apartado.
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Cuando el licitador presente su proposicién bajo la forma de unién temporal de empresarios,
la garantia provisional podrd constituirse por una o varias de las empresas participantes,
siempre que en su conjunto se alcance la cuantia exigida en el apartado 11 de la clausula 1y
garantice solidariamente a todos los integrantes de la union.

Cuando el licitador opte a un solo lote 0 a varios de los establecidos, debera constituir la
garantia provisional correspondiente a los lotes a que opte, cuyos importes que indican, en su
caso, en el apartado 11 de la clausula 1.

En cuanto a la forma y requisitos de la garantia, se estara a lo previsto en el articulo 106 de la
LCSP, asi como a lo dispuesto en los articulos 55, 56 y 57 del RGLCAP, en cuanto no se
oponga a lo previsto en dicha Ley.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

La constitucion de la garantia se ajustard, en cada caso, a los modelos que se indican en los
anexos I, 111, y 1V al presente pliego, y en el caso de inmovilizacion de deuda publica, al
certificado que corresponda conforme a su normativa especifica.

Esta garantia debera constituirse ante el propio 6rgano de contratacion cuando se trate de
garantia en efectivo, certificados de inmovilizacion de valores anotados, de avales o de
certificados de seguro de caucion.

La garantia provisional se extinguira automaticamente y sera devuelta a los licitadores

inmediatamente después de la perfeccién del contrato. Al licitador cuya proposicion hubiera
sido seleccionada para la adjudicacion se le retendra la garantia provisional hasta que proceda
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a la constitucion de la definitiva, pudiendo aplicar el importe de la garantia provisional a la
definitiva o proceder a una nueva constitucion de esta ultima. Sera incautada la de las empresas
que retiren injustificadamente su proposicion antes de la perfeccion del contrato.

En todo caso, la garantia provisional respondera del cumplimiento de las obligaciones
impuestas en el articulo 150.2 de la LCSP.

Clausula 10. Presentacion de proposiciones.

Las proposiciones se presentaran en la forma, plazo y lugar indicados en el anuncio de
licitacion, y en la forma establecida en este pliego.

En el Portal de Contratacion Publica de la Comunidad de Madrid
(http://www.madrid.org/contratospublicos) se ofrecerd la informacion relativa a la
convocatoria de licitacion de este contrato, incluyendo los pliegos de clausulas administrativas
particulares, de prescripciones técnicas particulares, y documentacién complementaria, en su
caso y el enlace a la informacion sobre el sistema de licitacion electronica que debe utilizarse.
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Los licitadores podran solicitar informacion adicional sobre los pliegos y sobre la
documentacion complementaria con una antelacion de 12 dias a la fecha limite fijada para la
recepcion de ofertas en el anuncio de licitacion. Esta informacion se facilitara seis dias antes
del fin del plazo de presentacion de proposiciones.

En los casos en que lo solicitado sean aclaraciones a lo establecido en los pliegos o resto de
documentacion, las respuestas tendrén carécter vinculante y se haran publicas en el perfil de
contratante.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Cada empresario no podré presentar mas de una proposicién, sin perjuicio de la admisibilidad
de variantes y subasta electronica si se prevén en la clausula 1. Tampoco podra suscribir
ninguna proposicion en union temporal con otros empresarios si lo ha hecho individualmente
o figurar en mas de una unién temporal. La contravencion de estas prohibiciones dara lugar a
la inadmision de todas las proposiciones por él suscritas.

La presentacion de proposiciones supone, por parte del empresario, la aceptacion incondicional
del clausulado de este pliego y del de prescripciones técnicas particulares que rigen el presente
contrato, sin salvedad o reserva alguna, asi como la autorizaciéon a la mesa y al 6rgano de
contratacion para consultar los datos recogidos en el Registro Oficial de Licitadores y Empresas
Clasificadas del Sector Publico o en las listas oficiales de operadores economicos de un Estado
miembro de la Unién Europea.
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En lo que concierne a las variantes, se estara a lo dispuesto en el apartado 12 de la clausula
1.

Clausula 11. Medios electronicos.

La utilizacion de medios y soportes electrénicos, informaticos y telematicos en la presentacion
de proposiciones sera obligatoria cuando asi se indique en el apartado 13 de la clausula 1.

En el mismo apartado se indica el portal informético donde, en su caso, se puede acceder a los
programas Y la informacidn necesaria para licitar por medios electronicos.

Si se exige la presentacion electronica de las ofertas, los licitadores aportaran sus documentos
en formato electronico, autenticados mediante firma electronica utilizando uno de los
certificados reconocidos incluidos en la “Lista de confianza de prestadores de servicios de
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certificacion” establecidos en Espafia, publicada en la sede electronica del Ministerio de
Industria, Comercio y Turismo, que no esté vencido, suspendido o revocado. Si no dispusieran
de los documentos en dicho formato porque fueron emitidos originalmente en soporte papel,
aportaran copias digitalizadas. Las copias que aporten los interesados al procedimiento de
contratacion tendran eficacia, exclusivamente en el &ambito de la actividad contractual de esta
Administracion Publica Autonémica.

Los licitadores son responsables de la veracidad de los documentos que presenten.
Excepcionalmente, cuando la relevancia del documento en el procedimiento lo exija o existan
dudas derivadas de la calidad de la copia, el érgano de contratacién podra solicitar de manera
motivada el cotejo de las copias aportadas por el licitador, para lo que podra requerir la
exhibicion del documento o de la informacion original.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Incurrir en falsedad al facilitar cualquier dato relativo a la capacidad o solvencia es causa de
prohibicidn de contratar conforme al articulo 71.1 €) de la LCSP.

El 6rgano de contratacion recabara de otros organos Yy registros de las Administraciones y
entidades publicas la consulta y transmision electrénica de datos y documentos que se requieran
referentes a la capacidad y solvencia de las empresas, salvo que conste su oposicion expresa,
en los términos del modelo que figura como anexo V11 de este pliego.

Notificaciones y comunicaciones telematicas.
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AUn en los casos en que no resulte exigible que presenten la oferta por medios electronicos,
para las restantes comunicaciones, notificaciones y envios documentales, los interesados se
relacionaran con el 6rgano de contratacion por medios electrénicos.

Para la practica de las notificaciones, el 6rgano de contratacion utilizard el Sistema de
Notificaciones Telematicas de la Comunidad de Madrid, para lo cual la empresa o su
representante deben estar dados de alta en ese sistema.

Tabldn de anuncios electrdnico

Se comunicaran a los interesados los defectos u omisiones subsanables de la documentacién
presentada por los licitadores, los empresarios admitidos y los excluidos de la licitacién, y las
ofertas con valores anormales mediante su publicacion en el tablon de anuncios electrénico,
del Portal de la Contratacion Plblica -Perfil de contratante-
(http://www.madrid.org/contratospublicos).

Quienes figuren como interesados 0 representantes en procedimientos abiertos en la
Comunidad de Madrid pueden enviar comunicaciones o aportar nuevos documentos al
correspondiente expediente, accediendo a la pagina de “Gestiones y tramites” del sitio web de
la Comunidad de Madrid (https://gestionesytramites.madrid.org). También existe la
posibilidad, en esa misma pagina, de utilizar un formulario genérico de solicitud para presentar
documentos y comunicaciones dirigidos a cualquier érgano de la Comunidad de Madrid.

Clausula 12. Forma y contenido de las proposiciones.

Las proposiciones y la documentacion que las acompafia se presentaran redactadas en lengua
castellana, o traducidas oficialmente a esta lengua, y constaran de TRES (3) SOBRES.

A) SOBRE N° 1. DOCUMENTACION ADMINISTRATIVA.

B) SOBRE N°2. DOCUMENTACION TECNICA RELATIVA A LOS CRITERIOS
DE ADJUDICACION CUYA CUANTIFICACION DEPENDE DE UN JUICIO
DE VALOR.

C) SOBRE N° 3. PROPOSICION ECONOMICA Y DOCUMENTACION
RELATIVA A LOS CRITERIOS DE ADJUDICACION EVALUABLES DE
FORMA AUTOMATICA POR APLICACION DE FORMULAS.

Los licitadores deberan indicar la documentacién o informacién aportada a la licitacion que
tenga caracter confidencial, por afectar a los secretos técnicos o comerciales, a los aspectos

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION 28


http://www.madrid.org/contratospublicos
https://gestionesytramites.madrid.org/

-
A

SaludMadrid

confidenciales de la oferta, y a cualesquiera otras informaciones cuyo contenido pueda ser
utilizado para falsear la competencia, ya sea en este procedimiento de licitacion o en otros
posteriores. El cardcter confidencial no podra extenderse a todo el contenido de la proposicion,
pudiendo afectar unicamente a los documentos que tengan una difusion restringida y, en ningln
caso, a documentos que sean publicamente accesibles.

En los sobres se debera incluir la documentacién que a continuacion se indica:

A) SOBRE N° 1 "DOCUMENTACION ADMINISTRATIVA" que incluira,
preceptivamente, los siguientes documentos:

1. Declaracion responsable del licitador sobre el cumplimiento de los requisitos previos
para participar en este procedimiento de contratacion, conforme al formulario
normalizado del “documento europeo unico de contratacion” (DEUC), establecido
por el Reglamento de Ejecucion (UE) 2016/7 de la Comisidn, de 5 de enero de 2016,
segun se recoge en el anexo V al presente pliego.
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El servicio en linea gratuito DEUC electrénico permite cumplimentar este documento
por  via electrobnica en la  siguiente  direccion  de  Internet:
https://visor.registrodelicitadores.gob.es/espd-web/filter?lang=es conforme se indica a
continuacion:

e Con el servicio DEUC electronico, el rgano de contratacién creara un modelo de
DEUC para este procedimiento, que se pondra a disposicion de los licitadores en
formato normalizado XML, junto con los demas documentos de la convocatoria
(como documentacion complementaria) en el Portal de la Contratacién Publica de
la Comunidad de Madrid -Perfil de contratante-.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

e El licitador debera almacenar localmente en su ordenador dicho modelo en XML y
acceder después al servicio DEUC electronico, donde debera importarlo,
cumplimentar los datos necesarios, exportarlo y almacenarlo en su equipo en
formato electrénico, firmarlo (electronicamente en el supuesto de licitacion
electronica) y presentar el DEUC con los demas documentos de la licitacion. En el
anexo V se incluyen unas orientaciones para la cumplimentacion del formulario
normalizado del DEUC.

Si varios empresarios concurren constituyendo una unién temporal, cada uno de los que la
componen debera acreditar su capacidad de obrar presentando todos y cada uno de ellos un
formulario DEUC separado, asi como el resto de los documentos exigidos en este apartado de
la presente clausula, debiendo acompafiar asimismo un escrito de compromiso en el que
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indicaran los nombres y circunstancias de los empresarios que se agrupan, el porcentaje de
participacion de cada uno de ellos y la designacién de un representante o apoderado Unico de
la unidn, que durante la vigencia del contrato ha de ostentar la plena representacion de la misma
frente a la Administracién. El citado documento debera estar firmado por los representantes de
cada una de las empresas que componen la union.

Si el licitador va a recurrir a la capacidad de otra/s entidad/es para acreditar solvencia, debera
también aportar el DEUC separado de dicha/s entidad/es.

Si el contrato esta dividido en lotes y los requisitos de solvencia econdémica y financiera y
técnica o profesional exigidos varian de un lote a otro, se aportara una declaracion responsable
= por cada lote o grupo de lotes al que se apliquen los mismos requisitos de solvencia.

Las empresas que figuren inscritas en el Registro Oficial de Licitadores y Empresas
Clasificadas del Sector Publico lo indicaran en el propio formulario del DEUC vy, si alguno de
los datos o informaciones requeridos no constan en el Registro o no figuran actualizados, los
aportaran mediante la cumplimentacion del citado formulario.
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No obstante, el 6rgano o la mesa de contratacion, cuando resulte necesario para el buen
desarrollo del procedimiento, podran recabar, en cualquier momento anterior a la adjudicacion,
que los licitadores presenten la totalidad o una parte de los documentos justificativos, cuando
consideren que existen dudas razonables sobre la vigencia o fiabilidad de la declaracion.

2. Declaracion relativa a las empresas que estén obligadas a tener en su plantilla
trabajadores con discapacidad.

Declaracion responsable, conforme al modelo fijado en el anexo V1 al presente pliego,
por la que, de resultar adjudicatario, asume, conforme con lo sefialado en la clausula
34 del presente pliego “Medidas de contratacion con empresas que estén obligadas a
tener en su plantilla trabajadores con discapacidad”, la obligacion de tener empleados,
durante la vigencia del contrato, trabajadores con discapacidad en un 2 por 100, al
menos, de la plantilla de la empresa, si esta alcanza un nimero de 50 0 mas trabajadores
y el contratista esté sujeto a tal obligacion, de acuerdo con el articulo 42 del Texto
Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y su
inclusion social, aprobado por Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de noviembre, 0
la de adoptar las medidas alternativas desarrolladas reglamentariamente por el R.D.
364/2005, de 8 de abril. En esta declaracion se hara constar, ademas, que asume
igualmente la obligacion de acreditar ante el 6rgano de contratacion cuando le fuese

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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requerido durante la vigencia del contrato o, en todo caso, antes de la devolucion de la
garantia definitiva, el cumplimiento de la obligacidn anteriormente referida.

Asimismo, en el caso de empresas de mas de 250 trabajadores, en la citada declaracion
se indicara que cuentan con un plan de igualdad conforme a lo dispuesto en el articulo
45 de la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad de mujeres y hombres.

3. Garantia provisional.
Justificante de haber constituido, en su caso, la garantia provisional por el importe

sefialado para cada lote en el apartado 11 de la clausula 1 del presente pliego, de
= conformidad con las condiciones y requisitos establecidos en la clausula 9.

Si la garantia se constituye en efectivo en la Tesoreria de la Comunidad de Madrid, los
licitadores haran constar esta circunstancia en la documentacion aportada, y el 6rgano
de contratacion consultard sus datos por medios electronicos, conforme a lo previsto en
la clausula 9.
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4.- Empresas pertenecientes a un mismo grupo.

Las empresas pertenecientes a un mismo grupo, entendiéndose por tales las que se
encuentren en alguno de los supuestos del articulo 42.1 del Cédigo de Comercio y que
presenten distintas proposiciones para concurrir individualmente a la adjudicacién, o
conjuntamente con otra empresa 0 empresas ajenas al grupo con las que y con las cuales
concurra en union temporal, deberan presentar declaracion en la que hagan constar esta
condicion.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

También deberan presentar declaracion explicita aquellas sociedades que, presentando
distintas proposiciones, concurran en alguno de los supuestos alternativos establecidos
en el articulo 42.1 del Cédigo de Comercio, respecto de los socios que la integran.

5.- Jurisdiccion de empresas extranjeras.

Las empresas extranjeras deberan presentar declaracion de someterse a la jurisdiccion
de los Juzgados y Tribunales espafioles de cualquier orden, para todas las incidencias
que de modo directo o indirecto pudieran surgir del contrato, con renuncia, en su caso,
al fuero jurisdiccional extranjero que pudiera corresponderles, en los términos del
modelo que figura como anexo V111 de este pliego.
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6.- Subasta electrénica.

En caso de celebracion de subasta electronica, los licitadores deben indicar una
direccion de correo electronico donde enviar la invitacion a participar y los datos de una
persona de contacto, a la cual se asignara una clave que le permitira acceder a la Plataforma
de Subastas Electronicas.

B) SOBRE N° 2. “DOCUMENTACION TECNICA RELATIVA A LOS CRITERIOS DE
ADJUDICACION CUYA CUANTIFICACION DEPENDE DE UN JUICIO DE
VALOR.”.

En este sobre se incluira la documentacion técnica que se exija, en su caso, en el apartado 10
de la clausula 1, en orden a la aplicaciéon de los criterios objetivos de adjudicacion cuya
cuantificacién depende de un juicio de valor especificados en el apartado 9 de la citada
clausula, asi como toda aqueélla que, con carécter general, el licitador estime conveniente
aportar, sin que pueda figurar en el mismo ninguna documentacion relativa al precio.

C) SOBRE N° 3 ""PROPOSICION ECONOMICA Y DOCUMENTACION RELATIVA
A LOS CRITERIOS DE ADJUDICACION EVALUABLES DE FORMA
AUTOMATICA POR APLICACION DE FORMULAS".

Este sobre contendra:

1. La proposicién econdmica, segun el modelo establecido en el anexo 1.1 de este Pliego,
incluyendo también el plazo de entrega al que se compromete el licitador, asi como, en su caso,
el desglose de costes exigido en el apartado 9 de la clausula 1.

Para la presentacion electronica de las ofertas y de subasta electronica, en su caso,
respectivamente, se tendrd en cuenta lo dispuesto en el apartado denominado ‘“Medios
electronicos” de la clausula 1, relativa a las “Caracteristicas del contrato”.

No se aceptaran proposiciones economicas que contengan omisiones, errores o tachaduras que
impidan conocer claramente lo que la Administracion estime fundamental para considerar la
oferta debiendo incluir, en su caso, el desglose de costes exigido en el apartado 9 de la
clausula 1. Si alguna proposicion no guardase concordancia con la documentacion examinada
y admitida, excediese del presupuesto base de licitacion, variase sustancialmente el modelo
establecido, comportase error manifiesto en el importe de la proposicion, o existiese
reconocimiento por parte del licitador de que adolece de error o inconsistencia que le hagan
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inviable, sera desechada por la Mesa de contratacion, sin que sea causa bastante para el rechazo
el cambio u omision de algunas palabras del modelo si ello no altera su sentido.

En la proposicion debera indicarse, como partida independiente, el importe del Impuesto sobre
el Valor Afadido que deba ser repercutido.

2. La documentacion que se especifica en el apartado 10 de la clausula 1 al presente pliego,
en orden a la aplicacion de los demaés criterios de adjudicacion, distintos del precio y el plazo
de entrega, en su caso, valorables de forma automatica por aplicacion de formulas.

3. Si asi se requiere en la clausula 1 de este pliego, se incluira en el sobre nimero 3 la
indicacion de la parte del contrato que el licitador tenga previsto subcontratar, sefialando el
nombre o perfil empresarial, definido por referencia a las condiciones de solvencia profesional
0 técnica, de los subcontratistas a los que vayan a encomendar su realizacion.

Clausula 13. Actuacion de la Mesa de contratacion.

Finalizado el plazo de admisién de proposiciones, se constituira la Mesa de contratacion, con
objeto de proceder a la apertura del sobre que contiene la documentacion administrativa. Si
observase defectos u omisiones subsanables en la documentacion presentada, lo comunicara a
los interesados, a través del tablon de anuncios electronico del Portal de la Contratacion Publica
de la Comunidad de Madrid, concediéndose un plazo de tres dias naturales para que los
licitadores los corrijan o subsanen.

Una vez examinada la documentacion aportada, la Mesa determinara las empresas admitidas a
licitacion, las rechazadas y las causas de su rechazo, segun proceda. Estas circunstancias se
publicaran en el tablon de anuncios electrénico.

En un plazo que no podrd ser superior a siete dias, a contar desde la apertura de la
documentacidn, se procedera, en su caso, a la apertura en acto publico de los sobres que
contengan la documentacion relativa a los criterios cuya ponderacién dependa de un juicio de
valor (sobre 2), entregandose al 6rgano encargado de su valoracion la documentacién contenida
en los mismos, dejando constancia documental de todo lo actuado.

En acto publico, la Mesa pondra en conocimiento de los licitadores el resultado de la
comprobacion de la documentacion y, en su caso, la valoracion previa de los criterios de
adjudicacion cuya ponderacion dependa de un juicio de valor. Seguidamente, abrira el sobre n°
3 “Proposicion economica y documentacion relativa a los criterios de adjudicacion evaluables
de forma automatica por aplicacion de formulas”, dando lectura a las ofertas, de las empresas
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admitidas, y, en su caso, a la documentacion relativa a los criterios evaluables de forma
automatica por aplicacién de formulas.

Si se celebra subasta electronica, tras la apertura de estos sobres y la realizacion de una primera
evaluacion completa de las proposiciones, se invitard simultaneamente por medios
electronicos, informaticos o telematicos a todos los licitadores que hayan presentado ofertas
admisibles a participar en la subasta.

Si se identificase alguna proposicion que pueda ser considerada anormalmente baja, de
acuerdo, en su caso, con lo indicado en el apartado 9 de la clausula 1, se realizara la
tramitacion prevista en el articulo 149 de la LCSP. En caso de subasta electronica esta
tramitacion se llevara a cabo tras la finalizacion de la subasta, tomando en consideracion para
apreciar si existen valores anormales o desproporcionados los de la Gltima puja de cada
licitador.

Si se produce empate entre dos o mas ofertas, se solicitara de los licitadores afectados la
documentacion acreditativa de los criterios de desempate indicados en la clausula 17.

Clausula 14. Garantia definitiva.

El licitador que haya presentado la mejor oferta de conformidad con lo dispuesto en el articulo
145 de la LCSP estara obligado a constituir, a disposicion del érgano de contratacion, una
garantia definitiva. Su cuantia serd igual al 5 por 100 del precio final ofertado, I.VV.A. excluido,
segun lo previsto en el apartado 14 de la clausula 1. La constitucion de esta garantia debera
efectuarse por el licitador en el plazo de 10 dias habiles, contados desde el siguiente a aquel en
que hubiera recibido el requerimiento. En todo caso, la garantia definitiva respondera de los
conceptos a que se refiere el articulo 110 de la LCSP.

La garantia definitiva se constituira de conformidad con lo preceptuado en los articulos 108,

109y 112 de la LCSP y 55, 56 y 57 del RGLCAP, en cuanto no se oponga a lo previsto en la

LCSP, ajustandose, de acuerdo con la forma escogida, a los modelos que se establecen en los

anexos 11, I11, y 1V al presente pliego, debiendo-consignarse-enta—Tesoreria-de-la-Comunidad
drid_de O ismos-Autdnon i
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Asimismo, la garantia definitiva podra constituirse mediante retencion en el precio, si asi se
indica en el apartado 14 de la clausula 1.

Si la garantia provisional fuese exigible y se hubiese constituido en metalico o valores de Deuda
Pablica, serd potestativo para el adjudicatario aplicar su importe a la garantia definitiva o
proceder a la nueva constitucion de esta ultima.

En el caso de amortizacion o sustitucion de los valores que integran la garantia, el adjudicatario
viene obligado a reponer la garantia en igual cuantia, siendo a su costa el otorgamiento de los
documentos necesarios a tal fin.

= Cuando como consecuencia de la modificacion del contrato, experimente variacion el precio
del mismo, se reajustara la garantia en el plazo de 15 dias naturales, contados desde la fecha en
que se notifique al empresario el acuerdo de modificacion, a efectos de que guarde la debida
proporcién con el precio del contrato resultante de la modificacion. En el mismo plazo contado
desde la fecha en que se hagan efectivas las penalidades o indemnizaciones el adjudicatario
debera reponer o ampliar la garantia en la cuantia que corresponda, incurriendo, en caso
contrario, en causa de resolucion.
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En cuanto a la garantia complementaria prevista en el articulo 107.2 de la LCSP, se estar, en
su caso, a lo dispuesto en el apartado 15 de la clausula 1, teniendo, a todos los efectos, la
consideracion de garantia definitiva. La garantia total podré alcanzar, en su caso, el porcentaje
del 10 por ciento del precio del contrato.

Clausula 15. Acreditacion de la capacidad para contratar.

El 6rgano de contratacion, a través de los servicios correspondientes, recabara de otros 6rganos
y registros de las Administraciones y entidades publicas la consulta y transmision electrénica
de datos y documentos referentes a la capacidad y solvencia del licitador que haya resultado
propuesto como adjudicatario, siempre que sea posible su acceso de forma gratuita, y que el
interesado, a estos efectos, haya indicado en qué momento y ante qué érgano administrativo
presento los citados documentos, salvo que conste su oposicion expresa, en los términos del
modelo que figura como anexo VII de este pliego. Si, excepcionalmente, no se pudieran
recabar los citados documentos, o si se opone a su consulta, se solicitara al interesado su
aportacion. Asimismo requerird, en su caso, al licitador, la presentacion por medios
electronicos, en el plazo de diez dias héabiles, a contar desde el siguiente a aquel en que hubiera
recibido el requerimiento, de los documentos que se indican a continuacion:

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

1.- Capacidad de obrar.
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1.1.- Si la empresa fuera persona juridica, la escritura de constitucién o modificacion,
en su caso, inscrita en el Registro Mercantil, cuando este requisito fuera exigible
conforme a la legislacion mercantil que le sea aplicable. Si no lo fuere, la escritura o
documento de constitucion, estatutos o acto fundacional en los que consten las normas
por las que se regula su actividad, inscritos, en su caso, en el correspondiente Registro
oficial. Estos documentos deberan recoger el exacto regimen juridico del licitador en el
momento de la presentacion de la proposicion y que conforme a su objeto social puede
presentarse a la licitacion.

El 6rgano de contratacion utilizard medios electrénicos para recabar los datos del
= namero de identificacion fiscal (N.I.F.) de la empresa, salvo que conste oposicion
expresa del interesado, en cuyo caso debera presentar dicho documento.
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1.2.- Si se trata de empresario individual, el érgano de contratacién utilizard medios
electrénicos para recabar los datos de su DNI, salvo que conste su oposicidn expresa,
en cuyo caso deberd presentar dicho documento, o en su caso, el que le sustituya
reglamentariamente.

1.3.- Cuando se trate de empresarios no espafioles de Estados miembros de la Unidn
Europea o signatarios del Acuerdo sobre el Espacio Econémico Europeo, la capacidad,
solvencia y ausencia de prohibiciones de contratar se podra realizar bien mediante
consulta en la correspondiente lista oficial de operadores econémicos autorizados de un
estado miembro, bien mediante la aportacién de la documentacién acreditativa de los
citados extremos.

Tendran capacidad para contratar con el sector publico las empresas no espafiolas de
Estados miembros de la Unidn Europea que, con arreglo a la legislacion del Estado en
que estén establecidas, se encuentren habilitadas para realizar la prestaciéon de que se
trate. Cuando la legislacion del Estado en que se encuentren establecidas estas empresas
exija una autorizacion especial o la pertenencia a una determinada organizacion para
poder realizar la prestacion de que se trate, deberan acreditar que cumplen este requisito.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

1.4.- Cuando se trate de empresas extranjeras no comprendidas en el parrafo anterior,
informe de la Mision Diplomatica Permanente u Oficina Consular de Espafia del lugar
del domicilio de la empresa en el que se haga constar, previa acreditacion por la
empresa, que figuran inscritas en el Registro local profesional, comercial o analogo, o
en su defecto, que actian con habitualidad en el trafico local en el ambito de las
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actividades a las que se extiende el objeto del contrato. Igualmente deberan acompafiar
el informe de reciprocidad a que se refiere el articulo 68.1 de la LCSP.

1.5.- Documentacion acreditativa de la habilitacion empresarial o profesional precisa
para la realizacion del contrato, en su caso, conforme a lo requerido en el apartado 6
de la clausula 1.

2.- Apoderamiento.

Los que comparezcan o firmen proposiciones en nombre de otro o representen a una
persona juridica, deberan acomparfiar también poder acreditativo de su representacion
= declarado bastante para concurrir y contratar por un Letrado de los Servicios Juridicos
de la Comunidad de Madrid. Si el documento acreditativo de la representacion
contuviese delegacion permanente de facultades, debera figurar inscrito en el Registro
Mercantil.

171835

El 6rgano de contratacion utilizara medios electrénicos para recabar los datos del DNI
de la persona a cuyo favor se otorgd el apoderamiento o representacion, salvo que
conste oposicion expresa del interesado, en cuyo caso debera presentar dicho
documento.

Se significa que, de acuerdo con lo establecido en la Ley de Tasas y Precios Publicos
de la Comunidad de Madrid, Texto Refundido aprobado por Decreto Legislativo
1/2002, de 24 de octubre, la solicitud de bastanteo se encuentra sujeta a tasa, debiendo
autoliquidarse por el interesado en el momento de su formulacion, requisito sin el cual
no se iniciara la actuacion administrativa, segun lo establecido en la Orden 98/2002, de
29 de enero, de la Consejeria de Presidencia, por la que se aprueban las normas de
gestion, liquidacién y recaudacion de la tasa por bastanteo de documentos.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

3.- Documentacion acreditativa de hallarse al corriente del cumplimiento de las
obligaciones tributarias y con la Seguridad Social impuestas por las disposiciones
vigentes y de que no existen deudas en periodo ejecutivo con la Comunidad de
Madrid.

El 6rgano de contratacion consultara por medios electrénicos que el licitador se halla
al corriente en el cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la Seguridad Social,
salvo que conste su oposicion expresa, en cuyo caso debera presentar la siguiente
documentacion:
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Obligaciones tributarias:

a) Alta en el Impuesto sobre Actividades Econdmicas en el epigrafe correspondiente al
objeto del contrato, siempre que ejerza actividades sujetas a dicho impuesto, referida al
ejercicio corriente, o el ultimo recibo completado con una declaracién responsable de
no haberse dado de baja en la matricula del citado impuesto.

Los sujetos pasivos que estén exentos del impuesto deberan presentar declaracion
responsable indicando la causa de exencion. En el supuesto de encontrarse en alguna
de las excepciones establecidas en el articulo 82.1 apartados e) y f) de la Ley
Reguladora de las Haciendas Locales, texto refundido aprobado por Real Decreto
Legislativo 2/2004, de 5 de marzo, deberan presentar asimismo resolucion expresa de
la concesidn de la exencion de la Agencia Estatal de Administracion.

Las agrupaciones y uniones temporales de empresas deberan acreditar el alta en el
impuesto, sin perjuicio de la tributacion que corresponda a las empresas integrantes de
la misma.

b) Certificacion positiva expedida por la Agencia Estatal de la Administracion
Tributaria, en la que se contenga genéricamente el cumplimiento de los requisitos
establecidos en el articulo 13 del RGLCAP.

Ademas, los licitadores que hayan presentado la mejor oferta, de acuerdo con lo
dispuesto en el articulo 29.5 de la Ley 9/1990, de 8 de noviembre, Reguladora de la
Hacienda de la Comunidad de Madrid, no deberén tener deudas en periodo ejecutivo de
pago con la Administracion autondémica, salvo que estuviesen garantizadas. El
certificado que acredite la inexistencia de dichas deudas se aportara de oficio por la
Administracion Autonémica.

Obligaciones con la Seguridad Social:

Certificacion positiva expedida por la Tesoreria de la Seguridad Social, en la que se
contenga genéricamente el cumplimiento de los requisitos establecidos en el articulo 14
del RGLCAP.

En el caso de profesionales colegiados que no estén afiliados y en alta en el regimen
correspondiente de la Seguridad Social en virtud de lo dispuesto en la Resolucion de 23
de febrero de 1996 (BOE de 7 de marzo), de la Direccion General de Ordenacion Juridica
y Entidades Colaboradoras de la Seguridad Social, por la que se dictan instrucciones en
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orden a la aplicacion de las previsiones en materia de Seguridad Social, contenidas en la
disposicién adicional decimoquinta y en la disposicion transitoria quinta.3 de la Ley
30/1995, de 8 de noviembre, de Ordenacion y Supervision de los Seguros Privados,
aquellos deberan aportar una certificacion de la respectiva Mutualidad de Prevision Social
del Colegio Profesional correspondiente, acreditativa de su pertenencia a la misma de
acuerdo con la citada Resolucion. La presentacion de dicha certificacion no exonera al
interesado de justificar las restantes obligaciones que se sefialan en el presente pliego
cuando tenga trabajadores a su cargo, debiendo, en caso contrario, justificar dicha
circunstancia mediante declaracion responsable.

4.- Solvencia econdmica, financiera y técnica o profesional.

Las empresas podran acreditar su solvencia indistintamente mediante su clasificacion, si
asi se indica en el apartado 7 de la clausula 1, o bien acreditando el cumplimiento de
los requisitos especificos de solvencia exigidos en el anuncio de licitacion, y que se
establecen en dicho apartado.
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Si la empresa opta por acreditar su solvencia mediante su clasificacion y se encuentra
pendiente de obtenerla, debera aportar el documento acreditativo de haber presentado la
correspondiente solicitud para ello, debiendo justificar el estar en posesion de la
clasificacion exigida en el plazo establecido en la clausula 13 del presente pliego para la
subsanacién de defectos u omisiones en la documentacion.

Los empresarios no espafioles de Estados miembros de la Unién Europea, deberan
presentar la documentacion acreditativa de su solvencia econémica y financiera y técnica
o profesional que se exija por el 6rgano de contratacion en el apartado 7 de la clausula
1, todo ello sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 97 de la LCSP sobre los certificados
comunitarios de empresarios autorizados para contratar.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 75.4 de la LCSP, se podra exigir que
determinadas partes o trabajos, en atencion a su especial naturaleza, sean ejecutadas
directamente por el propio licitador o, en el caso de una oferta presentada por una union
de empresarios, por un participante en la misma.

Si en el presente pliego no aparecen concretados los criterios y requisitos minimos para
su acreditacion, los licitadores o candidatos acreditardn su solvencia econémica y
financiera y técnica o profesional por los criterios, requisitos minimos y medios de
acreditacion establecidos en los articulos 87 y 90 de la LCSP.
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Si el licitador ha recurrido a otras empresas para acreditar capacidades, debera aportar la
documentacion referida en los apartados anteriores de dichas empresas, asi como el
compromiso por escrito de las entidades, que demuestre que dispone efectivamente para
la ejecucion del contrato de la solvencia y medios declarados.

5.- Registro Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del Sector Publico.

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 96 de la LCSP, el certificado de
inscripcion en el Registro Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del Sector
Pablico eximira a los licitadores inscritos con certificado en vigor de la presentacién en
las convocatorias de contratacion de la documentacion correspondiente a los datos que
= figuren en él, concretamente, y salvo prueba en contrario, de las condiciones de aptitud
del empresario en cuanto a su personalidad y capacidad de obrar, representacion,
habilitacion profesional o empresarial, solvencia econémica y financiera, asi como
concurrencia o no concurrencia de las prohibiciones de contratar que deban constar en
el mismo. No obstante, el empresario debera aportar la documentacion requerida en
esta clausula que no figure en el citado certificado, entre la que se encuentra la
especificamente exigida por la Administracion de la Comunidad de Madrid.
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No serd preciso que los empresarios aporten el certificado de inscripcion,
sustituyéndose su presentacion por el acceso de los 6rganos y mesas de contratacion al
mismo por medios electronicos.

Los 6rganos de contratacion podran en todo momento acceder a las certificaciones del
Registro relativas a las empresas licitadoras en los términos previstos en el articulo 8
de la Orden 1490/2010, de 28 de mayo, por la que se regula el funcionamiento del
Registro Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del Estado.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

6.-  Asimismo, se presentard la documentacion acreditativa de la constitucion de la
garantia definitiva.

7.- Justificantes correspondientes al pago de los anuncios de licitacion, en su caso.

8.- En su caso, debera aportar la documentacién acreditativa de la efectiva disposicion de
los medios que se hubiese comprometido a dedicar o adscribir a la ejecucion del
contrato conforme a lo dispuesto en el articulo 76.2 de la LCSP.

9.- Si se hubiera celebrado subasta electrénica, el licitador debera presentar ratificacion por

escrito de la oferta resultante de su ultima puja, suscrita por el empresario o su
representante, conforme al modelo que figura como anexo 1.2 de este pliego.
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10.-  Si procede, los documentos originales que se requieran para el supuesto de licitacion
electronica.

11.- Si el licitador que ha presentado la oferta mas ventajosa se comprometié a la
contratacion de personas en situacion de exclusion social, debera presentar: informes
de los servicios sociales publicos competentes acreditativos de dicha situacion, contratos
de trabajo y documentos de cotizacion a la Seguridad Social.

En los casos en que a la licitacion se presenten empresarios extranjeros de un Estado
miembro de la Unién Europea o signatario del Espacio Econdémico Europeo, la
= acreditacion de su capacidad, solvencia y ausencia de prohibiciones se podra realizar bien
mediante consulta en la correspondiente lista oficial de operadores econdémicos
autorizados de un Estado miembro, bien mediante la aportacién de la documentacion
acreditativa de los citados extremos.

171835

Los licitadores podrén ser excluidos del procedimiento e incurrir en la circunstancia de
prohibicion de contratar prevista en el articulo 71.1 e) de la LCSP, con los efectos
establecidos en el articulo 73, si la informacion contenida en el DEUC se ha falseado
gravemente, se ha ocultado o no puede completarse con documentos justificativos.

Clausula 16. Propuesta de adjudicacion.

La Mesa de contratacion calificard, cuando proceda, la documentacion aportada y, si observa
defectos u omisiones subsanables, se lo comunicara al interesado a través del tablén de
anuncios electrénico del Portal de la Contratacion Pablica de la Comunidad de Madrid,
concediéndose un plazo de tres dias naturales para que el licitador los corrija o subsane.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Si el licitador no presenta la documentacién requerida en el plazo sefialado, si no la subsana,
en su caso, o si del examen de la aportada se comprueba que no cumple los requisitos
establecidos en este pliego, se entendera que ha retirado su oferta y que ha imposibilitado la
adjudicacion del contrato a su favor, incurriendo, en su caso, en la causa de prohibicion de
contratar establecida en el articulo 71.2 a) de la LCSP, asimismo, se le exigira el importe del
3% del presupuesto base de licitacion, IVA excluido, en concepto de penalidad. En estos
supuestos la Mesa de contratacion propondra al érgano de contratacion la adjudicacion a favor
del licitador siguiente, por el orden en que hayan quedado clasificadas las ofertas, previa
acreditacion de su capacidad para contratar con la Comunidad de Madrid, mediante la
presentacion de la documentacion correspondiente en el plazo establecido para ello.
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Posteriormente, la Mesa de contratacion elevara al 6rgano de contratacion las ofertas, junto con
los informes emitidos, en su caso, el acta y la propuesta que estime pertinente, que incluira en
todo caso la ponderacion de los criterios indicados en el apartado 9 de la clausula 1.

La propuesta de adjudicacion de la mesa de contratacion no crea derecho alguno en favor del
empresario propuesto, que no los adquirira, respecto a la Administracion, mientras no se haya
formalizado el contrato.

CAPITULO IV. ADJUDICACION Y FORMALIZACION

171835

Clausula 17. Adjudicacion del contrato.

El 6rgano de contratacion adjudicara el contrato al licitador que, en su conjunto, presente la
mejor oferta, mediante la aplicacion de los criterios objetivos establecidos en el apartado 9 de
la clausula 1, o declarara desierta la licitacion cuando no exista ninguna proposicion admisible
de acuerdo con los criterios objetivos de adjudicacion.

Tendran preferencia en la adjudicacion las proposiciones presentadas por aquellas empresas,
que, sin estar sujetas a la obligacion a que se refiere la clausula 34 del presente pliego “Medidas
de contratacion con empresas que estén obligadas a tener en su plantilla trabajadores con
discapacidad”, en el momento de acreditar su solvencia técnica, tengan en su plantilla un
namero de trabajadores con discapacidad no inferior al 2 por 100, siempre que dichas
proposiciones igualaran en sus términos a las mas ventajosas después de aplicar los criterios
objetivos, establecidos para la adjudicacion del contrato. A efectos de aplicacion de esta
circunstancia los licitadores deberan acreditarla, en su caso, mediante los correspondientes
contratos de trabajo y documentos de cotizacién a la Seguridad Social. Si varias empresas
licitadoras que hayan empatado en cuanto a la proposicion mas ventajosa acreditan tener
relacion laboral con personas con discapacidad en un porcentaje no inferior al 2 por ciento,
tendrd preferencia en la adjudicacion del contrato el licitador que disponga del mayor
porcentaje de trabajadores fijos con discapacidad en su plantilla.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Igualmente, tendran preferencia en la adjudicacion, en igualdad de condiciones con las que
sean econOmicamente mas ventajosas, las proposiciones presentadas por las empresas de
insercion reguladas en la Ley 44/2007, de 13 de diciembre, para la regulacion del régimen de
las empresas de insercion, que cumplan con los requisitos establecidos en dicha normativa para
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tener esta consideracion y los Centros Especiales de Empleo, y entre ellas, las que disponga
del mayor porcentaje de trabajadores fijos con discapacidad en su plantilla, o mayor porcentaje
de trabajadores en situacion de exclusion social.

Asimismo, tendran preferencia, en igualdad de condiciones, las proposiciones presentadas por
las empresas que, al vencimiento del plazo de presentacion de ofertas, incluyan medidas de
caracter social y laboral que favorezcan la igualdad de oportunidades entre mujeres y hombres.

En la aplicacion de estos criterios de desempate, tendré prioridad la proposicién de la entidad
gue relina mas de una caracteristica. Los eventuales empates se resolveran a favor de la oferta
que segun el orden de prioridad establecido tenga mejor puntuacién en el criterio de
= adjudicacion preferente.

La documentacion acreditativa de los distintos criterios de desempate serd aportada por los
licitadores en el momento en que se produzca el empate.

171835

En el supuesto de que la empresa adjudicataria fuese una unién temporal de empresas, esta
obligada a acreditar su constitucion en escritura publica, asi como el NIF asignado a dicha
unién. En todo caso, la duracion de la union sera coincidente con la del contrato hasta su
extincion.

El contrato se adjudicara en el plazo méximo de dos meses, a contar desde la apertura de las
proposiciones, sin perjuicio de lo establecido en el articulo 119.2 b) de la LCSP para los
expedientes calificados de urgentes. Este plazo se ampliard en quince dias habiles cuando se
aprecien ofertas anormalmente bajas.

Clausula 18. Seguros.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

El contratista estara obligado a suscribir con compafiias aseguradoras, las pélizas de seguros
que se indican en el apartado 16 de la clausula 1, por los conceptos, cuantias, coberturas,
duracion y condiciones que se establecen en el mismo, debiendo ser aceptadas, previamente a
la formalizacidn del contrato, por el 6rgano de contratacion.

Clausula 19. Perfeccion y formalizacion del contrato.
El contrato se perfeccionard mediante la formalizacion en documento administrativo, que no
podra efectuarse antes de que transcurran quince dias habiles desde que se remita la

notificacion de la adjudicacion a los licitadores, si el contrato es susceptible de recurso especial
en materia de contratacion.
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En este supuesto, el 6rgano de contratacion, una vez transcurrido el plazo previsto en el parrafo
anterior sin que se hubiera interpuesto recurso que lleve aparejada la suspension de la
formalizacidn del contrato, o se hubiera levantado la suspension, requerira al adjudicatario para
que formalice el contrato en plazo no superior a cinco dias a contar desde el siguiente a aquel
en que hubiera recibido el requerimiento.

En el resto de supuestos, el contrato debera formalizarse no mas tarde de los quince dias habiles
siguientes a aquel en que se realice la notificacion de adjudicacion a los licitadores.

En los contratos en que proceda, el adjudicatario debera acreditar previamente, ante el 6rgano
= de contratacion, la suscripcion de las pdlizas que se indican en el apartado 16 de la clausula
1, la constitucion de la UTE, asi como la declaracion responsable relativa al cumplimiento de
lo dispuesto en el articulo 13.5 de la Ley Organica 1/1996, de 15 de enero, de Proteccién
Juridica del Menor, de modificacion parcial del Cédigo Civil y de la Ley de Enjuiciamiento
Civil, indicada en la clausula 33.

171835

Cuando por causas imputables al adjudicatario no se formalizase el contrato dentro del plazo
indicado, se le exigird el importe del 3 por ciento del presupuesto base de licitacion, IVA
excluido, en concepto de penalidad, que se hara efectivo en primer lugar contra la garantia
definitiva, si se hubiera constituido, e incurrird en la causa de prohibicién de contratar
establecida en el articulo 71.2 b) de la LCSP.

El contrato podra formalizarse en escritura publica si asi lo solicita el contratista, corriendo a
su cargo los gastos derivados de su otorgamiento. En este caso el contratista debera entregar a
la Administracion una copia legitimada y una simple del citado documento en el plazo méximo
de un mes desde su formalizacion.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Si, antes de la formalizacidn, el 6érgano de contratacion decidiese no adjudicar o celebrar el
contrato o desistiese del procedimiento, lo notificara a los licitadores compenséandoles por los
gastos efectivos en que hubieran incurrido, previa solicitud y con la debida justificacion de su
valoracion economica.

CAPITULO V. EJECUCION DEL CONTRATO

Clausula 20. Principio de riesgo y ventura.
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La ejecucion del contrato se realizara a riesgo y ventura del contratista, segin lo dispuesto por
el articulo 197 de la LCSP.

Clausula 21. Programa de trabajo.

En cuanto a la obligacion de presentacion del programa de trabajo, se estara a lo que determina
el apartado 17 de la clausula 1.

El contratista, si procede, en el plazo que se indica en el apartado 17 de la clausula 1, contado
desde la formalizacién del contrato, habra de someter a la aprobacion del 6rgano de
contratacion correspondiente, el programa para su realizacion, en el que consten las tareas que
= considere necesario realizar para atender el contenido del trabajo proponiendo, en su caso, los
plazos parciales correspondientes a cada tarea. A estos efectos, se utilizaran como unidades de
tiempo la semana y el mes, salvo indicacion en contrario del pliego de prescripciones técnicas.
El programa de trabajo respetara todas las fechas o plazos de entrega fijados en el contrato, y
contendré todos los datos exigidos en aquel pliego, o, de no especificarse en el mismo, los
previstos en la clausula 24 del Pliego de Clausulas Administrativas Generales para la
Contratacion de Estudios y Servicios Técnicos aprobados por Orden de 8 de marzo de 1972.

171835

Si para el desarrollo de los trabajos se precisare establecer por el adjudicatario contactos con
entidades u organismos publicos, necesitara la previa autorizacion del érgano de contratacion.

El érgano de contratacion resolvera sobre el mismo, pudiendo imponer al programa de trabajo
presentado la introduccion de modificaciones, ampliaciones y el grado de definicion que estime
necesario para el cumplimiento del contrato.

Cada vez que se modifiquen las condiciones contractuales, el contratista queda obligado a la
actualizacion y puesta al dia de este programa.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Clausula 22. Direccion de los trabajos.

La direccion de los trabajos corresponde al responsable del contrato o, en su defecto, a los
servicios dependientes del 6rgano de contratacion.

Son funciones del responsable del contrato:

a) Interpretar el Pliego de Prescripciones Tecnicas y demas condiciones técnicas
establecidas en el contrato o en disposiciones oficiales.
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b) Exigir la existencia de los medios y organizacidn necesarios para la ejecucion del
contrato en cada una de sus fases.

c) Dar las ordenes oportunas para lograr los objetivos del contrato.
d) Proponer las modificaciones que convenga introducir.
e) Expedir, en su caso, las certificaciones parciales y conformar las facturas

correspondientes a los trabajos realizados segun los plazos de ejecucion y abono que se
hayan acordado.

= f) Tramitar cuantas incidencias surjan durante el desarrollo del contrato.

g) Convocar cuantas reuniones estime pertinentes para el buen desarrollo de los trabajos
y su supervision, a la que estara obligada a asistir la representacion de la empresa
adjudicataria, asistida de aquellos facultativos, técnicos, letrados o especialistas de la
misma que tengan alguna intervencion en la ejecucion del contrato.

171835

Clausula 23. Plazo de ejecucion.

El plazo total y los parciales de ejecucion de los trabajos a que se refiere este pliego seran los
que figuran en el apartado 18 de la clausula 1 o el que se determine en la adjudicacion del
contrato, siendo los plazos parciales los que se fijen como tales en la aprobacion del programa
de trabajo, en su caso.

Los plazos parciales que se fijen en la aprobacion del programa de trabajo, con los efectos que
en la aprobacion se determinen, se entenderan integrantes del contrato a los efectos legales
pertinentes.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

El computo del plazo para la ejecucion del contrato se iniciard el dia siguiente al de la
formalizacidn de aquél, salvo que se establezca otra cosa en el apartado 18 de la clausula 1.

El contratista esta obligado a cumplir el contrato dentro del plazo total fijado para la realizacion
del mismo, asi como de los plazos parciales sefialados para su ejecucion sucesiva.

Clausula 24. Prorroga del contrato.
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Sin perjuicio de lo dispuesto en la clausula anterior, el contrato podra prorrogarse si asi se
indica en el apartado 18 de la clausula 1, y la prorroga sera obligatoria para el empresario,
siempre que su preaviso se produzca al menos con dos meses de antelacion a la finalizacion
del plazo de duracion del contrato, salvo que se prevea lo contrario en dicho apartado, y
quedando exceptuados de la obligacion de preaviso los contratos de duracion inferior a dos
meses.

En los contratos de servicios de prestacion sucesiva, si al vencimiento del contrato no se
hubiera formalizado el nuevo contrato que garantice la continuidad de la prestacion como
consecuencia de incidencias resultantes de acontecimientos imprevisibles para el 6rgano de
contratacion producidas en el procedimiento de adjudicacion y existan razones de interés
= publico para no interrumpir la prestacion, se podra prorrogar el contrato hasta que comience la
ejecucién del nuevo contrato y en todo caso por un periodo maximo de nueve meses, sin
modificar las restantes condiciones del contrato, siempre que el anuncio de licitacion del nuevo
contrato se haya publicado con una antelacion minima de tres meses respecto de la fecha de
finalizacion del contrato originario, segun dispone el articulo 29.4 de la LCSP.

171835

La garantia definitiva constituida inicialmente se podra aplicar al periodo de prérroga sin que
sea necesario reajustar su cuantia, salvo que junto con la prorroga se acuerde la modificacion
del contrato, de conformidad con lo establecido en el articulo 23 del RGCPCM.

Clausula 25. Penalidades por incumplimiento de obligaciones contractuales.

Si los trabajos sufriesen un retraso en su ejecucion y siempre que el mismo no fuere imputable
al contratista, si éste ofreciera cumplir sus compromisos se concedera por el érgano de
contratacion un plazo que sera por lo menos igual al tiempo perdido, a no ser que el contratista
pidiese otro menor, regulandose su peticion por lo establecido en el articulo 100 del RGLCAP.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Cuando el contratista, por causas imputables al mismo, hubiese incurrido en demora respecto
al cumplimiento del plazo total o de los plazos parciales, si éstos se hubiesen previsto, para lo
que se estara al apartado 18 de la clausula 1, la Administracion podra optar, indistintamente,
por la resolucion del contrato o por la imposicion de penalidades, de acuerdo con lo dispuesto
en el articulo 192 de la LCSP.

Cada vez que las penalidades por demora alcancen un multiplo del 5 por 100 del precio del
contrato, el érgano de contratacion estara facultado para proceder a la resolucion del mismo o
acordar la continuidad de su ejecucion con imposicion de nuevas penalidades .En este ultimo
supuesto, el organo de contratacion concedera la ampliacion del plazo que estime necesaria
para la terminacion del contrato.

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION 47



-
A

SaludMadrid

Asimismo, la Administracion tendra las mismas prerrogativas cuando la demora en el
cumplimiento de los plazos parciales haga presumir razonablemente la imposibilidad del
cumplimiento del plazo total.

La Administracion, en caso de incumplimiento de la ejecucion parcial de las prestaciones
definidas en el contrato por parte del contratista, podra optar por la resolucién del contrato o
por las penalidades que se determinan en el apartado 20 de la clausula 1.

Hasta tanto tenga lugar la recepcion, el adjudicatario respondera de la correcta realizacion de
los servicios contratados y de los defectos que en ellos hubiera, sin que sea eximente ni dé
= derecho alguno la circunstancia de que el responsable del contrato o los representantes de la
Administracion los hayan examinado o reconocido durante su elaboracion o aceptado en
comprobaciones, valoraciones o certificaciones parciales.

171835

En caso de cumplimiento defectuoso de la ejecucion del contrato o, en su caso, incumplimiento
del compromiso de dedicar o adscribir a la ejecucién del contrato los medios personales y
materiales suficientes o de las condiciones especiales de ejecucién del contrato, la
Administracion podra imponer al contratista las penalidades indicadas en el apartado 20 de la
clausula 1, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 192.1 de la LCSP.

La aplicacion y el pago de las penalidades no excluyen la indemnizacion a que la
Administracion pueda tener derecho por dafios y perjuicios ocasionados con motivo del retraso
imputable al contratista.

La infraccién de las condiciones para la subcontratacion establecidas en el articulo 215.3 de la
LCSP podra dar lugar a la imposicidon al contratista de una penalidad de hasta un 50 por ciento
del importe del subcontrato o la resolucion del contrato, siempre y cuando se cumplan los
requisitos establecidos en el segundo parrafo de la letra f) del apartado 1 del articulo 211 de la
LCSP. Asimismo, el incumplimiento de lo dispuesto en el articulo 217 de la LCSP, ademas de
las consecuencias previstas por el ordenamiento juridico, permitira la imposicion de las
penalidades que a tal efecto se especifican en el apartado 20 de la clausula 1.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Clausula 26. Responsabilidad del contratista por dafios y perjuicios.
El contratista sera responsable de todos los dafios y perjuicios directos e indirectos que se

causen a terceros como consecuencia de las operaciones que requiera la ejecucion del contrato.
Si los dafios y perjuicios ocasionados fueran consecuencia inmediata y directa de una orden
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dada por la Administracion, ésta sera responsable dentro de los limites sefialados en las leyes.
En todo caso, sera de aplicacion lo preceptuado en el articulo 196 de la LCSP.

Igualmente, el contratista sera responsable de la calidad técnica de los trabajos y de las
prestaciones y servicios realizados asi como de las consecuencias que se deduzcan para la
Administracion o para terceros por errores u omisiones o métodos inadecuados o conclusiones
incorrectas en la ejecucion del contrato.

En los supuestos de incumplimiento parcial o cumplimiento defectuoso o de demora en la
ejecucidn en que no esté prevista penalidad o en que estandolo la misma no cubriera los dafios
causados a la Administracion, esta exigira al contratista la indemnizacion por dafios y
= perjuicios, conforme a lo establecido en el 194.1 de la LCSP.

Clausula 27. Modificacion del contrato.

171835

El 6rgano de contratacion podré acordar, una vez perfeccionado el contrato y por razones de
interés publico, modificaciones en el en el mismo en los casos y en la forma previstos en la
Subseccion 42, Seccién 32, Capitulo I, Titulo I del libro 11, y de acuerdo con el procedimiento
regulado en el articulo 191 de la LCSP, justificAndolo debidamente en el expediente.

Cuando la determinacion del precio del contrato se haya realizado con precios unitarios, se
podré incrementar el nimero de unidades a ejecutar hasta el porcentaje del 10 por ciento del
precio del contrato, sin que sea preciso tramitar expediente de modificacion.

En el apartado 21 de la cldusula 1 se especifican, en su caso, las condiciones, el alcance, los
limites y el procedimiento de las modificaciones previstas.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Las modificaciones no previstas en el apartado 21 de la clausula 1 s6lo podran efectuarse
cuando se justifique suficientemente la concurrencia de alguna de las circunstancias previstas
en el articulo 205 de la LCSP. Estas modificaciones no podran alterar las condiciones
esenciales de la licitacion y adjudicacion y deberan limitarse a introducir las variaciones
estrictamente indispensables para responder a la causa objetiva que las haga necesarias.

Las modificaciones del contrato que se produzcan durante su ejecucion, se publicaran en el
Portal de la Contratacion Publica -Perfil de contratante, y deberan formalizarse conforme a lo

dispuesto en el articulo 203 de la LCSP.

Clausula 28. Suspension del contrato.
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La Administracion podra acordar por razones de interés pablico la suspension de la ejecucion
del contrato. Igualmente, podra proceder la suspension del cumplimiento del contrato por el
contratista si se diese la circunstancia sefialada en el articulo 198.5 de la LCSP. Los efectos de
la suspension del contrato se regiran por lo dispuesto en el articulo 208 de la LCSP asi como
en los preceptos concordantes del RGLCAP.

Clausula 29. Cesion del contrato.
Los derechos y obligaciones dimanantes del presente contrato podran ser cedidos por el

adjudicatario a un tercero siempre que se cumplan los supuestos y los requisitos establecidos
en el articulo 214 de la LCSP.

Clausula 30. Subcontratacion.

171835

El adjudicatario del contrato podra concertar con terceros la realizacion parcial del mismo
siempre que se cumplan los requisitos establecidos en el articulo 215 de la LCSP, quedando
obligado al cumplimiento de los requisitos y obligaciones establecidos en los articulos 216 y
217 del mismo texto legal. En todo caso, los subcontratistas quedaran obligados solo ante el
contratista, que asumird la total responsabilidad de la ejecucion del contrato frente a la
Administracion, incluido el cumplimiento de las obligaciones en materia medioambiental,
social o laboral.

El contratista deberd comunicar por escrito al 6rgano de contratacion, tras la adjudicacion del
contrato y, a mas tardar, cuando inicie su ejecucion, su intencién de subcontratar, indicando las
partes del contrato a que afectard y la identidad, datos de contacto y representantes legales del
subcontratista, asi como justificar la aptitud de éste por referencia a los elementos técnicos y
humanos de que dispone y a su experiencia, salvo si el subcontratista tuviera la clasificacion
adecuada para realizar la parte del contrato objeto de la subcontratacion, y acreditando que no
se encuentra incurso en prohibicién de contratar.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Asimismo, junto con el escrito mediante el que se dé conocimiento a la Administracion del
subcontrato a celebrar, el contratista debera acreditar que el subcontratista no se encuentra
inhabilitado para contratar de acuerdo con el ordenamiento juridico. Dicha acreditacion podra
hacerse efectiva mediante declaracion responsable del subcontratista.

Si asi se requiere en el apartado 22 de la clausula 1, los licitadores deberan indicar en su
oferta la parte del contrato que tengan previsto subcontratar, sefialando su importe, y el nombre
o el perfil empresarial, definido por referencia a las condiciones de solvencia profesional o
técnica, de los subcontratistas a los que vaya a encomendar su realizacion. En este caso, si los
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subcontratos difieren de lo indicado en la oferta, por celebrarse con empresarios distintos de
los indicados nominativamente en la misma o por referirse a partes de la prestacion diferentes
a las sefialadas en ella, no podran celebrarse hasta que transcurran veinte dias desde que
efectlen la notificacion y aportacion de las justificaciones referidas en el parrafo anterior, salvo
autorizacion expresa con anterioridad por la Administracion o situacién de emergencia
justificada, excepto si la Administracion notifica en ese plazo su oposicion.

Cualquier modificacion que sufra esta informacion durante la ejecucion del contrato deberé ser
notificada por escrito al drgano de contratacion, asi como toda la informacion precisa sobre los
nuevos subcontratistas.

= El conocimiento que tenga la Administracion de los subcontratos celebrados en virtud de las
comunicaciones o la autorizacion que se otorgue no alteraran la responsabilidad exclusiva del
contratista principal.

171835

El contratista deberd remitir al érgano de contratacion, cuando éste lo solicite, relacion
detallada de aquellos subcontratistas o suministradores que participen en el contrato cuando se
perfeccione su participacion, junto con aquellas condiciones de subcontratacién o suministro
de cada uno de ellos que guarden una relacién directa con el plazo de pago. Asimismo, deberan
aportar, a solicitud del érgano de contratacién, justificante de cumplimiento de los pagos a
aquéllos, una vez terminada la prestacién, dentro de los plazos de pago legalmente establecidos
en el articulo 217 de la LCSP y en la Ley 3/2004, de 29 de diciembre, por la que se establecen
medidas de lucha contra la morosidad en las operaciones comerciales, en lo que le sea de
aplicacion. Estas obligaciones tendran la consideracion de condiciones esenciales de ejecucion
del contrato y su incumplimiento, ademas de las consecuencias previstas por el ordenamiento
juridico, permitira la imposiciéon de las penalidades que a tal efecto se especifiquen en el
apartado 20 de la clausula 1 respondiendo la garantia definitiva de las penalidades que se
impongan por este motivo.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Si se trata de un servicio o lote/s del mismo reservado a Centros Especiales de Empleo de
iniciativa social y Empresas de Insercion, no se podra subcontratar con empresas no
beneficiarias del derecho de reserva, salvo en las prestaciones accesorias al objeto principal del
contrato, conforme a lo establecido, en su caso, en el apartado 22 de la clausula 1.

Todas las condiciones especiales de ejecucion que formen parte del contrato seran exigidas
igualmente a todos los subcontratistas que participen en su ejecucion.
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Los subcontratistas no podran renunciar validamente, antes o después de su adquisicion, a los
derechos que les reconoce el articulo 216 de la LCSP en relacion con los pagos a subcontratistas
y suministradores, sin que sea de aplicacion a este respecto el articulo 1110 del Codigo Civil.

Los subcontratistas no tendran, en ningun caso, accion directa frente a la Administracion
contratante por las obligaciones contraidas con ellos por el contratista como consecuencia de
la ejecucion del contrato principal y de los subcontratos, sin perjuicio de lo establecido en la
disposicion adicional quincuagésima primera de la LCSP.

= CAPITULO VI. DERECHOS Y OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Clausula 31. Abonos y relaciones valoradas.

171835

El contratista tiene derecho al abono, con arreglo a los precios convenidos, de los trabajos que
realmente ejecute con sujecion al contrato, a sus modificaciones aprobadas y a las instrucciones
dadas por la Administracion, a través del responsable del contrato, en su caso, siendo la forma
de pago y su periodicidad las especificadas en el apartado 23 de la clausula 1.

La demora en el pago por plazo superior a treinta dias, desde la fecha de aprobacion de los
documentos que acrediten la conformidad con lo dispuesto en el contrato de los servicios
prestados, devengard a favor del contratista los intereses de demora y la indemnizacién por los
costes de cobro en los términos previstos en la Ley 3/2004, de 29 de diciembre, por la que se
establecen medidas de lucha contra la morosidad en las operaciones comerciales, de
conformidad con lo establecido en el articulo 198.4 de la LCSP.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Para que se inicie el cbmputo de plazo para el devengo de intereses, el contratista debera haber
cumplido la obligacion de presentar la factura en el registro del 6rgano de contratacion en el
plazo de treinta dias desde la fecha de prestacién del servicio objeto del contrato. Si el
contratista incumpliese este plazo, el devengo de intereses no se iniciara hasta transcurridos
treinta dias desde la fecha de presentacion de la factura sin que la Administracion haya
aprobado la conformidad, si procede, y efectuado el correspondiente abono.

La Administracion debera aprobar los documentos que acrediten la conformidad con lo

dispuesto en el contrato de los servicios prestados dentro de los treinta dias siguientes a la
prestacion del servicio.
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El responsable del contrato, a la vista de los trabajos realmente ejecutados y de los precios
contratados, redactard las correspondientes valoraciones. Las valoraciones se efectuaran
siempre al origen, concretandose los trabajos realizados en el periodo de tiempo de que se trate,
observandose, en cuanto a la audiencia del contratista, lo dispuesto en el articulo 149 del
RGLCAP.

Las certificaciones para el abono de los trabajos efectuados se expediran tomando como base
la valoracién correspondiente y se tramitaran por el representante del érgano de contratacion
dentro de los diez dias siguientes al periodo de tiempo a que correspondan, no pudiendo
omitirse la redaccién de la valoracion por el hecho de que, en algin periodo, la prestacién
realizada haya sido de escaso volumen e incluso nula, a menos que se hubiese acordado la
= suspension del contrato.

Las partidas sefialadas en el presupuesto a tanto alzado, se abonaran conforme se indica en el
pliego de prescripciones técnicas particulares.

171835

El contratista, en la forma indicada en el apartado 23 de la clausula 1, previa peticion escrita,
tendra derecho a percibir a la iniciacion del contrato abonos a cuenta para la financiacion de
las operaciones preparatorias para la ejecucion del mismo, como instalaciones y adquisicion de
equipo y medios auxiliares.

Los referidos pagos seran asegurados mediante la prestacion de la garantia que se especifica
en el apartado 23 de la clausula 1. Los criterios y la forma de valoracion de las operaciones
preparatorias, asi como el plan de amortizacion de los abonos a cuenta se encuentran recogidos
en el mencionado apartado.

En el supuesto de valoraciones parciales por trabajos efectuados antes de que se produzca la
entrega parcial de los mismos, a que se refiere el articulo 200 del RGLCAP, se estara a lo
dispuesto en el apartado 23 de la clausula 1.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Conforme a lo dispuesto en el articulo 200 de la LCSP, y en los términos establecidos en el
mismo, los contratistas podran ceder el derecho de cobro que tengan frente a la Administracion
conforme a Derecho. A este respecto, la Comunidad de Madrid tiene suscritos convenios de
colaboracion con varias entidades financieras, para el descuento de certificaciones y facturas.

Se puede obtener informacion completa sobre las condiciones y procedimiento a seguir en la
pagina web de la Direccion General de Contratacion, Patrimonio y Tesoreria, dentro del sitio
web institucional de la Comunidad de Madrid: http://www.madrid.org.
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Clausula 32. Revision de precios.

En la revision de precios se estara a lo especificado en el apartado 24 de la clausula 1, todo
ello de conformidad con los articulos 103 a 105 de la LCSP, 104 a 106 del RGLCAP y Real
Decreto 55/2017, de 3 de febrero, por el que se desarrolla la Ley 2/2015, de 30 de marzo, de
desindexacion de la economia espafiola.

Clausula 33. Obligaciones, gastos, impuestos y responsabilidades exigibles al contratista.

Cuando, en funcion del objeto del contrato, resulte obligatorio aplicar lo dispuesto en el articulo
130 de la LCSP, en el apartado 25 de la clausula 1 se especificara la informacion sobre las
= condiciones de los contratos de los trabajadores de la empresa que estan prestando servicio en
la actualidad. Asimismo, y a estos efectos, el contratista deberd proporcionar al érgano de
contratacion, a requerimiento de éste y antes de la finalizacion del contrato, la citada
informacién. En todo caso, en los citados supuestos, tres meses antes de la finalizacion del
contrato, junto con la certificacion del mes que corresponda a dicho periodo, y con la Gltima
certificacion que se emita, el contratista debera presentar certificaciones positivas actualizadas
a dichas fechas, acreditativas de hallarse al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones
con la Seguridad Social, o acreditar documentalmente que estan satisfechas las cuotas a la
Seguridad Social correspondientes al personal adscrito a la ejecucion del contrato, salvo que el
contratista haya autorizado a la Comunidad de Madrid a utilizar medios electrénicos para
realizar la consulta electrénica on-line, mediante la aplicacion ICDA (Intercambio de Datos
entre Administraciones), de que se halla al corriente en el cumplimiento de las obligaciones
con la Seguridad Social.

171835

En el supuesto de que, una vez producida la subrogacion, los costes laborales fueran superiores
a los que se desprendieran de la informacion facilitada por el antiguo contratista al 6rgano de
contratacion, el contratista tendra accion directa contra el antiguo contratista.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

En todo caso, el contratista debera responder de los salarios impagados a los trabajadores
afectados por subrogacion, asi como de las cotizaciones a la Seguridad social devengadas, ain
en el supuesto de que se resuelva el contrato y aquellos sean subrogados por el nuevo
contratista, sin que, en ningun caso, dicha obligacion corresponda a este Ultimo. En este
supuesto, una vez acreditada la falta de pago de los citados salarios, la Administracion
procedera a la retencion de las cantidades debidas al contratista para garantizar el pago de los
citados salarios, y a la no devolucion de la garantia definitiva, en tanto no se acredite el abono
de éstos.
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En los contratos que impliquen contacto habitual con menores, el adjudicatario debera aportar,
antes de la formalizacion del contrato, una declaracién responsable de que todo el personal al
que corresponde la realizacidn de estas actividades (incluido el voluntario, en su caso) cumple
el requisito previsto en el articulo 13.5 de la Ley Organica 1/1996, de 15 de enero, de Proteccion
Juridica del Menor, de modificacion parcial del Codigo Civil y de la Ley de Enjuiciamiento
Civil, introducido por la Ley 26/2015, de 28 de julio, de modificacion del sistema de proteccion
a la infancia y a la adolescencia, relativo a no haber sido condenado por sentencia firme por
algun delito contra la libertad e indemnidad sexual, que incluye la agresion y abuso sexual,
acoso sexual, exhibicionismo y provocacion sexual, prostitucion y explotacion sexual y
corrupcion de menores, asi como por trata de seres humanos. A tal efecto, el citado personal
debera acreditar esta circunstancia mediante la aportacion de una certificacién negativa del
= Registro Central de Delincuentes Sexuales, regulado por el Real Decreto 1110/2015, de 11 de
diciembre. Asimismo, el contratista queda obligado a la inmediata sustitucion de aquellos
empleados que puedan quedar afectados de manera sobrevenida por el incumplimiento de esta
obligacion.

171835

Estas obligaciones tendréan la consideracion de condicién especial en relacion con la ejecucion
del contrato, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 202 de la LCSP, con el caréacter de
obligacion contractual esencial, a los efectos establecidos en el articulo 211.1.f) de dicha Ley,
conforme a lo dispuesto en la clausula 43 del presente pliego.

Son de cuenta del contratista los gastos e impuestos, los de formalizacion del contrato en el
supuesto de elevacion a escritura pablica asi como de cuantas licencias, autorizaciones y
permisos procedan en orden a ejecutar y entregar correctamente los bienes objeto del
suministro. Asimismo vendra obligado a satisfacer todos los gastos que la empresa deba
realizar para el cumplimiento del contrato, como son los generales, financieros, de seguros,
transportes y desplazamientos, materiales, instalaciones, honorarios del personal a su cargo, de
comprobacion y ensayo, tasas y toda clase de tributos, el IVA, el impuesto que por la
realizacion de la actividad pudiera corresponder y cualesquiera otros que pudieran derivarse de
la ejecucion del contrato durante la vigencia del mismo, sin que por tanto puedan ser éstos
repercutidos como partida independiente.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

El contratista tendrd la obligacion de presentar la factura o facturas correspondientes a la
ejecucion del objeto del contrato ante el registro del érgano de contratacion, a efectos de su
remision al 6rgano administrativo o unidad a quien corresponda su tramitacion. En la factura
deberd constar la identificacion del o6rgano gestor (6rgano de contratacion), de la unidad
tramitadora (centro directivo promotor del contrato) y de la oficina contable (6rgano que tiene
atribuida la funcion de contabilidad), con indicacion de los correspondientes codigos de
acuerdo con el “Directorio Comtn de Unidades y Oficinas DIR3” gestionado por la Secretaria
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de Estado de Administraciones Publicas, conforme se recoge en el apartado de “Organos
administratives” de la clausula 1.

Asimismo, vendra obligado a la suscripcion, a su cargo, de las pdlizas de seguros que estime
convenientes el 6rgano de contratacion, segun lo establecido en el apartado 16 de la clausula
1.

El contratista debera respetar, durante el plazo indicado en el apartado 27 de la clausula 1, el
caracter confidencial de la informacion a que tenga acceso con ocasion de la ejecucion del
contrato, la cual se especifica, en su caso, en el mismo apartado, 0 que por su propia naturaleza
deba ser tratada como tal.

A los efectos de subsanacion de errores y correccion de deficiencias, indemnizaciones y
responsabilidades por defectos o errores de los proyectos de obras, se estara a lo dispuesto en
los articulos 314 y 315 de la LCSP.

171835

Asimismo, en los contratos que conlleven prestaciones directas a favor de la ciudadania, el
contratista estara sujeto al cumplimiento de las siguientes obligaciones:

a) Prestar el servicio con la continuidad convenida y garantizar a los particulares el
derecho a utilizarlo en las condiciones que hayan sido establecidas y mediante el abono,
en su caso, de la contraprestacion econémica fijada.

b) Indemnizar los dafios que se causen a terceros como consecuencia de las operaciones
que requiera el desarrollo del servicio, excepto cuando el dafio sea producido por causas
imputables a la Administracion.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

c) Entregar, en su caso, las obras e instalaciones a que esté obligado con arreglo al contrato
en el estado de conservacion y funcionamiento adecuados. Si del incumplimiento por
parte del contratista se derivase perturbacién grave y no reparable por otros medios en
el servicio y la Administracion no decidiese la resolucion del contrato, podra acordar
su secuestro o intervencion hasta que aqueélla desaparezca. En todo caso, el contratista
deberé abonar a la Administracion los dafios y perjuicios que efectivamente la haya
ocasionado. La Administracion conservara los poderes de policia precisos para asegurar
la buena marcha del servicio.

Clausula 34. Medidas de contratacion con empresas que estén obligadas a tener en su plantilla
trabajadores con discapacidad.
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El contratista, conforme a lo dispuesto en el Decreto 213/1998, de 17 de diciembre, del Consejo
de Gobierno, por el que se establecen medidas en la contratacion administrativa de la
Comunidad de Madrid para apoyar la estabilidad y calidad del empleo, durante la vigencia del
contrato, asume entre sus obligaciones la de tener trabajadores con discapacidad en un 2 por
100, al menos, de la plantilla de la empresa, si esta alcanza un nimero de 50 0 mas trabajadores
y el contratista esta sujeto a tal obligacion, de acuerdo con el articulo 42 del Texto Refundido
de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y su inclusién social, aprobado
por Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de noviembre, o la de adoptar las medidas
alternativas desarrolladas reglamentariamente por el RD. 364/2005, de 8 de abril.

La asuncion de la citada obligacion se realizard mediante la declaracion responsable que se cita
= en la clausula 12 “Forma y contenido de las proposiciones” de este pliego.

El contratista queda obligado igualmente a acreditar el cumplimiento de la referida obligacion
ante el érgano de contratacion cuando fuese requerido, en cualquier momento de la vigencia
del contrato, 0 en todo caso antes de la devolucion de la garantia definitiva. La acreditacion de
dicho cumplimiento se efectuard mediante la presentacion ante el 6rgano de contratacion de
los siguientes documentos: un certificado de la empresa en el que conste el nimero de
trabajadores de plantilla y copia compulsada de los contratos celebrados con trabajadores con
discapacidad.

171835

Clausula 35. Obligaciones laborales, sociales y medioambientales.

Durante la ejecucién del contrato, el contratista ha de cumplir las obligaciones aplicables en
materia medioambiental, social o laboral establecidas en el derecho de la Unién Europea, el
derecho nacional, los convenios colectivos o por las disposiciones de derecho internacional
medioambiental, social y laboral que vinculen al Estado y en particular las establecidas en el
Anexo V de la LCSP, asi como al cumplimiento de la normativa vigente en materia laboral, de
seguridad social, de integracion social de personas con discapacidad y de prevencion de riesgos
laborales, conforme a lo dispuesto en la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, sobre Prevencién de
Riesgos Laborales, Real Decreto 171/2004, de 30 enero, por el que se desarrolla el articulo 24
de dicha Ley en materia de coordinacion de actividades empresariales, en el Reglamento de los
Servicios de Prevencion, aprobado por Real Decreto 39/1997, de 17 de enero, asi como las que
se promulguen durante la ejecucion del contrato.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Los licitadores podran obtener informacion sobre las obligaciones relativas a las condiciones
sobre proteccion y condiciones de trabajo vigentes en la Comunidad de Madrid para la
ejecucion del contrato en:
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Instituto Regional de Seguridad y Salud en el Trabajo, calle Ventura Rodriguez, 7 plantas
2%y 6% 28008 - Madrid, teléfonos 900 71 31 23 y 91 420 58 15, fax 91 420 57 79.

Podran obtener asimismo informacion general sobre las obligaciones relativas a la proteccion
del medio ambiente vigentes en la Comunidad de Madrid en la Guia General de Aspectos
Ambientales publicada en el apartado de Informacion General del Portal de Contratacion
Publica de la Comunidad de Madrid (http://www.madrid.org/contratospublicos).

En el modelo de proposicion econdmica que figura como anexo 1.1 al presente pliego se hara
manifestacion expresa de que se han tenido en cuenta en sus ofertas tales obligaciones.

El contratista debera respetar las condiciones laborales previstas en los Convenios Colectivos
sectoriales que les sean de aplicacion. Igualmente, se compromete a acreditar el cumplimiento
de la referida obligacion ante el érgano de contratacion, si es requerido para ello, en cualquier
momento durante la vigencia del contrato.

CAPITULO VII. EXTINCION DEL CONTRATO
Clausula 36. Forma de presentacion.

El adjudicatario, si procede, queda obligado a presentar los ejemplares completos del trabajo
objeto del contrato que se determinan en el pliego de prescripciones técnicas particulares, con
el formato y dimensién de los documentos y planos, en su caso, que se determinan en las
especificaciones de dicho pliego.

En los contratos cuyo objeto consista en la elaboracién de proyectos técnicos, el adjudicatario
estard obligado a presentar aquéllos en el formato electronico que se indique en el citado pliego.

Clausula 37. Entrega de los trabajos y realizacion de los servicios.

El contratista debera entregar los trabajos dentro del plazo estipulado, efectuandose por el
representante del dérgano de contratacion, en su caso, un examen de la documentacion
presentada y si estimase cumplidas las prescripciones técnicas propondra que se lleve a cabo
la recepcion.

En el caso de que estimase incumplidas las prescripciones técnicas del contrato, dara por escrito
al contratista las instrucciones precisas y detalladas con el fin de remediar las faltas o defectos
observados, haciendo constar en dicho escrito el plazo que para ello fije y las observaciones
que estime oportunas.

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION 58


http://www.madrid.org/contratospublicos

-
A

SaludMadrid

Si existiese reclamacion por parte del contratista respecto de las observaciones formuladas por
el representante del 6rgano de contratacion, este la elevard, con su informe, al 6rgano de
contratacion, que resolvera sobre el particular.

Si el contratista no reclamase por escrito respecto a las observaciones del representante del
organo de contratacion se entenderad que se encuentra conforme con las mismas y obligado a
corregir o remediar los defectos observados.

La forma de constatacion de la correcta ejecucion de la prestacion por parte de la
Administracion se especifica, en su caso, en el apartado 28 de la clausula 1.

A laextincion del contrato, no podra producirse en ningun caso la consolidacion de las personas
que hayan realizado los trabajos objeto del contrato como personal del organismo contratante,
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 308.2 de la LCSP.

171835

Clausula 38. Cumplimiento del contrato y recepcion del servicio.

El contrato se entendera cumplido por el contratista cuando, transcurrido el plazo de vigencia
total del contrato, aquél haya realizado de acuerdo con los términos del mismo y a satisfaccion
de la Administracion la totalidad de su objeto.

Una vez cumplidos los trdmites sefialados en la clausula anterior, si se considera que la
prestacion objeto del contrato retine las condiciones debidas, se procedera mediante acto formal
a su recepcion, que tendra lugar dentro del mes siguiente de haberse producido la entrega o
realizacion del objeto del contrato, levantandose al efecto el acta correspondiente. La forma de
recepcion del contrato se determina, en su caso, en el apartado 29 de la clausula 1.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Dicho acto sera comunicado, cuando resulte preceptivo, a la Intervencion General, a efectos de
su asistencia potestativa al mismo en sus funciones de comprobacién de la inversion.

Hasta que tenga lugar la recepcion, el adjudicatario respondera de la correcta realizacion de la
prestacion objeto del contrato y de los defectos que en ella hubiera, sin que sea eximente ni
otorgue derecho alguno la circunstancia de que el responsable del contrato lo haya examinado
0 reconocido durante su elaboracion, o aceptado en comprobaciones, valoraciones o
certificaciones parciales.

Si la prestacion del contratista no reuniere las condiciones necesarias para proceder a su
recepcion, se dictaran por escrito las instrucciones oportunas para que subsane los defectos
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observados y cumpla sus obligaciones en el plazo que para ello se fije, no procediendo la
recepcion hasta que dichas instrucciones hayan sido cumplimentadas, levantandose entonces
el acta correspondiente. El incumplimiento de las instrucciones sin motivo justificado sera
causa de resolucion, con los efectos que legalmente procedan.

Si los trabajos efectuados no se adecuan a la prestacion contratada, como consecuencia de
vicios o defectos imputables al contratista, el drgano de contratacion podra rechazar la misma,
quedando exento de la obligacion de pago o teniendo derecho, en su caso, a la recuperacion del
precio satisfecho.

Los contratos de mera actividad o de medios se extinguiran por el cumplimiento del plazo
= inicialmente previsto o las prorrogas acordadas, sin perjuicio de la prerrogativa de la
Administracion de depurar la responsabilidad del contratista por cualquier eventual
incumplimiento detectado con posterioridad.
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Clausula 39. Liquidacion del contrato.

Dentro del plazo de treinta dias a contar desde la fecha del acta de recepcion o conformidad
del contrato la Administracién deberd acordar y notificar al contratista la liquidacion del
contrato y abonarle, en su caso, el saldo resultante. No obstante, si el 6rgano de contratacién
recibe la factura con posterioridad a la fecha del documento que acredite la recepcion o
conformidad con lo dispuesto en el contrato de los servicios prestados, el plazo de treinta dias
se contara desde que el contratista presente la citada factura en el registro de dicho 6rgano, en
los términos establecidos en la normativa vigente en materia de factura electrénica.

Si se produjese demora en el pago del saldo de liquidacion, el contratista tendra derecho a
percibir los intereses de demora y la indemnizacién por los costes de cobro en los términos
previstos en la Ley por la que se establecen medidas de lucha contra la morosidad en las
operaciones comerciales.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Clausula 40. Propiedad de los trabajos y proteccion de datos de caracter personal.

Todos los estudios y documentos elaborados en ejecucion del contrato seran propiedad de la
Comunidad de Madrid quien podra reproducirlos, publicarlos y divulgarlos total o parcialmente
sin que pueda oponerse a ello el adjudicatario autor de los trabajos.

El adjudicatario no podra hacer ningin uso o divulgacion de los estudios y documentos

elaborados con motivo de la ejecucion de este contrato, bien sea en forma total o parcial, directa
0 extractada, sin autorizacion expresa del rgano de contratacion.
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Si el contrato tiene por objeto el desarrollo y la puesta a disposicion de productos protegidos
por un derecho de propiedad intelectual o industrial, éste sera cedido por el contratista a la
Administracion contratante.

El contratista, como encargado del tratamiento, tal y como se define en la letra g) del articulo
3 de Ley Organica 15/1999, de 13 de diciembre, de Proteccion de Datos de Caracter Personal,
queda obligado al cumplimiento de lo dispuesto en la citada Ley, especialmente en lo indicado
en sus articulos 9, 10, 12, en el Reglamento que la desarrolla, aprobado por Real Decreto
1720/2007, de 21 de diciembre, y en el Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 27 de abril de 2016, relativo a la proteccion de las personas fisicas en lo que
respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulacién de estos datos y por el que
se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento general de proteccién de datos).

Clausula 41. Plazo de garantia.

El plazo de garantia comenzara a contar desde la fecha de recepcidon y sera el establecido en el
apartado 30 de la clausula 1.

En el supuesto de que hubiere recepciones parciales, el plazo de garantia de las partes recibidas
comenzara a contarse desde las fechas de las respectivas recepciones parciales.

Si durante el plazo de garantia se acreditase la existencia de vicios o defectos de los trabajos
efectuados, el 6rgano de contratacion tendra derecho a reclamar al contratista la subsanacién
de los mismos.

Terminado el plazo de garantia sin que la Administracion haya formalizado la denuncia a que
se refiere el apartado anterior, el contratista quedara exento de responsabilidad por razon de la
prestacion efectuada, sin perjuicio de lo establecido en los articulos 314 y 315 de la LCSP.

El contratista tendré derecho a conocer y ser oido sobre las observaciones que se formulen en
relacion con el cumplimiento de la prestacion contratada.
Clausula 42. Devolucion y cancelacion de la garantia definitiva.

Aprobada la liquidacion del contrato y transcurrido el plazo de garantia que, en su caso, se
determina en el apartado 30 de la clausula 1, si no resultasen responsabilidades que hayan de
ejercitarse sobre la garantia definitiva, se dictara acuerdo de devolucion de aquélla o de
cancelacion del aval, conforme al procedimiento establecido en el articulo 24 del RGCPCM.
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Transcurrido un afio desde la fecha de terminacion del contrato sin que la recepcion formal y
la liquidacion hubiesen tenido lugar por causas no imputables al contratista, se procedera a la
devolucion o cancelacion de la garantia, siempre que no se hayan producido las
responsabilidades a que se refiere el articulo 110 de la LCSP y sin perjuicio de lo dispuesto en
el articulo 65.3 del RGLCAP.

Cuando el valor estimado del contrato sea inferior a 100.000 euros, o cuando las empresas
licitadoras retinan los requisitos de pequefia 0 mediana empresa, definida segun lo establecido
en el Reglamento (UE) N° 651/2014, de la Comision, de 17 de junio de 2014, por el que se
declaran determinadas categorias de ayuda compatibles con el mercado comun en aplicacion
de los articulos 107 y 108 del Tratado y no estén controladas directa o indirectamente por otra
= empresa que no cumpla tales requisitos, este plazo se reducira a seis meses.

En el supuesto de que se hubiesen establecido recepciones parciales, se estara a lo indicado en
el apartado 18 de la clausula 1 respecto de la cancelacion parcial de la garantia.
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Clausula 43. Resolucidn del contrato.

Son causas de resolucion del contrato las recogidas en los articulos 98, 211 y 313 de la LCSP,
asi como las siguientes:

- El incumplimiento de las limitaciones establecidas en materia de subcontratacion, sin
perjuicio de las penalidades que, en su caso, se pudieran imponer, conforme a lo
establecido en la clausula 25.

- El incumplimiento de la obligacién del contratista de respetar el caracter confidencial
respecto de los datos o antecedentes que, no siendo publicos o notorios, estén
relacionados con el objeto del contrato y de los que tenga conocimiento con ocasion del
mismo, que se indican en el apartado 27 de la clausula 1.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

- El incumplimiento culpable por parte del contratista de lo establecido en la Ley
8/2005, de 26 de diciembre, de Proteccion y Fomento del Arbolado Urbano de la
Comunidad de Madrid, siempre y cuando su conducta haya sido objeto de sancion muy
grave, conforme a lo dispuesto en el articulo 11.2.1 de dicha Ley.

- El incumplimiento por parte del contratista de las obligaciones esenciales del contrato
indicadas en este pliego.
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Asimismo, en los contratos que conlleven prestaciones directas a favor de la ciudadania, seran
causa de resolucion del contrato las indicadas en el articulo 294.b), ¢) y d) de la LCSP.

La resolucion del contrato se acordara por el 6rgano de contratacion de oficio o a instancia del
contratista, en su caso, mediante procedimiento tramitado en la forma reglamentariamente
establecida por el articulo 109 del RGLCAP.

En los casos de resolucidon por incumplimiento culpable del contratista, le sera incautada la
garantia y deberd, ademas, indemnizar a la Administracion los dafios y perjuicios ocasionados
en lo que excedan del importe de la garantia incautada.

= Para la aplicacion de las causas de resolucion se estara a lo dispuesto en los articulos 212 de la
LCSP y 110 del RGLCAP, y para sus efectos a lo dispuesto en los articulos 213 y 313 de la
LCSP.
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Clausula 44. Prerrogativas del Hospital, revision de decisiones y Tribunales competentes.

De acuerdo con lo establecido en la clausula segunda del pliego, este contrato tiene caracter
privado. El 6rgano de contratacion tiene la facultad de resolver cuantas cuestiones se susciten
durante la vigencia del mismo sobre su interpretacion, modificacion, efectos y extincién, dentro
de los limites y con sujecion a los requisitos sefialados en la ley.

Si el contrato se encuentra dentro de los supuestos enunciados en el articulo 44 LCSP, seran
susceptibles de recurso especial en materia de contratacion los anuncios de licitacion, los
pliegos y documentos contractuales que establezcan las condiciones que deban regir la
contratacion, la adjudicacion y los actos de trdmite adoptados en el procedimiento de
adjudicacién que decidan directa o indirectamente sobre la adjudicacidn, determinen la
imposibilidad de continuar el procedimiento o produzcan indefension o perjuicio irreparable a
derechos o intereses legitimos, a estos efectos se consideran actos de tramite los acuerdos de
admision o exclusion de licitadores o la admision o exclusion de ofertas de la Mesa de
Contratacion. También son susceptibles de recurso especial en materia de contratacién los actos
dictados en relacion con las modificaciones contractuales.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org%csw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

El recurso especial en materia de contratacion tiene caracter potestativo, pudiendo presentarse
el escrito de interposicion en los lugares establecidos en el articulo 16.4 de la Ley 39/2015, de
1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas.
Asimismo, podra presentarse en el registro del 6rgano de contratacion o del competente para
la resolucién, en el plazo de quince dias habiles computados conforme a lo dispuesto en el
articulo 50.1 de la LCSP, o en el plazo previsto en el articulo 50.2 cuando el recurso se funde
en alguna de las causas de nulidad enumeradas en él.
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Los escritos presentados en registros distintos de los dos citados especificamente en el parrafo
anterior, deberan comunicarse al Tribunal de manera inmediata y de la forma maés rapida
posible.

La resolucion dictada serd directamente ejecutiva y solo cabré la interposicion del recurso
contencioso-administrativo.

Contra los actos del 6rgano de contratacion no susceptibles de recurso especial cabe incoar las
acciones correspondientes de conformidad con lo dispuesto en la Ley 39/2015, de 1 de octubre,
del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas ante el titular del
departamento, érgano, ente u organismo al que esté adscrita la entidad contratante o al que
corresponda su tutela. Si la entidad contratante estuviera vinculada a méas de una
Administracion, sera competente el érgano correspondiente de la que ostente el control o
participacién mayoritaria de conformidad con lo establecido en el articulo 44.6 Ley 9/2017, de
8 de noviembre, de Contratos del Sector Publico.

EL ADJUDICATARIO, POR EL HOSPITAL,

FECHA'Y FIRMA FECHA'Y FIRMA

Fdo: Fdo. Dr. Modoaldo Garrido D. Juan Carlos Alonso
Director Gerente Director Econ.Fin. y SS.GG.
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% ANEXO |.1.a PROPOSICION ECONOMICA

S&e=EAadrid
=Nombre y apellidos de la persona/s que firma/n la oferta: DNI/NIE
®./D? <Representante> <DNI>
#./D? <Representante> <DNI>
Zactuando en nombre propio o en representacion de (nombre y apellidos/razén social del licitador): | ¢(ESPYME? |SI| [NO|
£¢| icitador> \ <NIF>
Ezéon domicilio en (domicilio del licitador):

¥fa / nimero: <Direccién>

Localidad: <Municipio>

E:onsultado el anuncio de licitacién del contrato:

gExpediente>

&Descripcién extendida>

Eublicado en: Perfil de contratante BOCM DOUE

<Fecha perfil> <Fecha BOCM> <Fecha DOUE>

puede comprobar en

menta
o seguro d

13@nerado de las condiciones, requisitos y obligaciones establecidos en los pliegos de clausulas administrativas y de prescripciones técnicas particulares, cuyo contenido declara
nocer y acepta plenamente, y de las obligaciones sobre proteccién del medio ambiente y las relativas a las condiciones sobre proteccién del empleo, condiciones de trabajo
%yEprevencmn de riesgos laborales vigentes en la Comunidad de Madrid, contenidas en la normativa en materia laboral, de seguridad social, de integracién social de personas
@&n discapacidad y de prevencion de riesgos laborales, asi como las obligaciones contenidas en el convenio colectivo que le sea de aplicacion, sin que la oferta realizada
eda justificar una causa econdémica, organizativa, técnica o de produccion para modificar las citadas obligaciones, comprometiéndose a acreditar el cumplimiento de la
géferlda obligacién ante el 6rgano de contratacion, cuando sea requerido para ello, en cualquier momento durante la vigencia del contrato, se compromete a tomar a su cargo

& ejecucion del contrato, en las condiciones siguientes:

Lote C.?r ?;'gaald Denominacion/objeto Base imponible % IVA Importe de IVA Importe total
356.268 | Desayuno a
Unico 387.066 Con_1ida b
276.261 | Merienda c
396.423 | Cena d
Total Oferta Gasto Alimentacion de pacientes (Tres afios) (a+b+c+d) 10
Total Oferta Canon de explotacién (Tres afios) 21

Fecha y firma del licitador. *

DIRIGIDO AL ORGANO DE CONTRATACION CORRESPONDIENTE

1 En caso de que el licitador sea una unién temporal de empresarios, la proposicion econdmica debera ser firmada por los representantes de cada una de las empresas que compongan la unién.
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ANEXO 1.2. MODELO DE RATIFICACION DE OFERTA EN SUBASTA ELECTRONICA

DD , con DNI nUmMEero ......cccceveeveviveiiie e
[en nombre propio] [actuando en representacion de (€mMpPresa)..........evveeerienririiieenieesieesnnenn ], CON
NIF e, , dOMICIHIO €N ...itiiiiiiiiccecee e calle/plaza
.............................................................................. , nhdmero.................., participante en la subasta

electronica para la adjudicacion del contrato de: ...........ooeiiiiiiiiiiii e
..................................... , de acuerdo con lo previsto en el pliego de cldusulas administrativas
particulares, RATIFICA su tltima puja en la subasta electronica celebradael ....................... , CUyo
importe total se indica a continuacion, y se compromete a tomar a su cargo la ejecucion del contrato en
los términos expresados en dicha puja.

Lote Base imponible IVA Total

Importe total:

Fecha y firma del licitador. *

L En caso de que el licitador sea una unién temporal de empresarios, la proposicion economica debera ser firmada
por los representantes de cada una de las empresas que compongan la union.
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ANEXO Il. MODELO DE GARANTIA MEDIANTE VALORES ANOTADOS (CON
INSCRIPCION)

Don (nombre y apellidos), en representacion de, NIF, con domicilio a efectos de notificaciones
y requerimientos en la calle/plaza/avenida, codigo postal, localidad

PIGNORA a favor de: (6rgano administrativo, organismo auténomo o entidad de derecho
publico) los siguientes valores representados mediante anotaciones en cuenta, de los cuales es
titular el pignorante y que se identifican como sigue:

Numero Emision (entidad Codigo Referencia del | Valor nominal | Valor de realizacion
valores emisora), clase de valor valor Registro unitario de los valores a la
y fecha de emision fecha de inscripcion

En virtud de lo dispuesto por: (norma/s y articulo/s que impone/n la constitucién de esta
garantia), para responder de las obligaciones siguientes: (detallar el objeto del contrato u
obligacion asumida por el garantizado, con indicacion de las posibles prorrogas previstas en el
contrato), contraidas por (contratista o persona fisica o juridica garantizada) NIF, con domicilio
a efectos de notificaciones y requerimientos en la calle/plaza/avenida, codigo postal, localidad,
por la cantidad de: (en letra y en cifra).

Este contrato se otorga de conformidad y con plena sujecion a lo dispuesto en la legislacion de
contratos del sector publico, en sus normas de desarrollo y en la normativa reguladora de la
Caja General de Depositos.

(Nombre o razén social del pignorante) (firma/s).
Con mi intervencion, el Notario (firma).

Don....,con DNI ..., en representacion de ..... (entidad adherida encargada del registro contable),
certifica la inscripcion de la prenda,

(fecha) (firma)
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ANEXO I1l. MODELO DE AVAL
Laentidad..................oooiiiiinl (razén social de la entidad de crédito o sociedad de
garantia reciproca), NIF.......................... , con domicilio (a efectos de notificaciones y
requerimientos) en ..................... , en la calle/plaza/avenida....................coeeiiinen. .. ,
CPoeeeiii, , 'y en su nombre (nombre y apellidos de los apoderados)...................... ,

................................................................... con poderes suficientes para obligarle en este acto,
segun resulta del bastanteo de poderes que se resefia en la parte inferior de este documento,

AVALA

A (nombre y apellidos o razon social del avalado)..................ccooiiiiii ,
NIF ., , en virtud de lo dispuesto por (norma/s y articulos/s que impone/n
la constitucion de esta garantia).......................oo.ee. para responder de las obligaciones
siguientes (detallar el objeto del contrato u obligacion asumida por el garantizado, con
indicacion de las posibles prdrrogas previstas en el contrato)............... , ante (Organo
administrativo, Organismo Auténomo, o Ente Publico) ...........................
.................. por importe de (en letrayencifra).......................eiiiiiiieiee oot o ... CUTOS.
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La entidad avalista declara bajo su responsabilidad que cumple los requisitos previstos en el
art. 56.2 del Reglamento General de la Ley de Contratos de las Administraciones Publicas.

Este aval se otorga solidariamente respecto al obligado principal, con renuncia expresa al
beneficio de excusion y con compromiso de pago al primer requerimiento de la Comunidad de
Madrid, con sujecion a los términos previstos en la legislacion de contratos del sector publico,
en sus normas de desarrollo y en la normativa reguladora de la Caja General de Dep0sitos.

El presente aval estara en vigor hasta que (indicacion del 6rgano de contratacion) ............ 0
quien en su nombre sea habilitado legalmente para ello autorice su cancelacién o devolucion
de acuerdo con lo establecido en la Ley de Contratos del Sector Publico y legislacion
complementaria.

El presente aval ha sido inscrito en esta misma fecha en el Registro Especial de Avales con
101010015 (0 S

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

............................... (Lugar y fecha)
................ (Razon social de la entidad)
.................. (Firma de los apoderados)

VERIFICACION DE LA REPRESENTACION POR EL SERVICIO JURIDICO EN LA CONSEJERIA DE
ECONOMIA, EMPLEO Y HACIENDA DE LA COMUNIDAD DE MADRID.
PROVINCIA FECHA CODIGO
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ANEXO IV. MODELO DE CERTIFICADO DE SEGURO DE CAUCION

Certificado nUmero.............cccocevveivininnnnn.

La entidad aseguradora (1)........ccoeuvuiiiiiiiiiniiiceeeeene en adelante asegurador, con domicilio (a efectos de
notificaciones y requerimientos) en ................... ycallec..., , YNIF debidamente
representado por D. (2)......ccoeiiiiiiiiiiiiee e , con poderes suficientes para obligarle en este acto,

segun resulta de la verificacién de la representacion de la parte inferior de este documento

ASEGURA
A (B) i CNIF , en concepto de tomador de seguro, ante
() e , en adelante asegurado, hasta el
IMPOrte de (5).. . v ,(encifrayletra)................. Euros, en los términos y
condiciones establecidos en la Ley de Contratos del Sector Pablico, normativa de desarrollo y pliego de clausulas
administrativas particulares por la que se rige el contrato (6).............cccveuennes , en concepto de garantia
(7) e, , para responder de las obligaciones, penalidades y demés gastos que se puedan

derivar conforme a las normas y demas condiciones administrativas precitadas frente al asegurado.

El asegurador declara, bajo su responsabilidad, que cumple los requisitos exigidos en el art. 57.1 del Reglamento
General de la Ley de Contratos de las Administraciones Publicas.

La falta de pago de la prima, sea Unica, primera o siguientes no daré derecho al asegurador a resolver el contrato,
ni éste quedara extinguido, ni la cobertura del asegurador suspendida ni éste liberado de su obligacién, caso de
que el asegurador deba hacer efectiva la garantia.
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El asegurador no podra oponer al asegurado las excepciones que puedan corresponderle contra el tomador del
seguro.

El asegurador asume el compromiso de indemnizar al asegurado al primer requerimiento de la Comunidad de
Madrid, en los términos establecidos en la Ley de Contratos del Sector Publico y normas de desarrollo.

El presente seguro de caucioén estara en vigor hasta que (8).................... , 0 quien en su nombre sea habilitado
legalmente para ello, autorice su cancelacion o devolucién, de acuerdo con lo establecido en la Ley de Contratos
del Sector Publico y legislacion complementaria.

Firma:
Asegurador

VERIFICACION DE LA REPRESENTACION POR EL SERVICIO JURIDICO EN LA CONSEJERIA DE
ECONOMIA, EMPLEO Y HACIENDA DE LA COMUNIDAD DE MADRID.
PROVINCIA FECHA CcODIGO

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Instrucciones para la cumplimentacion del modelo:

(1) Se expresara la razén social completa de la entidad aseguradora.

(2) Nombre y apellidos del apoderado/s

(3) Nombre y apellidos/razén social del tomador del seguro.

(4) Organo de contratacion.

(5) Importe por el que se constituye el seguro.

(6) Identificar individualmente de manera suficiente (naturaleza, clase,.....) el contrato en virtud del cual se presta la caucién, con
indicacion de las posibles prérrogas previstas en el contrato.

(7) Expresar la modalidad de seguro de que se trata: provisional, definitiva, etc. Caucioén.

(8) Autoridad a cuya disposicion se constituye la garantia.
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ANEXO V. FORMULARIO NORMALIZADO DEL DOCUMENTO EUROPEO UNIQO
DE CONTRATACION (DEUC) Y ORIENTACIONES PARA SU CUMPLIMENTACION.!

FORMULARIO

El servicio en linea gratuito DEUC electrénico permite cumplimentar este documento por via
electronica en la siguiente direccién de Internet:
https://visor.registrodelicitadores.gob.es/espd-web/filter?lang=es.

ORIENTACIONES PARA LA CUMPLIMENTACION DEL FORMULARIO
NORMALIZADO DEL DEUC

Cada empresa deberd cumplimentar un formulario normalizado del DEUC. Si la empresa
concurre a la licitacion en unién temporal con otra u otras, cada empresa integrante de la futura
UTE debera presentar un formulario normalizado del DEUC.

Parte I: Informacion sobre el procedimiento de contratacién y el poder adjudicador o la
entidad adjudicadora

Esta parte del documento se completa por el érgano de contratacion. El resto del formulario se
rellenaré por el licitador.

La parte | se puede rellenar sin necesidad de haber publicado previamente la licitacién o bien
una vez publicada la convocatoria en el DOUE., en cuyo caso, al introducir en el servicio
DEUC el numero de identificacion que proporciona la Oficina de Publicaciones Oficiales de
las Comunidades Europeas, se completa automaticamente la informacién sobre el
procedimiento y el poder adjudicador.

Creado el modelo del DEUC para esta licitacion, el 6rgano de contratacion obtiene un archivo
en formato XML, mediante la opcion exportar, que debe almacenar localmente en su equipo
para publicarlo, junto con los deméas documentos de la convocatoria (como documentacion

1 El formulario normalizado DEUC, ha sido establecido por el Reglamento de Ejecucion (UE) 2016/7 de la
Comision, de 5 de enero de 2016, y debe admitirse para los contratos sujetos a regulacion armonizada desde el 18
de abril de 2016. Consiste en una declaracion responsable del licitador sobre el cumplimiento de los requisitos
previos para participar en el procedimiento de contratacion, relativos a su situacion financiera, capacidades e
idoneidad de la empresa.
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complementaria) en el Portal de la Contratacion Publica de la Comunidad de Madrid -Perfil
de contratante-.

La empresa licitadora debera almacenar en su ordenador el modelo en XML creado y publicado
previamente por el 6rgano de contratacion, y acceder después al servicio DEUC electronico,
donde debera importarlo, cumplimentar los datos necesarios, exportarlo y almacenarlo en su
equipo en formato electrénico, firmarlo (electronicamente en el supuesto de licitacion
electronica) y presentar el DEUC con los demas documentos de la licitacion.

Parte Il: Informacion sobre el operador econémico

Esta parte recoge informacidn sobre la empresa licitadora.

En la identificacidn del operador econdmico, como namero de IVA se debera recoger el NIF
si se trata de ciudadanos o empresas esparioles; el NIE si se trata de ciudadanos extranjeros
residentes en Espafia, y el VIES o DUNS si se trata de empresas extranjeras.

171835

A la pregunta sobre si figura inscrito en una lista oficial de operadores econdmicos autorizados
o tiene un certificado equivalente, la empresa debe contestar:

Si: si se encuentra clasificada.
No: si no se encuentra clasificada.
No procede: si la clasificacion no es exigida para el contrato que se licita.

Para indicar el nombre de la lista o certificado procede contestar si la empresa esta clasificada
como contratista de obras o de servicios. Como nimero de inscripcién o certificacion basta con
consignar el propio NIF, NIE, VIES o DUNS de la empresa.

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsw
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637

Para indicar si el certificado de inscripcion o la certificacion estan disponibles en formato
electronico, la pagina web del Registro Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del
Sector Publico es https://registrodelicitadores.gob.es; la autoridad u organismo expedidor es
la Junta Consultiva de Contratacion Administrativa del Estado, y la “referencia exacta de la

documentacion” debe entenderse referida al NIF, NIE, VIES o DUNS de la empresa, segtn el
caso.

Como clasificacion obtenida en la lista oficial, la empresa debe indicar el grupo, subgrupo y
categoria.

Las empresas que figuren inscritas en una «lista oficial de operadores econdmicos autorizados»

solo deberan facilitar en cada parte del formulario aquéllos datos e informaciones que, en su
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caso concreto, no estén inscritos en estas «listas oficiales». Asi, las empresas no estaran
obligadas a facilitar aquellos datos que ya figuren inscritos de manera actualizada en el Registro
Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del Sector Publico (ROLECE), siempre que se
indique en el formulario normalizado del DEUC.

Cuando el licitador se encuentre inscrito, debe asegurarse de qué datos figuran efectivamente
inscritos y actualizados en el Registro de Licitadores y cuéles no estan inscritos o, estandolo,
no estan actualizados. Cuando alguno de los datos o informaciones requeridos no consten en
el Registro o no figuren actualizados, la empresa debera aportarlos mediante la
cumplimentacién del citado formulario.

Parte I11: Motivos de exclusién

Dado que el formulario normalizado del DEUC no recoge referencia alguna a nuestra
legislacién, para facilitar la adecuada cumplimentacién de esta parte del formulario, a
continuacion se indica una tabla de equivalencias entre cada una de las preguntas que deben
responder las empresas, los articulos de la Directiva 2014/24/UE del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 26 de febrero de 2014, sobre contratacion publica y por la que se deroga la
Directiva 2004/18/CE (en adelante, la Directiva nueva o “DN”) y, por ultimo, los articulos de
la Ley de Contratos del Sector Publico (LCSP) que han dado transposicion al articulo 57 de la
DN.

Dado que no todas las prohibiciones para contratar estan inscritas en el ROLECE, las empresas
deberan responder a todas las preguntas que se formulan en la parte 11l del formulario

normalizado del DEUC.

Tabla de equivalencias relativa a la parte 111 del formulario normalizado del DEUC

Parte 111, N.°
., DN LCSP
de seccion
Articulo Articulo 71.1.a) (excepto los delitos contra la Hacienda Pablica
Seccion A 571 y la Seguridad Social relativos al pago de tributos y cotizaciones
- a la Seguridad Social).
Articulo 71.1:
, Letra a) (cuando se trate de delitos contra la Hacienda Publica
. Articulo . . . .
Seccion B 579 o contra la Seguridad Social, relativos al pago de tributos y
o cotizaciones a la Seguridad Social).
Letra d), primer parrafo, primer inciso.
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Letra f) (cuando se trate de sanciones administrativas firmes
impuestas con arreglo a la Ley 58/2003, de 17 de diciembre,
General Tributaria).

Seccion C:
Articulo 71.1.b) (cuando no sea infraccibn muy grave en
materia profesional o en materia de falseamiento de la

Primera Acrticulo competencia);

pregunta 57.4.a). Articulo 71.1.d) primer parrafo, segundo inciso (en lo relativo
al incumplimiento del requisito del 2 por 100 de empleados con
discapacidad.).

Segunda Acrticulo

Articulo 71.1.c).
pregunta 57.4.b). )

Tercera Articulo . . - . :
Articulo 71.1.b) (infraccién muy grave en materia profesional).

pregunta 57.4.c).

Cuarta Acrticulo Articulo 71.1.b) (infraccion muy grave en materia de

pregunta 57.4.d). falseamiento de la competencia).

Quinta Aurticulo .
Articulo 71.1. h).

pregunta 57.4, letrae). 9yh

Sexta Acrticul

X eulo Articulo 70.
pregunta 57.4, letra f).
Séptima Acrticulo

Articulo 71.2, letras ) y d).
pregunta 57.4.9). e )yd)

Octava
pregunta:

Letras a), b) y|Articulo i
s a), b) y||Articu Articulo 71.1, letrae) y 71.2, letras a) y b).

C) 57.4.h).
Articulo .
Letra d) 57.4.0). Articulo 71.1.e).

Articulo 71.1.f) (cuando se trate de sancion administrativa firme
Seccion D — con arreglo a lo previsto en la Ley 38/2003, de 17 de noviembre,
General de Subvenciones).

Parte IV: Criterios de seleccidn.

El 6rgano de contratacion podra limitar la informacion requerida sobre los criterios de seleccion
a la pregunta de si los licitadores cumplen o no todos los criterios de seleccion necesarios. En

PCAP EXP.SARA-SER 034/19 . SERVICIO DE ALIMENTACION 73



-
A

SaludMadrid

este caso Unicamente serd necesario que la empresa interesada cumplimente la seccion “A:
INDICACION GLOBAL RELATIVA A TODOS LOS CRITERIOS DE SELECCION”,
omitiendo cualquier otra seccion de esta parte. Aungue, posteriormente, podra solicitarles
informacion o documentacion adicional.

En caso contrario, el 6rgano de contratacion debe determinar los criterios de seleccion
exigibles, y la empresa facilitar la informacion sobre el cumplimiento de cada uno de los
criterios de seleccion que se hayan indicado, cumplimentando las secciones A a D de esta parte
gue procedan.

Parte V: Reduccidon del nUmero de candidatos cualificados

En el procedimiento abierto el empresario no tiene que cumplimentar esta parte.

Parte V1. Declaraciones finales.

171835

Esta parte debe ser cumplimentada y firmada por la empresa interesada en todo caso.

Para méas informacion sobre la cumplimentacion del formulario se puede consultar la
Resolucion de 6 de abril de 2016, de la Direccién General del Patrimonio del Estado, por la
que se publica la Recomendacion de la Junta Consultiva de Contratacion Administrativa sobre
la utilizacion del Documento Europeo Unico de Contratacion previsto en la nueva Directiva de
contratacion publica (B.O.E. de 8 de abril de 2016).

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.orggécsv
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 09632136354637
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ANEXO VI. MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE RELATIVA AL
COMPROMISO DE TENER CONTRATADOS TRABAJADORES CON DISCAPACIDAD

D./Diha...........coeenn.. , en nombre propio o en representacion de la empresa ............ con
NILF.n® sencalidad de ..o,
DECLARA:

Que, de resultar adjudicatario del contrato, y durante la vigencia del mismo, asume la
obligacion de tener empleados trabajadores con discapacidad en un 2 por 100, al menos, de la
plantilla de la empresa, si ésta alcanza un numero de 50 6 mas trabajadores, de acuerdo con el
articulo 42 del Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con
discapacidad y su inclusion social, aprobado por Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de
noviembre, o la de adoptar las medidas alternativas establecidas en el Real Decreto 364/2005,
de 8 de abril.

Asimismo, se compromete a acreditar el cumplimiento de la referida obligacion ante el 6rgano
de contratacion cuando sea requerido para ello, en cualquier momento durante la vigencia del
contrato o, en todo caso, antes de la devolucion de la garantia definitiva.

Igualmente, si se trata de una empresa de mas de 250 trabajadores, asume la obligacion de
contar con un plan de igualdad conforme a lo dispuesto en el articulo 45 de la Ley organica
3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad de mujeres y hombres, y se compromete a acreditar
el cumplimiento de la referida obligacion ante el 6rgano de contratacion cuando sea requerido
para ello.

Firmado:

Nota: Indiquese la representacion que ostenta el declarante en la empresa.
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ANEXO VII. MODELO DE DECLARACION DE OPOSICION EXPRESA DEL
LICITADOR A LA CONSULTA DE SUS DATOS POR MEDIOS ELECTRONICOS

D/DRa .o ,con DNI/NIE ................ en nombre propio o
en representacion de la empresa ............oiiiiiiiiiiiii e , con NIF n°
................... ,encalidad de ......................ccvveee....., en relacion con el contrato de
DECLARA que:

NO AUTORIZA a la Comunidad de Madrid, en este procedimiento, a utilizar medios
electrénicos para recabar los datos del NIF de la empresa y DNI del representante o del
empresario individual, y demas datos y documentos que se requieran en el presente pliego
referentes a la capacidad y solvencia de las empresas, asi como a que realice la consulta de que
la empresa se halla al corriente en el cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la
Seguridad Social.

Firmado:
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ANEXO VIIl. MODELO DE DECLARACION DE SOMETIMIENTO A LA
JURISDICCION DE LOS JUZGADOS Y TRIBUNALES ESPANOLES PARA EMPRESAS
EXTRANJERAS.

D L
.......... , con DNI/NIEn.° ..............ceeeeuveenneen.., €0 nOMbre propio o en representacion de la
(5310 o) (<17 A , en calidad  de?
..., al objeto de nuestra participacion en el presente
contrato de la Comunidad de Madrid, DECLARA bajo su personal responsabilidad:

El sometimiento a la jurisdiccidn de los juzgados y tribunales espafioles de cualquier orden
para todas las incidencias que, de modo directo o indirecto, pudieran surgir de los contratos
que celebre con la Comunidad de Madrid, con renuncia expresa, en su caso, al fuero
jurisdiccional extranjero que le pudiera corresponder.

Y para que conste a los efectos oportunos se expide la presente declaracion en

! Nota: Esta declaracion responsable debera ser suscrita por persona con capacidad para otorgarla.
Indiquese la representacion que ostenta el declarante en la empresa.
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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES, AUTOSERVICIO DE PERSONAL,
RESTAURANTE PARA PUBLICO EN GENERAL, CAFETERIA DE PUBLICO DEL
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON. (EXP. SARA-SER 034/19)

1. OBJETO DEL PROCEDIMIENTO

El objeto del presente expediente es la contratacion de los servicios de Alimentacion de
pacientes, Autoservicio de personal, Restaurante para publico en general y Cafeteria de
publico, cada uno de los cuales se prestara en los espacios y con los equipamientos
destinados a ese fin.

Las condiciones que debe reunir la prestacion del servicio quedan descritas en el ANEXO
l.

Las condiciones que se indican en el ANEXO | son minimas, no descartdndose ofertas
que propongan alternativas razonables que contengan un proyecto de organizacion
distinto que cumpla el objeto del contrato, y que se describa expresamente.

2. CONTROL DE CALIDAD DEL SERVICIO

- La calificaciéon de la calidad del servicio y el criterio de imposicion de sanciones es
exclusiva del Hospital Universitario Fundaciéon Alcorcon (en adelante HUFA) a través
del 6érgano que tenga asignado tal fin. Para ello, el HUFA goza de las mas amplias
facultades de comprobacion del servicio, y de direccibn e inspeccién. En
consecuencia, la Direccién del HUFA podra imponer al adjudicatario la entrega de
cuanta documentacion estime oportuno, de todo orden en cuanto se refiera a la
prestacion del presente servicio.

- Conjuntamente con las facturas, y como requisito indispensable para habilitar su
pago, el adjudicatario presentar4 ante la Direccibn Econdémico Financiera y de
Servicios Generales los modelos TC1y TC2 de liquidacion de seguros sociales de los
trabajadores adscritos al Centro.

- EIHUFA, através del representante de la Unidad que corresponda y con la asistencia
de un representante del adjudicatario, practicara periédicamente un control de calidad,
cuyos resultados se reflejaran por escrito en el informe correspondiente y del cual se
entregard una copia al adjudicatario.
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3. EJECUCION Y SUPERVISION DEL SERVICIO

El Hospital controlard y supervisara el servicio realizado por la empresa adjudicataria, con
el fin de asegurar que se ejecute en todo momento conforme a las exigencias del presente
Pliego y compromisos contractuales, para lo cual el HUFA establecerd un procedimiento
de seguimiento mediante un programa informatico que se ha instalado para notificar las
incidencias en los Servicios Generales. Los indicadores de cumplimiento se indican a
continuacién y se remitirAn mensualmente las incidencias notificadas, para que realicen
las alegaciones que estimen oportunas en su caso, antes de llevar a cabo las penalidades
establecidas en los pliegos para los tipos de desviacion indicados.

4. INDICADORES DE CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO

A) SITUACIONES CRITICAS SERVICIO

INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

El Servicio de Alimentacion de
pacientes realiza el Servicio
sin entorpecer la labor
asistencial

El Servicio de Alimentacion
de pacientes realiza el
servicio sin entorpecer la
labor asistencial = 100%

El Servicio de Alimentacion
de pacientes realiza el
servicio  entorpeciendo la
labor asistencial

< 100%

MUY GRAVE

rgumensnsancs {[[IN]
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El Servicio de Alimentacion de
pacientes y Cafeteria realizan
sus trabajos de forma
adecuada y segura en todo el
HUFA sin  riesgo para
pacientes, usuarios y
trabajadores

El Servicio de Alimentacion
de pacientes y Cafeteria
realizado en el HUFA es
adecuado y seguro= 100%

El Servicio de Alimentacién
de pacientes y Cafeteria
realizado en el HUFA no es
adecuado y seguro

< 100%

MUY GRAVE

No existen reclamaciones de
pacientes, empleados vy
usuarios

N°  de Reclamaciones
existentes que sean
responsabilidad de la
empresa 0 = 100%

N° reclamaciones =2 al mes
N° reclamaciones =3 al mes
N° reclamaciones> 3 al mes

LEVE
GRAVE
MUY GRAVE

Las dietas y menus
elaborados estan aprobados
previamente por el Servicio de
Endocrinologia

Todos las dietas y menus
estan aprobados por
S.Endocrinologia=100%

Las dietas-mendus utilizados
no estan aprobados por
S.Endocrinologia<100%

MUY GRAVE

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

B) PROCEDIMIENTOS GENERALES

INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

EL Servicio de Alimentacién
de pacientes, Autoservicio, y
Cafeteria, disponen del
material necesario para la
prestacion del servicio

El Servicio de Alimentacion
de pacientes, Autoservicio, y
Cafeteria, dispone  del
material necesario para la
prestacion del  servicio=
100%

El Servicio de Alimentacion
de pacientes, Autoservicio,
y Cafeteria, no dispone del
material necesario para la
prestacién del servicio

< 100%

GRAVE

La distribucién de las comidas
de pacientes en las Unidades
se realizan en los horarios
pactados

La distribucion de las
comidas de pacientes en las
Unidades se realizan en los
horarios pactados=100%

La distribucion de las
comidas de pacientes en las
Unidades no se realizan en
los horarios pactados
=+/-15 minutos

LEVE
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INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

La comida ha llegado a los
pacientes a temperatura
adecuada

La comida llega a los
pacientes a temperatura
adecuada =100%

La comida no llega a los
pacientes a temperatura
adecuada

< 100%

GRAVE

El Servicio de Alimentacion de
pacientes dispone de dietas
especiales por razon de
religion ylo hébitos
alimentarios generalizados

El Servicio de Alimentacion

de pacientes dispone de

dietas especiales por razén

de religion y/o hébitos

alimentarios generalizados
=100%

El Servicio de Alimentacion

de pacientes no dispone de

dietas especiales por razén

de religion  y/o hébitos

alimentarios generalizados
< 100%

GRAVE

El reparto de los extras se
reciben en las distintas
Unidades en los dias
pactados

La distribucion de los extras
en las Unidades se realiza en
los dias pactados=100%

La distribucion de los extras

en las Unidades no se

realiza en los dias pactados
< 100%

LEVE

Las dietas de pacientes
recibidas en las Unidades
coinciden con las
prescripciones realizadas

Las dietas de pacientes
recibidas coinciden con las
dietas prescritas

=100%

Las dietas de pacientes
recibidas no coinciden con
las dietas prescritas

< 100%

GRAVE

I

gt I

El estado de limpieza de los
carros  distribuidores  de
comida y del menaje es
adecuado

El estado de limpieza de los
carros de distribucion y del
menaje es adecuado

= 100%

El estado de limpieza de los

carros de distribucién y del

menaje no es adecuado
<100%

LEVE

09632136354637'

La retirada de las bandejas y
los carros de las Unidades se
realiza en los horarios
pactados

Laretirada de las bandejas y
de los carros en las
Unidades se realiza en los
horarios pactados = 100%

La retirada de las bandejas

y de los carros en las

Unidades no se realiza en

los horarios pactados
<100%

LEVE

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son minimos

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son minimos= 100%

Los tiempos de espera en el
Autoservicio de Personal-
Restaurante y Cafeteria de
publico son superiores a los
minimos <100%

Si  son moderados Yy
esporadicos

Si son
repetitivos

alargados vy

LEVE

GRAVE

Las mesas de Autoservicio de
personal y Cafeteria se
limpian rdpidamente una vez
usadas

Las mesas de Autoservicio
de personal y Cafeteria se
limpian rdpidamente una vez
usadas=100%

Las mesas de Autoservicio
de personal y Cafeteria no
se limpian rdpidamente una
vez usadas

LEVE

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.ol

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Las cantidades y calidades de
las comidas servidas cumplen
las estipuladas en los Pliegos

Las cantidades y calidades
de las comidas servidas
cumplen las estipuladas en
los Pliegos=100%

Las cantidades y calidades
de las comidas servidas no
cumplen las estipuladas en
los Pliegos<100%

Si es esporadicamente
Si es reiterada

LEVE
GRAVE
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Hospital Universitario

suavears FUNAacion Alcorcon

C) CALIDAD

Red

EtHsH

Madrid

Hospitales sin Humo

INDICADOR

VALOR ESTANDAR

DESVIACION

TIPO

El Personal de la empresa
esta Uniformado

Personal  Uniformado/Total
personas en servicio = 100%

< 100%

GRAVE

El Personal de la empresa
est4 Identificado

Personal identificado/Total
personas = 100%

< 100%

GRAVE

Los puestos ofertados de
presencia fisica por turno se
cubren segln contrato en
Alimentacién Pacientes, Buffet
y Cafeteria de publico

Dias de personas de
presencia sin cubrir en
turnos de mafana, tarde y al
mes

> 40 dias y < 60 dias al mes
de faltas de presencia

>60 dias y <90 dias al mes de
faltas de presencia

>90 dias al mes de faltas de
presencia

LEVE

GRAVE

MUY GRAVE

Las encuestas de satisfaccion
tienen un nivel aceptable

Las encuestas tienen un nivel
de satisfaccion>70%S+MS

50%S+MS 2E<70%S+MS
50%S+MS2E<60%S+MS
E<50%S+MS

LEVE
GRAVE
MUY GRAVE

Los empleados no abandonan
el puesto de trabajo

Los empleados no
abandonan el puesto de
trabajo =100%

Los empleados abandonan el
puesto de trabajo
<100%

LEVE

I

gt I

El personal del servicio de
alimentacion de pacientes,
autoservicio de personal y
cafeteria tienen un
comportamiento adecuado
con usuarios y personal HUFA

El personal del servicio de
alimentacion de pacientes,
autoservicio de personal y
cafeteria tienen un
comportamiento  adecuado
con usuarios Yy personal
HUFA =100%

El personal del servicio de

alimentacion de pacientes,

autoservicio de personal y

cafeteria no tienen un

comportamiento adecuado

con usuarios y personal HUFA
<100%

GRAVE

09632136354637'

La empresa adjudicataria
realiza controles higiénicos a
los productos en su
adquisicion, almacenamiento,
elaboracion y distribucién 'y
presenta informes de ellos

La empresa realiza controles
higiénicos a los productos en
su adquisicion,
almacenamiento, elaboracién
y distribucion y presenta
informes de ellos= 100%

La empresa no realiza
controles higiénicos a los
productos en su
adquisicion,almacenamiento,
elaboracion y distribucion y
presentan informes de ellos

< 100%

GRAVE

Las instalaciones se
conservan adecuadamente

Las instalaciones se
conservan
adecuadamente=100%

Las instalaciones no se
conservan  adecuadamente
por negligencia grave o
abandono<100%

GRAVE

Los informes elaborados asi
como los datos de las comidas
a facturar son ciertos

Los informes elaborados asi
como los datos de las
comidas a facturar son
ciertos=100'%

Los informes elaborados asi
como los datos de las comidas
a facturar no son
ciertos<100%

MUY GRAVE

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.ol

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Los precios se mantienen
segun esta establecido en los
Pliegos

Los precios se mantienen
segun esta establecido en los
Pliegos=100%

Los precios no se mantienen
segln esta establecido en los
Pliegos<100%

MUY GRAVE

El servicio no produce
intoxicaciones a los usuarios

El servicio no produce
intoxicaciones a los
usuarios=100%

El servicio produce
intoxicaciones a los
usuarios<100%

MUY GRAVE
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.or

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

ANEXO I: CONDICIONES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO.

A) PROPUESTA DE ORGANIZACION DEL SERVICIO.

Incluira la propuesta detallada de organizacién del servicio, indicando al menos los
siguientes datos:

- Libro de dietas a elaborar con sus cddigos correspondientes, e indicando gramajes y
calidades de las materias primas de cada plato a elaborar. Dichas dietas seran
aprobadas antes de su implantacién por el Servicio de Endocrinologia del HUFA.

- Menus a elaborar y periodicidades

- Protocolos de limpieza.

- Personal.

- Horarios.

- Reformas y sistema de funcionamiento.

- Cualquier otro aspecto que conforme la oferta presentada

- Plan de formacién durante la vigencia del contrato, indicando al menos numero de
cursos, horas, materia a impartir, asi como lugar de realizacion de dichos cursos.

- Propuesta detallada por categorias de personal y por: Cocina Alimentacion
Pacientes, Buffett de personal, Restaurante, Cocina de Publico y Cafeteria de Publico,
de lunes a viernes, sabados, domingos y festivos, tanto de mafiana como de tarde.

El presente expediente se estructura en el siguiente lote:

Lote Unico: Servicio de alimentacion de pacientes, autoservicio de personal, y
restaurante para publico en general y servicio de cafeteria de publico.

En todo caso, se deben presentar las ofertas econ6micas, especificando precios y
canones de los servicios prestados.

El HUFA se reserva el derecho de dejar desierto el expediente si considera que ninguna
de las ofertas presentadas satisface las necesidades del Centro.

B) DESCRIPCION DE LOS SERVICIOS A PRESTAR.

LOTE Unico: Servicio de alimentacion de pacientes, autoservicio de personal y
restaurante para publico en general y servicio de cafeteria de publico,
situada en la planta baja, en el vestibulo principal.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 6
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Hospitales sin Humo

e SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES

La gestidn del servicio de alimentacion a pacientes incluye:

e La gestion informética del programa de dietas existente en el Hospital en cada
momento, incluyendo si es necesario, la introduccion de datos, cruce informatico con
el ordenador central de Admisién, recogida de etiquetas para bandejas, y cualesquiera
otras tareas derivadas de este proceso.

o La confeccion y planificacion de los menus y dietas segun las indicaciones que
constan en el presente pliego y las que indique el Servicio de Endocrinologia del
HUFA.

e La gestion de aprovisionamiento (definicion de productos: calidad y cantidades,
adquisicién y reposicion, almacenamiento y conservacion, etc.)

¢ La manipulacién y cocinado de las materias necesarias para la elaboracién del menu
y dietas.

171835

e El emplatado centralizado de las comidas en bandejas individuales y el cuidado de su
presentacion.

e Traslado de las comidas desde la cocina hasta las distintas unidades contempladas
en dicho Servicio, tanto en las Unidades de Hospitalizacién como en otras Unidades
(Urgencias, H. Dia Médico, Recuperacion, etc.)

096321363546379%

e Traslado de los extras desde la cocina hasta las distintas unidades en los dias y
horarios que se determine previamente por el responsable del contrato.

Entrega de las bandejas de las comidas en las habitaciones de los pacientes.

¢ Retirada posterior de las bandejas de las habitaciones y de los offices (o de cualquier
otro punto que la direccién del Hospital considere necesario).

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
°

e Lareposicion de menaje y Utiles que sea necesario para dar el servicio adecuado asi
como las que sean solicitadas por las Unidades de Hospitalizacion.

e La preparacion y distribucion de servicios de desayuno, comida, y cena en el
Autoservicio de personal, para el personal de Guardia, asi como desayunos y comidas
para el resto de personal.

e La preparacion y distribucion de servicios de comida en el Restaurante.

e El lavado posterior en la cocina de vajilla, menaje, bandejas, carros y cualesquiera
utensilios empleados.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 7
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;E Hospital Ur_liyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

e La limpieza general de maquinaria, instalaciones y utensilios de la cocina,
Autoservicio de personal y Restaurante.

e Limpieza como minimo semestral de las campanas extractoras de cocinas incluyendo
los conductos hasta el extractor exterior.

e Retirada como minimo bimensualmente de los residuos depositados en los
decantadores de Cocina de Alimentacion de Pacientes y Cocina de Cafeteria de
Publico

o Entrega semanal de hojas de control de pensiones de pacientes y personal de
guardia.

Por la Direccion del Hospital podra encomendarsele a la empresa adjudicataria servicios
especiales propios de la actividad de restauracién, que se facturaran mediante acuerdo
bilateral con independencia del valor principal del contrato, si bien los ofertantes deberan
indicar en el sobre n° 2 “Documentacion Técnica relativa a los criterios de adjudicacion
cuya cuantificacion depende de un juicio de valor.” de su oferta una lista de precios inicial
y vinculante para un conjunto orientativo de estos servicios. Estos servicios especiales
asi como otros gue les encarguen las distintas Unidades del Hospital, se haran con
personal externo o con personal asignado al contrato fuera de su jornada laboral vy
deberadn comunicarlo previamente para su autorizacion.

Todas las actividades se llevaran a cabo en estrecha colaboracion con las Unidades de
Enfermeria y bajo la supervision de los Servicios Generales y de los Servicios de
Endocrinologia-Nutricion y Medicina Preventiva del HUFA.

El horario de prestacion del servicio es competencia de la Direccion del Hospital y
cualquier variacion del mismo sera comunicada al adjudicatario con un minimo de siete
dias de antelacion.

En el momento actual los horarios de servicio son los que figuran a continuacion:

e SERVICIO A PACIENTES

DESAYUNO 08:45 a 09:35 horas
COMIDA 12:45 a 14:15 horas
MERIENDA 16:45 a 17:30 horas
CENA 19:45 a 21:15 horas

La peticion de cambios de dietas desde las unidades de Hospitalizacion se realizara antes
de las: 7 horas para los desayunos, 11 horas para las comidas, 15 horas para las
meriendas y antes de las 18 horas para las cenas.

e AUTOSERVICIO DE PERSONAL

DESAYUNO 08:00 a 11:30 horas
COMIDAS 13:00 a 16:30 horas

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 8



‘;: Hospital Ur]iversitario Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH
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CENAS 20:00 a 23:00 horas

e RESTAURANTE DE PUBLICO

COMIDAS De lunes a domingo, de 13:30 a 16:30 horas

e CAFETERIA DE PUBLICO

COMIDAS De lunes a domingo, de 13:00 a 16:00 horas

e Elaboracion de menus para pacientes.

La empresa adjudicataria seré la encargada de la confeccién de los diferentes menus de
los pacientes segun el tipo de dieta, atendiendo a las directrices contenidas en este pliego
y a las marcadas por el Servicio de Nutricion/Endocrinologia del Hospital, del que
necesitara la conformidad. Una vez elaborada la propuesta con arreglo a estos criterios,
deberd ser sometida a supervision por parte de la del Hospital para su aprobacion
definitiva.

171835

La relaciébn de menus debera tener una rotacién al menos quincenal y estacional
(primavera/verano y otofio/invierno).

096321363546379%

En la relacion de menus de las distintas dietas que se presenten para el V° B°, por el
adjudicatario, se adjuntara la correspondiente ficha técnica en la que se desglosaran los
gramajes correspondientes de materia prima, cantidades, ingredientes, etc. Igualmente
se relacionaran las marcas asociadas a los principales productos y materias primas
utilizadas para la elaboracién de mendus.

Habra menus especificos para pacientes celiacos (alimentos sin gluten), tanto para
adultos como para nifios.

En las dietas basales se dara la opcién de eleccién de menu, con al menos tres opciones
en el primer plato, tres opciones en el segundo plato, y tres opciones al postre a eleccion
del paciente, siendo recomendable que la dietista entregue personalmente a los
pacientes con dietas basales, el triptico de las dietas a elegir. Los gramajes que deberan
tener al menos estas dietas seran los siguientes:

Segundos platos: Los pescados deberan tener un peso neto minimo, una bvez elaborado
de 200 gramos, Yy las carnes deberan tener un peso neto minimo de 150 gr.; en cuanto a
las piezas de fruta deberén tener, al menos, 100 gr. Si se sirve una pieza; 50 gr. Si se
sirven dos piezas, dos rodajas en sandia, meldn, pifia, ...y un bol o taza soi son pequefias
de uvas, cerezas, frutas del bosque.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

El personal de cocina responsable de la manipulacion de alimentos, seguir4 en todo
momento las directrices marcadas al respecto por la normativa vigente.

e Composicién de las pensiones alimenticias.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 9
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Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;: Hospital Ur]iversitario Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

La pension alimenticia para las dietas basales o asimilables se compondra
orientativamente de:

e DESAYUNO: Café con leche o yogur o chocolate o infusiones, con pan o
galletas o biscotes o bolleria y mantequilla y mermelada (actualmente el café
se elabora con el sistema de Cafitesse de Marcilla y se distribuye con dicho
sistema, siendo propiedad de la empresa actualmente adjudicataria).

e ALMUERZO: Primer plato (hortalizas, consomé, gazpacho, cremas, sopas,
caldos, zumos, cremas, pastas, legumbres, verduras, arroces...). Segundo
plato (carnes, pescados, huevos y sus derivados y guarnicién), pan. Postre
(fruta o lacteos) y bebida (agua mineral). Seria conveniente disponer de 2
guarniciones caliente/fria.

¢ MERIENDA: Lacteos o zumos, con galletas o biscotes o bolleria, de forma
alternativa, sandwich, fruta, capricho andaluz con pan y pan con mantequilla 'y
mermelada. En el caso de pediatria o para pacientes que por su estado lo
requieran, se serviran bocadillos, tarmix de fruta...

e CENA: Primer y segundo plato compuestos por elementos analogos a los
descritos en el almuerzo, pan, postre y bebida (agua mineral).

En todo caso la composicion de estas pensiones sera la que determine el servicio de
Nutricion/Endocrinologia del HUFA.

Las dietas mecanicamente blandas (tarmix), incluirAn purés industrializados
(hiperprotéicos e hipolipidicos) de acuerdo a las caracteristicas que indicara el Servicio
de Nutricion del Hospital (que podra optar por estos o por purés elaborados en la cocina
del Hospital), que el adjudicatario adquirira quedando su coste incluido en el precio de la
dieta alimentaria. A su vez, se facilitaran las variaciones y gustos de los purés
industrializados. Deberd indicarse en la oferta el proveedor al que se adquiriran estos
productos, asi como la composicién de las dietas ofertadas

e Alimentos extra.

Los alimentos solicitados que no estén recogidos en la pension diaria seran considerados
como extras y seran facturados con los precios maximos que figuran en las Listas del
Autoservicio de Personal y Cafeteria de publico para el personal del HUFA

A efectos indicativos, se sefiala en Anexo IV los articulo de los extras consumidos en el
ultimo afio, siendo los alimentos solicitados con mas frecuencia: agua, azlcar (en sobres
especificando el gramaje), biscotes, café soluble en sobres, flan, natillas, ,galletas,
helados, infusiones, leche, margarina, mermeladas, cacao soluble, pan, tarmix de fruta,
yogur, zumos, sobres de sacarina, bocadillos.

Solo se abonaran aquellos alimentos extras cuya peticion haya sido formulada por
personal reconocido a tal efecto por la Direccion.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 10
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Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;: Hospital Ur]iversitario Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

La inclusién de nuevos alimentos extras y su precio debera ser acordada con la Direccion
del HUFA.

Se relacionardn las marcas ofertadas para cada uno de los productos. La empresa
adjudicataria no podra variarlas sin autorizacién de la Direccion del HUFA.

Autoservicio de personal y restaurante.

Los articulos que han de expenderse responderan a los usuales para desayuno, comida
y cena, no pudiendo dispensarse ningun tipo de bebidas alcohdlicas en el Autoservicio
de personal, estando permitida la venta de cerveza y vino en el Restaurante. Queda
igualmente prohibida la venta de tabaco. En todo caso la venta de estos productos se
ajustara a la normativa vigente en cada momento.

En las comidas servidas en el Autoservicio, se incluira un entrante (buffet de ensaladas
y otros), y la posibilidad de eleccion de al menos entre tres primeros platos y tres
segundos y al menos seis postres, tres de los cuales seran fruta de temporada. Dentro
de los menus diarios existira un Menu dietético. Existira la posibilidad también de elegir
en el menu 2 primeros 6 2 segundos con el mismo precio de un mend completo, también
se podra elegir el 2° plato del menu a la plancha ;asimismo se tendra la opcién de elegir
medio mend por lo que indicardn en la lista de precios todas estas opciones. En las
cenas, el personal de guardia elegira previamente los platos de los menus que se oferten
en el dia.

Ademas del mencionado menu, podran ofrecerse opciones adicionales (carne, pescado,
parrilla), con su correspondiente coste, incluso proponiendo una zona especifica del
Autoservicio. Debera incluirse en la oferta un listado inicial de dichas opciones (y de su
coste). Cualquier modificacién de dicho listado necesitara la aprobacién previa del HUFA.

El servicio de restauracion para el personal de guardia, asi como para el resto del
personal del Centro se prestara en el local que a tal efecto dispone el Hospital en la planta
baja: “Autoservicio de personal” o donde determine la Direccion del Centro.

La oferta incluirh menus especificos para pacientes celiacos (alimentos sin gluten) y
relacion de productos sin gluten que figuraran en la carta.

Los licitadores podran presentar en las ofertas propuestas adicionales con el fin de
hacer mas atractivo el servicio prestado, como realizar jornadas gastronémicas;
actividades de animacion; variedad en la carta de menus, venta de bonos de comidas
con descuentos, Yy que se autorizardn previamente por la Direccion del Hospital, si
realmente lo cree conveniente.

El Servicio de Restauracion para publico en general se prestara en el local que a tal efecto
disponga el hospital en la planta baja "Restaurante”, siendo el mismo local que se utilizara
para todos aquellos actos institucionales que estime el Hospital. En las comidas en el
Restaurante, se incluird un menud del dia y un menu a la carta. Debera incluirse en la

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 11
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Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;: Hospital Ur]iversitario Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

oferta el precio del menua (o menus) del dia. La oferta deber& incluir un menu sin gluten
asi como una relacion de productos sin gluten que figuraran en la carta.

El derecho de admision queda reservado al Hospital, pero serd ejercido por el
concesionario, segun las instrucciones que reciba, siendo responsabilidad del
adjudicatario, garantizar que la prestacién de dicho servicio se limita al personal
expresamente acreditado.

Existiran impresos de sugerencias-reclamaciones a disposiciéon de los usuarios del
Autoservicio y Restaurante. La Direccién del Centro sera competente, sin perjuicio de la
actuacion legitima de otros organismos, para resolver las reclamaciones formuladas por
los usuarios y adoptar las medidas correctivas que estime oportunas.

La Direccion del HUFA podra reservar para sus propias actividades el Restaurante
cuando asi lo considere necesario, incluso aunque no lo utilice por completo, sin que esto
de lugar a ningun tipo de compensacion.

Servicio de Cafeteria de publico.

e Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria tendran que estar sujetos a
lo especificado en la normativa legal vigente.

e La oferta deberd incluird un menu diario para celiacos y una relacion de productos sin
gluten que figuraran en la carta.

e La oferta debera incluir la relacién de articulos que figuraran en la carta (bocadillos,
pastas, tapas, bebidas, etc.), con indicacion de calidades, cantidades y marcas, asi
como el “menu del dia” con rotacion minima de dos semanas, que contemplara en todo

caso.

* 3 primeros platos.
* 3 segundos platos.
+ 3 postres.

e Estara prohibida la venta de cualquier tipo de labores de tabaco.

e La venta del alcohol se ajustara a la normativa vigente, estando sélo autorizado la
venta de cerveza para el publico

Se incluira en la oferta la disponibilidad para la realizacion de cualquier tipo de servicio
especial, propio de la actividad de restauracion (congresos, servicios de coctel, vinos de
honor, etc.) .Estos servicios especiales se haran con personal externo o propio del
Contrato fuera de su jornada laboral y deberan comunicarlo previamente para su
autorizacion.

e El horario actual es de 7:00 a 22:30.
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Existirdn impresos de sugerencias-reclamaciones a disposicion de los usuarios de la
Cafeteria de publico. La Direccion del Centro serd competente, sin perjuicio de la
actuacion legitima de otros organismos, para resolver las reclamaciones formuladas por
los usuarios y adoptar las medidas correctivas que estime oportunas.

El adjudicatario podra realizar la elaboracion de las comidas para la Cafeteria en la Cocina
de Alimentacién de Pacientes, y la transportara mediante carros adecuados a la Cafeteria
de Publico, siempre garantizando que los niveles de calidad sean adecuados. No
obstante, las comidas que se elaboren para el Autoservicio de Personal como para la
Cafeteria de Publico seran iguales.

C) CONDICIONES COMUNES A LOS SERVICIOS DEL LOTE UNICO

a) Calidad del Servicio prestado.

e Los licitadores deberan presentar un Plan para la implantacion de un sistema de
autocontrol, basado en la metodologia APPCC (Sistema de Andlisis de Puntos
Potencialmente Criticos que identifica los riesgos especificos y las medidas
preventivas para su control), con el propdsito de identificar, evaluar y mantener bajo
control, mediante procedimientos predeterminados, los peligros que puedan afectar a
las diferentes fases de la cadena alimentaria: recepcion de materias primas
(transporte, envasado, etiquetado), almacenamiento, descongelacién, alimentos
preparados, elaboracién, manipulacién, emplatado y distribucion. A estos efectos se
tendra en cuenta la “Guia de implantacibn de sistemas de autocontrol en la
Restauracion Hospitalaria” editada por el Ministerio de Sanidad y Consumo.

gc;écsv
0963213635463797171835

e Debera realizarse como minimo, a través de un Centro de Control de Calidad
homologado, un estudio mensual de determinacidon microbiolégica referido a los
componentes del menu y utensilios de uso comun en los locales, asi como estudio
de placas de contaminacion superficial. Este estudio sera realizado también en
cualquier momento en que lo considere oportuno la Direccion del Hospital, que
también podra elegir el laboratorio. Los gastos derivados de estos estudios seran a
cargo del adjudicatario. Los informes resultantes de los estudios expresamente
solicitados por el HUFA seran remitidos directamente a la Direcciéon del Hospital.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.or

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

e Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria tendran que cumplir con la
normativa legal vigente y en particular con el Cédigo Alimentario Espafiol.

e En todo momento, los servicios competentes del Hospital, podran intervenir para
comprobar si la cantidad y calidad de los alimentos servidos son los adecuados,
reservandose el derecho a exigir la retirada de los productos que no rednan las
debidas condiciones. Asi mismo, podran efectuarse las inspecciones, controles o
determinaciones analiticas que se consideren convenientes, para detectar cualquier
tipo de alteracion.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 13
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e En los casos en los que se oferten marcas, el adjudicatario estara obligado a
mantenerlas durante la vigencia del contrato, salvo que, junto a la marca, se indique
la expresion o “similar”, en cuyo caso se obliga a servir la marca ofertada o una marca
del mismo nivel de calidad, que debera contar con el V° B° de la direccién del HUFA.

e El adjudicatario estara obligado, salvo fuerza mayor a mantener los productos
ofertados, durante la vigencia del contrato.

b) Personal

e Laplantilla en la que se subroga la empresa adjudicataria no podra incrementarse, ni
variarse, durante la duracion del contrato, si genera derechos adquiridos e incremento
en su correspondiente contravalor econdémico, ni tampoco reducirse, sin la
conformidad por escrito de la Direccién del HUFA. (Se subrogara al menos en 62
personas, con las siguientes categorias (1 Encargado Alimentacion pacientes,1
Encargado General cafeteria publico, 2 Jefes de Cocina, 9 Cocineros, 4 dietistas, 2
Ayudantes de cocina, 28 ASL, 8 Camareros,7 Dependiente de barra ....). El
incumplimiento de esta prohibicién podra conllevar la rescision unilateral por parte del
Hospital del contrato, sin perjuicio de la responsabilidad a que pueda haber lugar por
los dafios y perjuicios ocasionados. De la plantilla subrogada, se debera disponer las
siguientes presencias diarias:

rgumenansancy [
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g% Cocina de Alimentacién Pacientes-

?EE PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

8o . Mafiana Mafiana Tarde Tarde

L Categoria L-V S-D-F L-v S-D-F

%%ﬂ E. General 1

%% J.Cocina 1

%% Cocineros 4 3 2 2

5 .

§§ Dietistas 1 1 1

ASL 6 6 6 6
TOTALES 13 10 9 9
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Buffet de Personal/Restaurante

PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

e R
Responsable 1
Camareros 2 1
ASL 2 1 1 1
TOTALES 5 2 1 1

Cafeteria Publico

PRESENCIAS MINIMAS DIARIAS

é Cateqoria Manana Manana Tarde Tarde
5 9 L-V S-D-F L-V S-D-F
5
5 Responsable 1
gﬂ% Camareros/Dependiente 9 > > >

™
§§ de barra
§§ ASL 3

TOTALES 13 4 4 3

No se asignan Cocineros y Dietistas de presencias minimas en la Cafeteria de
Publico, entendiendo que la elaboracién de comidas se realiza en la Cocina de
Alimentacion de Pacientes; si los licitadores proponen otra organizacion, lo indicaran
en la oferta.

e El personal necesario para la prestacion normal del Servicio, asi como aquel otro que
pueda tomar temporalmente para determinados casos, sera contratado por el
adjudicatario, siendo de su cuenta el pago de todas las obligaciones derivadas de
estos contratos. Dicho personal dependera exclusivamente del adjudicatario, por
cuanto éste tendra todos los derechos y deberes inherentes a su calidad de
empresario y debera cumplir las disposiciones vigentes en materia laboral, de
Seguridad Social y Seguridad e Higiene en el Trabajo, referidas al propio personal a
su cargo, sin que en ningln caso pueda alegarse derecho alguno por dicho personal
en relacion con la 6rgano contratante, ni exigirse a éste responsabilidades de
cualquier clase, como consecuencia de las obligaciones existentes entre el
adjudicatario y sus empleados, aun en el supuesto de que los despidos o medidas
gue adopte se basen en el incumplimiento, interpretacién o resolucién del contrato.

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

e El adjudicatario debera presentar mensualmente listado del personal a su cargo en
gue se refleje la situacion y la antigliedad, asi como los boletines de cotizacion a la
Seguridad Social.
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Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Hospitales sin Humo

El adjudicatario deberad presentar a lo largo de la vigencia del contrato las
renovaciones o titulaciones correspondientes a las nuevas incorporaciones.

Para supervisar la asistencia del personal a su puesto de trabajo, asi como el
desempeiio de las labores encomendadas y servir de interlocutor con el Hospital, el
contratista designard un representante con poderes suficientes para la resolucion
inmediata de cuantas incidencias se produzcan en la prestacién del Servicio.
Igualmente, al frente de los servicios correspondientes la empresa adjudicataria
nombrara a un responsable del Contrato. Con respecto a estos hombramientos y a
los de Jefes de Cocina, el Hospital se reserva la facultad de solicitar su cese en el
nombramiento efectuado, si las circunstancias en el desarrollo de sus funciones asi
lo aconsejasen. Por todo lo expuesto, diariamente entregaran a la Gobernanta
designada al efecto por el Hospital, por correo electronico preferentemente, las
presencias del personal, asi como todas las incidencias producidas por I.T.,
descansos de personal, vacaciones etc.

El contratista se responsabilizara del correcto comportamiento de su personal, en
cuanto a atencion al usuario, evitando discusiones, intemperancias, faltas o demoras
del servicio, etc.

La empresa adjudicataria debera presentar anualmente a la Direccién del Hospital el
programa de formacion de su personal y la formacion efectivamente llevada a cabo.

Todo el personal de la empresa adjudicataria sera sometido a reconocimiento médico
periddico, reservandose el Hospital el derecho a exigir la prueba documental de los
reconocimientos a que obligue la legislacion vigente.

En el supuesto de huelga laboral que afecte a los servicio contratados, el adjudicatario
vendra obligado a requerimiento del Hospital y en el plazo y forma que éste indique,
a ofrecer las soluciones que garanticen los servicios minimos imprescindibles que
determine la autoridad gubernativa. Si en el plazo y forma sefalados el adjudicatario
no ofreciera dichas soluciones o no las llevara a la préactica, el propio Hospital podra
realizar los contratos que estime precisos, que seran por cuenta del adjudicatario,
deduciéndose por tanto de su facturacion el importe de los referidos contratos.

c) Equipamiento y menaje.

El Hospital cuenta actualmente con el equipamiento necesario para realizar la
actividad segun Anexo lll, que sera un inventario provisional del mismo, si bien el
inventario definitivo sera el realizado una vez iniciado el nuevo contrato por la propia
empresa adjudicataria, tal y como se indica mas adelante.

La reposicion de, vajilla, cristaleria, menaje, bandejas, lenceria y material desechable
necesario para la prestacion del servicio sera por cuenta del adjudicatario.

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 16
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Se exigird por parte de la Direccién del Hospital, que las existencias sean las
suficientes y adecuadas para el buen funcionamiento del servicio correspondiendo a
la Direccion del Hospital la supervisién de la calidad de los productos propuestos.

Se entiende por “existencias suficientes”, respecto a vaijilla, cristaleria y cubiertos, las
necesarias para prestar el servicio de comidas de enfermos, buffet, restaurante y
cafeteria, que se veran incrementadas en 1/3 en concepto de stock.

Sera obligacion del adjudicatario, a la extincion del contrato, dejar la dotacion integra
necesaria que se le exige mantener durante la vigencia del mismo.

El Hospital se reserva la facultad de efectuar la reposicién no llevada a cabo por el
adjudicatario, a su cargo, deduciéndose de la siguiente factura que se presente al
cobro, el importe a que dicha reposicidén ascienda.

Asimismo, todo el material de oficina necesario para el uso del sistema informatico
sera por cuenta del adjudicatario.

El adjudicatario se compromete a mantener en perfectas condiciones los locales y
equipamiento que aporta el Hospital.

El mantenimiento tanto preventivo, correctivo como técnico-legal del equipamiento
de cocina, autoservicio, restaurante, cafeteria y cocina de publico sera por cuenta del
adjudicatario, e incluira , al menos las operaciones a realizar, periodicidades de dichos
mantenimientos ,Todas las labores de mantenimiento ,mano de obra,
desplazamientos ,piezas de repuesto a sustituir seran responsabilidad del
adjudicatario.

rgumensnsancs {[[IN]
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El adjudicatario debera aportar sus propios equipos informaticos. En el caso del Lote
Unico, estos deberan ser compatibles con los del Hospital, e instalara en ellos el
programa informatico de control de dietas que sera proporcionado por el Hospital.
Actualmente los ordenadores donde esta el programa de dietética, son propiedad del
HUFA.

No se podréan realizar reformas ni afiadir elementos a la estructura sin la autorizacion
expresa de la Direccion del Centro. Las obras que se autoricen seran supervisadas
en su proyecto y realizacién por el Servicio de Mantenimiento del Hospital, y quedaran
en beneficio del Centro sin derecho alguno de indemnizacién ni compensacion,
incluso en caso de cancelacion anticipada del contrato.

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Cualesquiera mejoras o equipamientos presentados por la empresa en el momento
de realizar su oferta, o durante la vigencia del contrato para su incorporacién al
servicio, pasaran a ser propiedad del Hospital.

El adjudicatario en ningun caso tendra o adquirira derecho alguno sobre los locales ni

instalaciones existentes, a excepcion de los derechos derivados de su utilizacion
durante el periodo de vigencia del contrato.
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Para garantizar la objetividad en la valoracion del equipamiento al inicio de la
prestacion del servicio, el adjudicatario, en el plazo méximo de 10 dias desde el inicio
de la prestacién del servicio, realizara un inventario detallado del equipamiento y de
sus posibles defectos. Dicho informe sera entregado a la Direccion del HUFA. En el
caso que la Direccion del HUFA tenga dudas sobre la objetividad de dicho informe,
estara facultada para realizar ella misma un nuevo inventario que prevalecera al
realizado por el adjudicatario. Una vez finalizado el inventario, no se admitiran
posteriores reclamaciones por defectos en los equipos recibidos.

Al término del contrato, sera realizado por el HUFA o por la nueva empresa
adjudicataria un nuevo inventario de equipamiento y de sus posibles defectos. La
reposicion del inventario a su estado original y la correccién de los posibles defectos
correra a cargo del adjudicatario del presente expediente , estando facultado el HUFA
para retener la garantia depositada y la facturacion pendiente de pago, hasta que esta
reposicion sea efectuada, y en el caso de que no se realice en un plazo maximo de 2
semanas desde la recepcién del informe del inventario, a realizarla con los medios
gue considere convenientes, detrayendo su coste de la facturacion pendiente de pago
o la garantia depositada.

En el importe anual ofertado del lote Unico, estara incluida la estimacién de las
inversiones necesarias para la reposicion anual de equipamiento por importe
aproximado de 30.000,00 euros anuales, cuyo desglose se detallara a la firma del
contrato en funcion de las necesidades fijadas por el Hospital.

rgumensnsancs {[[IN]
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Si se realizasen reformas en las instalaciones, bien a propuesta del adjudicatario o
del Hospital, deberan ser compatibles con la actividad normal del Hospital, y se
reducirdn al minimo durante su ejecucion las molestias a pacientes, acompafiantes
y trabajadores del HUFA.

d) Limpieza.

e Debera presentarse un programa de limpieza, que cumpla con la normativa
vigente en esta materia, en el que se contemplaran los siguientes aspectos:
zonas, equipamientos e instalaciones incluidos en el programa, forma de
actuacion, periodicidad de la limpieza, etc.

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

e La limpieza de la cocinas, autoservicio de personal, restaurante y cafeteria, asi
como los pasillos de comunicacion de estas zonas con el resto del Hospital seré
responsabilidad del adjudicatario,, quién debera mantener el nivel de higiene que
es exigible en cualquier establecimiento de Hosteleria y especialmente de un
Hospital, ajustandose en todo momento a las indicaciones que efectué la Direccion
del Hospital. Igualmente el sistema de limpieza debera garantizar el perfecto
estado del material a disposicion del publico (mesas, sillas), incluyendo limpiezas
en profundidad con periodicidad suficiente. EI HUFA podra reclamar el aumento
de la frecuencia de estas limpiezas si considera que el estado del material no es
el adecuado.
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e Lalimpieza, al menos semestral de las campanas extractoras de las cocinas , asi
como los conductos hasta los extractores exteriores

e La Retirada como minimo bimensualmente de los residuos depositados en los
decantadores de la Cocina de Alimentacion de Pacientes y Cocina de Cafeteria
de Publico

o En la Cafeteria se cuidara especialmente la limpieza de las mesas y las sillas, asi
como de la retirada rapida y efectiva del menaje utilizado, de forma que se
garantice que no existan mesas que no puedan ser utilizadas por estar pendientes
de limpieza.

e En el Autoservicio de Personal/Restaurante se cuidara especialmente la limpieza
de los aseos publicos asegurando, en todo momento la reposicion de papel
higiénico y jabdn, que seran por cuenta del adjudicatario asi, como el
funcionamiento de los dispensadores de aire caliente.

Todos los productos de limpieza necesarios seran por cuenta del adjudicatario y
seran aprobados previamente por la Unidad de Medicina Preventiva del HUFA,
por ello presentaran sus fichas técnicas de cada producto

171835
°

o La desinsectacion (mensual) y desratizacion (mensual) correra por cuenta del
adjudicatario y seran aprobados previamente todos los productos que utilicen por
la Unidad de Medicina Preventiva del HUFA; por ello presentaran sus fichas
técnicas de seguridad de cada producto.

096321363546379%

e La gestion y el coste de todos los residuos generados por la prestacion del
servicio (Residuos Urbanos Clase 1), residuos para reciclar: carton/papel,
plasticos, vidrios, toner; residuos peligrosos y envases que hayan contenido
residuos peligrosos, aceite usado vegetal, etc., seran por cuenta del adjudicatario,
asi como los costes de la gestion de dichos residuos y cumplirdn la normativa
vigente, asi como lo establecido en el HUFA con el Sistema de Gestién
Medioambiental implantado con la Norma ISO 14001, y ademas facilitaran toda la
informacion y documentacién necesaria: Kgr. residuos generados, gestor
autorizado, transportistas autorizados, planta de tratamiento, vertederos, etc.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

La retirada de dichos residuos la podran contratar bien a través de la empresa de
residuos que tiene contratado el HUFA, o bien con empresas externas distintas,
siempre que cumplan los requisitos legales existentes y aporten la documentacion
gue solicite el HUFA
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e) Uniformidad.

e Serd obligacion del adjudicatario uniformar por su cuenta a todo el personal a su
servicio durante las horas que realice su trabajo, debiendo ir provistos
permanentemente de una placa de identificacién colocada en un lugar visible.

e El adjudicatario velara por la correcta higiene de la uniformidad del personal,
especialmente en la cinta de emplatado (gorro, guantes, mascarilla, calzado de
seguridad antideslizante), zona de elaboracién y zona de distribucién de comidas
en Cocina de Alimentacion Pacientes, Autoservicio de Personal y Cafeteria de
publico

e La uniformidad del personal debe contar con la conformidad expresa de la
Direccion del Hospital. El Hospital se reserva la potestad de pedir a la empresa
adjudicataria algn cambio en el tipo o en las caracteristicas de la uniformidad, si
asi lo estima oportuno.

f) Consumos.

El HUFA facilitara al adjudicatario agua, teléfono, energia eléctrica y gas en la cuantia
necesaria para el cumplimiento de su cometido, estando instalados contadores
individuales de dichos consumos, que seran facturados mensualmente al adjudicatario.

rgumenansancy [
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El importe estimado anual total de los consumos habidos en: Cocina Alimentacion
Pacientes, Buffet de Personal-Restaurante, Cafeteria Publico y Cocina Publico ha sido
de:175.000 euros (Sin IVA) , e incluye luz, gas natural ,agua ,y residuos)

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

CONFORME,
POR EL ADJUDICATARIO: POR EL HOSPITAL,
FECHA'Y FIRMA FECHA'Y FIRMA
2019
Fdo. Fdo. Dr. Modoaldo Garrido Martin  Fdo. D. Juan Carlos Alonso Punter
Director Gerente Director Econ.Fin. y SS.GG.
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;: Hospital Ur_\iversitario Red
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Hospitales sin Humo

ANEXO Il. LISTA DE DIETAS A ELABORAR
CARACTERISTICAS/INDICACIONES

1 ABSOLUTA
2 ASTRINGENTE 12 FASE
3 ASTRINGENTE 23FASE
4 ASTRINGENTE 33FASE
5 BAJA EN YODO
6 BASAL MENOR DE DOS ANOS
7 BLANDA
8 CATECOLAMINAS
9 CELIACA
10 DIABETICO 1200
11 DIABETICO 1800
12 DIABETICO 2200
13 DISFAGIA
14 FACIL MASTICACION
15 HIPOCALORICA
16 HIPOLIPEMIANTE
17 HIPOPROTEICA
18 HIPERCALORICA
19 HIPERPROTEICA
20 INGRESO
21 LAXANTE
22 LIQUIDA
23 LIQUIDA SIN RESIDUOS
24 NO CERDO
25 OPCIONAL
26 OPCIONAL PEDIATRICA
27 OTORRINO 12 FASE
28 OTORRINO 22 FASE
29 OVOLACTEOVEGETARIANA
30 PANCREAS 12 FASE
31 PANCREAS 22 FASE
32 PANCREAS 32 FASE
33 PROTECCION GASTRICA 13FASE
34 PROTECCION GASTRICA 23FASE
35 PROTECCION GASTRICA 33FASE
36 PROTECCION GASTRICA 43FASE
37 PROTECCION GASTRICA 52FASE
38 PROTECCION HEPATOBILIAR
39 PROTECCION RENAL S/S
40 SANGRE OCULTA EN HECES
41 SEMIBLANDA
42 SEMILIQUIDA
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
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43 SIN RESIDUOS

44 TOLERANCIA

45 TURMIX

46 TURMIX ESPESO

47 TURMIX NO POTASIO
48 TURMIX PEDIATRICO
49 TURMIX SIN RESIDUOS
50 VEGANA
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Hospital Ur)iversitario Red
sraveas Fundacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES

ABSOLUTA NO INGESTION ORAL PACIENTES SIN DIETA ORAL
PACIENTES CON
NUTRICION ENTERAL O
PARENTERAL

ASTRINGENTE 12 FASE DIETA TOLERANCIA:CALDO DIARREAS

ASTRINGENTE 22 FASE CALDOS DE:ARROZ,ZANAHORIA  DIARREAS
HERVIDA,PATATA COCIDA,O
ARROZ E INFUSIONES

ASTRINGENTE 32 FASE DIETA BLANDA DE PROTECCION  DIARREAS
GASTRICA SIN AZUCARES

SOLUBLES

BAJA EN YODO DIETA 2000-2500Kcal INDICACION DIETETICA
RESTRICCION DE ALIMENTOS PREVIAY DURANTE EL
RICOS EN YODO TRATAMIENTO DE RADIO
SIN MODIFICACION EN LA YODO.
CONSISTENCIA PACIENTES CON CANCER

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE DE TIROIDES.
PACIENTES ALERGICOS A
DICHO ELEMENTO.

BASAL MENOR DE 2 DIETA DE TECNICAS CULINARIAS PACIENTES PEDIATRICOS

ANOS SUAVES DE EDADES
MODIFICACION EN LA COMPRENDIDAS ENTRE 1Y
CONSISTENCIA DE LOS 2 ANOS , SIN PATOLOGIA
ALIMENTOS (TRITURADOS Y ASOCIADA

SOPAS) EN PRIMEROS PLATOS
SEGUNDO PLATO SIN
MODIFICACION DE TEXURA,
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

BLANDA ALIMENTOS DE CONSISTENCIA PACIENTES CON
BLANDA Y LIGERAMENTE PROBLEMAS DE DIGESTION
CONDIMENTADOS SIN NINGUNA OTRA
PATOLOGIA ASOCIADA
CATECOLAMINAS DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES A LOS QUE SE
RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DEBE REALIZAR LA PRUEBA
PUEDAN PROVOCAR FALSOS DIAGNOSTICA DE
POSITIVOS DETERMINACION DE
SIN MODIFICACION EN LA CATECOLAMINAS
CONSISTENCIA URINARIAS Y ACIDO

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE VANILMANDELICO.

DURACION DE LA DIETA 3 DIAS SIN PATOLOGIA ASOCIADA
CELIACA DIETA 2000-2500Kcal PACIENTE INTOLERANTES

RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE AL GLUTEN

CONTIENE GLUTEN.

SIN MODIFICACION EN LA

CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Hospital Ur)iversitario Red
sraveas Fundacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
DIABETICO 1200-1800- SIN AZUCARES SOLUBLES,MENOS DIABETES,OBESIDAD,DIABE
2200 KCAL DE 300 MG.DE COLESTEROL Y TES CON DISLIPEMIA

MENOR APORTE DE GRASAS ASOCIADA,ESPECIFICAD EL

APORTE CALORICO EN
OBSERVACIONES SEGUN
PESO, TALLA,EDAD,SEXO
DEL PACIENTE

DISFAGIA DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES CON
RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DIFICULTADES DE
PUEDAN PROVOCAR DEGLUCION QUE NO
ATRAGANTAMIENTOS. REQUIEREN TX ESPESO O
SIN MODIFICACION EN LA PASTOSO,

CONSISTENCIA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

FACIL MASTICACION  ALIMENTOS DE CONSISTENCIA PACIENTES CON

BLANDA Y LIGERAMENTE PROBLEMAS DE
CONDIMENTADOS MASTICACION SIN NINGUNA
OTRA PATOLOGIA
ASOCIADA
HIPOCALORICA DIETA DE RESTRICION CALORICA PACIENTES CON
DE 1500-1800 KCAL. SOBREPESO U OBESIDAD
SIN MODIFICACION EN LA NO DIABETICOS Y SIN
CONSISTENCIA PATOLOGIA ASOCIADA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
HIPOLIPEMIANTE ALIMENTOS DE CONSISTENCIA PACIENTES CON
BLANDA Y LIGERAMENTE PROBLEMAS DE DIGESTION
CONDIMENTADOS CON PATOLOGIA ASOCIADA
HIPERCALORICA DIETA 2800-3000Kcal PACIENTES CON BAJO
SIN RESTRICCION DE NINGUN PESO O MALNUTRICION

GRUPO DE ALIMENTOS

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

HIPOPROTEICA DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES CON
DIETA CON RESTRICCION INSUFICIENCIA GRAVE
PROTEICA RENAL Y/O HEPATICA

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

HIPERPROTEICA DIETA 2300-2500Kcal MALNUTRICION
SIN RESTRICCION DE NINGUN ENERGETICO-PROTEICA
GRUPO DE ALIMENTOS SEPSIS, ESTADOS
SIN MODIFICACION EN LA FEBRILES O INFECCIOSOS
CONSISTENCIA POLITRAUMATISMO
NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE QUEMADOS
AUMENTO DE ALIMENTOS Y/O ULCERAS POR DECUBITO
SUPLEMENTOS CALORICOS Y INFECCION VHI
PROTEICOS CANCER

FISTULAS
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Hospital Ur)iversitario Red
sraveas Fundacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
INGRESO DIETA BAJA EN RESIDUOS Y PACIENTES INGRESADOS
GRASAS SIN PAUTA DIETETICA

TECNICAS CULINARIAS SUAVES
EXENTA DE CONDIMENTACION

FUERTE
ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION
LAXANTE DIETA RICA EN FIBRA ESTRENIMIENTO Y
DIVERTICULOSIS, TRATAMIE
NTO DE HIPERCOLESTOMIA,
DIABETES Y PREVENCION
DE ALGUN TIPO DE CANCER
LIQUIDA MODIFICACION EN LA PREOPERATORIOS
CONSISTENCIA DE LOS POSTOPERATORIOS
ALIMENTOS (LIQUIDOS) PRUEBAS DIAGNOSTICAS
NUTRICIONALMENTE (COLONOSCOPIA/JENDOSCO
INSUFICIENTE PIA)
LIQUIDA S/RESIDUOS MODIFICACION EN LA DIVERTICULITIS
CONSISTENCIA DE LOS OBSTRUCCION INTESTINAL
ALIMENTOS (LIQUIDOS) HEMORROIDES
DIETA POBRE EN FIBRA CRISIS DIARREICA AGUDA
RESTRICCION DE TRAS RESECCION

IRRITANTES/ESTIMULANTES DE LA INTESTINAL AMPLIA
MOTILIDAD GASTROINTESTINAL  COLONOSCOPIA
NUTRICIONALMENTE

INSUFICIENTE

NO CERDO DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES POR
CON RESTRICCION DE UN PREFERENCIA CULTURAL
ALIMENTO (CERDO) SIN PATOLOGIA ASOCIADA

SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMETE SUFICIENTE
OPCIONAL DIETA DE 2300-2500 KCAL SIN PACIENTES SIN PATOLOGIA
RESTRICCIONSIN MODIFICACION ASOCIADA
DE LA CONSISTENCIA
OPCIONAL DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES PEDIATRICOS
PEDIATRICA SIN RESTRICCION DE NINGUN SIN PATOLOGIA ASOCIADA
GRUPO DE ALIMENTOS
SIN MODIFICACION EN LA
CONSISTENCIA
NUTRICIONALMETE SUFICIENTE

OTORRINO 12 FASE LECHE POSTOPERATORIAS
FRIA,YOGURES,FLAN,NATILLAS,ZU
MOS

OTORRINO 22 FASE LECHE FRIA, YOGURES, FLAN, POSTOPERATORIAS

NATILLAS, ZUMOS, ALIMENTOS
PROTEICOS FRIOS (Tortilla, j. york,
queso fresco, pavo)
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Red
B HsH

Hospitales sin Humo

.M. Hospital Ur]iversitario
sawovesis FUINA@CION Alcorcon

CARACTERISTICAS INDICACIONES

DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES POR

EXENTA DE CARNES, PESCADOS PREFERENCIA CULTURAL
Y SUS DERIVADOS SIN PATOLOGIA ASOCIADA
SIN MODIFICACION EN LA

CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE

CALDO VEGETAL, ZUMO MANZANA

SOPA VEGETAL Y/O CON

DIETA

OVOLACTOVEGETARI
ANA

PANCREAS 12 FASE
PANCREAS 22 FASE

171835

09632136354637%

PASTA,PURE VEGETAL, ZUMO
MANZANA, GELATINA DE
MANZANA

PANCREAS 32 FASE

SOPAS, CREMAS, ARROCES,

VERDURAS, POLLO Y PESCADO, J.

YORK(HERVIDO Y/O PLANCHA)

PROTECCION
GASTRICA 12 FASE

LIQUIDA (INDICAR RESECCION

GASTRICA), INFUSIONES, CALDOS

Y ZUMOS

POSTOPERATORIO: DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO, NO MANTENER
LA 12 FASE MAS DE 48-72
HORAS

PROTECCION
GASTRICA 22 FASE

SEMILIQUIDA (INDICAR
RESECCION GASTRICA), PURE
SUAVE, COMPOTAS, YOGUR

POSTOPERATORIO:DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 32 FASE

SEMIBLANDA (INDICAR
RESECCION GASTRICA), SOPAS
ESPESAS, CREMAS, ARROCES,
ZANAHORIA, POLLO Y PESCADO
HERVIDO, J. YORK

POSTOPERATORIO: DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 42 FASE

BLANDA (INDICAR RESECCION
GASTRICA) RESTRICCION DE
AZUCARES Y RESIDUOS

POSTOPERATORIO:DIETAS
CON BAJO CONTENIDO
CALORICO

PROTECCION
GASTRICA 52FASE

DIETA BAJA EN RESIDUOS Y
GRASAS

POSTGASTRECTOMIA
TOTAL O AMPLIA

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

TECNICAS CULINARIAS SUAVES
EXENTA DE CONDIMENTACION
FUERTE

ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION
DIETA BAJA EN TODO TIPO DE
GRASAS DE 1800-2000 KCAL Y DE
FACIL DIGESTION

PROTECCION
HEPATOBILIAR

PANCREATITIS DESPUES
DE FASE AGUDA
(PROBLEMAS BILIARES
(COLELITIASIS)

PROBLEMAS RENALES

PROTECCION RENAL RESTRICCION HIDRICA. BAJA EN
S/S POTASIO
SANGRE OCULTA EN DIETA BAJA EN PEROXIDASA PRUEBA DIAGNOSTICA,
HECES RESTRICCION DE ALIMENTOS QUE DETERMINACION DE SOH
CONTENGAN HEMOGLOBINA,
MIOGLOBINA Y CLOROFILA
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Hospital Ur)iversitario Red
sraveas Fundacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES
SEMIBLANDA DIETA BAJA EN RESIDUOS Y DIETA DE TRANSICION
GRASAS ENTRE SEMILIQUIDA Y

TECNICAS CULINARIAS SUAVES  BLANDA
EXENTA DE CONDIMENTACION

FUERTE
ALIMENTOS DE FACIL DIGESTION

SEMILIQUIDA MODIFICACION EN LA ESTENOSIS ESOFAGICA
CONSISTENCIA DE LOS FUNCION
ALIMENTOS (LIQUIDOS Y/O GASTROINTESTINAL
TRITURADOS) REDUCIDA
NUTRICIONALMENTE PROBLEMAS EN LA
INSUFICIENTE DEGLUCCION Y/O

MASTICACION
SIN RESIDUOS DIETAS DESTINADAS A PRUEBAS ESPECIFICAR LA PRUEBA A

CON EXPLORACION HEMORRAGIA REALIZAR
OCULTA EN HECES,RADIOLOGIA

TOLERANCIA MODIFICACION EN LA INICIO DE NUTRICION TRAS
CONSISTENCIA DE LOS INTERVENCIONES
ALIMENTOS (LIQUIDOS) + OTRO  QUIRURGICAS, NUTRICION
TIPO DE ALIMENTOS A PETICION ENTERAL O PARENTERAL
DE ENFERMERIA.
NUTRICIONALMENTE
INSUFICIENTE

TURMIX ALIMENTOS TRITURADOS:TURMIX PACIENTES CON
SEMILIQUIDAS: SOPAS, PURES, = PROBLEMAS GRAVES DE
COMPOTAS, POSTRES LACTEOS O MASTICACION Y/O

EN ALMIBAR DEGLUCION
TURMIX ESPESO TURMIX PASTOSAS: PURES, PACIENTES CON
CREMAS Y LACTEOS PROBLEMAS GRAVES DE
MASTICACION Y/O
DEGLUCION
TURMIX NO POTASIO MODIFICACION EN LA PACIENTES CON
CONSISTENCIA DE LOS PROBLEMAS GRAVES DE
ALIMENTOS (TRITURADOS) MASTICACION Y/O
RESTRICCION DE ALIMENTOS DEGLUCION
RICOS EN POTASIO PACIENTES CON
PROBLEMAS RENALES
TURMIX PEDIATRICO MODIFICACION EN LA PACIENTES PEDIATRICOS
CONSISTENCIA DE LOS TRAS LA LACTANCIA
ALIMENTOS (TRITURADOS) EXCLUSIVA

ALIMENTOS ADECUADOS PARA LA
ALIMENTACION
COMPLEMENTARIA O BEIKOST.

TURMIX SIN MODIFICACION EN LA PACIENTES CON
RESIDUOS CONSISTENCIA DE LOS PROBLEMAS GRAVES DE
ALIMENTOS (TRITURADOS) MASTICACION Y/O
DIETA POBRE EN FIBRA DEGLUCION
RESTRICCION DE DIVERTICULITIS

IRRITANTES/ESTIMULANTES DE LA OBSTRUCCION INTESTINAL
MOTILIDAD GASTROINTESTINAL  HEMORROIDES
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;m Hospital Ur_\i\,/ersitario i Red
savers FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

DIETA CARACTERISTICAS INDICACIONES

CRISIS DIARREICA AGUDA
TRAS RESECCIION
INTESTINAL AMPLIA
VEGANA DIETA 2000-2500Kcal PACIENTES POR

EXENTA DE CUALQUIER TIPO PREFERENCIA CULTURAL

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL  SIN PATOLOGIA ASOCIADA

(NO PESCADO, CARNE, HUEVO,

LACTEQS, NI MIEL)

SIN MODIFICACION EN LA

CONSISTENCIA

NUTRICIONALMENTE SUFICIENTE
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;: Hospital Universitario Red
sawaveis FUNAACION Alcorcon EHsH
Hospitales sin Humo
ANEXO III.INVENTARIO DE EQUIPAMIENTO
) COCINA, AUTOSERVICIO PERSONAL Y RESTAURANTE
01 RECEPCION DE MERCANCIAS
Validacion | Cantidad Descripcion
1 BASCULA AUTOMATICA
2 CARROS DE TRANSPORTE

02 ALMACEN NO PERECEDEROS

Validacion

Cantidad

Descripcion

ESTANTERIA VAJILLA 1,90 x 1,20 ( 4 pafios)

03 CAMARAS DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion
6 ESTANTERIAS CAMARA VERDURAS 155X175
5 ESTANTERIAS CAMARA ELABORADOS155X175
7 ESTANTERIAS CONGELADOS155X175
6 ESTANTERIAS CAMARA PESCADO - CARNE 155X175
4 ESTANTERIAS CAMARA LACTEOS 155X175

04 PREPARACION DE VERDURAS

Validacion

Cantidad

Descripcion

FREGADERO DE OLLAS 1.20 X85

MESA PREPARACION VERDURAS 200 X 86

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS
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‘;: Hospital Ur_\iversitario Red
sauves FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

04 PREPARACION DE VERDURAS
Validacion | Cantidad Descripcion
1 ENTREPANO MESA 1,00
1 MESA DE TRABAJO 1,00X86
1 ENTREPANO MESA 1,80
1 MESA DE TRABAJO 1,40X 85
— 1 CAJONERA PARA MESA 60X86
— 1 ENTREPANO MESA 1,23
@ 1 FREGADERO 1,80X85
—
g .
g{c:» 1 ENTREPANO FREGADERO
=3
B
ERQ 1 ESTANTERIA DE PARED 1,20
™
gg 2 ESTANTERIA DE PARED 1,80
Q2
og
gfé 1 ESTANTERIA DE PARED 1,60
o .2
it
s%% 1 TABLA DE TROCEO MOD. 24/P
o
e5
g %’ 2 CORTADORA DE FIAMBRES MOD. M-250
£
%’;% 1 ESTANTERIA DE PARED 1,40
<]
S5
g5
23
i
(U-S
aE
05 PREPARACION DE PESCADOS
Validacion | Cantidad Descripcion
2 FREGADERO 1,20X87- 1 senos(1,40x87-2 senos)
2 ENTREPANO FREGADERO
3 ENTREPANO MESA
1 MESA 1,80X86
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

05 PREPARACION DE PESCADOS

Validacion | Cantidad Descripcion
1 MESA 1,60X88
1 MESA 1,40X88
2 ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-164 1,20
2 ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-164 1,60
2 ESTANTERIA DE PARED Mod.MS-204 2,00
1 CAJONERA 65

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

06 PREPARACION DE CARNES
Validacion | Cantidad Descripcion
8.
‘g—:ﬁ 1 FREGADERO 1.40x87
88
Q=
g 1 ENTREPANO FREGADERO
22
é o 1 MESA PREPARACION CARNE 1.20x87
39
£
%; 1 ENTREPANO MESA
35
%i” 1 MESA DE TRABAJO 1.60x88
o
Lk )
m‘é 1 ENTREPANO MESA
)
1 MESA DE TRABAJO 2.00x85
1 ENTREPANO MESA
1 MESA DE TRABAJO 1.60x87
1 CAJONERA PARA MESA 65x87
1 ENTREPANO MESA
1 MESA DE TRABAJO 1.40x87
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

06 PREPARACION DE CARNES
Validacion | Cantidad Descripcion
1 FREGADERO 1.40x85
1 ENTREPANO FREGADERO
1 ESTANTERIA DE PARED 1.80
3 ESTANTERIA DE PARED 1.20
1 ESTANTERIA DE PARED 2.00
1 ESTANTERIA DE PARED 1.60

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

07 DESAYUNOS Y PLATOS FRIOS
Validacion | Cantidad Descripcion
8. -
‘g:é 1 ENTREPANO MESA
g8
3%
2 1 FREGADERO 70x87
Be
gy 1 ENTREPANO PARA FREGADERO
39
&g
go 1 ENTREPANO MESA
L0
L
s 1 MESA 1,80X83
e
38
5B 1 MARMITA CILINDRICA A GAS
-}
1 CAMPANA MURAL
2 CAJONERAS 65X87
2 ENTREPANO MESA
2 MESA DE TRABAJO 1,80X89
1 ENCIMERA ESQUINA 1.80x87
1 ENTREPANO MESA
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

07 DESAYUNOS Y PLATOS FRIOS
Validacion | Cantidad Descripcion
1 ESTANTERIA 1,20
08 CONDIMENTACION
Validacion | Cantidad Descripcion
= 3 ENTREPANO MESA
= 2 MESA DE TRABAJO 1,80X87
oy 1 MESA DE TRABAJO 12,00X87
0]
—
fojar
g’é 1 FREGADERO 1.20x88
=3
B
ERQ 1 FREGADERO 1.40x87
™
8§ 2 ENTREPANO FREGADERO
o0 ~
£8 5 ENTREPANO MESA
o .2
EE
23 1 MESA DE TRABAJO 1.60x86
o
e5
eg
g S 1 MESA DE TRABAJO 90x87
33
3
% 4 MARMITA CILINDRICA A GAS
%I%
o
3o 2 CUECEPASTAS ELECTRICO
i
<E 2 SARTEN VOLCABLE A GAS
2 BASE PARA SARTEN VOLCABLE
2 CAMPANA CENTRAL
2 ENTREPANO MESA
1 MESA DE TRABAJO 2X86
1 MESA CALIENTE ELECTRICA 1,80X85
2 COCINA A GAS
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

08 CONDIMENTACION
Validacion | Cantidad Descripcion
2 ELEMENTO NEUTRO INTERMEDIO
2 ENTREPANO INFERIOR DE UNION
4 FREIDORA ELECTRICA
1 HORNO A CONVECCION Electrolux-air-o- steam AOS202EAA1
— 2 FILTRO PARA GRASA
= 1 SOPORTE PARA HORNO MIXTO
g 1 HORNO MIXTO CONVECCION VAPOR C/ SONDA Lainox HME102X
s
ER 1 CAMPANA MURAL Horno
=©
)
§ 1 CAJONERA PARA MESA 60
=
S 1 ENTREPANO DE MESA
Q .
56
8_§ 1 MESA DE TRABAJO 2.00x87
EE
§§ 1 FREGADERO 1.40x87
85
gy
g_% 1 ENTREPANO DE FREGADERO
o8
[
g‘g 2 LAVAMANOS A PARED C/VALVULA TERMOSTATICA 50x84
B2
° (7]
%% 2 DOSIFICADOR DE JABON
i3 ) -
-k 2 ESTANTERIAS DE PARED 1,71X1.80 (4 PANOS)
1 ESTANTERIAS DE PARED 1,40X1.91 (4 PANOS)
3 BRAZO TRITURADOR
10 CONTENEDOR MOVIL
5 EXTERMINADOR DE INSECTOS
20 ESTANTERIA DE SUELO
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

09 PLONGE
Validacion | Cantidad Descripcion
1 FREGADERO DE OLLAS 1,80X86
2 QUITAGRASAS ALQUILER
1 MESA DE TRABAJO 1.40X86
1 MESA DE TRABAJO 1.80X86

10 DISTRIBUCION

Validacion | Cantidad Descripcion

2 ESTACIONES CARROS CALIENTES

1 CINTA TRANSPORTADORA A CORDONES

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

Q ..
a5 10 | TOMA DE CORRIENTE
88
Q=
g_% 2 LAVAMANOS A PARED CON VALVULA TERMOSTATICA
Be
é o 2 DOSIFICADOR DE JABON
39
&g
%; 1 MESA REFRIGERADA 2.30X87
L0
%E’ 1 MESA DE TRABAJO ENTREPANO 1.60X83
Eo
B
“’-é 1 MESA CALIENTE 1.80X84
-}
2 CARRO GASTRONORM
2 CARRO DISPENSADOR ABIERTO

11 CARRO CALIENTE BANO MARIA

3 CARRO DISPENSADOR CALIENTE

12 CARRO DISPENSADOR BANDEJAS ISOTERMICAS

10 CARRO DISPENSADOR CALIENTE
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

10 DISTRIBUCION

Validacion | Cantidad Descripcion

5 CARRO DE TRANSPORTE (2 BALDAS)

39 CARRO PARA TRANSPORTE DE BANDEJAS

2 CARRO PARA TRANSPORTE (3 baldas)

— 11 ALMACEN DE VAJILLA COCINA
= Validacion | Cantidad Descripcion
@
g 6 ESTANTERIA DE SUELO 1.71X 1.80 (4PANOS)
a5
=3 1 ESTANTERIAS DE PARED 1.40 X1.92 (4 PANOS)
. ~
%g 1 ESTANTERIAS DE PARED 1.20X 1.92 (4 PANOS)
5%
EO

Sg
89
g8
Q=
gs
;—% 12 LAVADO DE VAJILLA COCINA
o
g5
Ty o . L
g ) Validacion | Cantidad Descripcion
g5
o8
?% 1 MESA ENTREGA CON DOS ORIFICIOS Y ESTANTE (DESBARASAR)
o,
SB
2T 1 TREN DE LAVADO
b
L 1 ENTREPANO DE MESA
1 MESA DE TRABAJO 1.00X82
1 FREGADERO 1,80X87
1 ENTREPANO DE MESA
1 MESA DE TRABAJO 1,60X88
1 MESA DE TRABAJO 2.00X87
1 ENTREPANO DE MESA
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

12 LAVADO DE VAJILLA COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion

1 ESTANTERIAS DE PARED 1.92X 1.40 (4 PANOS)

13 ALMACEN NUEVO VAJILLA COCINA (zona tren de lavado)

Validacion | Cantidad Descripcion

1 ESTANTERIA DE 2,02X1,77 (8 PANOS)

14 MENAJE DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

50 BOL RECTANGULAR

56 BOL CUADRADO

295 BANDEJA ISOTERMICA CON TAPA

249 PLATOS LLANOS

362 BOL DE SOPA

466 TAPA PARA BOL REDONDO

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

298 BANDEJAS CARROS CALIENTES

169 BANDEJAS DESAYUNO - MARRONES

149 TAPA BOL CUADRADO

247 TAPA PLATO LLANO

346 TAPA TAZA ISOTERMICA DESAYUNO

586 TAZAS ISOTERMICA DESAYUNO
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

14 MENAJE DE COCINA

Validacion | Cantidad Descripcion

171 BANDEJAS DESAYUNO BLANCAS

46 VASOS DE CRISTAL

665 CUCHARA SOPERA

693 CUCHILLO

563 TENEDOR

420 CUCHARILLA POSTRE

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

15 COMEDOR DE PERSONAL COCINA
Validacion | Cantidad Descripcion
8. 1 MESA DE COMEDOR 140X75
%:«a:—3 1 MESA RECTANGULAR DE BUFFET 80X160
=i
&}'O
of 5 SILLAS DE BUFFET
oy
So
é% 5 SILLAS DE MADERA CONFIDENTE S/ BRAZOS
L O
i)
it
Es
SO
g£e
?% 16 DESPACHOS DE COCINA
SE
Validacion | Cantidad. Descripcion
2 MESA DE MADERA 140
3 MESA ALA
6 SILLAS DE MADERA CONFIDENTE S/ BRAZOS
1 SILLON GIRATORIO
1 ARMARIO C/ ESTANTERIAS Y PUERTA BAJAS
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

16 DESPACHOS DE COCINA
Validacion | Cantidad. Descripcion
1 CAJONERA C/ RUEDAS
2 ORDENADORES
1 IMPRESORA
1 IMPRESORA TERMICA

AUTOSERVICIO PERSONAL Y RESTAURANTE

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

17 ALMACEN-AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacion | Cantidad Descripcion
2 ESTANTERIA DE VAJILLA 1.38X180 4 PANOS
2 ESTANTERIAS 1.40X1.93 4 PANOS
1 ESTANTERIA DE VAJILLA 1.38X179 4 PANOS

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

18 COCINA - AUTOSERVICIO PERSONAL
Validacion | Cantidad. Descripcion
1 ENTREPANO MESA
1 MESA DE TRABAJO 1.60X90
1 FRY TOP A GAS (plancha)
1 COCINA A GAS 4 FUEGOS vy puertas
1 COCINA A GAS 4 FUEGOS C/HORNO
1 CAJONERA 60X80
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

18 COCINA - AUTOSERVICIO PERSONAL
Validacion | Cantidad. Descripcion
2 TOP FREIDORA ELECTRICA 35X87 c/ 2 puertas
1 CAMPANA MURAL
1 ENTREPANO DE MESA 1.60X84
1 MESA DE TRABAJO 1.60X90
— 1 FREGADERO 1.40X87 c/ 2 senos
= 1 ENTREPANO FREGADERO
g 1 MESA C/ ENTREPANO 2.00X87
s
35 1 LAVAMANOS 50X85
=©
)
§ 1 HORNO MIXTO ZANUSSI
>
58 1 DISPENSADOR PAPEL
Q e
56
58 1 MAQUINA DE HIELO 108X112
g%
8 1 CARRO BANDEJAS (22 guias 1.40x89)
g5
ey
£
38 1 FREGADERO
S8
Feo
%E 1 ENTREPANO FREGADERO
B2
° (7]
%% 2 DISPENSADOR JABON
25
-k 1 MESA DE TRABAJO 2,00X90
1 ENTREPANO DE MESA
1 CAMARA MIXTA
3 ESTANTERIAS 1.58x1.79, 4 PANOS
2 ESTANTERIAS 130X173 , 4 PANOS
1 CARRO BANDEJERO CON 22 GUIAS
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

18 COCINA - AUTOSERVICIO PERSONAL
Validacion | Cantidad. Descripcion
1 FREGADERO , 1 SENO 70x90
1 ENTREPANO FREGADERO
1 MESA DE TRABAJO 2.00x88
1 MESA DE TRABAJO 2.00x90
—— 1 CAMARA DE DOBLE PUERTA PARA BEBIDAS(1.42x2.00)
= 1 MESA DE TRABAJO 1,60X88
2 6 TERMOS
s
35 191 BANDEJAS COMIDAS
=©
)
34 52 BANDEJAS DESAYUNOS
5%
8O

Si

89

88

Q=

g_% 19 LAVADO VAIJILLA - AUTOSERVICIO PERSONAL

2

é&’ Validacion | Cantidad. Descripcion

39

£

%; 1 FREGADERO 1.20X90

L3

B2

%; 1 CAJONERA 60

£2

38

m‘é 1 TREN DE LAVADO

)
1 ENTREPANO FREGADERO
1 ENCIMERA PARA DESBARASADO 63X92
1 ESTANTERIA 1,20x1,94 4 PANOS
1 MESA ENTRADA LAVAVAJILLAS C/SENO 1.19
1 MESA DE TRABAJO CON ENTREPANO 2,00
1 KIT DUCHA
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

19 LAVADO VAJILLA - AUTOSERVICIO PERSONAL

Validacion | Cantidad. Descripcion
1 ENCIMERA SUPERIOR 1,17
1 MESA DE TRABAJO CON ENTREPARNO 1.40X83
1 MESA DE TRABAJO CON ENTREPARNO 1.60X90

= 20 CAFETERIA - AUTOSERVICIO PERSONAL
o Validacion | Cantidad Descripcion
[3]
0]
@E 1 SOTOBANCO CAFETERO 2.97X1.02 C/ CAJON POSOS, 2 CAJONES Y 1
?"c:» PUERTA
53
g% 1 CAFETERA 3 SALIDAS Y 2 VAPORIZADORES FUTURMAT
g}
£
o™
53
8O
-
3
Q
%% 21 ZONA ALMACEN VESTUARIO Y OFFICE BUFFET
of Validacion | Cantidad Descripcion
1
g 4 ESTANTERIAS 1.40x 1.93 (4 PANOS)
%:g 1 CARRO BANDEJERO (18 BANDEJAS)
%'g 10 TAQUILLAS VESTUARIOS (6 FEMENINAS y 4 MASCULINAS)
SE
1 FREGADERO 1 SENO, 70x90
1 ENTREPANO FREGADERO
2 MESA DE TRABAJO 2.00x88
1 ENTREPANO MESA 2.00x88
2 CARRO BANDEJAS (22 guias)
1 CAMARA RESIDUOS
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

22 SALON AUTOSERVICIO PERSONAL Y LINEA BUFFET
Validacion | Cantidad Descripcion
47 MESAS RECTANGULARES 160X72
219 SILLAS
1 CARRO BANDEJERO
= 2 FUENTES DE AGUA
T e 1 MOSTRADOR DE MADERA
g
g’g 1 MESA RECTANGULAR DE CRISTAL 124X70
S~
=3 .
§§ 2 PANERAS CON BALDA CRISTAL Y ENTREPANOS 90X1,40
2
5% 1 MUEBLE FRIO C/ APOYA BANDEJAS Y ARMARIO 3 PUERTAS
2
-
Q0
gg 1 ELEMENTO INTERMEDIO NEUTRO PLATOS 78X90
2% 1 MUEBLE REFRIGERADOR C/ APOYA BANDEJAS Y ARMARIO 3 PUERTAS
%g 210 X90
e
é g 1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 78X90
39
o
% S 1 MUEBLE C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTAS 80 X90
L3
%% 1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS 130X90
£0
]
Eg 1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 78X92
)
1 MUEBLE PLANCHA C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 80X92
1 MUEBLE PLANCHA ESTRIADA C/ 2 CAJONES 40X92
1 MUEBLE 2 BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/1
PUERTA 75X92
1 MUEBLE ESQUINERO MUELLE PLATOS C/ APOYA BANDEJAS 130X92
1 MUEBLE 4 BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/2
PUERTA 145X90
1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA 75X90
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‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

22 SALON AUTOSERVICIO PERSONAL Y LINEA BUFFET

Validacion | Cantidad Descripcion

MUEBLE BANOS MARIA C/ APOYA BANDEJAS Y TIMBRE TERMICO C/2
PUERTA 140X90

1 MUEBLE ESQUINERO ELEVADOR PLATOS C/ APOYA BANDEJAS 130X90
2 ESTANTERIAS DE MADERA
TIMBRE REFRIGERADOR C/ 1 PUERTA SUPERIOR Y 2 FRONTALES
1
147X1,03
= 1 SECAMANOS
— 1 LAVAMANOS 140X85
n
& 1 JABONERA
S
s 1 CAMPANA EXTRACTORA
20
i ,
§§ 1 MESA C/ ENTREPARO 2X90
[9V]
5% ) VITRINAS REFRIGERADAS SOBRE NEUTRO C/ TIMBRE 2,05X2 C/
5> APOYABANDEJAS y 2 PUERTAS
5:5
&8 4 MUEBLE TIMBRE 2 PUERTAS C/ APOYABANDEJAS 140X90
Bk
8 2 ELEMENTO NEUTRO 78X90
e5
gF
g8 1 MUEBLE ELEVADOR PLATOS C /APOYA BANDEJAS 130X90
8
[}
g 5 1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y PUERTA 130X90
L
° 2]
%l’; 1 ELEMENTO ESQUINERO C/ APOYA BANDEJAS 75X90
a3
—E 1 MUEBLE REFRIGERADOR C/ APOYA BANDEJAS Y 3 PUERTAS 215 X90
1 ELEMENTO NEUTRO C/ APOYA BANDEJAS Y MUELLE DE PLATOS
1 ELEMENTO NEUTRO ESQUINERO C/ APOYA BANDEJAS Y 1 PUERTA
80X90
1 BIOMBOS DE MADERA 4 PANELES
2 BIOMBOS DE MADERA 3 PANELES
7 PLANTAS ARTIFICIALES
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‘;ﬂ Hospital Ur]i\’/ersitario i Red
saveas FUNMacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

22 SALON AUTOSERVICIO PERSONAL Y LINEA BUFFET

Validacion | Cantidad Descripcion

3 TABLEROS

21 CORTINAS DE BALDAS VERTICALES

ey 111

096321363546379%

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
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‘;: Hospital Ur]iversitario Red
saaveais FUNAacion Alcorcon BHsH

Hospitales sin Humo

23 ENTRADA Y SALON DE RESTAURANTE
Validacién | Cantidad Descripcién
1 ESPEJO
1 BANCO DE TRES ASIENTOS
1 MESA RECTAGULAR C/ TAPA DE CRISTAL
2 ESTORES
p—t 10 MESAS REDONDAS 1M.
= 4 MESAS CUADRADAS 1M
g 1 MESA OVALADA
s
SB 2 PLANTAS ARTIFICIALES
=©
)
-§ 55 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
=
58 2 APADORES 150X90
Q ..
56
8_§ 2 MESAS REDONDAS 50 CM DIAMETRO
Q=
Bo
3z
85 8 ESTORES
95
gy
£ .
35 1 PARAGUERO
<3
L O
B
28 1 INSECTOCUTOR
B2
° 2]
%% 2 PLANTAS NATURALES
25
aE

25 RESERVADO GRANDE DE RESTAURANTE

Validacién | Cantidad Descripcién

11 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
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‘;: Hospital Ur_\iversitario Red
saavers FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

24 RESERVADO PEQUERNO DE RESTAURANTE
Validacién | Cantidad Descripcién
6 SILLAS TAPIZADAS C/ REPOSA BRAZOS
1 MESA OVALADA 160X75
1 PERCHERO
1 MESA RECTANGULAR 160X72
2 ESTORES
= 1 CUADRO
_m 4 MESA RECTANGULAR 160X72
-
—
S 2 CUADROS
[SINS
=3
g% 4 ESTORES
£
88 1 PLANTA ARTIFICIAL
S
1 PERCHERO

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:
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st NN

096321363546379%

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

l) COCINA Y CAFETERIA PUBLICO

ZONA DE COCINA

A) CAMARAS Y CUARTO FRIO DE PREPARACIONES

Unidades Descripcion

1. Estanteria modular rial en duraluminio con 4 niveles para almacén de
13000x400x1800 mm.

1. Conjunto modular paneles desmontables recinto 3 camaras frigorificas y 1
de congelacion de 7780x3220x2480mm

2 s Camaras de conservacion

1. Camara destinada a almacenamiento de productos de limpieza

1. Camara de congelacion

1. Estanteria Modular rial en Duraluminio con 4 niveles para camaras de
25600x400x1800 mm.

1. Lavamanos de pedal de dos aguas de 450x500x850 mm.

1. Mesa de trabajo con seno y entrepafio inferior de 1900x700x850+150 mm
peto

2. Mesa de trabajo con seno y entrepafio inferior de 3300x700x820 mm.

1. Cubo de basuras

3 Mesas de trabajo con hueco para cubo residuos, cajén y entrepafio inferior
(1 de 3360x700, 1 de 5080x700, 1 de 1750x700mm.).

1. Sierra de cinta

2 e Rejillas de pavimento inoxmobel con sifén anti olores de 900x300x190 mm.

1. Tajo con fibra de polietileno y soporte en acero inoxidable de 700x700x850
mm.

1. Mesa de trabajo con hueco para cubo de residuos, cajon entrepafio inferior
de 1700x700x850+100 mm peto

1. Mesa de trabajo con dos senos y entrepafio inferior de 1900x700x850+100
mm peto

1. Equipo frigorifico de techo para climatizacién de salas de preparacion

1. Brazo triturador/batidor (Dinamic)

B) COCINA

Unidades Descripcion

1. Mesa de trabajo con seno, hueco para cubo residuos y cajon de
2300x700x850+100 mm peto

1. Estante mural simple de 5200x400x250 mm.

1. Mesa de trabajo con entrepafio inferior y cajon de 3000x700x850+100 mm.
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096321363546379%

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;E Hospital Ur]iyersitario ) Red
sauveas FUNAacion Alcorcon B HsH

Hospitales sin Humo

Unidades Descripcion

1. Mesa de trabajo con entrepafio inferior de 1000x700x850+100 mm peto
1. Mesa de trabajo con entrepafio inferior de 1200x700x850+100 mm peto
1. Campana extractora de humos para hornos de 2700x1300x600+300 mm.
2. Mesas de apoyo a cocina con entrepafios de 1800x500x850 mm.

2. Cocinas a gas de 4 fuegos de 120x90x85 cm.

1. Elemento neutro y soporte inferior de 40x90x23 cm.

1. Freidora eléctrica de 2 cubas independientes.

1. Fry top a gas y soporte inferior de 80x90x67 cm.

1. Marmita a gas de fuego directo de 800x900x850 mm.

1...... Sartén basculante a gas de 80x90x85 cm.

1. Rejilla pavimento con sifén anti olores de 1800x300x190 mm.

1. Campana extractora de humos para bloque cocina de 3400x2400x600+300
1. Mesa de trabajo mural con entrepafio inferior de 1900x700x850+100 mm peto

C) LAVADO DE VAJILLA'Y PLONGE

Unidades Descripcion

Lo, Estanteria de pie rial en duraluminio con 4 niveles de 9000x400x1800 mm.

1. Fregadero-vertedero de 600x600x500 mm.

Lo Fregadero gran capacidad con soporte inferior de 2100x700x850+100 mm
peto

2, Mesas de trabajo mural con entrepafio inferior de 1000x700x850+100 mm.
Peto

1. Céamara de residuos de 240x160x245 cm.

D) CAFETERIA

Unidades Descripcién

1. Lavamanos a pedal de dos aguas de 450x500x850 mm.
Lo Armario refrigerado de 4 Puertas

T Carro caliente

R, Tunel de lavado de arrastre “Jemi” Mod A-2100-T
2, Cristales curvos

T Cristal frontal

1. Deslizador bandejas

1. Mueble dispensador vasos

Unidades Descripcién
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
saaveais FUNAacion Alcorcon BHsH

Hospitales sin Humo

1. Estructura metalica con tubo cuadrado para barra cafeteria con deslizador
bandejas
1. Mueble expositor refrigerado, soporte con luz, cristal curvo
1. Mueble selt caja
1. Mueble sotabanco especial con modulo posero central, laterales y trasera
con estantes
1. Fregadero con hueco para lava vasos
1. Lava vasos de cesta
2 Campanas murales extractoras de humos
2, Muebles con rebaje para fry-top con entrepafio
Lo, Plancha eléctrica
Lo, Contra mostrador frigorifico infrico sobre encimera en acero inoxidable
1. Encimera en acero inoxidable de 1000x720x940 mm. Con peto
= T Sotabanco estanteria de 3300x700x1000+100 mm peto
— 1o Sotabanco estanteria de 2500x720x1000+104 mm. Peto
= N Muebles self neutro con entrepafio
Em 2, Vitrinas neutras expositoras
& 1. Deslizador de bandejas
o 2, Muebles self refrigerados con placa fria, capacidad 4 cubetas gastronorm,
g’% expositor cristal frontal y superior de proteccién higiénica.
53 S Botelleros Coca-cola
£g Lo Botellero Trinaranjus
§§ B, Cafeteras
§§ 2 i Termos leche
S 2, Fabricadores zumos
&8 2, Carros Bafios-maria con 6 huecos para bandejas gastronorm
§’§ 2, Muebles panera, cubertero, bandejero de acero inoxidable con 4 huecos
83 para los cubiertos de 166x77x75 cm.
£ % B, Expositores comida frio abiertos
£o 2, Expositores bocadillos
S8 2 Expositores helados
ge 2 Aparatos eléctricos antiparasitos
§j§ C T Armarios refrigerados (Isleta cafés)
5T 1. Mesa central
g5 2 Cajas registradoras
<E 2 Carros portabanderas
2, Extintores
Lo Camara de pie de acero inoxidable 4 puertas 135x70x200
1. Armario 6 puertas 435x65x243 cm.
1. Separador cortina zona residuos
1. Microondas
i Horno+ Base
1. Fregadero
1. Plancha
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‘;: Hospital Ur]iversitario Red
saaveais FUNAacion Alcorcon BHsH

Hospitales sin Humo

171835

096321363546379%

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Equipamiento Uds. Equipamiento Uds.
Caja fuerte chapa de acero mod. 1031 1 Sartén 30 2
Marcos/laminas 80X60 10 Sartén 2/A 45cm 2
Soporte horno Sartén 18 6
Kit de guias Cedazo 40 cm 1
Filtro de grasa Tenedor tridente 1
Plato café 1677 720 Tijeras gdes 2
Taza café 9542 554 Sacacorchos 2
Taza desayuno 9543 550 Fuente 3000 de 36cm 6
Plato llano 1615 506 Jarra agua 12
Plato postre 1619 500 Cubeta 14 1. 6
Bol mediterraneo 110 Cubeta 10 1. 6
Fuente enebro 160 Cubeta 6 1. 6
Cuchara café 1900 768 Cazo 12cm 3
Cuchillo postre T-19 300 Cazo 10cm 3
Tenedor tapa 1900 300 Espumadera 14cm 3
Cuchara mesa 115 402 Espumadera 12cm 3
Tenedor mesa 115 402 Espumadera 10cm 3
Cuchillo mesa T-19 402 Arafia 24 1
Bandeja verde 34x27 152 Arafia 20cm 2
Bandeja Beige de 53x37 Arafa 18cm 2
Vaso cafia lisa 20 cl 594 Pinzas hielo acero 6
Vaso turbo 216 Cubo champan bra 2
Copa vesubio agua 96 Pinza servir 6
Lavafrutas 12 48 Cuchillo 425-14 1
Rustidera acero 50cm 3 Cuchillo 425-12 1
Marmita acero 32 1 Cuchillo 425-10 1
Marmita acero 36 1 Cuchillo jamonero 434-11 1
Cacerola acero 40 1 Cuchillo pollero 611-10 1
Cacerola acero 34 1 Media luna 410-9 1
Cacerola acero 36 1 Puntilla 543.3 3
Mantel 140x300 6 Riza limones 1
Cubitera térmica 2 Vacia patatas 1
Tabla salmén 2 Tabla fibra 50x40x4 1
Escurre verduras 42 1 Tabla fibra 30x40x2 2
Cazo bombado 18 1 Tabla fibra 30x20x2 2
Cazo bombado 24 1 Varilla batidora 40cm 1
Castel 30x20 foto 25 Varilla batidora 50cm 1
Descorazonador manzanas 1 Triangulo 2
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Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

‘;ﬂ Hospital Ur_\i\,/ersitario i Red
sawaveid FUNAAcIion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

Equipamiento Uds. Equipamiento Uds.

Espatula plancha 2 Chino acero 26cm 2

Pala plancha 2 Estanteria 5E 122x45x35 6

Cuchillo pan 574-9 2 Estante 122x35 2

Molde pudding 6 Taquillas 38
Mesas blancas cuadradas 2
Mesas blancas rectangulares 2

Zona Office Cafeteria Sillas 8

1 Horno+Base apoyo Sillones azules con ruedas 2
Estanteria 4 panos de 2,80Comedor

1 Fregadero personal) 1
Estanteria 4 pafios de 2,80(Almacén

1 Plancha Limpieza) 1
Estanteria 4 Paios de 1,40(Almacén

1 Campana Limpieza)

Almacén Vending Estanteria aluminio (Cdmara) de 1,42

Estanterias de aluminio 4

(1de4,70,1 de 3,189,1 de 1,65, 1 de

1,1)
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‘;E Hospital Ur]iyersitario i Red
sawaveais FUNAacion Alcorcon EHsH

Hospitales sin Humo

ANEXO IV. LISTA DE PRECIOS PERSONAL: BUFFET DE PERSONAL Y
CAFETERIA DE PUBLICO

BEBIDAS CALIENTES Precio

(O (=TT ] o T 0,85€

CafE CONIBCNE ...t 0,90 €

INFUSIONES ..vevvvevivitititetetetet ettt bebebeseaesesesesesssssessssssssssssssssssssssssssnnnnes 0,90 €

VasS0 A€ 1ECNE 20CH......cuviiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeetee e aveeeaeaenes 1,00 €

Vas0 de 18CHE 33Cl...uuuiiiiiiieicc e 0,60 €

(O (o ToT0] F= | (=TT PROPORRR 1,10 €

(OF0]F= B @F=To N [0 To L1V o [1 7= | T 0,90 €

Café €N VASO 20C| .....coceeeeiiiie et 1,00 €

(0= 1 {30 (o] o] [T 0,95 €

— (OF- {3 ot0] 0 I 2 1= o R 0,90 €

= DESAYUNOS Precio

= Café con toStadas ..........ccviviiiiiiiic i 1,30 €

= CafE CON CRUIOS ... .. e 1,30 €

8 Café CON DONEIIA .....eveeeeicece e 1,30 €

35 Café con Darrita de PaN..........cocrriiiieieee e 1,30 €

g"'c:» Café con bolleria plancha ...........ccccvveiiiii e 1,30 €

=3 Goloso (chocolate o café+torrija+zumo de naranja) ..........cccocceveeerreneeen. 2,40 €

é% Estrella (café+croissant+zumo de Naranja) ..........ccccceveveeeeiiieeeeniieeeennns 2,20 €

%g Americano (café+huevos+bacon+pan+zumo de naranja)...................... 2,85 €

58 Americano (café+huevos revueltoS+Pan) .........cccceevriieeeiniiee e, 2,80 €
EO

=5 BOLLERIA Precio

&8 CRUITO (UNIAAAY .o 0,19 €

3% Porra (UNidad) ........eeeiiiiiiececee et 0,27 €

gté Palmera, croissant, caracola o hapolitana............cccc.evvvvvveveveeeeveeenneinnnns 0,75 €

ofg [D10) U1 ESIR= VA (o7 | QR 0,75 €

é E’ Do) 10| £y o] gTeTeTo] F=1 (= 0,75 €

gé’ Magdalenas eNVAaSAdaS .........ceeviieeeiiiiiiiiiieee e e e 0,75 €

% o Y0 ] oo R =] 1V7= 7= (o [0 1 0,75 €

g,§ DL 10 =T 0,80 €

83 Empanada de cabello .........ooouiiiiiiiiee e 0,80 €

%E MNICTRAIM ... et e e e e e e e e reee e 0,75 €

;% CAMAS ... 0,75 €

SE [T o = g = T 0,80 €

oY) (=0 (<3 (< TR 0,95 €

(570 ] | [To2=To T 1,40 €

Tostada SiN GIULEN ..o 1,30 €

Bizcocho de chocolate sin gluten ..........cccccveeviiiiiiiiieee e 1,35 €

[70] 011 (=S 1,40 €

SANDWICHES Y CROISSANTS RELLENOS Precio

Sandwich mixto plancha ........cc.ovveiiieiiii e 1,80 €

Sandwich de Jamon YOrk Y qUESO ......ccoovuveiieiiiiiiieiiiiee e 1,80 €

Sandwich de JamoOn SErran0 Y QUESO .........evevvvreeeiieiieeeiiiieeesnieieeesnsnneeens 1,80 €

SAndwich de JaMON YOTK .......ocuiiiiiiiiiie e 1,80 €

SANAWICN 8 QUESO ...ceeiiiieiee ettt e e s nnaaee s 1,90 €

Sandwich MixXto CONNUBVO .........ovveeeeiieiieeeee e 1,90 €

SAndwiches envasados VAriOS........ccooiieeieiieeeiiiiee e eeeee e e e e e e 1,60 €
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Sandwich vegetal, YOrK ¥ QUESO ......cocueiiiiieiiieiiie e 1,70 €
Croissant de jamon serrano con tOMALe .........c.evvevievreeeiiiieeesiiieee e 2,20 €
Croissant de JamON YOTK .........ccoiiiiiiiiiiiiie e 2,00 €
Croissant especial de 1a CaSa .......ccueeriiiiiiiiiiiiiee e 2,80 €
Croissant de jamon YOrK ¥ QUESO........ueiiruieeriieiieee e eniee e e 2,00 €
MONTADOS Y PINCHOS Precio
(0] 12 Lo TSP PPPUUPPPPPPPPPPPNE 1,10 €
S F= Yoo ] o TP PPPPOPPPPPPPPPPPPNt 1,10 €
O 1) (o] 1 - N 1,10 €
CAlAMAIES ... nnnnnan 1,10 €
g1 aTod aTo X L= o 1| F= TR 1,20 €
TARTAS Y HELADOS Precio
Tarta de Manzana POrCION ..........occuuueeiieee et e e s e e e e e seeeee s 1,20 €
Tarta de manzana iNndividual ..............coevuieeiiiiiiiieieee e, 1,80 €
Chocolate/ FreSal NAA ........coceevieeiiiieeieeeieeeee e e e 1,00 €
Yema/ LimoOn/ Trufa/ Naranja.......ccccceeeeeiiciiiieeeee e ciiiieeeee e s sciinnneeee e 1,80€
Brazo de gitan0 ......uueeiie e 1,80 €
SNACKS Precio
Patatas fritas/ Cortezas/ FritOS..........ovvieiiieeiiiiiiiiie e 0,80 €
(OF-Tor=1 g 1U[=] (TR 0,80 €
P g L=T T = TN 1,20 €
BOCADILLOS CALIENTES Precio
0] 0 o TSR 2,90€
LOMIO CON QUESO ...teteteieteeeieteteeeteeeteeeeeeeeeeeaeeeaseeseseeeeeseeeeeeesessesesesesnennennnes 2,70 €
LOMO CONTOMALE ..uuuniiiiieieee e e aa s 2,70 €
(o] g a ol oTo] a1 o] 14 11=T 1 (o TSP PPPPPPNt 2,70 €
S E= Yoo ] o SO PPPPPPUURPPUPPPPPPRNt 2,70 €
BaACON CON QUESO ..vvvviiieeiiiciiiiieeee e ettt e e e e e s ettt e e e e e e s s e sannba e e e e e e e e s ennnes 2,70 €
BaACON CON TOMALE ...vvvvvivirireieiiriieieeeresereresesssesesesssesesesesesssssssssssssssssssssrnnes 2,70 €
Bacon CON PIMIENTOS........cccuuviiieie e e e 2,70 €
(OF-1F= 14 1 F- 1 (T 2,90 €
PANCELA ... 2,70 €
PaNCeta CON QUESO .....coiiiiiiiiiiee ettt e e e e e s 2,70 €
Panceta Con PIMIENTOS ..........uiiiiiiee i e e e er e e e e e enenes 2,70 €
Panceta CONtOMALE ........oovueeiee e 2,70 €
(O 115 (0 1 - N 2,70 €
ChRiStOITa CON QUEBSO ....eeeiieeeieiiiiiiie ettt e e e e e e e e e 2,70 €
Chistorra CoN PIMIENTOS .....oooieiiiiiiiie et 2,70 €
Chistorra CON tOMALE .......uuuiiieeiieiiiie et e e a e 2,70 €
Baguette estrella de diad .......cc.eeeiiieieeiiiiiie e 2,60 €
BOCADILLOS FRIOS Precio
N0 (0] IS T=T =1 o (o TN 2,70 €
JamON YOrK Y QUESO .....eeiiiiiiiie ettt 2,70 €
LI 111 = N 2,00 €
(O 10 1o 1R 2,40 €
Y= 1103 a1 o1 o o] o [ 2,40 €
QUESO CONTOMALE......cceeiiiiiiiee e 2,40 €
Chapatas Variatas ........ccooeeiiiiiiiiiiie et e e 1,10 €
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BOCADILLOS DE 60GR Precio
JAMON SEITANO ...oeevviiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteseseeesssesesesssesssesssssssesnnes 2,00 €
- 10 o g Y/ PSP 1,70 €
JaMON YOIrK Y QUESO ...ttt e e e e e s 1,70 €
QUESO DAITA ..o 1,70 €
(O 11T 3 1 1 F= U (o3 1= To o SR 2,00 €
(O 3 T0] 1 1o 1N 1,80 €
SaAICIICRON ... e 1,80 €
SAIAMI e ananas 1,80 €
Tortilla @SPAROIA.......ccc it 1,40 €
SAICHICRAS ......cviveei e 1,70 €
(O 0 10) (740 1 1 41 (0 T 1,90 €
(OF-1F= 11 1 F- 1 (TR 2,00 €
0] .0 Lo TSR 2,00 €
7= o7 0] o[RS TRR 1,70 €
LOMO CON PIMIENLOS ...eeeeeiiiiiiiiie e e et e e e s e e e e s s e e e e e e e e e ennnes 2,10 €
PimMI€NntOS CON BACON .......uvvvvviviriririrererereresesesesesesssesesesesssrsrssssssssernree.... 1,90 €
T o1 (0T ST (=T T - USRS 3,10 €
BaACON CON QUESO ..uvveiiieeiiiciiiiiie e e e e e ettt e e e e e e s et e e e e e e s s ennnnraeee e e e e e s ennnnes 2,00 €
o] g [0 ot ] o o [F=FTo TSRS 2,30 €
RACIONES Precio
(OF-1 1= 14 1 F= 1 (TR 4,20 €
ol OQUETAS .. s 3,60 €
(O 115 (0] ¢ - N 3,90 €
1 a1 (=T a1 (O EAVZET (0 [ 3,10 €
PANCEIA ... 3,40 €
POSTRES Precio
L U1 =0 [T IR 1= 0 T oo TP PPPPPPNt 1,00 €
Frutas €N alMiDar ..........ueviiiiiiiriiiieiiieiereeeeeeeeeseeeeesesesesesesssssessasssssesseerernee. 1,00 €
POSIIE A€ COCINGA ..uvvuieiiiiieeec et 1,00 €
Natillas/ Flan de vainilla/ Arroz con leche .........ccceeeiieiiiieiceeieeeeee. 1,00 €
Yogures con troCitos de fruta ..........ceveeeieiciiiiiiiee e 1,00 €
Yogures naturales y de SADOreS ..........cooiiuiiieiiiiiie e 1,00 €
NOVEDADES Precio
Y= Ta Lo Vi Tod g =T 0 1VZ- ST Vo [o 10 I 2,30 €
Ensalada especial envasada ............ccuveeeiiieiiiiiiiiii e 2,95 €
[ (1= Vo [ TR 1,00 €
10 ] T 0,90 €
MENUS Precio
MeNU SIN BEDIHA ......cociiiiiieeee e 4,60 €
Menu con bebida (Botella agua 50CI) ........oocveeeiiiieiiiiiee e 5,40 €
Medio menu (1 Plato a elegir, pan, sin bebida y sin postre)).................. 2,60 €
Medio menu (1 Plato a elegir, pan, bebida (botella agua 50cl)

Y SIN POSIIE ..ttt 3,40 €
Menu dietético bajo en calorias sin bebida...........ccccccceeviiiiiiine i, 460 €
BAGQUELEES ...ttt a e 0,40 €
ST = 0 0] 0 [ TR 0,20 €
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PUIGQUILA ..t e e e e s ee e e e e e s neees 0,20 €
PLATOS INDIVIDUALES DIARIOS Precio
[ gL i=Tol0) (=TSSP POPPPPPPPPPPPPRt 4,90 €
Platos combinados AIArioS ...........evvvevererirerireiererrrrrerererrersrerrrerer———————————. 4,10 €
ENSAlA0a MIXTA....uuuuveririiirireiirirerrrerererererereserererersrererereresrsrarrrer—r————————————. 2,40 €
ENremMeESES VAlIAUOS ....vvvvvivvririririiirererereresererereresereresesesrsreerrer——————. 3,10 €
Gazpacho @anNdaAlUZ ........ccceeiiiiiiiiiiiic e 2,00 €
PULGUITAS Precio
N0 (0] 1= 1 -1 (o TN 1,10 €
JAMON YOTK ... 1,10 €
JamMON YOTK Y QUESO .....eeeeiiiiiee ettt 1,10 €
QuesOde barra .....ccccoeiiiiii 1,10 €
(O 11T I 1 1 F= U [od 1= o o USRS 1,10 €
(O 3T0] 1 1o 1N 1,10 €
SaAICIICRON ... e 1,10 €
SAIAMI e nananan 1,10 €
o] 1] PP PPPUPPRPPPPPRPPPIRt 1,10 €
SaAICIICNAS ... e 1,10 €
(O 0 10) (740 1 1 41 (0 T 1,10 €
(OF-1F= 11 1 F- 1 (TR 1,10 €
0] .0 Lo TSR 1,10 €
7= o7 0] o [H 1,10 €
LOMO CON PIMIENLOS ..eeveeeiiiiiiiieeie e e eeeie e e e e s st e e e e e s s s eeeeaeeeaennnnes 1,10 €
Pimientos CON BacCON ..........uuueeiiiiiiieece e 1,10 €
(L= o] 1(o Jo (ST (=T ¢ 1= - WP PPPPPPNt 1,10 €
BaACON CON QUESO ...vveiiieeiieiiiiieie e e ettt e e e e e s ettt e e e e e e e s et e e e e e e e e s ennnes 1,10 €
SUPLEMENTOS Precio
Queso o tomate 0 PIMIENTOS .....cccoeeieeeee 0,25 €
Y =T g =1 =T = 0,25 €
TUPPET PAra VAT ... 0,20 €
Y= U0 =T - U SRR 0,15 €
I Tod o Lo [T o ] - SRR 0,10 €
BEBIDAS FRIAS Precio
Agua Mineral 50 Cl. ....oooiiiieiiee e 0,80 €
Agua Mineral 1,5 oo 1,50 €
AQUA CON GAS 50C ... 1,10 €
GASEOSA BOCH .vvvuiiieeiiiieitie et 1,10 €
COoCa-Cola lata 33Cl.......cuvuiieeieiiieieee e 0,90 €
NArANJA 33C .. 0,90 €
CoCa-Cola/fanta SOC..........oiii i 1,40 €
[Ty aTo] T F= = T o I 0,90 €
LI L= = 11 S 0,90 €
[N LSTS (=T 0,90 €
Cerveza 1/5 SiN alCONON ........coooiiieeeee e 0,90 €
Bitter SiN @lCONOL........iiiiiiieeeeee e 1,00 €
(232 L0 (01T 1,30 €

EXP.SARA-SER 034/19. PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS 56



171835

09632136354637%

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

“l:ﬂ Hospital Ur_\i\,/ersitario i Red
sauavecid FUNCAACION Alcorcon e HsH

Hospitales sin Humo

ZUMOS Precio
Naranja natural Vaso PEQUERID .........ccoicuuieiiiiiieee ettt 0,90 €
Naranja natural Vaso grande...........ceeoiueeeeiiiiieee et e e sreeee e 1,75 €
MEIOCOLON VASO 20C| ...vuvvveririiiriiiiieiieiereeeeeaeeesssssssssesesesessesesssesersserereeerene 1,00 €
TOMALE VAS0 20C!.....uueiiiiiiiieiiie e 1,00 €
UV VASO 20C|....uuuurireriririrererereresesesssesssesssssssssssssssssssssssssssrsssrersrrrer.... 1,00 €
MaNZANA VASO 20C| ...vuvuviviriiiririiiiiierererersresererereresererereresrsrrerrer——————————. 1,00 €
PIfia VASO 20C] .. uuuuviriiiriiiiiieiiieeesereeeseresesssesssesesssssssesesssssrsrsrsrersrrrrrrrsrrre... 1,00 €
Naranja Vas0 20C| ......cceeeiiiiuiiiiieeie e iecieeee e s s s e e e e e s s snnren e e e e e e s nnnnes 1,00 €
ZUmos brick 20CH ... 1,00 €
BIOfrULAS PASCUAL ... vuvvviviviiiiiiiriiiieieierereeeeeseseseeesesesesesesesssssssssrssssessrssrnnne 1,40 €

YOGUR SABOR

FLAN/NATILLAS

ZUMO (L)

FRUTA

CACAO

REFRESCO

MATEQUILLA

MERMELADA

AGUA 500ml

ZUMO 200ml

SANDWICH-NORMAL

SANDWICH-DIABETICO
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LISTA DE PRECIOS PUBLICO: CAFETERIA PUBLICO

BEBIDAS CALIENTES Precio
LOF- Y (5T ] [0 S TRPRTRPPPRRNE 0,90 €
LOF=Y (-3 oo a TN [=Te] o [T RPRTRRPPTRNE 1,00 €
INFUSIONES ..ottt et e e e e e e e e e e st e e e e aeeeens 0,90 €
Vaso de 1eChe 20CI ... 0,90 €
Vaso de 1eChe 33C.......oooovviiiii 0,90 €
(01 gToTeTo ] F=1 (IR PPPRPPPPPPNS 0,90 €
Cola-Cao iNAIVIAUAL .......uvuvuviriiiiiriieiiiiiirererrrerererererer e e 1,00 €
Caf€ €N VASO 20C| ..vuvuvuiiriririiiiiiireieriiiierererarerererererare ... 1,00 €
(OF=Y (=30 (0] ] [T PP PPPPPPPPPPNS 1,00 €
(OF- ) (=Yoo ] a1 2 11=1 (o TP 1,00 €
DESAYUNOS Precio
(OF ) (=Y ol0] 418 (015) ¥= Lo = -3 1,60 €
(OF ) (=3 o0 ] 4 o1 11014 {0 1,60 €
(OF) (=Yoo a1 oTo] | [T AT O 1,60 €
Café con barrita de Pan ......cc.vvveiiieiiic e 1,60 €
Café con bolleria plancha .........ccccccooiiiiiiiii e 1,60 €
Goloso (chocolate o café+torrija+zumo de naranja)...........ccccveeeeeeerennns 3,20 €
Estrella (café+croissant+zumo de naranja) ........ccccccceevevcvvvieeeeeeeeeecvnnnen, 2,55 €
Americano (café+huevos+bacon+pan+zumo de naranja)..................... 3,60 €
Americano (café+huevos revueltos+pan) ........ccccccoovvviiiieeeeeeiicciieeeeenn, 3,00 €
BOLLERIA Precio
Churro (UNIdad) ........eoeiiiiieeii e 0,29 €
Porra (UNIdad) ........oooiiiiiiii e 0,33 €
Palmera, croissant, caracola 0 napolitana...........ccccceeeveecvvieereeeesieceeneen, 1,00 €
DONUES QZUCAT ......cevvtie e e e et e e e et e e e e e e e e e et s e e e e e e eenranns 1,00 €
(B Lo T [U ] £ od gToToTo] F- (N 1,10 €
Magdalenas ENVASAAAS ........ccceeiiiiiiiiiiiee e 1,00 €
S0DA0S ENVASAUOS........cceviiiiiii e 0,90 €
DEIITULAS ..vvei e e e et e e e e e e eaaraaas 0,90 €
Empanada de cabello ... 0,90 €
Y T a1 o £=T= 11 o DO USSP PPUUPPPR 0,90 €
(OF= 10 F= 1 SRRSO 0,90 €
(OFT] o= T =T 0,90 €
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e (Yo [T (<P RRPRRRPPPTRNE 1,00 €
[270]|[ToF= Lo P PUPPPR 1,60 €
Tostada SiN GIULEN .....uviieiiee e 1,40 €
Bizcocho de chocolate Sin gluten ..........coeeeiiiiiiiiieeeee e 1,40 €
DONEBLES ..ttt 1,60 €
SANDWICHES Y CROISSANTS RELLENOS Precio
Sandwich mixto plancha ..........ccccceoiiiiii e 2,30 €
Sandwich de jamon YOrk ¥ QUESO .......cccuuveeeeeeeieiiiiiieeeeeeesssiirnnee e e e e e e 1,90 €
Sandwich de jamon Serran0 Y QUESO........ccovcuuieeiriiiiee et siieee e 2,10 €
SANAWICh de JamMON YOIK .........oeeiiiiiiiiiiiiiee e 1,60 €
SANAWICH 08 QUESO...ceiieeiiiiiiiiiiiie ettt ee e e e e e e s sereee e e e e e e e 1,60 €
Sandwich MiXto CON NUBVO .......coooieeiiiiei e 2,90 €
Sandwiches envasados Varios.........ccceoeveeeiiieviiiieiee e 2,60 €
Sandwich vegetal, YOrk Y QUESO ........cccuiviiiiee et 2,10 €
Sandwich envasado eSPEeCial..........c.cocciiiiiiieiiii i 2,40 €
Croissant de jamoOn serrano CoN tOMAte.........cocvcuvivieeeeeereiiiiineeee e e e 2,80 €
Croissant de JamON YOTK .........uueeiieeiiiiiiiiiieeee e e e e s ssirnae e e e e e e 2,55 €
Croissant especial de 12 CasSa ...........uuuuuiuiuiiiiinimiiiiiiiiieieieieee. 3,20 €
Croissant de jamoOn YOrk Y QUESO........cccuuvieeeeeeiiiiiiieeeeeeeeesiiirnee e e e e e e 2,55 €
MONTADOS Y PINCHOS Precio
[0 .2 Lo TR 1,30 €
[=7= (o]0 ] o N 1,25 €
(O 1151 (0] 1 - VS 1,10 €
(OF-1 =T 0 F= 1 1,60 €
(g TaTe] aToTe [T o ] 11 F= N 1,50 €
TARTAS Y HELADOS Precio
Tarta de Manzana POrCION ...........ueeiieeeiiiiiiiieeee e e e e e e e ee s 1,70 €
Tarta de manzana individual ..o, 2,10 €
Chocolate/ Fresal Natal...........uuuuuvuiuiuiiiiiiiiiiiiieieieieieiereee ... 2,10 €
Yema/ LimOn/ Trufa/ Naranja..........cccceeeievereeiiieeeeiiieeeesnieeeesnsineeesnnnnees 2,10€
Brazo de gItAN0 .....couii oo 210 €
SNACKS Precio
Patatas fritas/ Cortezas/ FritOS........couuuuuieeiiiiieeeeie e 0,90 €
(OF- Tor= 1 [1]=] (S 0,90 €
P [ g T=T g o 1= T 1,35 €
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1Y = U PO PSRRI 0,90 €
BOCADILLOS CALIENTES Precio
(0] 1 Lo TP PP PPPPPPPPPPRS 3,30 €
(o] g [0 T ot g o [ U= 1R SRR 3,50 €
LOMO CON LOMALE ...vvvvveriririririrererereresesssssesesssereseressssssrsrsrsrersrererererarerernres 3,50 €
LOMO CON PIMIENTOS ....cceiiiiiieeee e ettt e e e s e e e e e e e s e e e e e e e nnenreees 3,50 €
S F= Yoo ] o TP SRR PPPPPPPRPPNS 3,00 €
BACON CON QUESO ..eeeeeeeiiciiiiiiii e e e e e sttt et e e e s e e e e e e e e s et e e e e e e e e e nnnneees 3,40 €
BaCON CON tOMALE ...vvviiiiiiieeeeie et e e e eearaaas 3,30 €
BacOn CON PIMIENTOS........uuiiiiiiie et e e e e 3,30 €
(O =T 0 F= 1O 3,00 €
PaAnCEIA ... 2,90 €
PaNCEta CON QUESO ...ceeiiiiiiiiiiieiiieiiieeeieeeieteteeetebeeeteeeeeeeeebebeeebebebebebererernnes 3,20 €
Panceta Con PIMIENTOS..........uvviieiiiieeiieeeieieieieieieeeeeieeneereeereee e 3,20 €
Panceta CON tOMALE .......vvviiiviiiieriiiiereeereeerererere e bebeveberebererererererererarerereres 3,20 €
(O 11S) (o] 1 - VAP PRPPPRPPPPPPNS 2,90 €
CRiStOITa CON QUESO ...ceiee et et e e e e e e e e e e e e e e e anes 3,20 €
Chistorra CoON PIMIENTOS ........uuuuuiureiiiiiiieieieiereierererneee ... 3,20 €
Chistorra CoN tOMALE.........uuuiiiiiei e 3,20 €
Baguette estrella de did ........ccccveevieiiiiiiiiie e 3,00 €
BOCADILLOS FRIOS Precio
JAMON SEITANO ... ..cieiieeeetee ettt e e e e e e e e e s e e e e e e eestaeeeeeseees 3,20 €
JAmMON YOTK Y QUESO ..ottt 2,65€
o 111 = 2,30 €
(O3 [0 4o 1 2,65 €
SF= (1 a1 (o1 Lo 1R RPPRRPPPRPPNE 2,65 €
(@ T8 1=T Yol oTo] g IN (0] 1 11 =S PPNS 2,10 €
Chapatas Variadas ...............uuuuueiuiiiiiiiiiiiieeee ... 2,60 €
BOCADILLOS DE 60GR Precio
N =101 0] IET=T 0 2= 1[0 TR 2,40 €
JAMON YOTK.... ittt 1,90 €
JamMON YOTK Y QUESO ...ccoiiiiiiiiiiiiee et 1,90 €
QUESO DAITA ..uuvviiiiiiiiiiiiiiiiitii ittt bbb bbb e b e bababebsbebsbebebarebsrsrarerereres 1,90 €
L@ U= 1 0= L o3 1= o SRR 2,30 €
(O 1 [0 4o 1 2,20 €
STz 1 o3 1o o o] o 1R 2,20 €
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ST= 1F= 1 | IO 2,10 €
Tortilla @SPaROIA......c..veieiiiee e 1,70 €
SAICNICNAS ...t uutitiiiiiiiiiii bbb bbb e a b ba b ba b bararara 1,90 €
(01 aTo] 1740 1N { 11 (0 AP PRPPPRPPPRPPRE 2,20 €
(081 F= 14 1 F= V=TT PPPRPPPRPPRS 2,40 €
(0] 1 Lo TSRS PP PPPPPPPPPPRS 2,40 €
S F= Yoo ] o TP SRR PPPPPPPRPPNS 2,00 €
LOMO CON PIMIENTOS ... eiiiiiiee e e e ettt e e s e e e e e e s e e e e e s e nnenreees 2,55 €
Pimientos CON BacCON .........oovvviiiiieiiiieeeee e 2,20 €
PEpPito de tBIMEBIA....ccii e i 3,60 €
BACON CON QUESO ..eevveeeiiiiiiiiieeee e e eeeiitieeee et e e e s st ee e e e e e s enesbeeee e e e e s annenneees 2,30 €
LOMO CON QUESO....ceieiiiiiiiiiiiiieeteaeeeeeeatetetetsbeesssbeessessssbsbesebeesbebsbebebnbnnennnes 2,70 €
RACIONES Precio
(081 F= 14 1 F= V=TSP PPPRPPPPPPNS 4,60 €
(O oo (U117 1 USRI 4,30 €
(O 11S) (o] 1 - VAP PRPPPRPPPPPPNS 4,30 €
PiMIENTOS VEIUES. .....ceviviiiiiiieiieierieereeetereserarerereserersresererererererererererarererare 3,40 €
[T o] v PP PRPPPPPPPPPPNS 3,85 €
POSTRES Precio
Fruta del tIeMPO ....cooeeee e 1,00 €
Frutas en almibar........cooo oo 1,10 €
[0 1y (=N o (ST oT0 Lox 4 F- R 1,20 €
Natillas/ Flan de vainilla/ Arroz con leCche ...........veeieeiiiiieeeiiee e, 1,50 €
Yogures con troCitos de fruta.........cevvveeviiiciiiiiieee e 1,25 €
Yogures naturales y de SADOIES .........cooiieiieiiiiiieiiiee e 1,00 €
NOVEDADES Precio
SANAWICHh €NVASAAO XL ..vvvvvviviiiriiiiiriiiieiiiireiererererererererererererereree—————.. 2,70 €
Ensalada especial envasada ..........c.c.ueeeeiieiiiiiiiiiiiieee e 3,10 €
[ (1= o [0 1,00 €
IVIUTFIN ettt a e ae e sebabebebebebabebebebebebebeberebereres 1,20 €
MENUS Precio
MeENU CON DEDITA. ... ... 7,00 €
Medio menu (1 Plato, pan y bebida, Sin pOStre) ........cocceevvieeiiiineeee 5,00 €
Menu dietético bajo en calorias con bebida .........cccccooovviiiiiii 7,00 €
BAQUETES .....eeeeeeeeeeeeee ettt et s en e e e e e e ennnrnrnnnne 0,60 €
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BAITA MENU .ooveeiiiiiiieiieieeeeieeeeee e teveteeeae it aeaaaebebebebebeaebessbebebeseberebeberererereres 0,30 €
PUIGUILA ..ot 0,20 €
PLATOS INDIVIDUALES DIARIOS Precio
L) (=Yoo (TSP PPPRPPPPPPRS 8,50 €
Platos combinados dIiarios ...........eeveveverererirerirereririrerererererereree————.. 5,60 €
ENSAlA0@ MIXEA......cceviviiiiiriririrererererirerererererererererererere e ... 2,80 €
ENtremMESES VANAUOS ......cvvvvvirererereririrererererererersrersrerersrsrsree..—————. 4,10 €
Gazpacho andalUz ..o 2,30 €
PULGUITAS Precio
N1 ] aIET=T 0 -1 (o IR 1,40 €
JAMON YOTK .o 1,25 €
JamMON YOTK Y QUESO ...ceeiiiiiiiiiiiiee ettt 1,25 €
QUESO 08 DAITA . .uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiit ettt e e b e e ebar e barsbarsrersrsrsrsrsrnrnees 1,25 €
L@ 1= I 1= L (o1 0 T=To o TR SRR 1,30 €
(01 To] o J PSP PPPRPPPPPPNE 1,25 €
SF= [ a1 (o1 Lo 1SR PPPRPPPRPPNE 1,25 €
ST 1E= 10 oL PSP PPPRPPPPPPNS 1,25 €
o] 11 1= ST PUPTORR RPN 1,30 €
SalChICRAS ... 1,10 €
(O 1o g0 1 11 (o 1,30 €
(OF-1 =T 0 F= 1 1,50 €
[0 2 Lo TN 1,50 €
[S7= (o]0 ] o IR 1,25 €
LOMO CON PIMIENTIOS ...cceeiiieiee ettt e e e e e e e e e e e e e 1,50 €
Pimientos CON BACON .........oovvviiiie i 1,30 €
Pepito de tEINEIA.......cvviiiiiiiiieieeeeeeeeee e 1,45 €
(o7 Todo] g I eTo] I o [ U= o PPN 1,40 €
SUPLEMENTOS Precio
QuesOo 0 tomate O PIMIENTOS .....ceiiieriiiiiiiieie et 0,30 €
LY/ 0 1 =1 =T F= N 0,20 €
Y =T do =TT o b PP RRRT T 0,20 €
[Tt Lo [T - S 0,10 €
TUPPEr PAra HIBVAr ......cooiiiiiiiii e 0,20 €
BEBIDAS FRIAS Precio
AGUa MINEIal B3CH .. 0,90 €
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Agua MIneral 50 Cl. .....eeiiiiiiiie e 1,10 €
Agua Mineral 1,5 1o 1,25 €
AGUA CON GaS BOCH.......uuiiiiiieei it e e 1,25 €
(T 1Y =T0 Y= W1 Lo PSP PPPRPPPRPPRE 1,25 €
(OfoTor- B Of0] F= R =1 - 1S To] H PSP PPURPPPRPPRS 1,30 €
I E= U= T g = 2 T SRR 1,30 €
Coca-Cola/fanta 500C! .......uuvuvvruruririririririrarerererererereree——————————————.. 1,70 €
LiMON [ALA 33Cl...eivivirieiiieiiiiiiireiereeerisiseseseseaesererereseressrsrsrerererererererarererere 1,30 €
QLI 1= g 11 S SRR 1,30 €
CerVEZA lata 33CH .uuuniiccieeeeeie e 1,30 €
[N L= (=T PRSP 1,70 €
o 18 = L 10 USRI 1,80 €
Cerveza 1/5 Sin alCONOl.........coiiiiiiiiecee e 1,25 €
CBIVEZA 1/3 .oiiuiiiiuiiitiiiiiitrirarererer b bbb b e ab e b e babebabebabebababeseberereresarerereres 1,30 €
Bitter SiN @lCONOL........cviiiiiiiiiiiiiiieeeieeeeere bbb bbb re bbb 1,10 €
LS Fo 1 1[0 [0 TP RRPPPPPPPPPPNS 1,00 €
ZUMOS Precios
Naranja natural 200Cl............eeeieiiiiiiiiiiiee e 1,60 €
Naranja Natural 333Cl..........uviviiiiiiiiiiiiiieieieee e 2,20 €
Melocotdn Vas0 200CH .........ceuveeiieiieieeeee e 1,00 €
Tomate Vas0 200CH.........uueeiiiiieiieeee e 1,00 €
UVA VASO 200C......cuueeeiiiiieeeeee e e e e e e e e et e e e e e e eeeaanas 1,00 €
Manzana Vaso 200C] ..........oouuuuiiiiiieieeeeee e 1,00 €
Pifia VaS0 200CH.........ueiiiiiieeeeeee e 1,00 €
Naranja Vas 200C] ........c.uuuiiiiieeiiiiiieiie e e e 1,00 €
ZUMOS DFICK 200CI.......ouiiieiiieeeeece e 1,00 €
Biofrutas PascCual ...........coooiviiiiiiiiiiiieice e 1,70 €
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LISTA DE PRECIOS RESTAURANTE PUBLICO

Vinos

RI0ja DOS AMNOS ....vvviiiieee i it e s s e e e s e e e e e ennenes 7,50€
Cava Castenblanc ........ccceeeeeeeiieieieicee e 11,50€
Vifia Albali RESEIVA .......coiiiiiiiieeiieeee e 9,50€
MarqUES de CACEIES .....c.oovivieiiiiie e 10,50€
JUMINAL . e 7,50€
Copa ViNo de RiOJa.....ccciuvriiiiiiiiieiiiie e 2,05€
(07 1 V7= T PSRN 11,50€
ViNO 08 MESA...ccviviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeasesasasssssesssasssasesnees 2,20€
VEIMNU ettt aaaaeaaaaaasasasssssssssssasssasnnenes 1,50€
Cerveza NaCIONAl .....coooeeeieeicecececccccc e 1,50€
REfreSCOS 200 CC .uvvvvvvriiiiiiiiiriiiiiiiiiiiiienannnnannas 1,50€

Cafés e infusiones

(O {3 b o] =1 SRR 1,25€
(B LY oF= 1 (=1 F= (o [ 1,25€
INFUSIONES...eeeiiceeeeeeee et e e e eeaaes 1,25€
Entrantes

Croquetas CaSErasS ......cccceerereaireraaareaaeae e 2,90€
JAMON SEITANO ... e e e 7,50€
QUESO 08 OVEJ@ ... 7,50€
GamMDba OFlY...cooiiiiii e 7,50€
Calamares ala Romana........ccocoovviiiiiiiiiiiie e, 7,50€

Platos principales

Ensalada Especial de la Casa.........ccccocuvveeeviiiieiiiiiieeiiieen 2,50€
Espérragos de Tudela ........ooovveiiiiiiiiiiiiiie e 3,70€
Salmorejo (teMPOrada) .........cocvveeeiiiieeeiiiiiee e 2,50€
Alcachofas Salteadas con JamoOn..........cccoocveeiiiiiieeeniiieeennas 2,90€
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;m Judias Verdes Salteadas con JamoON .........coeeeveeeeeeeereenenn, 2,90€

g Menestra de Verduras con JamoON..........ccceeveeenennnennnnnnnnnnnnnns 2,90€
N Guisantes Salteados con JAMON..........coevvvvveeeiieeieiiiiieieeeees 2,90€
S HADItAS BADY..........veeeeeeeceeeeeeee e 2,90€
-‘2% Espaguetis a la Carbonara ..........cccecccvvvieeeee i 2,90€
‘ég Espaguetis con Queso Parmesano y Trufa.........cccccceeeevinnns 2,90€
%:’3 Raviolones rellenos de Setas con
58 Queso Parmesano y Trufa............ccooi, 2,90€
g?_ Raviolones rellenos de Setas a la Carbonara. ....................... 2,90€
%E Segundos platos
;%’ Tortilla Francesa al GUSHO............ceeeieeiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e 3,50€
g3 Huevos revueltos con ajetes y gambas.........cccccovvvveeeiinnenen. 3,50€
E § Huevos revueltos con morcilla............ccovveviniiniiniiccieen, 3,50€
83 Entrecot a la Parrilla con Guarnicion ..........cccccevevivveeennnnenenn 9,25€
§§ Bistec de Ternera Plancha con Guarnicion...............cc.cc....... 6,50€
8o Pechuga de Pollo a la Plancha con Guarnicion .................... 5,40€
23 Lubina @1 BilDAING ........co.veeeeceeeeeeeeeeeeeeee e, 8,25€
£0 DOrada @ 18 ESPAIGA ........cvvveeeeeereeeeereeeeeseeeseeeeereseeeseseeneeens 8,25€
é% Merluza ala Vasca o Plancha........ccccooooveiiiiiiiieeiiiieeeenn. 8,25€
SE Bacalao a 1@ ViZCalNa .....o.veveeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 8,25€

Postres

Fruta del TIEMPO.....eeiiii e 1,75€
[ (=1 F= T [0 1 3,10€
Fruta en AIMIDar .........cooovviieiie e 2,10€
Tartas de 12 Casa .....ccoevvvniiiieiieeiee e 3,10€
Brownie de ChocColate.........c.oooueeiiiiiiiiiii e 3,10€
Coulant de ChOoCOIate ...........cuueiiiiiiiieieee e, 3,10€
Pan

Pan Chapata.......cccccvveeeiiiiieece e 0,45€
MiNi BAQUETE ......evviieiiee et e s seen e e e e e 0,25€
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Menu del dia

Menu del dia a elegir entre tres OpCciONes .........c.ccoceeerveennne. 7,85€
Menu del dia especial a elegir entre dos opciones ............. 11,50€

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madri d.ors%csv |||||| ||
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion: 0963213635463797171835
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ANEXO V. RELACION DE PERSONAL

171835

%
g% ALIMENTACION PACIENTES-BUFFETT DE PERSONAL-RESTAURANTE Y COCINA Y CAFETERIA PUBLICO
g
g% Categoria Fecha antigiiedad Fecha alta Fec cao\rl‘::um. Céd. contrato % jornada
g% AYUDANTE CAMARERO 01/09/1998 16/07/2014 200 62,5
%;% AS.L. 23/01/2007 16/07/2014 200 50
;?% AS.L. 09/02/2009 16/07/2014 189 100
g % AS.L. 24/03/2008 16/07/2014 100 100
g_g., AS.L. 10/01/2004 16/07/2014 100 100
%E AS.L. 22/03/2017 22/03/2017 402 100
g% ENCARGADO/A 02/07/2007 16/07/2014 100 100
f‘fj% CAMARERO 09/11/1998 16/07/2014 100 100
%% CAMARERO 18/02/2002 16/07/2014 189 100
Se AS.L 01/02/2001 16/07/2014 200 100
DTE BARRA 25/03/2017 25/03/2017 24/07/2017 410 100
AYUDANTE CAMARERO 14/03/2003 16/07/2014 402 100
COCINERO/A 01/12/1991 16/07/2014 100 100
AS.L 04/10/2007 16/07/2014 100 100
COCINERO/A 07/01/2007 16/07/2014 189 100
AYUDANTE CAMARERO 07/01/1999 16/07/2014 189 100
CAMARERO 01/01/1992 16/07/2014 200 62,5
DTE BARRA 19/01/2006 16/07/2014 100 100
AYUDANTE CAMARERO 10/12/1997 16/07/2014 100 100
AS.L. 18/08/2008 16/07/2014 100 100
DTE BARRA 18/09/2010 16/07/2014 100 100
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g Categoria Fecha antigiiedad Fecha alta Fechcao\':ete:am. C4d. contrato % jornada
%g, DTE BARRA 20/03/2009 16/07/2014 189 100
§§ AS.L. 15/07/2003 16/07/2014 189 100
E-§ JEFE DE COCINA 14/09/1981 16/07/2014 100 100
%g DTE BARRA 14/03/2007 16/07/2014 100 100
%,g? AS.L. 16/02/2005 16/07/2014 100 100
= AYT CALH 14/05/2007 01/03/2013 189 100
%% AS.L. 01/07/1999 01/03/2013 100 100
f{% AS.L 15/10/1999 01/03/2013 100 100
‘§ % AS.L. 07/02/2005 01/03/2013 189 100
§§ AS.L 03/04/2006 01/03/2013 100 100
%é CAMARERO 07/03/2003 01/03/2013 100 100
g:?; AS.L. 01/05/1999 01/03/2013 100 100
%% AS.L. 06/12/2003 01/03/2013 100 100
§*§ AS.L. 13/10/2004 01/03/2013 100 100

AS.L. 03/07/2004 01/03/2013 100 100
CAMARERO 14/05/1999 01/03/2013 100 100
AS.L. 01/06/2011 01/03/2013 100 100
COCINERO/A 02/07/2004 01/03/2013 100 100
COCINERO/A 01/03/1975 01/03/2013 100 100
COCINERO/A 07/04/2008 01/03/2017 100 100
AS.L. 26/03/2004 01/03/2013 100 100
CAMARERO 14/10/2003 01/03/2013 100 100
AS.L. 03/09/2001 01/03/2013 100 100
AS.L. 22/03/2017 22/03/2017 21/07/2017 402 100
CAMARERO 13/02/2006 01/03/2013 100 100
COCINERO/A 16/09/1994 01/03/2013 100 100
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g Categoria Fecha antigiiedad Fecha alta Fechcao\':ete:am. C4d. contrato % jornada
g% AS.L. 03/09/2004 01/03/2013 100 100
%% AYTCALH 25/02/2010 01/03/2013 100 100
E-§ COCINERO/A 22/03/2005 01/03/2013 189 100
%g AS.L. 22/07/2003 01/03/2013 100 100
%,g? DIETISTA 14/01/2011 01/03/2013 100 100
gfg AS.L 30/08/1999 01/03/2013 100 100
%% AS.L. 23/07/2013 01/12/2013 189 100
5;%2 ENCARGADA 16/10/2006 25/02/2008 189 100
‘§ % AS.L. 01/10/2016 01/10/2016 31/07/2017 502 100
82 COCINERO/A 17/11/2015 17/11/2015 410 100
%é COCINERO/A 14/03/2017 14/03/2017 | 09/08/2017 402 100
g:?; DTE BARRA 15/03/2017 15/03/2017 410 100
%% DTE BARRA 10/03/2017 10/03/2017 09/07/2017 402 100
§*§ AS.L. 05/12/2016 05/12/2016 03/06/2017 402 100

DIETISTA 16/12/2016 16/12/2016 200 30
AS.L. 18/10/2016 18/10/2016 410 100
COCINERO/A 01/02/2016 01/02/2016 189 100
DTE BARRA 19/05/2008 16/07/2014 189 100
DEPENDIENTE DE BARRA 01/02/2017 01/02/2017 13/08/2017 402 100
DIETISTA 13/10/2014 13/10/2014 289 70
JEFE DE COCINA 02/09/2013 01/12/2013 189 100
COCINERO/A 01/03/2017 01/03/2017 30/06/2017 410 100
DIETISTA 19/12/2013 19/12/2013 189 100
AYT. DE CAMARERO 10/04/2017 10/04/2017 09/08/2017 402 100
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Ref: 47/095841.9/19

‘; Hospital Ul?i\,/ersitario i Logistica
sauvess FUNAAcion Alcorcon

Expediente: ... SARA-SER 034/19
Presupuesto de licitacion: ....4.918.884,50 euros
Plazo de eJecucion:.......cccccoeieiiiieevieeeniees 3 afos

CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES,
EXPLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE
PARA PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO EN EL
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON.

MEMORIA JUSTIFICATIVA

Objeto detallado del contrato.

El servicio de alimentacion de pacientes y la explotacion del autoservicio de personal,
restaurante para publico en general y cafeteria de publico, en el Hospital Universitario
Fundaciéon Alcorcon (HUFA), de acuerdo con las indicaciones del Pliego de
Prescripciones Técnicas y con medidas adecuadas de gestion de la calidad, sociales y
de respeto al medioambiente.

|
0963213635463797171835

Motivacion de la necesidad del contrato.

De conformidad con lo que establece el articulo 28 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre,
de Contratos del Sector Publico, por la que se transponen al ordenamiento juridico
espaniol las Directivas del Parlamento Europeo y del Consejo 2014/23/UE y 2014/24/UE,
de 26 de febrero de 2014, se exponen a continuacion la naturaleza y extension de las
necesidades que se tratan de satisfacer, asi como la idoneidad de su objeto y contenido
para satisfacerlas.

Los Estatutos que rigen el Hospital Universitario Fundacién Alcorcon establecen en su
art. 5 que el objeto de la Fundacién es la realizacién, en la zona de influencia del
Hospital Alcorcon, de actividades de promocién, prestacion y gestion directa o indirecta
de recursos y servicios sanitarios; la docencia e investigacion de las ciencias de la salud
y la promocion de la salud individual y colectiva de la Comunidad en cualquiera de sus
vertientes, asi como la realizacion de otras actividades que puedan coadyuvar a la
consecucion del objeto fundacional. Entre los fines de interés general que debe cumplir
y realizar la Fundacion se encuentran la prestacion de servicios sanitarios, la promocién
de la salud y la prevencion de la enfermedad, la prestacion de servicios socio-sanitarios,
la docencia referida a ciencias de la salud, y otros.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.or

mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

La contratacion del servicio objeto del expediente sirve satisfacer la necesidad de hacer
efectivo el cumplimiento del objeto social y de los fines de interés general establecidos
en los Estatutos del Hospital, haciendo posible el soporte para la realizacion de la
actividad asistencial de los pacientes en la prestacion del servicio sanitario, dando
continuidad a la actividad asistencial, cumpliendo la normativa legal que regula las
condiciones de funcionamiento de las instalaciones, y permitiendo el uso en condiciones
de seguridad de las instalaciones para los pacientes y trabajadores.

C/Budapest n° 1

28922 Alcorcoén.

Madrid. 1
Tel: 91 621 94 36

licitaciones@fhalcorcon.es

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv ”|| ”ll" |||||HI‘ | ‘l
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0890501880385849478266



-
‘ A Hrx

SaludMadrid

El Hospital Universitario Fundacion Alcorcon necesita en la realizacion habitual de su
actividad asistencial, cubrir las necesidades de alimentacion de los pacientes
ingresados y personal de guardia, asi como facilitar a pacientes no ingresados,
familiares, visitantes de pacientes, y personal servicios de hosteleria dentro de sus
instalaciones, lo que requiere la contratacidén del servicio a empresas especializadas en
el servicio de alimentacién a pacientes y la explotacion de esta actividad, ya que esta
actividad que no es el objeto principal de su negocio, es necesaria para llevar a cabo el
mismo, y el Hospital carece de personal con la categoria profesional y especializacion
requerida para prestar estos servicios.

Idoneidad.

El contrato es adecuado y apropiado para asegurar la continuidad de la prestacién
sanitaria mediante la ejecucién de este servicio en las condiciones de seguridad y
técnico legales establecidas.

Por todo ello, se entiende que para atender las necesidades objeto del contrato de
referencia resulta necesario tramitar un expediente de contratacién de conformidad con
los articulos 316 a 320 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector
Publico. El expediente es abierto con una pluralidad de criterios de adjudicacion.

Lotes.

El servicio se licita en un lote Unico, por la necesaria integracion del servicio, por el
aprovechamiento y optimizacion de la infraestructura existente (cocinas), y la dificultad
de atribucién de responsabilidades sobre el servicio prestado y sobre las infraestructuras
utilizadas si éstas fueran compartidas entre contratistas. También permite que el
contratista mantenga la uniformidad de precio y de coste que debe existir en el hospital,
las sinergias en la produccion y economia de costes. Por la criticidad del servicio y la
busqueda de la maxima eficiencia en la utilizacion de los fondos publicos es aconsejable
la configuracion del servicio en un solo lote, dada su naturaleza de unidad funcional.

rgumensnsancs {[[IN]
0963213635463797171835

La no separacion en lotes no supone ninguna restriccion a la competencia, ya que es el
mismo tipo de empresa la que generalmente tiene capacidad tanto para la realizacién
de forma individual de las distintas prestaciones como para su realizacion agrupada.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.gri;/cw ”|| ”ll" |||||HI‘ |
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0890501880385849478266

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Eleccion del procedimiento de licitacion.

El procedimiento utilizado es el procedimiento abierto, que es el procedimiento que la
LCSP en su articulo 131, establece como ordinario. Por su objeto, no se trata de un
contrato de concesién de servicios especiales, ni de un concurso de proyectos.
Tampoco se dan los supuestos previstos en el articulo 168 para seguir el procedimiento
negociado sin publicidad; ni los supuestos previstos en el articulo 167 para recurrir al
dialogo competitivo o a la licitaciébn con negociacion, ni los supuestos indicados en el
articulo 177 para emplear el procedimiento de asociacion para la innovacion.

Este contrato de servicios esta sujeto a regulacion armonizada por razén de su importe.
Utilizaremos el procedimiento abierto, en el que cualquier licitador que tenga la solvencia
econdmica y técnica necesaria puede presentar oferta.

SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES, EXPLOTACION DEL
Exp. SARA-SER 034/19 AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA PUBLICO EN 2
GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO
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Clasificaciéon que se exige a los participantes.

No es obligatoria para este contrato, ya que no se trata de obras de valor estimado igual
0 superior a 500.000 euros. En todo caso, constituye un medio alternativo de acreditar
la solvencia en los contratos de obras inferiores a 500.000 euros y en los de servicios
clasificados. Este contrato incluye servicios cuyo objeto esté incluido en el Anexo Il del
RGLCAP, por lo que la clasificacion es un medio alternativo de acreditar la solvencia.

Justificacion de la solvencia exigida.

Las condiciones minimas de solvencia econémica y financiera y profesional o técnica
gue debe reunir el empresario y la documentacion requerida para acreditar los mismos
se indican en el anuncio de licitacion y se especifican en el pliego de clausulas
administrativas particulares, estan vinculadas al objeto del contrato y son proporcionales
al mismo. Es posible su acreditacion con medios de otras entidades, siempre que
durante toda la duracion de la ejecucion del contrato, el adjudicatario disponga
efectivamente de esa solvencia y medios, y la entidad a la que recurra no esté incursa
en una prohibicién de contratar. Por la criticidad del servicio objeto de este contrato y su
relevancia en la calidad percibida por los usuarios, se opta por exigir a los licitadores
solvencias altas, dentro los margenes indicados por la legislacion.

Se requiere la incorporacion de consideraciones sociales y medioambientales, como
aspectos positivos en los procedimientos de contratacion publica mediante la exigencia
de certificaciones acreditativas de cumplimiento de normas de garantia de la calidad, de
medidas de gestion medioambiental y de un sistema de gestion de seguridad y salud en
el trabajo.
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Criterios de adjudicacion.

El art. 145.3.g) de LCSP indica cuando procede aplicar mas de un criterio de
adjudicacion, que en el caso especifico de contratos de servicios, procede salvo que las
prestaciones estén perfectamente definidos y no sea posible variar los plazos de entrega
ni introducir modificaciones de ninguna clase en el contrato, siendo por consiguiente el
precio el Unico factor determinante de la adjudicacion.

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en Www.madrid.gri;/cw ”|| ”ll" |||||HI‘ |
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0890501880385849478266

Los érganos de contratacion velaran por que se establezcan criterios de adjudicacién
que permitan obtener obras, suministros y servicios de gran calidad que respondan lo
mejor posible a sus necesidades, por lo que se considere adecuada la utilizacion de una
pluralidad de criterios de valoracion para la adecuada adjudicacion del contrato, ya que
los empresarios no se seleccionaran exclusivamente en atencion a la oferta de precio
mas bajo.

Laautenticidad de este documento se puede comprob:
mediante el siguiente cddigo seguro de verificacion:

Entre los criterios de adjudicacion, el peso del criterio relacionado con los costes, (Oferta
economica) es del 45 %. Este peso esta dentro de lo exigido por la LCSP para los
contratos de servicio con este objeto. Ademas existe una prevencion frente a ofertas
anormalmente bajas.

El resto del peso de los criterios de adjudicacion (criterios cualitativos) es del 55 %,
teniendo mayor peso los criterios evaluables mediante formulas (28 %) que los
evaluables mediante de juicio de valor (27 %).
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Se valoran mediante formulas (28 %) los siguientes criterios cualitativos: la ampliacion
del personal adscrito al servicio (10 %), como aspecto que mas puede influir en la mejora
de calidad, la aplicacion de elementos extras de control (Encuestas de satisfaccion,
Auditoria anual) con peso de 6 %; y la formacion del personal (también 6 %).

Se valora mediante juicio de valor (27 %) los siguientes criterios cualitativos, con un
peso alto (16 %), el Plan de Trabajo, que es el documento de gran importancia en el que
el licitador detalla su organizacién propuesta para la prestacion del servicio. De més a
menos, también se tienen en consideracion las mejoras en la gestion medioambiental
(6 %), la promocion de buenas practicas y de innovacién (3 %), y la adecuada gestion
de proveedores (2 %).

El procedimiento se articula en distintas fases, existiendo una fase en la que se valoran
criterios cualitativos de forma subjetiva y una segunda fase en la que se valoran los
criterios cualitativos objetivos, por lo que cabe el establecimiento del umbral minimo del
50 % de la puntuacién en el conjunto de los criterios cualitativos para pasar a la siguiente
fase: valoracion del criterio no cualitativo.

Valor estimado.

El valor estimado del contrato lo constituye el importe total pagadero segun las
estimaciones del 6rgano de contratacion, sin incluir el IVA. En el céalculo del valor
estimado se han tenido en cuenta, como minimo, ademas de los costes derivados de la
aplicacion de las normativas laborales vigentes, otros costes que se deriven de la
ejecucion material de los servicios, los gastos generales de estructura y el beneficio
industrial, cualquier forma de opcién eventual, las eventuales prérrogas del contrato y
las modificaciones al alza previsibles.
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Presupuesto base de licitacion.

El importe del presupuesto base de licitacién para 36 meses se corresponde con el
precio de licitacion del expediente actualmente vigente, con un ligero incremento que se
corresponde con las variaciones de salarios por convenio, por aumento de antigliedad
del personal, la variacién de precios de las materias primas, y con la imposibilidad de
modificacion de los precios a lo largo de la duracién del contrato.
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mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  0890501880385849478266
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Duracion del contrato y de ejecucion de la prestacion:

La ejecucion del servicio tendra la duracién de 36 meses, con posibilidad de dos
prorrogas anuales adicionales.

Esta duracion ha sido fijada teniendo en cuenta la naturaleza de las prestaciones, las
caracteristicas de su financiacion y la necesidad de someter periddicamente a
concurrencia la realizacion de las mismas y esta dentro del plazo méximo de duracion
de cinco afos, incluyendo las posibles prérrogas, previsto en el art. 29.4 para los
contratos de suministros y de servicios de prestacion sucesiva.

La duracion del contrato es un factor que influye en la calidad de las prestaciones, ya
gue una ejecucion de poca calidad en el servicio, implica ademéas de sanciones, un
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aumento de los costes para el prestatario del servicio. Con esta duracién, pretendemos
conseguir el equilibrio entre la dinamica necesaria de competencia en el mercado, y la
estabilidad necesaria para asentar las buenas practicas en la organizacion de un
servicio sensible para los usuarios. Debemos considerar también que el coste del
servicio normalmente aumenta con el transcurso del tiempo, por el peso de los salarios
y materias primas, que tienen una tendencia natural a subir, en el coste del contrato.

Las prorrogas se acordaran de comuan acuerdo con una antelacion de dos meses a la
finalizacion del contrato o de la prérroga anterior. En ningun caso podra producirse la
prérroga por el consentimiento tacito de las partes.

Modificaciones posibles previstas.

La modificacion del contrato esté prevista en el contrato y es posible por la variacién en
el numero de dietas a suministrar. El precio del servicio lo es por los precios individuales
de los distintos componentes de la dieta (desayunos, comidas, meriendas, cenas). El
namero de dietas y de sus componentes puede modificarse por la variacion del nimero
de pacientes que acuden al Hospital. La variacion admisible prevista es de un 10 %
sobre las dietas estimadas anuales que figuran en el pliego.

El Responsable del contrato autorizard dicha modificacion validando los albaranes de
las dietas suministradas dentro de estos margenes.

Las modificaciones no previstas en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares,
0 que, siendo previstas, no se ajusten a lo inicialmente previsto se regulan en el art. 205
de la LCSP.

El valor estimado del contrato incluye el efecto de las modificaciones previstas.
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Condiciones especiales de ejecucion.

La especial incidencia que los servicios objeto de este contrato tienen en la actividad
sanitario-asistencial del Hospital Universitario Fundacion Alcorcén en régimen de 24
horas/dia, los 365 dias del afio, hace necesario establecer un régimen particular de
evaluacién y control en la ejecucion del presente contrato, asi como establecer un
régimen especial de penalizaciones y sanciones, que se detallan y explicitan en el Pliego
de Clausulas Administrativas Particulares para su aplicacién en aquellos supuestos en
que las prestaciones exigidas sean ejecutadas defectuosamente.
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Las condiciones especiales de ejecucion estan vinculadas al objeto del contrato, no son
discriminatorias, son compatibles con el derecho comunitario y tratan de que las
prestaciones sean ejecutadas respetando como minimo las condiciones laborales
establecidas en los convenios colectivos en vigor de los trabajadores adscritos a la
ejecucion de los trabajos, asi como el compromiso de realizar puntualmente el pago de
los salarios debidos a todos los trabajadores que participen en dicha ejecuciéon durante
toda la vigencia del contrato; y respetando y cumpliendo las disposiciones vy
recomendaciones establecidas en la Politica Ambiental del Hospital.

También se establece como condicion especial de ejecucion la entrega de informacion
sobre las condiciones de los contratos de los trabajadores de la empresa que estan
prestando servicio en ese momento.
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Garantia provisional.

No se considera necesaria la exigencia de garantia provisional, ya que entendemos que
las condiciones de solvencia y de habilitacion profesional exigidas, junto con la
estimacion de ofertas anormales prevista en los pliegos, son las apropiadas para
garantizar el mantenimiento de las proposiciones hasta el momento de la adjudicacion
y formalizacién del contrato.

Regulacién armonizada.

El presente contrato estd sujeto a regulacion armonizada por sobrepasar su valor
estimado los limites previstos en el art. 19 de la Ley 9/2017, que para los contratos de
suministro y de servicios es de 221.000 euros, y para los de obras 5.548.000 euros, para
el afio 2019.

Responsable del contrato.

Se nombra como Responsable del Contrato al titular de la Subdireccion de
Infraestructuras y SS.GG. para supervisar su ejecucion y adoptar las decisiones y dictar
las instrucciones necesarias con el fin de asegurar la correcta realizacion de la
prestacion pactada.

La Unidad Encargada del seguimiento y ejecucion ordinaria del contrato es la
Subdireccion de Infraestructuras y SS.GG.
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Alcorcén, a 20 de junio de 2019

Modoaldo Garrido Martin
Director Gerente
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CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE PACIENTES,
EXPLOTACION DEL AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE
PARA PUBLICO EN GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO EN EL
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON.

INFORME DE INSUFICIENCIA DE MEDIOS

Insuficiencia de medios en contrato de servicios.

El Hospital carece de personal propio en puestos de trabajo cuya categoria profesional,
funcion, conocimientos y competencias profesionales sean las apropiadas para
desarrollar este servicio, y no resulta factible el traslado y capacitacién del personal
propio para la realizacibn de este trabajo. Desde el inicio del funcionamiento del
Hospital, esta actividad ha sido desarrollada por personal externo, trabajadores de
empresas especializadas que son las que realizan estas tareas hosteleras.
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Alcorcén, a 20 de junio de 2019

09632136354637&%

Modoaldo Garrido Martin
Director Gerente
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De conformidad con lo que establece el articulo 28 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre,
de Contratos del Sector Publico, el contrato es necesario para el cumplimiento y
realizacién de los fines institucionales y se determina la naturaleza y extension de las
necesidades que pretenden cubrirse mediante el contrato proyectado.

El Hospital Universitario Fundacion Alcorcon necesita en la realizacion habitual de su
actividad asistencial, cubrir las necesidades de alimentacion de los pacientes
ingresados y personal de guardia, asi como facilitar a pacientes no ingresados,
familiares, visitantes de pacientes, y personal servicios de hosteleria dentro de sus
instalaciones.

La restauraciéon hospitalaria es la encargada de elaborar y distribuir las comidas para
los pacientes ingresados, con el fin de cubrir sus necesidades nutricionales. Este
soporte nutricional, individualizado, dependiendo de las caracteristicas fisiopatolégicas
de cada paciente, debe asegurar la alimentacion adecuada de los pacientes
hospitalizados.

Por otra parte, el Hospital también debe proporcionar servicios de hosteleria (cafeteria,
restaurante) a sus profesionales, a los pacientes ambulantes y al resto de usuarios
(visitantes, familiares, acomparfiantes). Estos servicios garantizan una adecuada
atencion hostelera a los profesionales durante su jornada laboral y al resto de usuarios,
que pueden satisfacer sus necesidades de restauracion dentro del Hospital.

El Hospital no cuenta entre su plantilla con personal con la categoria profesional
necesaria para la realizaciéon de estas actividades, por lo que desde sus inicios contrata
los servicios de empresas especializadas en la realizacion de estas tareas hosteleras,
asegurando los niveles de calidad necesarios.

Por todo ello, es preciso proceder a la contratacién del servicio de ALIMENTACION DE
PACIENTES, AUTOSERVICIO DE PERSONAL, RESTAURANTE PARA PUBLICO EN
GENERAL Y CAFETERIA DE PUBLICO en el Hospital Universitario Fundacién Alcorcén
mediante un expediente a adjudicar por procedimiento abierto con pluralidad de criterios.
(Exp SARA-SER 034/19).

En Alcorcén, a 10 defjunio de 2019

Fdo.: José Luis de los Frailes Sanz
Subdirector de Infraestructuras, Mantenimiento y SS.GG.

Tel: 91 621 94 36
licitaciones@fhalcorcon.es
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