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PLIEGO DE CONDICIONES Y PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA
CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE VIVERES EN EL HOSPITAL LA FUENFRIA
(HF-SUM2022-003; A/SUM-035916/2021)

1.- OBJETO DEL CONTRATO

El presente pliego tiene por objeto regular y definir las obligaciones, condiciones y
actividades especificas que habra de regir la compra, recepcion, almacenamiento,
conservaciéon y entrega del suministro de alimentos y viveres para el Hospital La Fuenfria,
conformado por los productos necesarios para la preparacién y elaboracion de los menus
diarios, tanto de alimentos ordinarios como de dietas especiales en su caso, para los
pacientes del Hospital.

El contrato se divide en 14 lotes para un periodo de 12 meses.
Lote I: Carnes

Lote Il: Pescados

Lote Ill: Aves y huevos

Lote IV: Charcuteria

Lote V: Productos congelados

Lote VI: Productos lacteos y derivados

Lote VII: Pastas, harinas y legumbres

Lote VIII: Pan

Lote IX: Bebidas, cafés e infusiones

Lote X; Aceites

Lote XI: Aderezos, especias, condimentos y conservas

Lote XIl: Productos de textura modificada

Lote XllII: Agua Gelificada

Lote XIV: Productos para dispensacion en desayunos y meriendas

Las caracteristicas que deberan cumplir los productos seran de conformidad con el Anexo A -
Especificaciones Técnicas.

La prestacion del servicio se efectuara con arreglo a los requerimientos y condiciones que se
estipulan en este pliego, asi como en el correspondiente pliego de cldusulas administrativas
relativas a esta contratacion, de los que se derivardn los derechos y obligaciones de las
partes contratantes.

2.- CONDICIONES GENERALES PARA TODOS LOS LOTES

Las empresas licitadoras dispondran de las pertinentes autorizaciones administrativas para
el ejercicio de la actividad que lleven a cabo a efectos del pliego y de los articulos ofertados.
Deberan estar inscritas en el Registro Sanitario de Alimentos correspondiente. El
adjudicatario estarad obligado a comunicar al Hospital La Fuenfria, de forma inmediata
durante la vigencia del contrato, cualquier modificacion relacionada con las actividades
amparadas por el Registro Sanitario de Alimentos.
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Las empresas adjudicatarias deberan adecuarse en todo momento en la prestacion de sus
servicios a las especificaciones técnicas, calidades y presentaciones de productos
alimenticios que vienen establecidas en el ANEXO A. Tendran que estar sujetos a lo
especificado en la normativa legal vigente y en particular a lo dispuesto en el Cédigo
Alimentario Espafiol y en el Reglamento Europeo 852/2004 desarrollado en el andlisis de
peligros y puntos de control criticos (APPCC) aprobado por la Direccion del Hospital.

La seleccidn de viveres se realizard mediante presentacidn de fichas técnicas de los mismos,
para proceder a su valoracion y aprobacion, salvo en aquellos casos en los que el Hospital
considere necesario realizar una valoracién fisica del producto correspondiente.

Las empresas adjudicatarias deberdn cumplir exhaustivamente el calendario de
programacién establecido para el aprovisionamiento tanto de productos frescos como
envasados.

Suministraran las cantidades de materias primas segun previsidn de necesidades aportada
por la persona designada por la Direccién del Hospital.

En el supuesto de que un producto no pueda ser suministrado por causa debidamente
justificada, debera ser sustituido por otro de iguales caracteristicas o superiores, para lo cual
deberd contar con el V2. B2 del Responsable de Cocina.

Los adjudicatarios garantizaran un nivel cualitativo tanto en la seleccidon y conservacion de
los viveres como en su manipulacién, caracteristicas organolépticas de nutricion vy
temperatura. Dichas tareas se efectuaran no sdlo de acuerdo con las indicaciones
establecidas en el ordenamiento juridico vigente; en especial el Cédigo Alimentario Espafiol
y nhormativa complementaria, sino también con las instrucciones concretas del APPCC.

Los precios ofertados se mantendran inalterados durante la vigencia del contrato y se
entenderdn incluidos en el precio de la oferta todos los gastos, embalajes, transporte,
tributos, etc.

Los licitadores que presenten proposiciones deberdn estar en posesion de la autorizacion
correspondiente, para la comercializacion de los productos a los que licite.

3.- SUMINISTRO DE VIVERES PARA TODOS LOS LOTES
3.1.- Descripcion del suministro

Las empresas adjudicatarias presentaran una ficha técnica donde se recojan las calidades y
caracteristicas del producto, debiendo ser éstos como minimo de primera calidad,
cumpliendo la normativa legal vigente y conforme al Cédigo Alimentario Espaiol.

Serdn responsables de realizar el transporte y descarga de los productos objeto del presente
contrato con las garantias de manipulacion, seguridad y calidad que correspondan a este
tipo de tareas sin cargo adicional ninguno y de acuerdo con la normativa vigente.
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Las empresas adjudicatarias estaran obligadas, salvo casos de fuerza mayor debidamente
justificados, a mantener los productos ofertados durante la vigencia del contrato.

Los pedidos a las empresas adjudicatarias se efectuaran por correo electrénico o
telefénicamente y se realizaran en funcién de las necesidades que determine el Responsable
de Cocina. Las entregas no tendran exigencia de pedido minimo.

El plazo maximo de entrega sera de 24 horas desde la notificacién del pedido en caso de
pedidos normales, en demandas urgentes el plazo no serd superior a 6 horas. Podran
estudiarse por ambas partes suministros programados, que solo se llevaran a efecto de
mutuo acuerdo.

Las entregas deberan efectuarse en los almacenes del Hospital (almacén general y almacén
de cocina) entre las 9:00 a 12:30 horas de lunes a viernes, salvo peticiones urgentes, que se
hard en el horario que establezca el Jefe de Cocina.

Se considerara entregado el suministro de viveres una vez comprobada la cantidad, calidad,
caducidad y producto requerido, la conformidad con la entrega serd certificada por la
persona designada para recepcionar la mercancia, la cual verificara que los datos
consignados en el albardn sean ciertos y supervisard las operaciones de descarga y
almacenaje.

En caso de que el personal del Hospital detecte cualquier tipo de defecto o deficiencia en los
pedidos (articulos, envases, embalajes), sus condiciones de entrega o transporte, el
adjudicatario sustituira a la mayor brevedad posible, siempre en el mismo dia y en el horario
de entrega acordado, dichos productos por otros que cumplan el pedido realizado, sus
caracteristicas vy la calidad adjudicada sin ningun coste para el Hospital. Se hara entrega de
una nota de rechazo firmada, que incluira las razones del mismo.

El adjudicatario debera aportar en cada entrega un albaran por triplicado, en el que se
especifique con caracter obligatorio el lugar de entrega, fecha y hora, cantidad,
especificacion del producto suministrado y el n? de lote de cada producto y un espacio
necesario para la formulacién de observaciones en su caso. Ademas, debera indicarse
igualmente, el precio unitario sin IVA de cada producto, IVA correspondiente e importe total
del albaran.

Los destinatarios del albaran serdn:

- Original y copia: ambos para el proveedor, en los que se reflejara el recibi del
responsable del almacén. El proveedor en el momento de presentar la factura la
acompafiara con el albaran original.

- Segunda copia: para el almacén.
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3.2.- Caracteristicas de las materias primas objeto del concurso

Todos los productos servidos por las empresas adjudicatarias deberan ajustarse a las
especificaciones técnicas que se establecen como ANEXO A del presente Pliego y tendran
que estar sujetos a lo especificado en la normativa legal vigente y en particular a lo
dispuesto en el Cédigo Alimentario Espafiol y a su normativa complementaria. Si el producto
no es originario de la Union Europea, el adjudicatario deberad justificar documentalmente su
homologacion por la Unién Europea.

La empresa adjudicataria debera aportar para concursar la relaciéon completa de los
productos y las marcas que suministrard, previo al inicio del servicio entregara una relacién
completa de los productos y las marcas suministradas acompafiadas de las fichas técnicas
individuales para cada una de ellas, estando obligada a mantenerlas durante la vigencia del
contrato.

La empresa adjudicataria deberd adecuarse en la prestacién de sus servicios a las
especificaciones técnicas, higiénico-sanitarias y de calidad, presentaciones, formatos de
productos, envasados al vacio, porciones, gramajes que establezca el Servicio de Cocina del
Hospital. Cualquier cambio en los productos suministrados debera contar con la aprobacion
escrita previa de este Centro, a través del Representante que designe al efecto; para ello,
cuando el adjudicatario necesite realizar un cambio de producto o marca, o se produzca
cualquier modificacidén en alguno de ellos, debera notificarlo con una antelacién de al menos
5 dias naturales, poniendo a disposicion del Hospital una muestra significativa y la ficha
técnica del nuevo producto o marca.

El Hospital, a través del responsable designado por la Direccion del Centro, se reserva el
derecho a sustituir cualquier producto que no se adapte a las especificaciones iniciales del
Hospital por otro en funcién de criterios de calidad, cantidad, Registro Sanitario, u otros que
se consideren convenientes, sin que ello suponga incremento del precio ofertado.

Todos los productos ofertados deberan cumplir la normativa espafiola y comunitaria, tanto
en la composicion como en el etiquetado. En todos los productos, los envases y embalajes se
ajustaran a las disposiciones vigentes, deberan especificar nombre del producto, lista de
ingredientes y aditivos si los contiene, peso, identificacién de la empresa, lote de fabricacién,
fecha y duracién, marca e instrucciones de empleo si precisa. El etiquetado del producto
deberd permitir establecer su trazabilidad en todo momento.

Las cantidades a suministrar se detallardn en el pedido, debiendo ajustarse siempre a ellas.
Las cantidades de cada producto que se relacionan en el Anexo A de propuesta econdmica y
técnica, son indicativas de los consumos estimados del Hospital y no vincula a consumirlas
en su totalidad, ya que los pedidos irdn en funcidn de las necesidades futuras del Hospital,
derivandose los compromisos contractuales Unicamente a las cantidades suministradas en
funcién de los pedidos efectuados.

Esta relacidon de viveres a suministrar tiene un cardcter abierto, pudiendo llevarse a cabo
adquisiciones de cualquier otro producto que en un momento dado se precise y que no se
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hubiese incluido en aquella relacidn, siempre que dichos viveres sean asimilables a los
incluidos en la misma.

3.3. Caracteristicas generales

El adjudicatario deberd cumplir en todo momento la legislacion vigente que le sea de
aplicacion. El adjudicatario esta obligado a facilitar en cualquier momento, a peticién del
Hospital La Fuenfria, la justificacion documental de ese cumplimiento. Esto incluye, entre
otros, segun le corresponda en funciéon de su actividad, la documentacién de un proceso de
produccién/ elaboracion, envasado, almacenamiento, distribucion y entrega, asi como
aplicable a sus locales, instalaciones, vehiculos y articulos contemplados en el presente
pliego. Prestara especial atencién al cumplimiento de lo estipulado, segun le corresponda en
funcién de su actividad, a las temperaturas de elaboracién, envasado, almacenamiento y
distribucidn, tanto de los locales y vehiculos como de los propios articulos contemplado en el
pliego. Las empresas licitadoras dispondran de las pertinentes autorizaciones administrativas
para el ejercicio de la actividad que lleven a cabo a efectos del pliego y los articulos
ofertados.

Los licitadores deberdn tener implementado un sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de
Control Critico (APPCC), acorde a la normativa legal en materia de higiene alimentaria y
cumplir con toda la legislacion que le sea de aplicacion.

El adjudicatario estara obligado a poner en conocimiento de forma inmediata al Hospital La
Fuenfria la existencia de cualquier incidencia que pueda afectar a la calidad o seguridad
alimentaria de los articulos objeto del presente pliego y, con caracter general, de la
existencia de cualquier riesgo para la salud de los consumidores.

Las empresas dedicadas a la elaboracion de productos amparados por denominaciones
especificas o por instalaciones geograficas protegidas, deberan estar inscritas en sus
correspondientes registros y dichos articulos estaran a lo dispuesto en sus disposiciones
especificas reguladoras.

Las empresas dedicadas a la fabricacion o transformacion, elaboracién, envasado,
almacenamiento y distribucion de los articulos contemplados en el pliego, dispondran de la
documentacién necesaria que acredite el origen de las materias primas, productos
intermedios y productos finales, en funcion de la naturaleza del producto y su participaciéon
en el suministro al Hospital.

3.4. Envasado y embalaje

Los envases y embalajes, con independencia de su forma, naturaleza y capacidad, y
entendiéndose por “envasado y embalaje”, la introducciéon de los articulos objeto del
contrato en un envase o recipiente en contacto directo con el mismo, asi como el propio
envase o recipiente y por “embalaje” la colocacién de los productos envasados objeto del
contrato en un segundo recipiente, asi como el propio recipiente, cumplirdan con las
siguientes caracteristicas:
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e Mantendran la integridad del producto que contienen, de tal forma que no pueda
modificarse el contenido, sin abrir o modificar el envase.

e Protegeran el producto que contienen contra cualquier fuente de contaminacidn
(bien sea organica o inorganica).

e No cederan al producto sustancias que puedan dar lugar a una contaminacion
organoléptica del mismo o algun riesgo para la salud.

e Los embalajes seran de una solidez suficiente para garantizar una proteccién eficaz
durante el transporte y las manipulaciones.

e Los envases no podran ser reutilizados nuevamente para el envasado.

El Hospital podra solicitar envases de cantidades comerciales determinadas de articulo sin
coste afiadido. Los envases y embalajes que vayan a contener los productos se ajustaran a
las disposiciones vigentes. Deberan especificar nombre del producto, lista de ingredientes y
aditivos si los contiene, peso, identificacion de la empresa, lote de fabricacién, fecha y
duracion, marca e instrucciones de empleo si precisa

Asi mismo, en los productos amparados por denominaciones especificas o por indicaciones
geograficas protegidas deberan cumplir lo preceptuado respecto al envasado en sus
disposiciones reguladoras, tanto en aspectos relacionados con la naturaleza de los envases
como con el formato.

Las caducidades de los productos suministrados presentaran el mayor margen posible
dentro de su vida util y en relacidon directa con sus caracteristicas y envasado. No se
admitiran entregas de articulos con vida util inferior al 50 % del total de su vida util.

3.5. Etiquetado

Todos los productos se suministraran etiquetados. El etiquetado de los productos como su
composicion se regird por lo dispuesto en las disposiciones comunitarias y nacionales
relativas al etiquetado general de los productos alimenticios

El etiquetado del producto deberd permitir establecer su trazabilidad en todo momento e
incluird la informacidn establecida por la normativa espafiola o comunitaria aplicable.

La informacion sera facilmente comprensible e ira inscrita en un lugar destacado y de forma
gue sea facilmente visible, claramente legible e indeleble. Estas indicaciones no deberan ser
disimuladas, tapadas o separadas de ninguna forma por otras indicaciones o imagenes.
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4.- DESARROLLO DEL SERVICIO PARA TODOS LOS LOTES
4.1.- Equipos y materiales

La empresa adjudicataria deberd poseer los medios materiales precisos para realizar los
transportes necesarios (camiones isotermos, frigorificos, furgonetas, etc.) y suficientes para
realizar la entrega de los articulos adjudicados en las condiciones reglamentarias,
auxiliandose de los medios propios necesarios como transpaletas, carretillas elevadoras,
etc., para realizar la descarga y estiba de los articulos en los almacenes del Hospital.

Las condiciones de transporte y distribucién del producto por parte del proveedor
adjudicatario, cumpliran en todo momento las disposiciones que en esta materia sean
exigibles por la normativa vigente. El adjudicatario es el responsable de que el vehiculo de
transporte utilizado para la entrega de mercancia cumpla con la normativa vigente en
materia de transporte de viveres, que ofrezca las condiciones de temperaturas adecuadas
indicadas por el fabricante de los productos objeto del contrato, asi como la separacion de
los productos si esto fuera necesario. El reparto deberd realizarse en vehiculos limpios y
cerrados, conservando unas buenas condiciones, sin presentar ningun riesgo de alterar el
producto y estando protegidos de toda contaminacion exterior.

Los vehiculos cumpliran los requisitos técnicos de equipamiento (cierre, superficies,
dispositivos de proteccidn, de registro de temperatura, etc.), de uso (distribucién de la carga,
régimen de incompatibilidades), de mantenimiento (limpieza, desinfeccion) y de
documentaciéon (tanto del vehiculo como de la carga) que ampare el transporte. No se
sobrepasaran las temperaturas establecidas para los productos a transportar.

Las empresas adjudicatarias deberdan poseer los medios humanos cualificados para la
realizacion de las tareas de manipulacion, transporte y entrega de articulos contratados en
las condiciones higiénico-sanitarias adecuadas.

El personal de las empresas adjudicatarias tendra la formacion necesaria para garantizar la
correcta manipulacion y transporte de los viveres, incluyendo la tarjeta de manipulador de
alimentos en vigor.

4.2.- Control de calidad

Los adjudicatarios deberan mantener durante toda la vigencia del contrato y sus posibles
prorrogas, las caracteristicas y calidades de los productos ofertados.

Si el resultado de calidad no fuesen los deseados, ni concuerdan con los sefialados por el
adjudicatario en su momento, se solicitara que se sustituya el producto por otro de igual o
superior calidad, sin que esto suponga coste alguno para el Hospital.

El adjudicatario de cada lote, realizara un informe mensual indicando:
- Listado de incidencias y discrepancias en las entregas efectuadas (segun correcciones
de los albaranes).
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- Listado de articulos sustituidos y justificacion de los motivos

Dicho informe mensual se firmara y sellard por el Jefe de cocina, dando la conformidad con
los articulos recibidos en el periodo en cuestién, quedando una copia en poder del
adjudicatario y otra en poder de la Direccién del Hospital, a los efectos oportunos.

5.- OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO PARA TODOS LOS LOTES

Las empresa adjudicatarias deberdn adecuarse en la prestacion del suministro a las
especificaciones técnicas y calidades establecidas por el Hospital La Fuenfria y tendra que
estar sujeto a lo especificado en la normativa legal vigente en lo referente a instalaciones,
elaboracién, almacenamiento, etiquetados, envasados y rotulacién de sus productos y
normas generales y particulares, de cada uno de ellos, establecidas en las distintas
disposiciones legales.

En el caso de que surjan anomalias en el suministro, la empresa adjudicataria lo notificara
por escrito al Hospital en el plazo de 24 horas. La no observacién de este requisito se
entenderda como incumplimiento del contrato y supondrd la apertura de incidencia en la
prestacion del servicio.

Las empresas adjudicatarias deberan recoger y cambiar aquellos productos que tengan la
fecha de caducidad o de consumo preferente muy proximo, presentaran el mayor margen
posible dentro de su vida util.

El proveedor adjudicatario estd obligado a realizar el suministro en el tiempo y forma
requerido por el Hospital. El incumplimiento de las condiciones sera causa de resolucién del
contrato.

Los adjudicatarios estaran obligados a entregar los productos de la misma calidad que las
ofertadas, o en su defecto, de calidad superior previa aceptacion por parte del centro.

Las empresas adjudicatarias responderan ante el Hospital frente a terceros de todos
aquellos dafios o perjuicios que se pudiesen producir durante el transporte y manipulaciéon
de los viveres en las instalaciones del Hospital.

Las empresas adjudicatarias deberan cumplir con la normativa y legislacidon vigente en la
materia, asi como disponer de los registros y autorizaciones exigibles para el desarrollo de su
actividad.

6.- MUESTRAS PARA TODOS LOS LOTES

En el caso de que se considere necesario, se solicitaran muestras para su correcta valoracion.
El Hospital se pondra en contacto con los licitadores para indicarles el lugar, dia y hora en el
gue deben entregar las muestras. El licitador se compromete a suministrarlas como el
Hospital lo requiera y sin coste alguno para el Hospital.
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7.- PRESENTACION DE OFERTAS PARA TODOS LOS LOTES

Los articulos a ofertar y suministrar son los lotes que figuran en el Anexo A y se deberan
ajustar a las caracteristicas especificadas, pudiendo ser mejoradas por los licitadores.

Dentro de cada lote, se deberd ofertar todos los productos que lo componen, rellenando
todas las casillas, no seran admitidas las que no oferten a la totalidad del lote. Se podrd
adjudicar todos los productos de cada lote aunque alguna partida supere el precio de
licitacidn, siempre que la suma de las partidas no exceda el importe total del lote.

Se indicara en la oferta los precios unitarios de cada articulo sin IVA, IVA correspondiente de
cada articulo y precio total con inclusién del IVA. Dichos precios se mantendran hasta la
finalizacidn del contrato.

Se acreditara documentalmente la siguiente informacién:

- Plan de contingencia ante averias y alteraciones del suministro a las cocinas del
Hospital, de forma que se asegure la calidad y seguridad del producto, y el
cumplimiento de las entregas establecidas por el Hospital La Fuenfria.

- Compromiso firmado por el licitador de respuesta en plazo inferior a 6 horas ante
peticiones del Centro (reclamaciones, imprevistos y problemas logisticos de cualquier
tipo).

- Compromiso firmado por el licitador de mantenimiento de las calidades vy
caracteristicas presentadas en la oferta de licitacion durante todo el contrato.

- Ficha técnica individualizada de cada articulo incluido en la licitacién, que
correspondera a la ofertada. Esta ficha técnica contendra:
0 Identificacion, propiedades del producto e identificacion del fabricante.
0 Composicién del producto
0 Tipo de envasado, presentacién y etiquetado
0 Condiciones de mantenimiento, almacenamiento y consumo del producto
0 Alérgenos

8.- PROTECCION AMBIENTAL PARA TODOS LOS LOTES

La empresa adjudicataria del contrato cumplirda en todo momento con la legislacién
medioambiental vigente relacionada con la prestacidn de sus servicios, no pudiendo
eximirse de hacerlo por desconocimiento de la misma. Su personal estard debidamente
formado en materia de buenas practicas ambientales, especialmente en lo que a
segregacion y gestién de residuos se refieres (tanto peligrosos como no peligrosos). La
empresa adjudicataria debera aportar toda la documentacién que evidencia el cumplimiento
de lo anteriormente especificado. Y los licitadores deberan presentar el Anexo 1
Compromiso medioambiental.
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En consonancia con la politica ambiental del HLF, la empresa adjudicataria incorporara las
mejores técnicas disponibles para la prevencion de la contaminacién y minimizara los
impactos que su actividad pueda producir en el entorno, ayudando asi a hacer de éste un
Hospital sostenible medioambientalmente. Todo dafio causado por un incidente ambiental

debido a una mala practica profesional durante la prestacidon de sus servicios deberd ser
reparado por la empresa adjudicataria.

En Cercedilla, a 09 de Mayo de 2022
Fdo.: Lourdes de LAMA LOPEZ
JEFA DE SECCION DE SSGG Y HOSTELERIA

Firmado digitalmente por: DE LAMA LOPEZ LOURDES
Fecha: 2022.05.09 13:55

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.og;/csv |‘|||I|I| ‘l"
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134
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ANEXO A
ESPECIFICACIONES TECNICAS

LOTE I: CARNES

Caracteristicas Generales:

Filetes y carnes troceadas procedentes exclusivamente de la pieza solicitada, no mezclandose con
otras piezas comerciales.

e Color: el color oscilara del blanco rosaceo al rojo oscuro, y vetado, es decir, pequefias vetas de
grasa intramuscular visibles en el corte

¢ Olor caracteristico, evitandose carnes con olor a rancio u olores extranos.

e Consistencia firme pero no dura. Debe ceder a la presidn, pero no estar blanda.

e Textura suave y humeda.

¢ Se presentara limpia, sana, debidamente preparada.

e No se admitirdn carnes no procedentes de animales sacrificados en mataderos legalmente
autorizados y con las garantias de salubridad necesarias, asi como, carnes defectuosas, carnes
impropias, carnes nocivas y la adicién de cualquier aditivo o sustancia extrafia.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el
Hospital, éste podra solicitar su retirada.

e Carnes frescas se refiere a las carnes que no han sufrido ningln tratamiento de conservacién mas
que el frio de refrigeracidn (incluidas las envasadas al vacio o en atmosfera controlada) con el fin de
asegurar su conservacién. No han sido sometidas a procesos descongelacién o ultra-congelacion.

e Las carnes iran acompafnadas de un documento que incluya el nimero o cddigo de referencia que
garantice la relacién y el animal o animales de procedencia, el pais donde el animal haya nacido,
donde haya sido engordado, el nimero de autorizacién del matadero en el que haya sido sacrificado
y el pais, el nimero de autorizacién y el pais de la sala de despiece.

e Con el fin de mejorar la vida util de los articulos y sus condiciones de conservacion, los articulos
podran ir envasados al vacio o en atmdsfera protectora, o mediante cualquier procedimiento
autorizado al respecto (circunstancia que debera quedar reflejada en la descripcion del articulo). La
preparacion de las presentaciones a partir de las piezas carnicas y los productos carnicos se
realizardn con la menor antelacion posible a su entrega.

I.1.- DE GANADO VACUNO

Las carnes deberdn ajustarse en cuanto a su clasificacidon, cantidad y marcaje a lo establecido por el cédigo
Alimentario Espafiol, capitulo X sobre normas de calidad y marcaje de vacuno fresco y la normativa que lo
desarrolle (Orden de 18 de septiembre de 1975y R.D. 362/1958).

Seran tipo afiojo 6 categorias (animal macho o hembra mayor de 14 meses y hasta 24 meses de edad. En
general la carne es brillante y va del rojo claro al rojo purpura. La grasa es color blanco cremoso, de
consistencia firme al tacto, ligeramente himeda y textura fina: extra (solomillo y lomo), categoria 12 A (tapa
y redondo), categoria 12 B (aguja, morcillo).
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- CODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD

1 1200048 | Ternera Aguja Fresca Primera Piezas sin trocear

2 1200052 | Ternera Tapa fresca Primera Filetes

3 1200119 | Ternera Morcillo Primera Piezas enteras
Fresco

4 1200322 | Ternera Lomo Fresco Extra Filetes

5 1200323 | Ternera Redondo Primera Piezas enteras
Fresco

6 1200324 | Ternera filetes Extra Filetes
Solomillo Fresco

o cODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE UNIT. | CONSUMO | IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA CON IVA ESTIMADO | TOTAL C/IVA

1 1200048 | Ternera Aguja 7,10€/Kg | 10% | 7,81€ 1.550 KG 12.105,50 €
Fresca

2 1200052 | Ternera Tapa 8,90€/Kg | 10% | 9,79€ 90 KG 881,10 €
fresca

3 1200119 | Ternera 7,40€/Kg | 10% | 8,14€ 1.390 KG 11.314,60 €
Morcillo Fresco

4 1200322 | Ternera Lomo 11,90€/Kg | 10% | 13,09 € 110 KG 1.439,90 €
Fresco

5 1200323 | Ternera 7,90€/Kg | 10% | 8,69€ 590 KG 5.127,10 €
Redondo Fresco

6 1200324 | Ternera filetes 24,10 €/Kg | 10% | 26,51 € 43 KG 1.139,93 €

Solomillo Fresco

TOTAL LOTE N2 1.1

IMPORTE SIN IVA: 29.098,30 € | 32.008,13 €

1.2.- DE GANADO OVINO

Las carnes deberdn ajustarse en cuanto a su clasificacidn, cantidad y marcaje a lo establecido por el cddigo
Alimentario Espafiol y la normativa que lo desarrolle (Orden de 18 de septiembre de 1975 y R.D. 362/1958).

Ne CcODIGO ARTICULO CATEGORIA/CALIDAD CARACTERISTICAS
ORDEN

7 1200300 | Cordero Pierna Primera Piezas deshuesadas sin trocear

Fresca
Todas las cantidades estan expresadas en Kilogramos
Y cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE UNIT. | CONSUMO IMPORTE

ORDEN UNITARIO | IVA CON IVA ESTIMADO | TOTAL C/IVA

7 1200300 | Cordero 12,10€/Kg | 10% | 13,31€ 423 Kg 5.630,13 €

Pierna Fresca

TOTAL LOTE N2 1.2

IMPORTE SIN IVA: 5.118,30 € | 5.630,13 €
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1.3.- DE GANADO PORCINO

Las carnes deberdn ajustarse en cuanto a su clasificacién, cantidad y marcaje a lo establecido por el cédigo
Alimentario Espafiol y la normativa que lo desarrolle (Orden de 18 de septiembre de 1975y R.D. 362/1958).
Deberan estar limpias.

- CODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
8 1200189 | Cerdo Magro Fresco Primera Piezas sin trocear
9 1200293 | Cerdo Cinta de Lomo Primera Piezas enteras
Fresco
10 1200411 | Cerdo Solomillo Primera Piezas enteras
Fresco
11 1200413 | Cerdo Carrillada Primera Piezas enteras
Fresca
12 1200458 | Cerdo Chuleta Fresca Primera Raciones individuales
13 1200169 | Tocino Fresco Primera Piezas troceadas
o cODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE UNIT. | CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA CON IVA ESTIMADO | TOTAL C/IVA
8 1200189 | Cerdo Magro 4,75€/Kg | 10% | 5,23€ 310 Kg 1.619,75 €
Fresco
9 1200293 | Cerdo Cinta de 510€/Kg | 10% | 5,61€ 300 Kg 1.683,00 €
Lomo Fresco
10 1200411 | Cerdo Solomillo 8,20€/Kg | 10% | 9,02€ 43 Kg 387,86 €
Fresco
11 1200413 | Cerdo Carrillada 7,30€/Kg | 10% | 8,03€ 225 Kg 1.806,75 €
Fresca
12 1200458 | Cerdo Chuleta 4,80€/Kg | 10% | 5,28 € 17 Kg 89,76 €
Fresca
13 1200169 | Tocino Fresco 3,50€/Kg | 10% | 3,85€ 143 Kg 550,55 €
TOTAL LOTE N2 1.3 IMPORTE SIN IVA: 5.579,70 € 6.137,67 €
TOTAL LOTE N2 I: CARNES IMPORTE SIN IVA: 39.796,30 € | C/ IVA:
43.775,93 €
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LOTE Il: PESCADOS

A efectos del Cédigo Alimentario, Capitulo Xl Secciéon 12, se comprende en la denominacién genérica de
pescados a los animales vertebrados comestibles, marinos o de agua dulce ( peces, mamiferos, cetaceos y
anfibios) frescos o conservados por distintos procedimientos autorizados.

11.1.- PESCADO FRESCO

Pescados frescos son aquellos que no han sufrido, desde su captura, ninguna operacion dirigida a su
conservacion, excepto la adicién de hielo troceado puro o mezclado con sal o que hayan sido conservados a
bordo de los pesqueros con agua de mar o salmuera refrigerada.

El suministro se establecera en funcion de la estacidn y las existencias del mercado, de acuerdo con las
peticiones efectuadas por el Centro. Deberdn cumplir los requisitos establecidos en la normativa vigente. Los
pescados seran de clase A, por lo que cumpliran las caracteristicas organolépticas de dicha clase en cuanto a
aspecto externo, ojos, branquias, consistencia, cavidad abdominal (Art. 23 R.D.1521/1984) y deberan ir
acompafiados de las guias y certificados sanitarios correspondientes. No podran haber sido sometidos desde
su captura a ningun proceso de conservacion.

El etiquetado segun R.D. 121/2004 sobre identificacion de los productos de pesca, de la Acuicultura y del
Marisqueo vivos, frescos, refrigerados o cocidos.

Todos los pescados se entregaran limpios, sin visceras y fileteados segun las necesidades. Para garantizar la
frescura del género la entrega del pedido se realizara siempre al dia siguiente a efectuarse el mismo.

Caracteristicas del producto:
e Piel con pigmentacién tornasolada, colores vivos y brillantes con irisaciones sin decoloracién.
* Mucosidad cutdnea: acuosa transparente.
¢ Consistencia de la carne muy firme, rigida y elastica.
¢ Ojo: convexo, pupila negra y brillante.
¢ Branquias: color rojo vivo a purpura uniforme, sin mucosidad.
¢ Olor: fresco a algas marinas, picante a yodo.
¢ Ausencia de materias extranas.
* Sin signos de recongelacién, enmohecimiento, rancidez, deshidratacion profunda o cualquier otra
alteracion o defecto.
e Libre de restos de visceras, manchas de sangre, parasitos, residuos de peritoneo, escamas, espinas
y coloraciones atipicas, asi como desgarros, roturas, deshilachamientos, contusiones, etc.

Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/CALIDAD CARACTERISTICAS
ORDEN
1 1200600 | Salmdn Supremas Primera Sin piel. Piezas de 150 gr.
Fresco
2 1200467 | Merluza Entera Primera Merluza o pescadilla fresca
T/4-5 Fresca (Merlucciusmerluccius,

Merlucciussenegalensis)

Merluza fresca, de peso igual o
superior a 200 gr, eviscerada y sin
cabeza

14
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N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE UNIT. | CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA CON IVA ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1200600 | Salmdén Supremas | 10,10€/Kg | 10% | 11,11 € 1.100 KG 12.221,00 €
Fresco
2 1200467 | Merluza Entera 7,00 €/Kg 10% | 7,70€ 275 KG 2.117,50€
T/4-5 Fresca
TOTAL LOTE N2 II.1 IMPORTE SIN IVA: 13.035,00 € | 14.338,50 €

11.2.- PESCADOS CONGELADOS

Se entiende por alimentos ultra-congelados aquellos productos que: - hayan sido sometidos a procesos de
congelacion rapida; - La temperatura en todas sus partes se mantenga a una misma temperatura en
congelacion de -182 C.; - Sean comercializados de modo que indiquen que poseen esa caracteristica; - El
almacenamiento, transporte y distribucién seran los adecuados para poder tratar estos alimentos ultra-
congelados; - Los registros para controlar esos alimentos, tanto en su almacenamiento como en el transporte
estarad de acuerdo a lo establecido en el Reglamento (CE) 37/2005, de 12 de enero

El transporte se realizard en vehiculos dotados de un medio de produccién de frio capaces de permitir la no
ruptura de la cadena de frio. La temperatura minima del producto sera de -18 2C. Se ajustaran a la norma
general de etiquetado, presentaciéon y publicidad de los productos alimenticios envasados.

Caracteristicas del Producto
¢ Olor: algas marinas.
e Carne: firme y eldstica, superficie lisa
e Piel: pigmento vivo y tornasolado, u opalescente, sin decoloracidn.

e Ausencia de materias extranas.

¢ Sin signos de recongelacidn, enmohecimiento, rancidez, deshidratacién profunda o cualquier otra
alteracion o defecto.
e Libre de restos de visceras, manchas de sangre, parasitos, residuos de peritoneo, escamas, espinas
y coloraciones atipicas, asi como desgarros, roturas, deshilachamientos, contusiones, etc.

Ne CcODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
3 1200469 | Atun Lomo Primera (Thunnus thinnus, Thunnus albacares, Thunnus
congelado obesus)
Presentado en lomos sin piel ni espinas, con
proteccion de las quemaduras del frio con
glaseado (<10%).
4 1200084 | Gamba Pelada Primera. Gamba congelada (Parapenaeus sp)
congelada Gamba sin  cocer, pelada, sin glaseo,
ultracongelada, de peso igual o superior a 12 gr la
unidad.
5 1200472 | Gamba Arrocera Primera Gamba arrocera cruda (Parapenaeus sp)
congelada Gamba sin cocer, sin glaseo, ultracongelada, de
peso igual o superior a 8 gr la unidad.
6 1200478 | Bacalao Lomo primera (Gadus morhua)
congelado Lomo de bacalao ultracongelado, presentada con
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piel. Las piezas deben pesar mas de 1 kg.
7 1200403 | Cazdn congelado Primera Cazén (Galeorhinus galeus; Prionace glauca)
Presentado en piezas enteras ultracongelado/a.
8 1200282 | Merluza Filete sin Primera (Merluccius spp)
piel congelada Filetes de merluza ultracongelada, presentada en
filetes sin piel. Las piezas deben pesar entre 180-
220 gr
9 1200468 | Merluza Lomo Primera Merluza Lomo con piel (Merluccius merluccius)
congelado Merluza ultracongelada, presentada en lomos
proveniente de merluza entera eviscerada vy
descabezada., las piezas deben pesar entre 180 y
220 gr.
10 1200408 | Fletan (halibut) Primera (Hippoglossus hippoglossus)
Filete congelado Filete de fletan ultracongelado, presentado en
filetes sin piel. Las piezas deben pesar entre 180-
220 gr.
11 1200496 | Limanda Filete Primera Presentado en filetes sin piel. Las piezas deben
congelado pesar entre 180y 220 gr.
12 1200422 | Boquerén Primera Porciones rebozadas congeladas filete de
enharinado boquerdn rebozado, bolsa de 1 Kilogramo
13 1200459 | Mejillén Limpio Primera Mejillon congelado sin concha (Mytilus edulis;
congelado Mytilus galloprovincialis; Mytilus sp)
Carne de mejillén sin concha, limpio, sin glasear,
ultracongelado, de peso igual o superior a 10 gr la
unidad.
14 1201903 | Palitos de Primera Preparados de pescado congelados palito de mar,
Cangrejo (Surimi) bolsa de 1 Kilogramo
congelados
15 1200620 | Anillas Pota Primera (lllex argentinus, Toradores spp, Loligo spp,
congelada Dosidicus spp,
Ommastrephe spps.)
Potas limpias, en anillas con glaseo inferior al
10%, ultracongelado.
16 1200423 | Tinta Calamar Primera Tinta de calamar congelada, sobre de 4-5 Gramos
Ne cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO TOTAL C/IVA
3 1200469 | Atun Lomo 8,50 €/Kg 10% |9,35€ 290 Kg 2.711,50 €
congelado
4 1200084 | Gamba Pelada 5,20 €/Kg 10% | 5,72¢€ 615 Kg 3.517,80 €
congelada
5 1200472 | Gamba Arrocera 7,25 €/Kg 10% | 7,98€ 51 Kg 406,73 €
congelada
6 1200478 | Bacalao Lomo 4,85 €/Kg 10% | 5,34€ 1.285Kg 6.855,48 €
congelado
7 1200403 | Cazdn Tacos 4,25 €/Kg 10% | 4,68 € 250 Kg 1.168,75 €
congelado
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8 1200282 | Merluza Filete sin | 5,75 €/Kg 10% | 6,33 € 980 Kg 6.198,50 €
piel congelada
9 1200468 | Merluza Lomo 7,95 €/Kg 10% | 8,75 € 2.010 Kg 17.577,45 €
congelado
10 1200408 | Fletan Filete 7,95 €/Kg 10% | 8,75 € 1.400 Kg 12.243,00 €
congelado
11 1200496 | Limanda Filete 4,90 €/Kg 10% | 5,39€ 445 Kg 2.398,55 €
congelado
12 1200422 | Boquerdn 7,05 €/Kg 10% | 7,76 € 100 Kg 775,50 €
enharinado
13 1200459 | Mejillén Limpio 4,50 €/Kg 10% | 4,95€ 210 Kg 1.039,50 €
congelado
14 1201903 | Palitos de 3,35 €/Kg 10% | 3,69€ 10 Kg 36,85 €
Cangrejo (Surimi)
congelados
15 1200620 | Anillas Pota 3,95€/Kg | 10% |4,35€ 775 Kg 3.367,38 €
congelada
16 1200423 | Tinta Calamar 0,07 €/Un 10% | 0,08 € 325 Un 25,03 €
TOTAL LOTE N2 1.2 IMPORTE SIN IVA: 53.020,02 € | 58.322,02 €
TOTAL LOTE N2 II: PESCADOS IMPORTE SIN IVA: 66.055,00 € | C/IVA
72.660,52 €
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LOTE lll: AVES Y HUEVOS

Todas las aves procederan de mataderos legalmente autorizados para este tipo de sacrificios, para lo cual
estaran provistas del correspondiente marchamo o etiqueta de garantia sanitaria, expresando claramente la
fecha de envasado y caducidad. Se suministraran en cajas de polipropileno limpias o de cualquier otro
material autorizado en el Capitulo IV del Cédigo Alimentario, Capitulo XI "Ave y Caza". Cada embalaje debera
estar tapizado interiormente con una pelicula o film alimentario impermeable, suficientemente amplio para
ser doblado sobre los envases después de llenos, cubriendo la mercancia, con el fin de aislar de posibles
gérmenes, bacterias, etc., que puedan existir en el interior.

Todos los géneros presentaran frescura, textura y color caracteristicos. Se suministraran en vehiculos
frigorificos, rigurosamente limpios y respetando al maximo la normativa higiénico-sanitaria vigente,
cumpliendo las condiciones sefialadas en el Capitulo X para el transporte de carne fresca.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

Caracteristicas del producto
e Color: rosa claro.
¢ Olor caracteristico a carne de ave, evitandose carnes con olor a rancio u olores extranos.
e Consistencia firme pero no dura. Debe ceder a la presidon, pero no estar blanda.
e Textura suave y humeda.
e Se presentara limpia, sana, debidamente preparada, libre de plumas, cafiones prominentes y
practicamente libres de los no prominentes.
* No poseeran huesos rotos, ni heridas, cortes o arafiazos.
e Las carnes iran acompafnadas de un documento que incluya el nimero o cédigo de referencia que
garantice la relacién y el animal o animales de procedencia, el pais donde el animal haya nacido,
donde haya sido engordado, el nimero de autorizacién del matadero en el que haya sido sacrificado
y el pais, el nimero de autorizacion y el pais de la sala de despiece.

Los envases que contengan canales, deberan presentar las siguientes especificaciones:
-Especie.

-NUumero y Peso de las canales.

-Nombre del matadero y nimero de R.S.1.

-Fecha del sacrificio

-Categoria comercial

-Instrucciones de conservacion.

Los recipientes o bandejas que contengan despieces, deberdan presentar las siguientes
especificaciones:

-Especie.

-Parte anatdmica de la canal.

-Contenido neto.

-Nombre de la empresa y nimero de R.S.I.

-Fecha de envasado.

-Instrucciones de conservacion.

Para todo lo anteriormente descrito, se estara a lo dispuesto en el CAE, Capitulo XI, Seccién 12 (Aves)
y Capitulo X1V, Seccién 12 (Huevos).

Real Decreto 147/1993 y RD. 2087/1994, R.D. 2412/1994, que establecen las condiciones sanitarias
de produccién y comercializacidén de Carnes Fresca de Aves de Corral.
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Las temperaturas de conservacion de los articulos en el momento de la recepcion en la cocina del
Hospital La Fuenfria seran las definidas en el manual APPCC que en el caso de las aves fresca es =<
49C; en el caso de los huevos y ovoproductos < 42C

Huevos: Los embalajes (incluidos los elementos interiores) seran resistentes a los golpes, estaran
secos, en buen estado de mantenimiento y limpieza y fabricados con materiales adecuados para que
los huevos estén protegido de olores extranos y de posibles alteraciones de calidad.

Ne CODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1200083 | Gallina en canal Fresca Primera Entera
2 1200291 | Pollo Cuarto Trasero Primera 350 gr. unidad aprox.
con Hueso
3 1200321 | Pollo Pechuga Filete Primera Filetes de entre 150 - 170 gr.
Fresco
4 1200430 | Pavo Pechuga Filete Primera Filetes de entre 150 - 170 gr.
Fresco
5 1200484 | Pollo Entero (canal) Primera 1,5 kg unidad aprox.
6 1200486 | Pollo Jamoncitos Primera 200 gr unidad aprox
7 1201042 | Pollo Contramuslo Fileteado sin piel
Filete Fresco
8 1200090 | Huevo Gallina Fresco Clase L Huevos (blancos y/o morenos) A-L63 /73
gr.
9 1201666 | Huevo liquido Primera Debe presentar las caracteristicas de color,
pasteurizado olor y sabor del huevo recién batido, y
estara sélo elaborado con huevos frescos.
La presentacién serd en envases de un
litro.
10 1201049 | Huevo Clara Liquida Primera Debe presentar las caracteristicas de color,
Pasteurizada olor y sabor propios del producto, y estara
s6lo elaborado con huevos frescos. La
presentacién sera en envases de un litro.
N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1200083 | Gallina en canal 3,50 €/Kg 10% | 3,85€ 890 Kg 3.426,50 €
Fresca
2 1200291 | Pollo Cuarto Trasero | 3,50 €/Kg 10% | 3,85€ 1.500 Kg 5.775,00 €
con Hueso
3 1200321 | Pollo Pechuga Filete | 7,10 €/Kg 10% | 7,81€ 600 Kg 4.686,00 €
Fresco
4 1200430 | Pavo Pechuga Filete | 7,75 €/Kg 10% | 8,53€ 83 Kg 707,58 €
Fresco
5 1200484 | Pollo Entero (canal) 3,50 €£/Kg 10% |3,85€ 200 Kg 770,00 €
6 1200486 | Pollo Jamoncitos 3,87 €/Kg 10% | 4,26 € 575 Kg 2.447,78 €
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7 1201042 | Pollo Contramuslo 7,10 €/Kg 10% | 7,81€ 75 Kg 585,75 €
Filete Fresco
8 1200090 | Huevo Gallina Fresco | 1,66 1% 1,73 € 1.800 3.107,52 €
€/Docena docenas
9 1201666 | Huevo liquido 3,30 €/L 10% | 3,63€ 2.000 L 7.260,00 €
pasteurizado
10 1201049 | Huevo Clara Liquida | 3,30 €/L 10% | 3,63€ 1.590 L 5.771,70 €
Pasteurizada
TOTAL LOTE N2 Il AVES Y HUEVOS IMPORTE SIN IVA: 31.561,01 € | C/IVA
34.537,83 €
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LOTE IV: CHARCUTERIA

Crudos curados, mezcla de carnes picadas o troceadas de cerdo o de cerdo y vacuno y tocino, adicionada de
sal, pimentdn y otras especies, condimentos y aditivos autorizados, amasada y embutida en tripas naturales
o artificiales en su caso. Se ajustard a la norma general de etiquetado, presentacidn y publicidad de los
productos alimenticios envasados.
Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

Caracteristicas del producto:
e Condiciones organolépticas propias de cada articulo, sin olores ni sabores extrafios.

e Productos crudos. Consistencia firme y compacta al tacto. Tripa bien adherida a la

masa,

corte sin coloraciones anormales. Superficie exterior consistente, lisa, regular, sin grietas ni

hundimientos ostensibles.

¢ Tanto los ingredientes como los aditivos utilizados cumplirdn las normas establecidas por la
legislacidn vigente para este tipo de derivados carnicos.

e Procedentes de animales aptos para el consumo, sacrificados en mataderos y salas de
despiece homologados para el comercio segun Directiva 64/433/CEE

e Las temperaturas de conservacion de los articulos en el momento de la recepcién en la
cocina del Hospital La Fuenfria seran las definidas en el manual APPCC que en el caso de los
embutidos: =< 4°C;

Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1200054 | Jamén Centro Primera Centros de jamdn curado con corteza perfilada
Deshuesado en V. Curacidon minima de 7 meses. Deshuesado y
el envasado al vacio. Peso de la pieza entre 4y 5
kg.
2 1200060 | Chorizo Casero Primera Embutido crudo elaborado con carne de cerdo o
fresco mezcla de cerdo y vacuno, con tripa natural o
artificial y diametro superior a 22 cm.
3 1200076 | Fiambre Extra Producto elaborado con pechugas de pavo fresco
Pechuga Pavo y deshuesado, con gelatina, sal y conservantes
Fresco s/s autorizados. Libre de grasa en un 97%.
Presentacién en envases al vacio de 4 a 7 Kg.
4 1200091 | Jamén Cocido Extra Elaborado a partir del brazuelo o pernil de cerdo
Extra fresco deshuesado, sazonado, nitrificado vy
cocido. Relacidon humedad /
proteina 4,68; azucares totales maximo
2%, proteinas afiadidas ausencia; almidon
ausencia. Sera de categoria extra y en formatos
de entre 6 y 7 kg aproximadamente.
5 1200157 | Salchichoén Primera Embutido crudo elaborado con carne de cerdo o
mezcla de cerdo y vacuno, con la adicién de
tocino finisimamente picado, en tripa natural o
artificial y diametro minimo de 40 mm
6 1200388 | Mortadela Primera Producto elaborado en picado fino de recortes

21

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.og;/csv |‘|||I|I| ‘l"
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134



*,w Hospital
snvere L@ Fuenfria

Red

BHsH

Hospitales sin Humo

grasos Yy magros seleccionados de cerdo
embutidos en tripa impermeable, totalmente
adherida al producto y opaca, que los protege de
la luz y otros factores externos.

1200389

Salami

Primera

Mezcla en proporciones adecuadas de carnes
picadas de cerdo y panceta y/o tocino de cerdo
finamente picadas. Esta masa se embute al vacio
en tripas de fibras carnicas Las piezas resultantes
sufren un proceso de maduracién-desecacion en
secadero, con condiciones de temperatura y
humedad controladas

1200390

Choped

Primera

Producto preparado esencialmente con carne de
cerdo autorizada, limpia de restos, que se ha
sometido en su fabricacién a la accion del calor,
alcanzando en su punto critico una temperatura
suficiente para lograr la coagulacidon total o
parcial de sus proteinas carnicas.

1200391

Chorizo cular

Primera

Embutido crudo elaborado con carne de cerdo o
mezcla de cerdo y vacuno, con tripa natural o
artificial y diametro minimo de 40 mm

El producto presentado serad de calidad extra o
primera, con un peso aproximado de 1,7 kg.

10

1200452

Jamon York
Extra s/sal

Extra

Jamén cocido extra, bajo en sal. El producto
presentado sera de categoria extra y libre de
gluten y lactosa en su composicion

Elaborado a partir del brazuelo o pernil de cerdo
fresco deshuesado, sazonado, nitrificado vy
cocido. Relacién humedad /

proteina 4,68; azucares totales maximo
2%, proteinas afiadidas ausencia;
ausencia.

Serd de categoria extra y en formato de entre 6 vy
7 kg aproximadamente.

almidén

11

1200294

Hueso Codillo
Jamon Fresco

Primera

CcODIGO

ARTiCULO

PRECIO
UNITARIO

% IMPORTE

CONSUMO
ESTIMADO

IMPORTE

IVA UNIT. C/IVA TOTAL C/IVA

1200054

Jamon Centro
Deshuesado

13,82 €/Kg

10% | 15,20 € 625 Kg 9.501,25 €

1200060

Chorizo Casero

9,35 €/Kg

10% | 10,29€ 45 Kg 462,83 €

1200076

Fiambre Pechuga
Pavo Fresco s/s

6,60 €/Kg

10% | 7,26 € 200 Kg 1.452,00 €

1200091

Jamon Cocido
Extra

8,50 €/Kg

10% |9,35€ 1.200 Kg 11.220,00 €

1200157

Salchichdn

10,80 €/Kg

10% | 11,88 € 15 Kg 178,20 €

1200388

Mortadela

5,80 €/Kg

10% | 6,38€ 25Kg 159,50 €
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7 1200389 | Salami 10,80 €/Kg 10% | 11,88 € 10 Kg 118,80 €

8 1200390 | Chéped 6,95 €/kg 10% | 7,645 € 20 Kg 152,90 €

9 1200391 | Chorizo cular 11,80 €/kg 10% | 12,98 € 18 Kg 233,64 €

, - .

10 1200452 Jamén York bajo 8,50 €/kg 10% | 9,35€ 312 Kg 2.917,20€
en sal

11 1200294 Hueslo codillo 3,884 €/kg 10% | 4,27 € 550 Kg 2.349,82 €
Jamon Fresco

TOTAL LOTE N2 IV CHARCUTERIA IMPORTE SIN IVA: 26.132,85 € C/IVA
28.746,14 €

23

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.oré;/cw |‘|||I|I| ‘l" |||| ml"m |||
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134



v'v HOSp'taI Red
sé'u’dw La Fuenfria B-HsH

Hospitales sin Humo

LOTE V: PRODUCTOS CONGELADOS

Se entiende por alimentos ultra-congelados aquellos productos que: - hayan sido sometidos a procesos de
congelacion rdpida; - La temperatura en todas sus partes se mantenga a una misma temperatura en
congelacion de -182 C.; - Sean comercializados de modo que indiquen que poseen esa caracteristica; - El
almacenamiento, transporte y distribucién seran los adecuados para poder tratar estos alimentos ultra-
congelados; - Los registros para controlar esos alimentos, tanto en su almacenamiento como en el transporte
estarad de acuerdo a lo establecido en el Reglamento (CE) 37/2005, de 12 de enero

El transporte se realizard en vehiculos dotados de un medio de produccién de frio capaces de permitir la no
ruptura de la cadena de frio. La temperatura minima del producto sera de -18 2C. Se ajustaran a la norma
general de etiquetado, presentacién y publicidad de los productos alimenticios envasados, los pesos
especificados son con los productos descongelados

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

V.1.- VERDURAS CONGELADAS

Habran sido recolectadas y ultra-congeladas en su momento 6ptimo de madurez

Ne cODIGO ARTIiCULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1201637 | Coliflor congelada Primera Producto obtenido a partir de frutos tiernos,
limpios, sanos, cortadas en trozos y ultra
congeladas.
2 1202114 | Judia Verde Plana Primera Producto obtenido a partir de frutos tiernos,
congelada limpias, sanas, despuntadas, desprovistas de
hebras, cortadas en trozos y ultra congeladas.
3 1201635 | Brécoli congelado Primera Producto obtenido a partir de frutos tiernos,
limpios, sanos, cortadas en trozos y ultra
congeladas.
4 1201639 | Espinaca Primera Elaboradas a partir de hojas de 8 cm de
congelada peciolo como maximo. Sanas, limpias y ultra
congeladas.
5 1202110 | Alcachofa Entera Primera Sanas, limpias, exentas de lesiones y ultra
congelada congeladas. Tamafio grande o normal.
6 1201295 | Esparrago Verde Primera Producto obtenido a partir de frutos tiernos,
congelado limpios, sanos, textura firme pero no fibrosa y
ultra congelado
7 1201640 | Guisante Fino Primera Producto obtenido de guisantes frescos, sanos,
Congelado limpios y ultra congelados
N2 CcODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA | UNIT.C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1201637 | Coliflor congelada 1,20 €/kg 4% | 1,25 € 750 kg 936,00 €
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2 1202114 | Judia Verde Plana 1,21 €/kg 4% | 1,26 € 900 kg 1.132,56 €
congelada
3 1201635 | Brécoli congelado 1,15 €/kg 4% | 1,20€ 230 kg 275,08 €
4 1201639 | Espinaca congelada | 1,09 €/kg 4% | 1,13 € 230 kg 260,73 €
5 1202110 | Alcachofa Entera 2,98 €/kg 4% | 3,10€ 500 kg 1.549,60 €
congelada
6 1201295 | Esparrago Verde 6,15 €/kg 4% | 6,40€ 28 kg 179,09 €
congelado
7 1201640 | Guisante Fino 1,19 €/kg 1% | 1,24€ 420 kg. 519,79 €
Congelado
TOTAL LOTE N2 V.1 IMPORTE SIN IVA: 4.666,20 € 4.852,85 €
V.2.- CONGELADOS VARIOS
Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
8 1201626 | Empanadillas de Primera De atun/bonito. En tamafios normal (10 cm
atun aprox.) peso 50 gr. unidad aprox.
9 1202095 | Empanadillas de Primera Elaboradas con carne de vacuno y cerdo y
carne verduras. Peso 50 gr. unidad aprox.
10 1200195 | Helado Sabores Tarrina Composicidn: Azucares 13% minimo, grasa
de leche 22% minimo, proteina lactea 2,5%
minimo, extracto seco magro 7% minimo,
espesantes, estabilizadores y emulgentes un
1% minimo. Presentacidn en tarrinas
individuales desechables de capacidad 100-
130 gr aprox.
11 1200196 | Helado Sabores Tarrina Presentacién en tarrinas individuales
s/azucar desechables de capacidad 100-130 gr aprox.
N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA UNIT. C/IVA ESTIMADO TOTAL C/IVA
8 1201626 | Empanadillas de | 3,20 €/kg 10% | 3,52€ 90 kg. 316,80 €
atun
9 1202095 | Empanadillas de | 7,60 €/kg 10% | 8,36 € 50 Kg 418,00 €
carne
10 1200195 | Helado Sabores | 0,412 €/Un | 10% | 0,45€ 1.008 Un 456,83 €
11 1200196 | Helado Sabores | 0,91 €/Un 10% | 1,00€ 624 Un 624,62 €
s/azucar
TOTAL LOTE N2 V.2 IMPORTE SIN IVA: 1.651,14 € 1.816,25 €
TOTAL LOTE N2 V PRODUCTOS CONGELADOS IMPORTE SIN IVA: 6.317,34 € C/IVA
6.669,10 €
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LOTE VI: LACTEOS Y DERIVADOS

Los productos lacteos que se suministren deberan ajustarse a lo establecido en el Cddigo Alimentario
Espafiol y la normativa vigente que lo desarrolle. Los productos serdn de primera categoria.

Los productos lacteos son productos derivados exclusivamente de la leche, quedando entendido que podran
afiadirse sustancias necesarias para su fabricacién, siempre que dichas sustancias no se utilicen con objeto de
remplazar enteramente o en parte cualquiera de los constituyentes de la leche.

Se introduciran leche de almendra, soja o cualquier otro producto, cuando sea necesario para los pacientes.
Las temperaturas de conservacion de los articulos en el momento de la recepcidn seran las definidas por el
fabricante o, en su defecto, por el manual APPCC de las cocinas del Hospital, que en el caso de la leche y

derivados es actualmente entre 0 y 42C

La fecha de caducidad de la leche semidesnatada en el momento de la recepcién debera distar al menos 45
dias.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

Ne coDIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1201649 | Leche Primera Pasterizada, sometida a un proceso tecnoldgico
Semidesnatada adecuado, que asegure la destruccién de los

gérmenes patdgenos y la casi totalidad de la flora
banal, sin modificacion sensible de su naturaleza
fisico-quimica,  caracteristicas  bioldgicas vy
cualidades nutritivas. Grasa entre el 1,5 y 1,8%,
proteinas minimas de un 3% y lactosa de un 4,7%.
Envase tipo tetrabrick o tetrapack de 1 litro

2 1200183 | Yogurt Frutas Primera Producto de leche coagulada obtenido por
sabores fermentacidn lactica, a partir de leche pasterizada,
Desnatado nata pasterizada y leche concentrada. Contenido

minimo de materia grasa del 0,5%. Ph igual o
inferior al 4,6. Aromatizado y edulcorado con
agentes aromaticos y edulcorantes autorizados.
Envasada en tarrinas individuales de materiales
autorizados. Envase individual desechable de
capacidad de 125 gr. aprox.

3 1200396 | Yogurt Natural Primera. Producto de leche coagulada obtenido por
fermentacién lactica, a partir de leche pasterizada,
nata pasterizada y leche concentrada. Contenido
minimo de materia grasa del 2%. Ph igual o inferior
al 4,6. Envasada en tarrinas individuales de
materiales autorizados desechables. De 125 gr.
aprox. de capacidad
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4 1201333 | Flan Vainilla Primera Preparado lacteo cuyo componente basico es la
s/azucar leche entera, total o parcialmente desnatada,
aromatizado, edulcorado y/o enriquecido con la
adicion de sus propios componentes y otros
ingredientes autorizados. Envasado en tarrinas
individuales de materiales autorizados desechables
de 100 gr. aprox. de capacidad
5 1200345 | Arroz con leche | Primera Preparado alimenticio elaborado con una mezcla
de arroz, leche, nata, azicar y almidén de maiz
modificado, sometida a un proceso de
pasteurizacién Tarrina individual desechable de 140
gr. aprox
6 1200394 | Natillas Vainilla | Primera Preparado alimenticio cuya base es la leche, azucar
s/azlcar y otros ingredientes que le dan un sabor
caracteristico. Envasado en tarrinas individuales de
materiales autorizados capacidad de 125 gr aprox
7 1202118 | Queso Fundido Primera Color amarillento, sabor suave, libre de sabores y
Rallado olores extrafios, textura suelto al tacto.
8 1200149 | Queso Manchego Materia prima, leche de oveja; tipo, duro; forma,
Semicurado mezcla cilindrica; pasta, blanca amarillenta; corteza dura,
con impresiones de los moldes; materia grasa, 43%.
9 1200399 | Queso Edam en | Categoria Presentado en barra de 1Kg a 1,5 Kg.
Barra primera
10 1200400 | Queso Fundido | Primera Presentado en cajas de 8 a 24 unidades
en porciones,
desnatado
11 1201657 | Queso Fresco Primera Queso blanco pasteurizado Presentado en Tarrina
Burgos 75 gr. Aprox.
12 1200760 | Queso en Barra | Categoria Semi-graso para sandwich Presentado en barra de
Sandwich primera 1Kgal5Kg
13 1201652 | Leche sin Primera Leche sin lactosa entera. Envase brick de 1 litro
Lactosa
e cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1201649 | Leche 0,658 €/L 4% 0,68 € 6.500 L 4.448,08 €
Semidesnatada
2 1200183 | Yogurt Frutas 0,185 Un 10% | 0,20€ 30.000 Un | 6.105,00 €
sabores Desnatado
3 1200396 | Yogurt Natural 0,18 Un 10% | 0,20€ 6.500 Un 1.287,00 €
4 1201333 | Flan Vainilla 0,178 Un 10% | 0,20€ 6.000 Un 1.174,80 €
s/azlcar
5 1200345 | Arroz con leche 0,338 Un 10% | 0,37€ 4.250 Un 1.580,15 €
6 1200394 | Natillas Vainilla s/a | 0,249 Un 10% | 0,27 € 6.700 Un 1.835,13 €
s/azucar
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7 1202118 | Queso Fundido 6,775 €/Kg | 4% 7,05 € 55 Kg 387,54 €
Rallado

8 1200149 | Queso Semicurado | 8,775 €/Kg | 4% 9,13 € 75 Kg 684,46 €

9 1200399 | Queso Edam en 7,08 €/Kg 4% 7,36 € 90 Kg 662,69 €
Barra

10 1200400 | Queso Fundidoen | 0,085 €/ 4% 0,09 € 4.800 424,32 €
porciones, Porcién porciones
desnatado

11 1201657 | Queso Fresco 0,282 Un 4% 0,29 € 850 Un 249,29 €
Burgos. Tarrina

12 1200760 | Queso en Barra 5,686 Kg 4% 591¢€ 100 Kg 591,34 €
Sandwich

13 1201652 | Leche sin Lactosa 1,198 €/L 4% 1,25 € 700 L 872,13 €

TOTAL LOTE N2 VI PRODUCTOS LACTEOS IMPORTE SIN IVA. 18.892,66 € | C/IVA
20.301,94 €
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LOTE VII: PASTAS, HARINAS Y LEGUMBRES

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el C.A.E y la normativa que lo desarrolle.

VII.1.- PASTAS

Caracteristicas del producto:
Elaborados segun las normas de las pastas alimenticias simples, con sémola, semolinas o harinas
procedentes de trigo duro, semiduro, blanco o sus mezclas y agua. Estando especialmente prohibida la
incorporacién de huevo, derivados lacteos, grasas comestibles y verduras desecadas.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

Ne cODIGO ARTIiCULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1201954 | Pasta Sopa de Lluvia Primera Elaborados con harina de trigo
exclusivamente. Tipo “granulo o estrella”.
Embolsados en paquetes de 5 kg.
2 1201952 | Pasta Primera Elaborados con harina de trigo
Macarrones/Pluma exclusivamente. Cortados. Embolsados en
paquetes de 5 kg.
3 1201948 | Pasta Espirales con Primera Elaborados con harina de trigo
Vegetales exclusivamente. Cortados con forma que le
da el nombre. Envase 5 kg.
4 1201950 | Pasta Fideo Grueso Primera Elaborados con harina de trigo
Fidela exclusivamente. Cortados. Embolsados en
paguetes de 5 kg.
5 1202096 | Pasta Fideo Cabellin Primera Elaborados con harina de trigo
exclusivamente. Calibre 0. Cortados.
Embolsados en paquetes de 5 kg
6 1201947 | Pasta laminas lasafa Primera Elaboradas con harina de trigo
exclusivamente. En envase de 4-5 Kg.
Ne CcODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1201954 | Pasta Sopa de 1,25 €/Kg 10% | 1,38€ 35 kg 48,13 €
Lluvia
2 1201952 | Pasta Macarrones | 1,25 €/kg 10% | 1,38€ 175 Kg. 240,63 €
/Pluma
3 1201948 | Pasta Espirales 1,65 €/Kg 10% | 1,82€ 30 kg 54,45 €
con Vegetales
4 1201950 | Pasta Fideo 1,25 €/Kg 10% | 1,38€ 130 kg 178,75 €
Grueso Fideua
5 1202096 | Pasta Fideo 1,25 €/Kg 10% | 1,38€ 150 kg 206,25 €
Cabellin

29

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.oré;/csv |‘|||I|I| ‘l"
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134



v'v HOSplta| Red
sé'u’d'mm La Fuenfria B-HsH

Hospitales sin Humo

6 1201947 | Pasta laminas 3,625€/kg | 10% | 3,99 € 36 kg. 143,55 €
lasana
TOTAL LOTE N2 VII.1 PASTAS IMPORTE SIN IVA: 792,50 € | 871,76 €

VII.2.- HARINAS Y ARROZ

Ne CcODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
7 1201946 | Harina de Trigo Primera De color blanco o ligeramente amarillento, de

grano fino adecuado, y exento de impurezas
mohos y olores o sabores extrafios. Acondicionada
para uso en rebozo o condimentacién de los
alimentos. Presentado en envases de 25 kilos.

8 1200106 | Harina de Maiz Primera Procedente de la operacion mediante la cual los
granos de cereales, libres de materias extrafias,
son triturados y reducidos a particulas de diversos
tamafios separables entre si por medios
mecanicos. Presentado en envase de 1- 2,5 kg.

9 1200427 | Harina de Primera Producto obtenido a partir de la molienda del
Garbanzo garbanzo. Color amarillo claro, exenta de mohos,
podredumbre, insectos y parasitos, de olores vy
sabores extrafios. Humedad inferior al 17%.
Envase de 1 kg.

10 1202094 | Pan Tostado s/sal Primera Procedente de pan de harina de trigo sin sal que
después de su coccidon es cortado, tostado vy
envasado. Presentacion en paquetes de 2 unidades
de 15 gr. aprox. Envuelto.

11 1200335 | Pan Tostado con Primera Procedente de pan de harina de trigo con sal que
sal después de su coccidon es cortado, tostado vy
envasado. Presentacion en paquetes de 2 unidades
de 15 gr. aprox. Envuelto

12 1200338 | Pan de molde Primera Paquetes de 800 gr. aprox. Corte tipo sandwich
13 1200499 | Galleta tipo Maria Primera Producto obtenido del tostado de una masa
s/azUcar elaborada con harinas, grasas comestibles,

azlcares, productos aromaticos diversos, sal vy
otros productos alimenticios. Presentacidon en
paguete envasado de 4 unidades.

14 1202098 | Galleta Tostada Primera Producto obtenido del tostado de una masa
elaborada con harinas, grasas comestibles,
azlcares, productos aromaticos diversos, sal y
otros productos alimenticios. Presentacidon en
paguete envasado de 4 unidades

15 1201907 | Pan Rallado Primera Procedera del proceso de trituracién industrial del
pan, no de restos de pan.
Presentacién en sacos de 5 kilos.
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16 1200349 | Arroz Vaporizado Primera Fruto pulido de Oryza sativa. Arroz elaborado con
grano largo, grano translicido, de color ambar,
sometido a proceso de maceracidén/vaporizacion.
Envase 1 kg.

17 1201969 | Puré de patatas primera Copos de patata. No deberd llevar ningun
componente lacteo ni trazas en su composicion:
Embolsado en paquetes de 1 - 3 Kg.

N2 CcODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE

ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTALC/IVA

7 1201946 | Harina de Trigo 0,52 €/Kg 4% 0,54 € 675 kg 365,04 €

8 1200106 | Harina de Maiz 3,90 €/kg 10% | 4,29€ 38 Kg 163,02 €

9 1200427 | Harina de 2,65 €/Kg | 4% 2,76 € 24 Kg 66,14 €
Garbanzo

10 1202094 | Pan Tostado s/s 0,058 10% | 0,06 € 5.500 pag. | 350,90 €
(pag. 2 unidades) €/paq

11 1200335 | Pan tostado con sal | 0,058 10% | 0,06 € 6.500 paq 414,70 €
(pag. 2 unidades) €/paq

12 1200338 | Pan de molde 1,026 €/Un | 10% | 1,13 € 400 Un 451,44 €
(800¢gr)

13 1200499 | Galleta tipo Maria 0,081 10% | 0,09 € 40.000 pag. | 3.564,00 €
s/azlcar (paq. 4 €/paq.
unidades)

14 1202098 | Galleta Tostada 0,043 10% | 0,05€ 58.000 paq. | 2.743,40 €
(pag. 4 unidades) €/paq.

15 1201907 | Pan Rallado 1,20 €/Kg 10% | 1,32€ 175 kg 231,00 €

16 1200349 | Arroz Vaporizado 1,04 Kg 4% 1,08 € 650 Kg 703,04 €

17 1201969 | Puré de patatas 2,25 €/Kg 10% | 2,48¢€ 36 Kg 89,10 €

TOTAL LOTE N2 VII.2 HARINAS Y ARROZ IMPORTE SIN IVA: 8.370,20 € 9.141,78 €

VII.3.- LEGUMBRES

Enteros, sanos, exentos de moho podredumbres, insectos vivos o muertos, asi como exentos de trazos
visibles de residuos, olores y sabores extrafios.
Todos los productos deberan ajustarse a lo establecido en el Cédigo Alimentario Espafiol y la normativa
vigente que lo desarrolle.
Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada.

Ne cODIGO ARTiCULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
18 1201960 | Alubia Blanca Extra Semillas secas de Phaseolus vulgaris. Tipo
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rifién. Bolsa de 1 kg.
19 1202113 | Garbanzos Extra Semillas secas de Cicer arietinum. Bolsa 1
kg.
20 1201962 | Lentejas Extra Semillas secas de Lens esculenta. Tipo
pardina o francesilla. Bolsa de 1 kg.
21 1201961 | Judia Pinta Extra Semillas secas de Phaseolus lunatus.
Bolsa de 1 kg.
o CODIGO | ARTICULO | PRECIO % IMPORTE UNIT. | CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA C/IVA ESTIMADO | TOTALC/IVA
18 1201960 | Judia 1,65 €/kg 4% 1,72 € 153 Kg 262,55 €
Blanca
19 1202113 | Garbanzos | 1,65 €/kg 4% 1,72 € 850 Kg 1.458,60 €
20 1201962 | Lentejas 1,50 €/Kg 4% 1,56 € 285 Kg 444,60 €
21 1201961 | Judia Pinta | 2,01 €/Kg 4% 2,09 € 150 Kg 313,56 €
TOTAL LOTE N2 VII.3 LEGUMBRES IMPORTE SIN IVA: 2.383,95 € 2.479,31€
TOTAL LOTE N2 VII PASTA, HARINAS Y LEGUMBRES C/IVA
IMPORTE SIN IVA: 11.546,65 € 12.492,85 €
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LOTE VIil: PAN

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el Cédigo Alimentario Espafiol y la normativa vigente
que lo desarrolle, entre la que se encuentra el Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, por el que se aprueba
la norma de calidad para el pan.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Hospital,
éste podra solicitar su retirada

Ne coDIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1202117 | Pan Barra Primera Producto perecedero, precocido, resultante de
precocido integral la coccién de una masa obtenida por la mezcla
55/60 gr sin sal. de harina de trigo, sal comestible y agua

potable, fermentada por especies de
microorganismos propios de la fermentacidn
panaria. Presentada en barras de 55/60 gr sin
sal, para hornear en el hospital

e cODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA | UNIT. C/IVA | ESTIMADO TOTAL C/IVA
1 1202117 | Pan Barraintegral | 0,16 €/Un 4% | 0,17 € 96.000 Un 15.974,40 €

55/60 gr sin sal

TOTAL LOTE N2 VIII PAN IMPORTE SIN IVA: 15.360,00 € | C/IVA
15.974,40 €
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LOTE IX: BEBIDAS, CAFES E INFUSIONES

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el Cédigo Alimentario Espafiol y la normativa vigente

que lo desarrolle.

El vino solamente sera de uso para cocinar. Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y
caracteristicas acordadas por el Centro éste podra solicitar su retirada.

IX.1.- BEBIDAS

Ne cODIGO

ARTiCULO

CATEGORIA/
CALIDAD

CARACTERISTICAS

1 1200024

Agua mineral
s/gas1,5L

Primera

Agua de mesa sin gas, incolora, inodora e
insipida. Envasada en botellas o recipientes
desechables de un volumen de 1,5 litros,
precintado y con etiquetado indicativo del
contenido mineral del residuo seco.

2 1200331

Agua mineral
s/gas 0,33 L

Primera

Agua de mesa sin gas, incolora, inodora e
insipida. Envasada en botellas o recipientes
desechables de un volumen de 0,33 litros,
precintado y con etiquetado indicativo del
contenido mineral del residuo seco.

3 1201976

Vino Blanco

Su graduacién alcohdlica minima no serd
inferior a 92. De pasto o mezcla, envasado en
recipiente de cartdn, tipo Tetrabrik o Tetrapack
dellL.

4 1200332

Cerveza

Presentado en bote 0,33 L.

5 1200334

Bebida Soja

Presentado en envase de 1 L.

6 1201979

Néctar Naranja
s/azucar

Primera

(Citrus sinensis). Obtenidos mecéanicamente a
partir de frutas sanas, limpias y maduras, con
color, aroma y sabor caracteristico del fruto de
que proceden, conservados por procedimientos
fisicos autorizados. Sin azlcares afadidos.
Envasado en recipiente de carton, tipo
Tetrabrick o Tetrapack de 1 L.

7 1201978

Néctar Melocotdn
s/azucar

Primera

(Prunus pérsica). Obtenidos mecanicamente a
partir de frutas sanas, limpias y maduras, con
color, aroma y sabor caracteristico del fruto de
que proceden, conservados por procedimientos

fisicos autorizados. Sin azlcares afadidos.
Envasado en recipiente de cartdon, tipo
Tetrabrick o Tetrapack de 1 L.
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N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1200024 | Agua mineral s/gas | 0,31 €/Un 10% | 0,34€ 750 Un 255,75 €
15L
2 1200331 | Agua mineral s/gas | 0,14 €/Un 10% | 0,15€ 30.000 Un | 4.620,00 €
0,33L
3 1201976 | Vino Blanco 0,70 €/L 21% | 0,85 € 1.900L 1.609,30 €
4 1200332 | Cerveza 33 cl 0,45 €/Un 21% | 0,54 € 450 Bote 245,03 €
5 1200334 | Bebida Soja 1,15 €/L 10% | 1,27€ 451 56,93 €
6 1201979 | Néctar Naranja 0,689 €/L 21% | 0,83 € 2.100L 1.750,75 €
s/azucar
7 1201978 | Néctar Melocoton 0,689 €/L 21% | 0,83 € 1.100 L 917,06 €
s/azucar
TOTAL LOTE N2 IX.1 BEBIDAS IMPORTE SIN IVA: 8.221,56 € | 9.454,82 €
IX.2.- CAFES E INFUSIONES
Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
8 1200111 | Manzanilla Primera Especie vegetal para infusiones de uso en
Infusion alimentaciéon, maximo de humedad del 15%,
envasado en sobres individuales de 1,2 gr. Aprox.
9 1200344 | Té Infusion Primera Especie vegetal para infusiones de uso en
alimentacion, maximo de humedad del 15%,
envasado en sobres individuales de 1,2 gr aprox.
10 1200347 | Tila Infusidn Primera Especie vegetal para infusiones de uso en
alimentacion, maximo de humedad del 15%,
envasado en sobres individuales de 1,2 gr. aprox.
11 1201087 | Preparado Cacao Primera Preparado soluble a base de cacao, en sobres de
dosificacidon de 15-18 gr. para consumo individual.
12 1200040 | Café soluble Primera Extracto de café soluble en agua y un méximo de
descafeinado 0,3% de cafeina. Envasado en sobre individual de
sobre. 2 Gramos.aprox.
N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
8 1200111 | Manzanilla 0,019 10% | 0,02€ 9.500 198,55 €
Infusion. €/Sobre Sobres
9 1200344 | Té Infusidn 0,019 10% | 0,02€ 3.500 73,15 €
€/Sobre Sobres
10 1200347 | Tila Infusién 0,021 10% | 0,02€ 2.500 57,75 €
€/Sobre Sobres
11 1201087 | Preparado 0,22 10% | 0,24 € 7.000 1.694,00 €

35

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.og;/csv |‘|||I|I| ‘l" |||| ml"m |||
mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134



. : "
‘1: Hospital E[—f‘llile -y

anvare L@ Fuenfria

Hospitales sin Humo

Cacao sobre €/Sobre Sobres
individual
12 1200040 | Café soluble 0,0425 10% | 0,05¢€ 3.500 163,63 €
descafeinado €/Sobre Sobres
sobre 2 gr
TOTAL LOTE N2 IX.2 CAFES E INFUSIONES IMPORTE SIN IVA: 1.988,25 € | 2.187,08 €
TOTAL LOTE N2 IX BEBIDAS, CAFES E INFUSIONES IMPORTE SIN IVA: 10.209,80 € | C/IVA
11.641,90 €
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LOTE X: ACEITE

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el Cédigo Alimentario Espafiol y la normativa vigente

que lo desarrolle.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Centro éste
podra solicitar su retirada.

Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1200329 | Aceite Oliva Extra Extraido de frutos de Olea europea. Sabor
Suave suave. 90% como minimo de acido oleico,
acidez maxima de 0,42. Presentado en envase
de5L
N2 CcODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTALC/IVA
1 1200329 | Aceite Oliva 3,50 €/ 10% | 3,85€ 4.000 L 15.400,00 €
Suave L envase
TOTAL LOTE N2 X: ACEITE IMPORTE SIN IVA: 14.000,00 € | C/IVA
15.400,00 €
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LOTE XI: ADEREZOS, ESPECIAS, CONDIMENTOS y CONSERVAS

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el Cédigo Alimentario Espafiol y la normativa vigente
que lo desarrolle.
Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Centro éste
podra solicitar su retirada.

XI.1.- ADEREZOS, ESPECIAS Y CONDIMENTOS

Ne CODIGO ARTIiCULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1201956 | Azucar Blanquilla Primera Color blanco o ligeramente amarillento, totalmente
Kg soluble en agua, con un 99,7% de sacarosa como
minimo y un mdaximo de 0,15% de residuo insoluble.
Envases de 1 kg.
2 1200033 | Azucar Blanquilla Primera De idénticas caracteristicas que el azlcar a granel, se
sobre presentard en sobres de 8 - 10 gr.
3 1200350 | Edulcorante Primera Se presentara en sobres de 1 gr. aprox.
Artificial
Granulado en
sobres
4 1200036 | Bicarbonato Primera Envase 1 Kg aprox.
5 1200066 | Colorante Primera Presentado en envase 900 gr aprox.
Alimentario
6 1200134 | Pimentdn Dulce Primera De molienda de pimiento (Capsicun annuun. Tipo
dulce. Envasado en botes o contenedores de 750 gr
aprox. Producto sin gluten. Origen nacional
7 1200136 | Pimienta Blanca Primera Envase 820 gr. aprox.
Molida
8 1200382 | Pimienta Negra Primera Envase 800 gr Aprox.
Molida
9 1200200 | Salsa Mahonesa Primera Presentada en sobres 8 -10 gr. aprox.
en sobre

10 1201971 | Salsa Mahonesa Primera Tipo casero. Etiqurtado especifico que indique fecha
de consumo preferente. Apta para conservacion en
lugar seco y fresco sin abrir. Presentada en bote de
2,5-3,5Kg. aprox.

11 1200380 | Salsa Soja Primera Presentado en envase 1 L.

12 1201972 | Salsa Rosa Primera Presentado en envase de 1Kg

13 1202119 | Salsa Mostaza Primera Presentada en envase de 250 - 300 gr aprox.

14 1200374 | Sal Fina Yodada Primera Sal refinada con grénulo inferior a 2 mm. Y humedad
maxima del 5%. Sustancias antiapelmazantes
autorizadas. Presentacién en envases de 1 Kg.

15 1200378 | Sal Fina Yodada Primera De idénticas caracteristicas que la sal fina a granel,

en sobre

se presentard en sobres de 1 gr. aprox.
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16 1200179 | Vinagre de Vino Primera Con aproximadamente 62 de acidez. Envasado en
garrafas de 5 litros de capacidad.
17 1200376 | Vinagre de Primera Presentado en envase 750 ml aprox.
Manzana
18 1202112 | Crema Vinagre Primera Presentado en envase 500 ml a 750 ml.
Balsamico
19 1200210 | Azafran en Rama Primera Presentado en sobres de 0,020 - 0,025 gr. aprox.
20 1201490 | Clavo en Grano Primera Presentado en envase de 200 - 300 gr. aprox.
21 1200370 | Orégano Primera Especie desecada en origen. Presentacion en envase
200 - 300 gr. aprox.
22 1202116 | Nuez Moscada Primera Presentado en envase de 200 - 300 gr. aprox.
Molida
23 1200173 | Tomillo Molido Primera Presentado en envase 400 gr. aprox.
24 1202121 | Romero Molido Primera Especie desecada en origen. Presentada en envase
250 - 500 gr. aprox.
25 1202111 | Comino Molido Primera Presentado en envase 250 - 500 gr. aprox.
26 1202120 | Canela Molida Primera Presentada en envase de 200 - 300 gr. aprox.
27 1200432 | Pifiones Pelados Primera Pelados y crudos. Bolsa 1 kg.
28 1200330 | Aceite/Vinagre Extra Sobres monodosis. 15 ml vinagre/10 ml aceite de
duo sobres oliva
monodosis
Ne CODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO | IMPORTE
ORDEN UNITARIO IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1201956 | Azucar Blanquilla 0,77 €/Kg 10% | 0,85¢€ 130 Kg 110,11 €
2 1200033 | Azucar Blanquilla 0,00975 10% | 0,01€ 68.000 729,30 €
sobre €/Sobre Sobres
3 1200350 | Edulcorante 0,0098 10% | 0,01€ 54.500 587,51 €
Artificial en sobres | €/Sobre Sobres
4 1200036 | Bicarbonato 2,306 €/Kg 10% | 2,54 € 6 Kg 15,22 €
5 1200066 | Colorante 2,86 €/ 10% | 3,15 € 6 envases 18,88 €
Alimentario envase
(envase 900 gr.)
6 1200134 | Pimentdn Dulce 3,6 €/envase | 10% | 3,96 € 18 envases | 71,28 €
(envase 750 gr)
7 1200136 | Pimienta Blanca 8,10 10% | 8,91 € 3 envases 26,73 €
Molida (envase 820 | €/envase
gr)
8 1200382 | Pimienta Negra 6,5 €/envase | 10% | 7,15€ 3 envases 21,45 €
Molida (envase 800
gr)
9 1200200 | Salsa Mahonesaen | 0,029 10% | 0,03 € 2.500 79,75 €
sobre €/sobre Sobres
10 1201971 | Salsa mahonesa 1,125 €/kg 10% | 1,24 € 30 Kg 37,13 €
11 1200380 | Salsa Soja 7,685 €/L 10% | 8,45¢€ 2L 16,91 €
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12 1201972 | Salsa Rosa 2,356 €/Kg 10% | 2,59€ 18 Kg 46,65 €

13 1202119 | Salsa Mostaza 1,876 €/Kg 10% | 2,0636 € 7,5Kg 15,48 €

14 1200374 | Sal Fina Yodada 0,26 €/Kg 10% | 0,29 € 160 Kg 45,76 €

15 1200378 | Sal Fina Yodada gr | 0,0024€/Gr | 10% | 0,0026 € 22.000 58,08 €

sobres gr

16 1200179 | Vinagre de Vino 0,504 €/ L 10% | 0,55¢€ 1151L 63,76 €

17 1200376 | Vinagre de 2,41 €/ 10% | 2,65€ 12 envases | 31,81 €
Manzana (envase envase
750 ml)

18 1202112 | Crema vinagre 11,9€/L 10% | 13,09€ 55L 72,00 €
Balsamico

19 1200210 | Azafranen Rama 1 | 2,665 €/gr. 10% | 2,93 € 210 gr 615,62 €
Gr.

20 1201490 | Clavo en Grano 19,54 €/ Kg 10% | 21,50€ 0,88 Kg 18,92 €

21 1200370 | Orégano 15,83 €/ Kg 10% | 17,42 € 1,08 Kg 18,81 €

22 1202116 | Nuez Moscada 25,00 €/Kg 10% | 27,50€ 1,00 Kg 27,50 €
Molida

23 1200173 | Tomillo Molido 2,2€/envase | 10% | 2,42 € 4 envases 9,68 €
(envase 400 gr)

24 1202121 | Romero Molido 7,60 €/ Kg 10% | 8,36 € 0,75 Kg 6,27 €

25 1202111 | Comino Molido 7,03 €/ Kg 10% | 7,73 € 0,64 Kg 4,95 €

26 1202120 | Canela Molida 9,09 €/ Kg 10% | 9,99 € 0,44 Kg 4,40 €

27 1200432 | Pifiones Pelados 37,10 €/Kg 1% 38,58 € 14 Kg 540,18 €

28 1200330 | Aceite/Vinagre 0,1977 €/ 10% | 0,22 € 4.000 869,88 €
Sobres Monodosis | Sobre Monodosis

TOTAL LOTE N2 X.| ADEREZOS, ESPECIES Y CONDIMENTOS IMPORTE SIN IVA: 3.816,63 € | 4.164,02 €

Xl.2.- CONSERVAS

g CODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
29 1202092 | Aceituna Negra Primera Envasada y deshuesada en latas de 2,5 a 3 Kg peso
s/hueso bruto
30 1202093 | Aceituna Verde Primera Envasada y deshuesada en latas de 1,5 a 2 Kg. Peso
s/hueso bruto Aprox.
31 1200030 | Atun en Aceite Primera Procedera de atun limpio exento de escamas, piel y
Vegetal espinas, en trozos enteros, no migas. Conservado
en Aceite vegetal. Envasado en latas de 1,85 Kg
peso bruto aprox.
32 1200360 | Atun en Aceite Primera Procedera de atun limpio exento de escamas, piel y
Vegetal espinas, en trozos enteros, no migas. Conservado
en Aceite vegetal. Lata 110 gr. aprox. peso bruto.
33 1200115 | Melocotdn en Primera Procederd de frutos enteros, sanos, limpios vy
Almibar pelados, partidos en mitades, en almibar de entre
14 y 17 grados brix. Lata 2,5 -3 kg peso bruto
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34 1202097 | Pera en su jugo Primera Procederd de frutos enteros, sanos, limpios vy
pelados, partidos en mitades, Liquido de gobierno
a base de jugo de pera natural o concentrada sin
adicion de azdcar. Lata 2,5 -3 kg peso bruto
35 1201991 | Pifia en suJugo Primera Procedera de frutos sanos, pelados y porcionados
en rodajas. Liquido de gobierno a base de jugo de
pifia natural o concentrada sin adicidon de azlcar.
Presentado en lata de 2,5-3 kg peso bruto.
36 1201939 | Macedonia de Primera Presentado en bote 2,5-3 kg peso bruto.
Frutas
37 1200067 | Mermelada Frutas Primera Procedente de frutas sanas (fresa, melocotdn,
s/azUcar ciruela o albaricoque) Contenido en fruta minimo
del 50% en peso. Sin azlcares afiadidos. Envasado
en porciones de consumo individual de 20 a 25 gr.
38 1201855 | Pepinillos en Primera Envase 350 — 500 gr. aprox. (peso bruto).
Vinagre
39 1201945 | Tomate Entero Primera Procedera de tomates enteros, pelados, limpios y
sanos. Lata 4 — 5 kg peso bruto.
40 1201941 | Maiz Dulce en Primera Envase de 2,5 - 3 Kg peso bruto aprox.
grano
41 1200358 | Espdrrago Blanco Primera Procedera de espdarragos enteros, sanos y limpios.
entero en conserva Lata 660 gr — 1 Kg. (17-24) peso bruto aprox.
42 1200731 | Alcaparras en Primera Lata 100 - 150 gr. aprox. (peso bruto)
conserva
43 1201861 | Pimiento Morrén Primera Procederd de pimientos enteros o cortados en
Entero tiras, sanos y limpios. Lata 2,5 — 3,5 Kg. Peso bruto
aprox.
44 1201862 | Pimiento Piquillo Primera Lata 1,5 — 2 Kg. Peso bruto aprox.
e cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTALC/IVA
29 1202092 | Aceituna Negra 1,45 €/ Kg 10% | 1,60 € 165 Kg 263,18 €
s/hueso
30 1202093 | Aceituna Verde 2,65 €/ Kg 10% | 2,92€ 20 Kg 58,30 €
s/hueso
31 1200030 | Atun en Aceite 5,004 €/ 10% | 5,50 € 100 latas 550,44 €
Vegetal (lata 1,85 Kg) | lata 1,85 Kg
32 1200360 | Atun en Aceite 0,70 €/ 10% | 0,77 € 480 latas 369,60 €
Vegetal (lata 110 gr) 110 gr 110 gr
33 1200115 | Melocotdn en 1,5816 €/ 10% | 1,74 € 165 Kg 287,06 €
Almibar Kg
34 1202097 | Pera en almibar 1,80 €/ Kg 10% | 1,98€ 270 Kg 534,60 €
35 1201991 | Pifia en suJugo 2,50 €/ Kg 10% | 2,75€ 510 Kg 1.402,50 €
36 1201939 | Macedonia de Frutas | 2,06 €/ Kg 10% | 2,27 € 330Kg 747,78 €
37 1200067 | Mermelada Frutas 0,083 €/Un | 10% | 0,09 € 31.000 Un 2.830,30€
s/azlcar porcidn
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38 1201855 | Pepinillos en Vinagre | 2,28 €/ kg 10% | 2,51¢€ 1,400 Kg 3,51€
39 1201945 | Tomate Entero 0,66 €/ Kg 10% | 0,73€ 4.250 Kg 3.085,50 €
40 1201941 | Maiz Dulce engrano | 1,33 €/Kg 10% | 1,46 € 57 Kg 83,39 €
41 1200358 | Esparrago Blanco 6,5 €/ Kg 10% | 7,15€ 462 Kg 3.303,30 €
Entero en conserva
42 1200731 | Alcaparras en 0,60 €/ 10% | 0,66 € 45 envases | 29,70 €
conserva 100 Gr. 100 Gr 100 gr
43 1201861 | Pimiento Morrén 1,083€/Kg | 10% | 1,19€ 15 Kg 17,88 €
Entero
44 1201862 | Pimiento Piquillo 2,75 €/ Kg 10% | 3,03 € 36 Kg 108,90 €
TOTAL LOTE N2 XI.2: CONSERVAS IMPORTE SIN IVA: 12.432,67 € | 13.675,94 €
TOTAL LOTE N2 XI: ADEREZOS, ESPECIAS, CONDIMENTOS Y CONSERVAS C/IVA
IMPORTE SIN IVA: 16.246,44 € 17.839,96 €
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LOTE XlI: PRODUCTOS DE TEXTURA MODIFICADA

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el C.A.E. y a la normativa que lo desarrolle. Asi mismo,
todos los productos que se relacionan a continuacién no llevardn aditivo.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Centro éste
podra solicitar su retirada.

Ne cODIGO ARTICULO | CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD

1 1200188 | Puré Frutas Primera Ingredientes naturales 100% de frutas listo para su
consumo. Sin azucares afadidos, sin lactosa, sin
gluten, ni grasa saturadas, sin conservantes ni
colorantes, bajo en contenido en sal, rico en fibra.
Presentado en distintos sabores. Tarrinas
individuales de 100 — 125 gr aprox.

2 1200327 | Papilla Primera Formulado con ingredientes naturales, de textura
Cereales suave y homogénea. Con leche incorporada, sin
lacteada azucares anadidos, bajo contenido en sal, rica en
Multifrutas hierro, zinc, calcio, vitaminas D y del complejo B,

fibra dietética. Para adultos. Multifrutas. Formato 1
Kg. aprox.

3 1201773 | Papilla Primera Formulado con ingredientes naturales, de textura
lacteada de suave y homogénea. Con leche incorporada, sin
Cereales azUcares afadidos, bajo contenido en sal, rica en

hierro, zinc, calcio, vitaminas D y del complejo B,
acido fdlico. Para adultos. Formato 1 Kg. aprox.

4 1200453 | Papillade 8 Primera Formulado con ingredientes naturales, de textura
cereales con suave y homogénea. Sin azucares afadidos, bajo
miel contenido en sal y grasa, rica en hierro, zinc, calcio,

vitaminas D y del complejo B. Para adultos. Formato
estuche 600 gr — 1 kg. aprox

5 1200770 | Cremade Primera Crema de arroz adaptada para adultos rica en hierro,
Arroz zinc y vitamina D. Sin sacarosa afiadida, sin gluten,

bajo contenido en sal y grasa. Estuche de 600 gr- 1
Kg aprox.
e cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARI IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
(0)
1 1200188 | Puré Frutas tarrina 0,25 €/ 10% | 0,28 € 29.000 7.975,00 €
100 gr Unidad Unidades
2 1200327 | Papilla Cereales 8,00€/Kg | 10% | 8,80€ 560 Kg. 4.928,00 €
lacteada Multifrutas
3 1201773 | Papilla lacteada de 6,5 €/Kg 10% | 7,15€ 550 Kg 3.932,50€
Cereales
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4 1200453 | Papilla 8 Cereales 7,5€/Kg | 10% | 8,25€ 39Kg 321,75 €
con Miel
5 1200770 | Crema de Arroz 7,5 €/ Kg 10% | 8,25€ 60 Kg 495,00 €
TOTAL LOTE N2 XIl PRODUCTOS DE TEXTURA MODIFICADA C/IVA

IMPORTE SIN IVA: 16.047,50 € | 17.652,25 €
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LOTE Xlll: AGUA GELIFICADA

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el C.A.E. y a la normativa que lo desarrolle. Asi mismo,
todos los productos que se relacionan a continuacién no llevardn aditivo.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Centro éste
podra solicitar su retirada.

Ne cODIGO ARTICULO CATEGORIA/CALIDAD CARACTERISTICAS
ORDEN
1 1202099 | Agua Gelificada Primera Alimento de textura modificada y
sin azucar presentada en distintos sabores en

envases de 100 - 125 gr.
aproximadamente. Con textura tipo
pudin lista para su consumo. Facilita la
hidratacion en casos de alteraciones de
la deglucion o disfagia. Edulcorada.

N2 cODIGO ARTiCULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARI IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
(0]
1 1202099 | Agua Gelificada sin | 0,40 10% | 0,44¢€ 25.000 11.000 €
azucar 100 gr. €/Unidad Unidades
TOTAL LOTE N2 XiIl AGUA GELIFICADA C/IVA

IMPORTE SIN IVA: 10.000,00 € | 11.000,00 €
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LOTE XIV: PRODUCTOS PARA DISPENSACION EN DESAYUNOS Y

MERIENDAS

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el C.A.E. y a la normativa que lo desarrolle.

Cuando los productos no se ajusten a las calidades, categorias y caracteristicas acordadas por el Centro éste
podra solicitar su retirada.

Ne CcODIGO ARTICULO CATEGORIA/ CARACTERISTICAS
ORDEN CALIDAD
1 1202115 | Leche liofilizada Primera Leche esterilizada, parcialmente desnatada,
Apta para mdquina dispensadores.
Presentada en envase 2 litros
2 1201467 | Café Descafeinado Primera Extracto de café liquido descafeinado,
Concentrado ultracongelado. Presentado en envase 2 Kg.
Apto para mdaquina dispensadora.
Conservacion en refrigeracion
o cODIGO ARTICULO PRECIO % IMPORTE CONSUMO IMPORTE
ORDEN UNITARIO | IVA UNIT. C/IVA | ESTIMADO | TOTAL C/IVA
1 1202115 | Leche liofilizada 6,33 €/L 10% | 6,96 € 1.300 L 9.051,90 €
2 1201467 | Café Descafeinado | 21,48 €/L 10% | 23,63 € 300 L. 7.088,40 €
Concentrado

Deberan suministrar durante la vigencia del contrato dos mdquinas dispensadoras de sus productos.

Las maquinas dispensadoras de café son maquinas de uso en colectividades. En todo el proceso de
fabricacion debera tenerse en cuenta la implantacién de la Norma ISO 9001:2015.

Cumplird a su vez con la normativa europea EC-93743 relacionada con la seguridad e higiene
alimentaria, que recomienda adoptar la metodologia HACCP (Analisis de peligros y Puntos de Control

Criticos).

Caracteristicas de las maquinas dispensadoras:
- Deberd asegurar un envasado que impida el contacto entre el ingrediente y el aire o las

personas, garantizando su perfecta conservacion.

- Estard dotada de toma de agua para la rehidratacidon del producto en origen (leche en
polvo y café descafeinado), tendra al menos 3 salidas de producto (para agua, para leche y
para descafeinado con leche).

- El rendimiento vendra marcado por la posibilidad de elaborar hasta 2.000 cafés a la hora y
garantizando la obtencién de un Unico café o bebida caliente, leche o agua para infusiones
en 4-5 segundos. La temperatura minima de dispensacion de cualquiera de los productos
estard por encima de los 702 C. Llevara un sistema de control de temperatura en taza.

- Sera de facil uso y rdpida limpieza. Minima manipulacién por parte del personal.
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La instalacién de dichas maquinas correrd a cargo del adjudicatario, que serd responsable del
mantenimiento integral y de la sustitucion en caso de averia con reposicion.

Asi mismo deberd realizar e impartir el Curso de Formacién requerido al personal que vaya a
manipular dichas maquinas.

El producto debe superar una prueba de aceptabilidad por parte del personal, debiendo presentar
muestra del producto y el dispensador.

TOTAL LOTE N2 X1l PRODUCTOS PARA DISPENSACION EN DESAYUNOS Y C/IVA
MERIENDAS IMPORTE SIN IVA: 14.673,00 € | 16.140,30 €

TOTAL IMPORTE DE CONTRATACION DEL SERVICIO DE SUMINISTRO DE VIVERES:

- Base imponible: 296.838,54 € (Sin IVA).

- Importe del IVA: 27.994,58 €.

- Importe total: 324.833,12 € (IVA incluido).

- Valor estimado del contrato (Prorrogable 12 meses): 593.677,08 €. (Sin IVA).
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ANEXO |
COMPROMISO AMBIENTAL DE PROVEEDORES Y SUBCONTRATISTAS

Por el presente documento la empresa o0 entidad ................cceevennnenn. gue presta sus
servicios en el Hospital La Fuenfria se compromete a desarrollar acciones encaminadas a
minimizar el impacto ambiental y prevenir la contaminacion derivada de sus actividades,
productos y servicios, orientando sus procesos hacia la mejora continua y al desarrollo
sostenible. Asimismo promoveran la reduccién, el reciclado, la reutilizacién y valorizacién de
los residuos, la eficiencia energética, y las buenas practicas ambientales, como principios
rectores de su trabajo y servicios en este Centro Sanitario.

POr todo €ll0, 1@ BMPIESA. .. ...ttt e e e e e e aa
SE COMPROMETE A:

- Cumplir los requisitos legales ambientales aplicables a la actividad y que sean conocidos
por toda la organizacion.

- Identificar y gestionar los residuos generados por su actividad dentro del hospital, conforme
establecen las exigencias legales para cada tipo de residuo.

- Promover el empleo de productos alternativos, materiales y métodos menos agresivos para
el medio ambiente, con menores caracteristicas de toxicidad, a fin de reducir la produccién
de residuos peligrosos.

- Disponer y mantener actualizado un listado de las sustancias y preparados, en caso de
que los utilice, asi como las correspondientes fichas de seguridad.

- Realizar un uso controlado de la energia y optimizar el consumo sostenible de recursos
naturales no renovables, impulsando medidas y tecnologias de eficiencia energética.

- Minimizar el uso de envases y embalajes que generan residuos, optando por aquéllos que
puedan ser reciclables, retornables y reutilizables.

- Informar al responsable de gestion ambiental de todos los incidentes o situaciones de
emergencia ambiental dentro de las instalaciones del hospital, relacionados con el producto
o servicio, y de forma periodica (al menos trimestral) de la gestion de los aspectos
ambientales asociados a su actividad.

- Realizar y colaborar en acciones formativas e informativas, dirigidas al colectivo de sus
trabajadores y/o extensivamente a los profesionales del centro, en materia de gestion
ambiental.

Potenciar actuaciones que optimicen los sistemas de gestion ambiental y su mejora
continua.

- Prevenir los riesgos laborales asociados a las actividades que pueden generar un potencial
impacto ambiental.

En Madrid, a................

Representante de la Empresa/Proveedor

48

Laautenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.og;/csv

mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:  1295177331801866199134 |‘|||I|I| ‘||| |||| |‘|I||||| ||||I||| || I| ‘l |||



"™ Hospital ,Red
5’@! La Fuenfria EHsH

Hospitales sin Humo

ANEXO II

COMPROMISO DE RESPONSABILIDAD SOCIOSANITARIA
DE PROVEEDORES Y SUBCONTRATISTAS

En el Plan Estratégico 2019-2021 se establece una linea de compromiso en la potenciacion
de la Responsabilidad Social Corporativa y la contribucion a alcanzar la Agenda 2030.
Iniciativa de caracter mundial que promueve la implementacion de diez principios
universales que contribuyen al cumplimiento de objetivos de desarrollo sostenible.

En base a lo anterior, el Hospital La Fuenfria contrataréa con las empresas que cumplan los
principios del Pacto que se relacionan,

DERECHOS HUMANOS:

Principio 1: Apoyar y respetar la proteccién de los derechos humanos, proclamados a nivel
internacional.

Principio 2: No actuar como complices en la vulneracion de los Derechos Humanos.

NORMAS LABORALES:

Principio 3: Apoyar la libertad de afiliacion y el reconocimiento efectivo a la negociacion
colectiva.

Principio 4: Promover la eliminacion de toda forma de trabajo forzoso o realizado bajo
coaccion.

Principio 5: Apoyar la erradicacion del trabajo infantil.

Principio 6: Apoyar la abolicion de las practicas de discriminacion e el empleo y la
ocupacion.

MEDIO AMBIENTE: (ver y cumplimentar ANEXO I).

Principio 7: Mantener un enfoque preventivo que favorezca el medio ambiente.

Principio 8: Fomentar las iniciativas que promuevan una mayor responsabilidad ambiental.
Principio 9: Favorecer el desarrollo y la difusion de las tecnologias respetuosas con el
medioambiente.

ANTICORRUPCION:
Principio 10: Trabajar contra la corrupcion en todas sus formas, incluidas la extorsion y
soborno.

La empresa 0 eNUOAU... ... ..ot e e e e e que
presta sus servicios en el Hospital La Fuenfria se compromete mediante la firma de este
documento, a desarrollar y cumplir las acciones establecidas en el mismo, pudiendo en todo
caso el Hospital La Fuenfria solicitar verificacion de su cumplimiento en cualquier momento
durante la ejecucion del contrato, en caso de incumplimiento, el Hospital La Fuenfria se
reserva el derecho a rescindir el contrato.

En Madrid a................

Representante de la Empresa/Proveedor
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