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1. OBJETO Y MODELO DE PRESTACION DEL SERVICIO .

El objeto del contrato es la prestacion de losisies/de cafeteria y vending en la sede de
RADIO TELEVISION MADRID, (RTVM).

La licitacion se estructura en dos lotes con Igsisntes cometidos:
- Lotel:

» Servicio de cafeteria. Se corresponde con la @temtusuario en el punto de venta
asignado al servicio, (desayunos, tentempiés deiamedafiana, platos
precocinados y servicios de restauracion sin canisdu).

» Servicios especiales. Se corresponde con los servpuntuales de atenciones
protocolarias, reuniones, desayunos y comidas deajy para atender las
necesidades corporativas dentro de la sede de RTVM.

- Lote2: Servicio de maquinas de vending.

El servicio se prestara a empleados y empresasrdeies que desarrollen su actividad
habitual o puntual en las instalaciones de la ded®TVM en Pozuelo de Alarcon.

El servicio a prestar se definira por el ofertagien deberd presentar un modelo de
prestacion del servicio en su oferta técnica, atefose, al menos, a lo indicado en este
Pliego.

La adjudicacion podra efectuarse por los dos lates Unico proveedor o de manera
independiente a dos ofertantes diferentes.

2. PUNTOS DE PRESTACION DEL SERVICIO.

Servicio de cafeteria. Instalaciones especificairdalas a la prestacion del servicio de
acuerdo con las superficies destacadas en cotoerogl Anexo | del presente Pliego.
Servicios especiales. Se prestaran a demanda eliversos despachos, platés, y otros
espacios que se soliciten dentro de las instalasidal edificio sede.

Servicio de vending. Maquinas expendedoras de @midbebida distribuidas por
diferentes espacios del edificio. A titulo inforimat en el Anexo Il se indican las
maquinas existentes en la actualidad.
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3. OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO

Las empresas licitantes deberan cumplir los sigeserequisitos para poder optar a la
licitacion, medidas minimas especificas que repancen la calidad del servicio a prestar
y atencion especial a lo siguiente:

* Lotel, (Cafeteriay servicios especiales).

= Debera garantizarse la gestion, aseguramiento dalidad y prestacién del
servicio para lo cual deberan disponer de un ptoyaganizativo de los recursos
humanos a utilizar, plan de gestion de la cafetgii@n de calidad, plan de
formacion, gestion ambiental, plan de limpieza giDgectacion, Desratizacion y
Desinfeccién, (DDD), planes de contingencia y ptin buenas practicas e
innovacion de los profesionales adscritos al ctmtra

= Carta:

» Debera tener suficiente variedad, con al menoartbsulos a ofertar detallados
en el Pliego de Condiciones Juridicas, con espawalcion a la inclusion de
productos de alimentacién saludable y con includ&fas siguientes tipologias.

e Desayunos:

= Oferta variada, con bolleria, tostadas, sandwidhesadillos...Marcas
de primera calidad en café, leche, infusiones...

»= Bolleriay reposteria artesanal elaborada con rgaiti@ de elaboracién
propia o procedente de proveedor de alta calidad.

= Cereales, zumos naturales, fruta fresca y frutasada

e Comidas, variedad de menus calientes y frios:

* MenuUs de cocina casera elaborados en obradoreiepiam aceite de
oliva, productos 100% naturales sin conservantesoldrantes, con
opciones de menus saludables, platos para celjgmagiuctos veganos
y vegetarianos.

» Oferta variada de ensaladas, primeros y segundtsspl

»= Reposteria casera de alta calidad, (Postres, &0as

» Frutas variadas en piezas y fruta cortada.

e Comida para llevar:

» Variedad de bocadillos, sandwiches, empanadasladasaenvasadas,
platos 52 gama, frutas, postres, snacks saludables...

= Elaboracion propia de los productos o con proveeiacreditados de
alta calidad.

» Uso preferente de envases sostenibles y biodedesdab

= Servicios especiales y catering:
= Elaboracién propia.
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=  Servicio de camareros.

=  Servicios para eventos puntuales.

e« Se atenderan las demandas de usuarios autorizadosinctiempo de
respuesta suficiente y recogida en el punto deiftein entrega en el punto
de consumo, a demanda.

» Como norma general se utilizaran envases sostenitii®mdegradables.

» Horario de atencién al publico:

El horario minimo de apertura al publico compreadantre las 08.30 y las 16.30

hs de lunes a viernes laborables. No obstanteratib definitivo sera el propuesto

en la oferta que resulte de la adjudicacion segginriterios de valoracion definidos

en el Pliego Juridico. El horario propuesto podréplar, pero en ningln caso

sustituir o reducir el horario minimo, salvo enacds fuerza mayor motivado por

reduccion presencial de usuarios a causa de neasate las autoridades respecto
a salud publica, en cuyo caso se consensuard lastggartes previamente a su
implantacion.

El adjudicatario estaré obligado a:
0 Tener, al menos, el siguiente equipamiento:
v" Neveras y stands refrigerados para la correcteecemson de los alimentos.
v Cafetera adecuada a los volimenes de servicio.
v" Microondas y horno.
v' Plancha para calentamiento de productos precoanado
v’ Cualquier otro equipamiento necesario para unauadic ejecucion de la
prestacion.

0 Mantener las calidades que se oferten en la car@ntk todo el tiempo de la
concesion, sin modificacion por causa alguna. Raaltodas las compras y
provisiones de los alimentos y productos que seagasarios para la prestacion del
servicio.

0 Asegurar que los productos lleguen en perfectaslicomes a los puntos de
consumo en lo referente a higiene, temperaturaeptacion y puntualidad.

o0 Asumira el suministro de electricidad y agua coteenecesaria para el desempefio
de su actividad. Velara por el uso racional y projemado en el consumo de los
citados suministros.

0 Exhibir una lista de los precios en sitio visible.

o Disponer de un buzén de correo electrénico y tatgfde atencién para las
solicitudes de servicios especiales que le solRTEM.

* Lote?2, (Servicio de vending).

0 Mantener las maquinas suficientemente aprovisianddaproductos y cambio de
efectivo para su correcto cometido y servicio, especial atencion las visperas de
festivos y fines de semana, para evitar el desatiagento y mal funcionamiento
en esas fechas. El proyecto organizativo y recursasanos para utilizar para la
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reposicion de alimentos debera ser el preciso paeano exista carencia de
cualquier producto mas alla de 24 hs.

Las maquinas deberan ser, al menos, de las misrageristicas a las actualmente
instaladas en RTVM con los alimentos y bebidas geles en el Pliego de
Condiciones Técnicas y adicionalmente, al menastizd de ellas, deberan aceptar
el pago con billetes de curso legal y tarjetas diaas.

Los precios de los productos deberan exhibirseoded clara en las maquinas
expendedoras.

Dispondran de plan de mantenimiento preventivoyectivo y técnico legal
suficiente.

Las maquinas deberan estar siempre limpias. Suidrap desinsectacion y
desinfeccion seran a costa del adjudicatario yrd@baumplir todas las normativas
minimas que sean de aplicacion.

Todas las maquinas deberan exhibir un teléfonogrieo de contacto para resolver
las reclamaciones de los usuarios en caso de meibftamiento temporal en el
suministro de productos.

Los tiempos de solucién de averias, sistemas dieotanformatizados, personal
destinado al mismo, etc, seran inferiores a 24ebdella recepcion de la incidencia
por parte del adjudicatario.

Paraambos |lotes serdn de aplicacion las siguientes normas:

(0]

(0]

Las reformas e instalaciones en los espacios pastisposicion del adjudicatario

para la instalacion de la maquinaria, de ser neéassaeran a su costa.

Mantener todas las instalaciones y espacios cedidgsos, saludables y de

acuerdo a lo establecido en la legislacion vigent& materia.

Uniformar de manera adecuada a todo el person#iatado quien deberd tener la

formacion necesaria y el certificado de aptitud.

Adecuarse a las normas internas de RTVM en cuant@ataria de seguridad,

proteccion y circulacion interna le sean indicados.

Implementar las medidas necesarias para soluclasaguejas que le transmita

RTVM, recibidas de los usuarios en el buzén sersgenerales@telemadrid.es, o

implantar los procedimientos que adecuen, en laidaede lo posible, las

sugerencias propuestas por los usuarios.

Disponer de Hojas o Libro de Reclamaciones, segiabkece la normativa vigente.

Su existencia se anunciara en lugar facilmenteleigiara los usuarios.

No se permite:

v La venta de productos no autorizados previamem&py'M.

v Retirar de la venta productos ofertados sin suitsagin por equivalentes
previamente aceptados por RTVM.

v' Poner a la venta productos por precios superiol@s autorizados por RTVM.

v Poner a la venta productos con la fecha de cadli@deonsumo preferente
sobrepasada.
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El contratista queda obligado a dar cuenta a RT¥Nbda reclamacion presentada, pudiendo
RTVM resolver el contrato en funcion del numeronfidgad de dichas reclamaciones, sin
perjuicio de su derecho a reclamar los dafios yig@$ que a RTVM se le hubieran causado.

4. MEMORIA TECNICA .

Las empresas licitantes deberan presentar su @taéenica con detalle de los siguientes
aspectos:

» Lotel, (Cafeteria y servicios especiales).

= Desarrollo

v Caracteristicas basicas de la propuesta paradtedafy espacios a ocupar de
entre los ofrecidos.

v" Procesos de funcionamiento, elaboracion y pueditgpasicion de los usuarios
de los productos a la venta.

v Medios humanos a disposicion del servicio.

= Plan de Gestion medioambiental. El licitador prém@n su propuesta a
implementar que contenga aspectos y solucioneslgpanajora de la prestacion
del servicio, en el &mbito de la gestion medioanthie plan de reduccién de
residuos, disminucion del uso de plasticos, ef@a@energética, huella hidrica y
huella de carbono debiendo contar con un plan decoddn de consumos en
suministros basicos, (agua y energia eléctricapgiyrtos de limpieza.

= Buenas Précticas. El licitador presentara un dootorgue describa las acciones
a llevar a cabo para la promocion de buenas pacédnnovacion por parte de
los profesionales adscritos al contrato, sin quaasdifique su objeto:

v' Seguridad alimentaria.
v’ Higiene.

e Carta: Articulos ofertados, con especial mencida iaclusion de productos de
alimentacion saludable, y con inclusion de lasisigfes tipologias, segun carta
minima exigida detallada en el Pliego Juridico:

v Grupo 1 Comidas, variedad de menus calientes §.frio
v" Grupo 2 Desayunos.
v" Grupo 3, Otros productos.
= Horario: Detalle de horario de atencién al publicon indicacion de apertura y
cierre, laborables, sdbados, domingos y festiva@is;@no el nimero total de horas
semanales ofertadas.

* Lote?2, (Servicio de vending).
= Memoria de equipamiento. Deberan detallarse las umag a instalar,
caracteristicas de las mismas, presentacion y aibicgpropuesta de entre las
ofrecidas en el Anexo Il de este Pliego, asi costunsos adicionales que el
ofertante estime conveniente detallar.
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5.

= Memoria de gestion y prestacion del servicio. Quaidacion de la operativa
respecto al mantenimiento de las maquinas, apomdgsiiento y reposicion de
productos a la venta.

= Carta: Articulos ofertados, con especial mencida iaclusion de productos de
alimentacion saludable, y segin minimos exigidoslerCarta, (Grupo 4,
Vending), del Pliego Juridico.

OBLIGACIONES DE RTVM .

Lote1, RTVM se compromete a:

Solicitar oferta para los servicios esporadicosdjudicatario por eventos que se
produzcan en sus instalaciones y que precisen aatening diferente a la carta a
contratar, cuando se precise en la presentaciprodeamas y eventos institucionales
de cualquier tipo.

Comunicar, con la suficiente antelacion y por @cpdimiento que se determine,
aquellos servicios necesarios que se precisenlgaiservicios especiales, de serle
solicitados al adjudicatario.

Mantener limpia la parte de la cafeteria en la geeconsuman los productos
dispensados por el adjudicatario, (espacio, mesidsy de comedor).

Lote 2.

RTVM asumird el suministro de electricidad, aguarieate, gas, calefaccion y
climatizacion. La adjudicataria velara por el ussional y proporcionado en el
consumo de los citados suministros, no siendo aoleiel gasto injustificado o
desproporcionado de los mismos, que podra dedwdzgrtaefacturacion.

Lotes1ly 2, RTVM se compromete a:

Proporcionar los espacios indicados limpios y desies con la antelacion suficiente
para la instalacion de los equipos que proporogbaeljudicatario.



;'“‘a RTVM

6. EQUIPAMIENTO, INSTALACIONES, MAQUINARIA INDUSTRIAL,
MOBILIARIO Y ENSERES.

De aplicacion unicamente paraleite 1
Generalidades

RTVM pone a disposicion del contratista las ingtiaiaes detalladas en el Anexo |, a las
cuales proporcionara los puntos de suministroscbasiagua, gas, electricidad,
proteccion contra incendios y extraccion de gastes),

El adjudicatario se atendra a la operativa y norgu&sse desarrollan a continuacion.
Conservacion y Mantenimiento

Una vez efectuada la puesta en marcha, serd redylisesd del contratista la
conservacion y mantenimiento de las instalacioegsipos, mobiliario y enseres que
utilice para la explotacion correcta del servidiebiendo abonar los gastos derivados del
mantenimiento preventivo que efectte RTVM, asi colas intervenciones de
mantenimiento correctivo como consecuencia de s@be las instalaciones propiedad
de RTVM.

Al finalizar el contrato el adjudicatario reintegiaodo el equipamiento utilizado en
perfecto estado de uso, excepto el desgaste ptegsa utilizacion.

Ampliaciones o modificaciones

Seré obligacién del adjudicatario, la adquisiciémstalacion y mantenimiento de
maquinas o elementos que considere necesariodapprastacion del servicio. Dicha
adquisicion e instalacion necesitara contar cqrdaia autorizacion escrita de RTVM.

Si la empresa contratista tuviese necesidad derrenmtar el mobiliario, ser4 a su cargo,
debiendo ser similar al existente en su entorn@sefid y calidad. Previamente a su
instalacion debera solicitarse a RTVM la autoriaactorrespondiente. Los muebles y
enseres propiedad de la empresa contratista gqnsiseiares a otros de RTVM deberan
llevar una marca distintiva.

Uso de instalaciones

Las instalaciones se utilizaran exclusivamente geabajar con productos que se
consuman por usuarios de la cafeteria objeto dadién.
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De aplicacion parambos Lotes.
Puesta en marcha

Previamente a la puesta en marcha, RTVM entregdaaempresa el espacio que
solicite con el mobiliario y equipamiento que destigzar y, a tal efecto, se redactara
la correspondiente ACTA DE ENTREGA.

7. OBRAS Y REFORMAS.

Se autorizard a llevar a cabo las obras de adécuque precise el adjudicatario para el
desarrollo del servicio, que vengan reflejadasueoferta, siempre que no afecten a otras
instalaciones o servicios de la cadena. A tal efeehdré obligado a comunicar a RTVM
el plazo en que estima estén ejecutadas para $éapere marcha del servicio.

Una vez ejecutadas las obras de inversion quespretiadjudicatario, solo se permitiran
acciones para mejorar la higiene tales como pintjue, en todo caso, seran por cuenta
de la empresa contratista, la cual deber& solipbarescrito a RTVM la autorizacion
correspondiente.

RTVM exigira que se cumplan todos los requisitopvencion de riesgos laborales, y
de seguridad e higiene contemplados en la normeitjeste.

La empresa contratista correrd con las reparacideel®s elementos estructurales y
constructivos que sean dafiados por el uso (swlstles etc.), debiendo realizarse las
reparaciones a través de RTVM.

8. CRISTALERIA Y VAJILLA

La cuberteria, cristaleria y vajilla sera de urosamso, siempre dentro de la legalidad
vigente. El contratista debera aportarla al usya® como todo el material auxiliar
necesario, en cantidad y calidad suficiente, réselvse RTVM aceptar la propuesta de la
empresa contratista, o exigir su cambio si no rédmearacteristicas adecuadas.

9. JORNADAS Y HORARIO DE VISITA PARA OFERTA .

Los interesados en visitar las instalaciones pegaeptar su oferta deberan solicitarlo al
mail serviciosgenerales@telemadridgggen les proporcionara horario. No se atenderd a
quien no efectle su solicitud de visita de acuafgwocedimiento indicado.
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10. SEGURIDAD Y SALUD LABORAL

La empresa contratista se ajustara a lo indicadeebdepartamento de Prevencion de
RTVM vy, adicionalmente, a lo establecido en la M&@ente de Prevencion de Riesgos
Laborales y en el desarrollo de la misma, asi camoeormativa aplicable, siendo su

responsabilidad el cumplimiento de la legislaciGgente al respecto, manteniendo
indemne a RTVM de dafios o perjuicios que le puedarsar el incumplimiento de la

citada legislacion. De acuerdo lo anterior deberaptir con el deber de cooperacion en
la aplicacién de la normativa de prevencion degdeslaborales en relacién a la
coordinacién de actividades empresariales.

Las labores de limpieza y desinfeccidén de todog$pscios cedidos seran por su cuenta
y a su cargo, (excepto el espacio del comedor gpderesponsabilidad de RTVM).

Debera cumplir con las exigencias de RTVM en lospueefiere a elementos de proteccion
contra incendios y vias de evacuacion.

RTVM, cuando lo considere necesario, realizar4 dosjpnes exhaustivas a las
instalaciones efectuando incluso andlisis bromgicts.

RTVM podra exigir los documentos acreditativos @@hplimiento de los aspectos a los
que se refiere estos apartados.

El adjudicatario, no podra colocar carteles anwwies ni propaganda sin la previa
autorizacién por escrito de RTVM.

El adjudicatario se obligara a desarrollar y acaplsistemas permanentes de autocontrol,
teniendo en cuenta la naturaleza del alimentop&s®s y los procesos posteriores a los
gue se va a someter el alimento, tal y como estalidenormativa vigente en materia de

higiene alimentaria. Del mismo modo, el adjudidatdebera efectuar, al menos una vez
al mes, los analisis pertinentes para el contratabiol6gico de comidas preparadas en
las condiciones establecidas que sean de apliceegim la Ley, a través de un laboratorio

autorizado y cuyos informes debera entregar a RTVddos los gastos ocasionados por
los precitados controles sanitarios, seran portaudsl contratista.

La falta de observancia de un adecuado tratamiemntanipulacion de los alimentos, en
alguna de las fases o procesos de la cadena dtirae(gefialado en la normativa
anteriormente mencionada), que no garanticen larisiagl y salubridad de los productos,
o la falta de conservacién de las instalacionesguimaria utilizada, facultard a RTVM
para instar la resolucién del contrato.
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11. RESIDUOS GENERADOS

Sera por cuenta del contratista la seleccion deekiduos generados en la elaboracion y
presentacion de sus productos para la venta prdgilasactividad, observando las normas
de reciclaje y cumpliendo las mismas al respecto.

El tratamiento y retirada de grasas y aceites, eleergrse, deberdn hacerse por el
adjudicatario de acuerdo a la normativa vigentepuadiendo bajo ningun concepto,
proceder a su vertido a través de la red genersdugeamiento del edificio.

RTVM, en su perimetro exterior, dispone de un espaestinado a los contenedores de
basura. El adjudicatario vendra obligado al mantamito y limpieza de los que sean de
su cometido.

12. VESTUARIOS.
De aplicacion unica para kebte 1.

RTVM facilitard un espacio para aseo y guardardgigpersonal que preste sus servicios
en la Cafeteria, incluso la dotacion de taquilasespondientes.

13. SISTEMA DE COBRO.

Lotel

Las consumiciones en cafeteria se abonaran posil@sios y podran hacerse en efectivo,
mediante tarjeta de crédito o débito, (sin imponieimo de compra), o cualquier otro
sistema de pago generalmente admitido.

Las consumiciones por servicios especiales y esaqie solicite RTVM se abonaran a
los 30 dias fecha factura mes vencido, previa conftad a los servicios facturados.

Las consumiciones de otras instituciones u orgasssamtorizados que ocupen el edificio
de acuerdo con lo que acuerden el contratistaglieitante.

Lote 2

Al menos la mitad de las maquinas de vending debacéptar billetes de curso legal,
tarjeta bancaria de crédito o débito, y cualquiea dorma de pago telematica que
consideren oportuna.

~10 ~
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14. MEDIOS HUMANOS .

El contratista cuidara meticulosamente de la byeesencia y modales de su personal,
durante las horas del servicio, en las cuales dabencontrarse uniformados e

identificados de acuerdo con la funcién que reali¢€TVM podré exigir a la empresa

contratada que sustituya aquel personal que nolauesfos requisitos. El contratista no
podra realizar cambios de personal sin autorizadgORTVM.

El personal debera estar en posesién del certifidachptitud preceptivo.

El personal minimo que debe aportar el contrgpiata la prestacion del servicio estara en
relacién con las necesidades que se originen enroathento, como consecuencia de la
utilizacion de la cafeteria por los usuarios. Espaal asignado debera ser suficiente para
una correcta prestacion del servicio.

15. BEBIDAS Y ALIMENTOS .

Lotel

Todos los productos alimenticios se presentaramsahrio envasados por raciones
individuales y en origen desde el obrador del adaidrio.

La cantidad de articulos que han de expendersa eaféteria seran los usuales para
desayuno, meriendas, comidas y cenas. Los elemmimasos por ofertar se detallan en
el modelo de proposicion econdmica que forma het®liego de Condiciones Juridicas
y los adicionales constaran en su propuesta técnica

El contratista tendra expuesta a la vista del pabii relacion total de los articulos, con

expresion de marcas, cantidad y precios de los osisdebidamente visado y sellado por
RTVM y aquellos organismos de la Administracion guga la legislacion vigente.

Lote 2
Los articulos de consumo servidos seran propiedddcdntratista, efectuando su

adquisicion en la forma que estime procedenteigsi liabra de tener en cuenta que sera
de calidad, garantia y marcas acreditadas, debitareavasadas.

16. USUARIOS, VOLUMEN DE OCUPACION DE LAS INSTALACIONES .

A titulo orientativo, en la actualidad el edificiene una ocupacion estimada en unas 525
personas. Sus horarios, aproximadamente, se conassp con la siguiente distribucién:

~11 ~
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17.

18.

- Diario, de 07:00 a 16:00 hs, 525 personas.

- Diario, de 16:00 a 23:00 hs, 300 personas.

- Diario, de 22:00 a 01:00 hs, 110 personas.

- Diario, de 02:00 a 07:00 hs, 60 personas.

- Fines de semana, durante el dia, 130 personas.

Las cifras indicadas no han considerado la situaextepcional del coronavirus y se
proporcionan para su valoracion por los ofertanfeRTVM no se compromete a

mantenerlas. El adjudicatario podra redimensiooarnhedios técnicos y humanos en
virtud de las necesidades que se planteen en caamo.

ACTIVIDADES NO CONSENTIDAS.

No se podrén realizar las siguientes actividadedraale los espacios dedicados a la
concesion:

1. Realizar labores distintas a las propias de restar detalladas en el presente Pliego
de Condiciones.

2. La venta de cualquier articulo no incluido en ssalide precios.

3. Dispensar bebidas alcohdlicas con dos excepciones:

a.Vino de mesa en botellas individuales, siempresgaeacompafiando alimentos.

b. Eventos especiales de céatering que pudieran sofieitl proveedor, motivados por
actividades de marketing, presentaciones promolgismaeventos institucionales.

Cualquier obra y reforma que afecte a estructgi@mentos constructivos fijos.

Variaciones en las instalaciones o inclusion dezosi@quipos, si previamente no han

sido autorizados por RTVM.

La venta de articulos a granel y sin registro aaoit

Asambleas de personal propio o de terceros y ipaade juegos de azar, sea cual sea

Su naturaleza.

8. Instalacion y explotacion de maquinas recreativde gpuesta con premio.

9. La venta, consumo y publicidad de productos deldab

10. Elaborar y dispensar alimentos con finalidad diatai objeto del contrato.

11. Atencién a publico distinto al personal ocupanteedificio o invitados cuyo acceso
esté autorizado por la Seguridad de RTVM.

ok

PROTOCOLO ACCESO AL EDIFICIO DEL PERSONAL DE SERVIC IO Y
PROVEEDORES.

Las empresas adjudicatarias aceptan los procedimside seguridad fisica que establezca
RTVM en materia de acceso, estancia, acreditacidmtrol de materiales, solicitud de
datos, orden publico, sustituciones, confidencaaligt contingencias a desarrollar por el
personal relacionado con la actividad, asi comoglas en un momento determinado
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tengan que ser rectificadas con el fin de adaptaejorar distintos niveles de seguridad
gue se motiven por la operatividad de RTVM.

Dichos protocolos se encuentran al amparo de lmkety de seguridad privada.
El desarrollo de los mismos, seran comunicadosdpidecatario bajo el caracter de
CONFIDENCIALIDAD para el desarrollo de sus actividg profesionales para RTVM.

Fi rmado por
REBOLLO
MORENOQ,

MANUEL )
( AUTENTI CACI O
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Anexo | (Plano de instalaciones cedidas para la edéria)
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Anexo Il, (Relacién de maquinas de vending actualnmée instaladas)

Planta 1, Nucleo A. Maguina expendedora de refeesco
Planta 1, Nucleo A. Maguina expendedoras de betdiiaagua.
Planta 1, Nucleo A. Maquina expendedora de alingento
Planta 2, Nucleo A. Maquina expendedora de alingento
Planta 2, Nucleo A. Maquina expendedora de caféamoa de agua.
Planta 2, Nucleo A. Maguina expendedora de refeesco
Planta 3, Nucleo A. Maquina de expendedora desefise
Planta 3, Nucleo A. Maquina expendedora de alingento
Planta 4, Nucleo A. Maquina expendedora de caféosiia de agua.
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