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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DEL CONTRATO PARA
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA ADULTOS DE TEXTURA

MODIFICADA LISTOS PARA EL CONSUMO PARA EL HOSPITAL
UNIVERSITARIO INFANTA LEONOR.

]
Red 9 @ i TU
=3 e HOGAR
H n
M. - @
Hospitales sin Humo %, ) + HOSPITAL

5
‘‘‘‘‘‘‘‘‘ g *"M:u




Ref: 57/880021.9/22

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA ADULTOS DE TEXTURA MODIFICADA LISTOS PARA EL
CONSUMO PARA EL HOSPITAL UNIVERSITARIO INFANTA LEONOR.

PRIMERA .-DEFINICION DEL OBJETO

El presente pliego contiene las prescripciones técnicas que, de acuerdo con el articulo 124 y
siguientes de la Ley 9/2017 de 8 de noviembre de Contratos del Sector Publico, por la que se
transponen al Ordenamiento Juridico espafiol las Directivas del Parlamento Europeo y del
Consejo 2017/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014, han de regir la contrataciéon y
ejecucion del contrato administrativo cuyo objeto es la adquisicion de Alimentos de textura

modificadalistos para el consumo, parael Hospital Universitario Infanta Leonor.

Division en Lotes: No.

Numero y denominacion de los Lotes: Uno y tnico.

NO

LOTE | qrpen | NEXUS DESCRIPCION
1.1 1201604 | PURE DE TERNERA+CALABACIN+PATATA 2400GR
1.2 1201606 | PURE DE POLLO+ARROZ+ZANAHORIA 2400GR
UNICO 1.3 1201608 | PURE DE MERLUZA+CALABACIN+PUERRO 2400GR

14 1201820 | PURE DE PAVO+ZANAHORIA+PATATA 2400GR
15 1201605 | PURE POLLO+JUDIAS VERDES+ZANAHORIA 2400GR
16 1201607 | PURE MERLUZA+ZANAHORIA+JUDIAS VERDES 2400GR

SEGUNDA.- ESPECIFICACIONES TECNICAS COMUNES PARA TODOS LOS
NUMEROS DE ORDEN:

Alimentos de textura modificada listos para el consumo que no requieren manipulacion, destinado
a adultos con problemas de masticacion o deglucion, a base de verduras, carnes y pescados con

las siguientes caracteristicas:

Sin azhcares afiadidos.
Singluteny sin lactosa.
Sin conservantes ni colorantes.

Sin 4cidos grasos trans.

o O O o o

De textura suave y homogénea.
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Hospital Universitario
. Infanta Leonor

0 Aporte de proteinas: Minimo 6,5 gr por cada 100 gramos de producto.

Hospital Virgen
de la Torre

0 No contener organismos modificados genéticamente ni elaborado a partir de los
mismos ni haber sufrido contaminacién accidental.
0 No irradiado ni tratado con 6xido de etileno.
o0 Dediferentes sabores:
] Orden 1.1: Puré de ternerat+cal abacin+patata 2400gr (1201604)
] Orden 1.2: Puré de pollot+arroz+zanahoria 2400gr (1201606)
] Orden 1.3: Puré de merluzat+calabacint+puerro2400gr (1201608)
] Orden 1.4: Puré de pavo+zanahoriat+patata 2400gr (1201820)
] Orden 1.5: Puré pollotjudias verdestzanahoria 2400gr (1201605)
= Orden 1.6: Puré merluzat+zanahoriatjudias verdes 2400gr (1201607)

TERCERA.-OTROSREQUISITOSDE OBLIGADO CUMPLIMIENTO:

» ETIQUETADO.-

El etiquetado debera ser conforme a la normativa comunitaria y nacional vigente relativa al

etiquetado general de los productos alimenticiosy debera contener como minimo:

Denominacion del producto

Listadeingredientes

Ingrediente o sustancia que cause alergias o intolerancias
Contenido neto

Fecha de caducidad.

Lote.

Informacion nutricional.

ENVASE Y EMBALAJE.-

Envasado en atmoésfera protectora, manteniendo la integridad del producto de tal forma
que no pueda modificarse su contenido sin abrir o modificar el envase.

Losformatos establecidos en el presente pliego se corresponden con |os suministrados a
Hospital por los proveedores actuales teniendo, a efectos de este expediente, un caracter
informativo, admitiéndose por tanto, otros formatos siempre que no difieran de los

formatos habitual es del mercado.

» CADUCIDAD.-

Los productos se entregaran con al menos la mitad del periodo total de vida util, teniendo en

cuenta el marcado de las fechas de caducidad y la fecha de envio del pedido.
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» OTROSREQUISITOS.-

e Los licitadores deberan de tener implantado y vigente un sistema de Analisis de Peligros
y Puntos de Control Critico (APPCC), acorde a lanormativalegal vigente en materia de

higiene alimentaria y cumplir toda la legislacion vigente que les sea de aplicacion.

e Cualquier incidencia de |os productos objeto del contrato que pueda afectar ala calidad,
seguridad alimentaria 0 ala salud de los consumidores debera ser comunicada de forma

inmediata por el adjudicatario al Hospital.

> LEGISLACION APLICABLE.-

La actividad de elaboracion, almacenamiento, envasado, etiquetado y transporte de los productos
objeto de este expediente deberan cumplir con la normativa vigente que les sea aplicable, siendo
por cuentadel adjudicatario cualquier gasto que se derive de su aplicacion.

Madrid, a dia de la fecha.

Madrid, a dia de la fecha. )
POR LA ADMINISTRACION,

LA DIRECTORA GERENTE
Resol. 12/06/2018 B.O.C.M. 19/06/2018
P.A. EL DIRECTOR MEDICO

Firmado digitalmente por: ROLDAN RODRIGUEZ-MARIN ANTONIO JESUS
Fecha: 2022.12.29 11:27

Fdo.: Antonio Jesus Roldan Rodriguez-
Marin

CONFORME:
EL ADJUDICATARIO
FECHA'Y FIRMA

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org,

mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:
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