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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HA DE REGIR EL
CONTRATO DE SUMINISTRO PARA LA ADQUISICION DE FRUTAS Y
VERDURAS FRESCAS Y PRODUCTOS DE TEXTURA MODIFICADA PARA
EL HOSPITAL LA FUENFRIA

1.- OBJETO DEL CONTRATO

Este contrato tiene por objeto la adquisicion de frutas, verduras y productos de textura
modificada (productos deshidratados y liofilizados) objeto de la licitacién con las
caracteristicas y en las condiciones de recepcion y entrega recogidas en el presente
Pliego y en el Pliego de Condiciones Administrativas Particulares. Todo ello, destinado
a suministrar al Hospital La Fuenfria los productos requeridos para satisfacer las
necesidades alimenticias de los pacientes hospitalizados.

El contrato se divide en 2 lotes para un periodo de 14 meses.

Lote I: Frutas y verduras
Lote II: Productos de textura modificada

Las caracteristicas que deberan cumplir los productos seran de conformidad con lo que
se describe a continuacion.

La prestacion del suministro se efectuara con arreglo a los requerimientos y condiciones
que se estipulan en este Pliego, asi como en el cormrespondiente Pliego de Clausulas

Administrativas Particulares relativas a esta contratacion, de los que se derivaran los
derechos y obligaciones de las partes contratantes.

2. - CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1.-LOTE I: FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS

La autenticidad de este documento se puede comprobar en www.madrid.org/csv

mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:

Descripcion:
PARTIDA COoD. NOMBRE DEL .
NEXUS ARTICULO CARACTERISTICAS

1 1200023 Acelga CAT.: Primera.
CAT.: Extra

2 1200025 Ajo Variedad: Blancos
Calibre minimo: 30mm.
CAT.: Primera

3 1200443 Albahaca Formato: Manojo
CAT: Primera

4 1200026 Albaricoque Calibre: 40-50 mm
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PARTIDA COD. NOMBRE DEL .
NEXUS ARTICULO CARACTERISTICAS
5 1200029 Apio CAT.: Primera
CAT.: Primera
6 1200439 Berenjena Variedad: Morada
Calibre:300-350 gr/unid
7 1200444 Bulbo de hinojo CAT.: Primera
CAT.: Primera
8 1200041 Calabacin Peso: 225 a 450 gr
CAT.: Primera
9 1200042 Calabaza Peso. 1.5a2Kg
CAT.: Primera
10 1200053 Cebolla Calibre: 3
Formato: saco 10 0 25 Kg
CAT.: Primera
11 1200440 Cebolleta blanca Formato: Manojo
CAT.: Primera
12 1200056 Champiién Variedad: Blanco
Calibre: 45-55 mm aprox.
CAT.: Primera
13 1200063 Ciruela roja Calibre: 45-55 mm
14 1200448 Escarola CAT.: Primera
CAT.: Primera
15 1200433 Esparrago verde Formato: Manojo
CAT.: Primera
16 1200080 Freson Calibre: minimo 24 mm
17 1200610 Jengibre fresco
CAT.: Primera
18 1200097 Kiwi Calibre: 70 gr. minimo
19 1200451 Laurel Formato: Manojo
CAT.: Primera
20 1200325 Lechuga iceberg Calibre: 8
CAT.: Primera
21 1200100 Lechuga romana Calibre: 500-700 gr
CAT::Primera
22 1200102 Limén Calibre: 4
Variedad: Vema
CAT.: Primera
23 1200107 Mandarina Calibre: 85 gr aprox.
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PARTIDA COD. NOMBRE DEL .
NEXUS ARTICULO CARACTERISTICAS
CAT.: Primera
24 1200261 Manzana Calibre: 80-85 mm
Variedad: Golden
CAT.: Primera
25 1200114 Melocoton Calibre: 67 — 73 mm
CAT.: Primera
26 1200116 Melén Calibre:3
Variedad: Piel de sapo
CAT.: Primera
27 1200120 Nabo Variedad: comin
CAT.: Primera
28 1200121 Naranja de mesa Calibre: 4
Variedad: Navelina
CAT.: Primera
29 1200123 Nectarina Calibre: 67 - 73 mm )
CAT.: Primera g
30 1200431 Paraguaya Calibre: 65-70 3
CAT.: Comin E
31 1200127 Patata Calibre: 60 mm ;
Variedad: Mona lisa 8
Formato: saco 10 0 25 Kg e
CAT.: Primera £
32 1200131 Pepino Calibre: 40-70 mm diametro 3 g
Variedad: corto. 180-250 gr g3
CAT.: Primera £ go
33 1200429 Pera de agua Calibre: 140 gr minimo g,&
Variedad: Blanquilla Eg
CAT.: Primera 5
34 1200428 Picota Calibre: 17 mm minimo 2 f
CAT.: Primera g 2
35 1200138 Pimiento rojo Variedad: Lamuyo b
CAT.: Primera
36 1200438 Pimiento rojo seco fiora | Peso: 10 gr/unid. Aprox.
CAT.: Primera
37 1200139 Pimiento verde Variedad: Lamuyo
CAT.: Extra
38 1200140 Platano Calibre: 18 cm
Variedad: Cavendish
CAT.: Primera
39 1200285 Puerro Calibre: 30-40 mm
40 1200153 Repollo CAT.: Primera
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PARTIDA COD. NOMBRE DEL .
NEXUS ARTICULO CARACTERISTICAS
CAT.: Primera
41 1200160 Sandia Peso medio aprox.:3-4 Kg.
42 1200404 Setas de cultivo mezcla | Minimo 2 variedades
CAT.: Primera
43 1200171 Tomate ensalada Calibre: 150-180 gr
Variedad: Daniela
CAT.: Primera
44 1200176 Uva Variedad: Moscatel
CAT.: Primera
45 1200185 Zanahoria Variedad: Nantesa
Calibre: 30-40 mm

En el ANEXO A de este PPT, se recogen los consumos estimados de cada uno de los
productos que comprende el lote 1.

Nota: Todos los articulos estan expresados en kilos, a excepcidn de las lechugas iceberg
y romana, escarola y pimiento riojano (fiora) que van en unidades. La albahaca, laurel,
cebolleta blanca y esparrago verde, vienen expresados en manojos.

2.1.1. CARACTERISTICAS MINIMAS DE CALIDAD

Las caracteristicas minimas de calidad de las frutas y verduras, incluyendo hortalizas y
tubérculos, deben cumplir con las siguientes condiciones:

Maduracion: Se podran consumir dentro de las 24-48 horas siguientes a la
recepcidn, en su punto justo de maduracién y sin posibilidad de deterioro en los
tres dias siguientes a su recepcidn. Estaran enteras, sanas, consistentes y con el
aspecto caracteristico del tipo varietal.

Limpieza: No presentaran restos de productos quimicos utilizados para su
mantenimiento, ni ningun tipo de suciedad, haciendo extensible la limpieza a los
envases que los contengan.

Desgarros: las piezas de frutas seran enteras, sin partes grabadas.

Estado bacteriolégico: No presentard ninguna pieza signos de levaduras o
mohos.

Deben estar exentos de: humedad exterior anormal, olor y sabor internos o
externos extrafios, magulladuras, picaduras, germinacién, dafios causados por las
condiciones meteorologicas, fuertes deformaciones, tierra, hojas, etc...
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- Calibre: La fruta que se consuma por unidades, como naranjas, manzanas,
etc..., tendran un peso de 175-200 g/unidad.

Sera obligatorio que la entrega de todos los productos se realice con una presentacién
adecuada en envases normalizados con arreglo a la legislacion vigente y con la etiqueta
en la que al menos consten los siguientes datos:

- Denominacioén del producto

- Lote

- Variedad
- Categoria comercial
- Calibre
- Identificacion de empresa
- N° de registro sanitario

- Origen del producto

- Fecha de envasado

- Contenido neto

Envasado y presentacion, los productos deben ser presentados en envases limpios, de
material adecuado para la buena conservacioén y transporte del producto, y de facil

apilado.

2.2.- LOTE II: PRODUCTOS DE TEXTURA MODIFICADA (productos
deshidratados y liofilizados).

Todos los productos se ajustaran a lo especificado en el C.A.E y a la normativa que lo
desarrolle. Asi mismo, todos los productos que se relacionan a continuacién no llevaran

aditivo.
Descripcion:
N° COD. NOMBRE CARACTERISTICAS
ORDEN NEXUS D'EL
ARTICULO
1 1200188 | Puré Frutas Ingredientes naturales 100% de frutas listo para
su consumo. Sin azucares afiadidos, sin lactosa,
sin gluten, ni grasa saturadas, sin conservantes ni
colorantes, bajo en contenido en sal, rico en
fibra. Presentado en distintos sabores. Tarrinas
individuales de 100 — 125 gr aprox.
2 1200470 | Flan de Postre de fiutas textura flan listo para su
Frutas sin consumo. Con fructosa. Para adultos. Distintos
azucar sabores. Tarrina 100 gr aprox.
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Ne CODIGO NOMBRE CARACTERISTICAS
ORDEN NEXUS DEL
ARTICULO

3 1200453 | Papillade 8 | Formulado con ingredientes naturales, de textura
cereales con | suave y homogénea. Sin azucares afniadidos, bajo
miel contenido en sal y grasa, rica en hierro, zinc,

calcio, vitaminas D y del complejo B. Para
adultos. Formato estuche 600 gr — 1000 gr. aprox

4 1200327 | Papilla Formulado con ingredientes naturales, de textura
Cereales suave y homogénea. Sin azicares aiadidos, bajo
Multifrutas contenido en sal, rica en hierro, zinc, calcio,

vitaminas D y del complejo B, fibra dietética.
Para adultos. Multifrutas. Formato 600 - 1000
gr. aprox.

5 1201773 | Papilla Formulado con ingredientes naturales, de textura
lacteada de suave y homogénea. Con leche incorporada, sin
Cereales azucares aiiadidos, bajo contenido en sal, rica en

hierro, zinc, calcio, vitaminas D y del complejo
B, acido félico. Para adultos. Formato 600 - 1000
gr. aprox.

6 1202193 | Papilla de Formulado con ingredientes naturales, de textura
cereales suave y homogénea que facilita la deglucion.
lacteada Con leche incorporada, sin azicares afadidos,
multifrutas bajo contenido en sal, rica en hierro, calcio,

vitaminas D y del complejo B, acido félico. Para
adultos multifrutas. Formato 600 - 1000 gr.
aprox.

7 1200770 | Crema de Crema de arroz adaptada para adultos rica en
Arroz hierro, zinc y vitamina D. Sin sacarosa aiiadida,

sin gluten, bajo contenido en sal y grasa. Estuche
de 600 gr- 1000 gr aprox.

En el ANEXO A de este PPT, se recogen los consumos estimados de cada uno de los
productos que comprende el lote 2.

3. — CONDICIONES GENERALES DE EJECUCION DEL CONTRATO PARA
TODOS LOS LOTES

La empresa adjudicataria tendra un nimero de teléfono y correo electrénico especifico
de contacto para tener asegurado el suministro o resolver cualquier duda, asi como un
mnterlocutor con el Hospital la Fuenfria.

El adjudicatario no podra poner ninguna exigencia en cuanto a solicitudes de pedidos
minimos por parte del Hospital.
Péagina 6 de 13
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PLAZOS DE ENTREGA

LOTEI:
Se realizaran 2 pedidos semanales.
Los dias de entrega serdn los martes y viernes de todo el afo, salvo festivos, que
en estos casos se realizara la entrega el dia anterior o bien, se pasara al siguiente
dia habil, segiin lo determine en cada caso concreto el Hospital. El pedido se
realizara el dia anterior.
Dichos dias de entrega podran sufrir modificaciones segun necesidades del
Hospital.
El horario de entrega sera de 9:00 a 12:00 horas.

LOTE II:
Con caracter general, se realizara 1 pedido semanal, pudiendo disminuir o
aumentar el nimero de pedidos seglin las necesidades del Hospital.
El plazo maximo de entrega sera de 36 horas maximo desde la notificacion del
pedido.
El horario de entrega sera de 9:00 horas a 12:00 horas.

En ambos lotes, en demandas urgentes y fuera de los dias de entrega establecidos, se
hara efectiva la entrega en el plazo de 24 horas desde la notificacion del pedido.

Las entregas de los productos adjudicados se depositaran en la zona de recepcion de
viveres del Hospital.

Las entregas no llevaran asociados gastos de transporte alguno ni exigencias de pedido
minimo de entrega. La mercancia, que a juicio del personal encargado de su recepcion
por parte del Hospital la Fuenfria, no se encuentre en condiciones de ser recepcionada,
sera devuelta sin coste de ningun tipo para el Hospital y sustituida en el mismo dia.

Seran responsables de realizar el transporte y descarga de los productos objeto del
presente contrato con las garantias de manipulacion, seguridad y calidad que
correspondan a este tipo de tareas sin cargo adicional ninguno y de acuerdo con la
normativa vigente.

En todos los albaranes se debera reflejar el n® de lote de cada producto para garantizar la
trazabilidad de los productos.

Por tratarse de un contrato de precios unitarios, el nimero de unidades a suministrar
estara subordinado a las necesidades reales de consumo durante el plazo de vigencia del
contrato, sin que pueda definirse con exactitud su cuantia al tiempo de celebrar €l
mismo.

Las cantidades indicadas en los articulos para el calculo del precio del contrato son
cantidades de consumo previstas conforme a consumos histéricos. Se facturard
unicamente lo realmente suministrado. Las cantidades de cada producto que se
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relacionan en e Anexo A de propuesta economica y técnica, son indicativas de los
consumos estimados del Hospital y no vincula a consumirlas en su totalidad, ya que los
pedidos iran en funcion de las necesidades futuras del Hospital, derivandose los
compromisos contractuales inicamente a las cantidades suministradas en funcion de los
pedidos efectuados y entregados adecuadamente.

El proveedor adjudicatario estd obligado a realizar el suministro en el tiempo y forma
requerido por el Hospital. El incumplimiento de las condiciones sera causa de
resolucion del contrato.

Cuando en la recepcion de la mercancia se observen incidencias sobre las prescripciones
técnicas del producto entregado, se procedera a notificarlo de inmediato a
adjudicatario, debiendo éste restaurar los productos antes de las ocho horas del dia
siguiente, debidamente, conforme a las especificaciones técnicas establecidas en €
Pliego de Prescripciones Técnicas y en la oferta técnica; llegado el caso, se levantara
Acta de Incidencias, siendo la reiteracion de éstas (2 o mas Actas de Incidencias),
motivo de iniciar las actuaciones que correspondan, a objeto de restaurar € adecuado
cumplimiento de las obligaciones del adjudicatario, instando las penalidades que fueran
precisas e incluso instando a la resolucion del contrato si la conducta no se revierte por
parte del adjudicatario.

Los adjudicatarios deberan mantener durante toda la vigencia del contrato y sus posibles
prorrogas, las caracteristicas y calidades de los productos ofertados.

Si el resultado de calidad no fuesen los deseados, ni concuerdan con los sefialados por el
adjudicatario en su momento, se solicitara que se sustituya el producto por otro de igual
o superior calidad, sin que esto suponga coste alguno para el Hospital.

Las empresas adjudicatarias responderan ante el Hospital frente a terceros de todos
aquellos dafios o perjuicios que se pudiesen producir durante el transporte y
manipulacion de los viveres en las instalaciones del Hospital.

3.1.-CONDICIONES DEL TRANSPORTE

En todo momento los vehiculos utilizados para el transporte deberdn cumplir la
legislacion vigente que les sea de aplicacion.

Las empresas adjudicatarias seran responsables de realizar el transporte y descarga de
los productos objeto del presente contrato con las garantias de manipulacion, seguridad
y calidad que correspondan a este tipo de tareas sin cargo adicional ninguno y de
acuerdo con la normativa vigente.

La empresa adjudicataria debera poseer los medios humanos y materiales precisos para
realizar los transportes necesarios (camiones isotermos, frigorificos, furgonetas, etc.) y
suficientes para realizar la entrega de los articulos adjudicados en las condiciones
reglamentarias, auxilidandose de los medios propios necesarios como transpaletas,
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carretillas elevadoras, etc., para realizar la descarga y estiba de los articulos en los
almacenes del Hospital.

Los vehiculos cumpliran los requisitos técnicos de equipamiento (cierre, superficies,
dispositivos de proteccion, etc...), de uso (distribucion de carga, régimen de
incompatibilidades), de mantenimiento (limpieza y desinfeccion) y de documentacion
(tanto del vehiculo como de la caga).

El adjudicatario garantizard que los vehiculos utilizados para el transporte de los
productos sean |os apropiados para su proposito y se mantengan en buenas condiciones
de limpieza y desinfeccion, sin presentar ningun riesgo de alterar el producto.

4. - MUESTRAS

S e Hospita lo requiere, se debera aportar un minimo de dos muestras por cada
numero de partida ofertada. En caso de ser necesario se solicitara al proveedor mas
muestras para su correcta evaluacion que serdn entregadas en tres dias habiles tras su
solicitud por el Centro. Todas las muestras deberan ir identificadas con el n® de
expediente al que pertenecen asi como con el n° de lote y partida al que correspondan.
El lugar de entrega sera el Almacén General del Hospital La Fuenfria.

El proveedor debera aportar toda la documentacion técnica necesaria para la evaluacion
del producto (Ficha Técnica).

5.- DOCUMENTACION TECNICA

Toda la documentacion debera presentarse debidamente numerada y nombrada, junto
con un indice que relacione todos los documentos presentados por el licitador.

Dentro de cada lote, se deberan ofertar todos |0s productos que o componen, rellenando
todas las casillas, no seran admitidas las que no oferten a la totalidad del lote. Se podra
adjudicar todos los productos de cada lote aunque alguna partida supere € precio de
licitacion, siempre que la suma de las partidas no exceda el importe total del lote.

Se indicard en la oferta los precios unitarios de cada articulo sin IVA, IVA
correspondiente de cada articulo y precio total con inclusion del IVA. Dichos precios se
mantendran hasta la finalizacion del contrato.

Se acreditara documental mente la siguiente informacion:

1. Tener implantado un sistema de autocontrol y control de puntos criticos
(APPCC) segtn se establece en el Real Decreto 2484/2000 sobre Normas de
Higiene para la elaboracion, distribucion, y comercio de comidas preparadas.

2. Fichas Técnicas de todos los articulos con especificaciones de producto,
caracteristicas, calibre, variedades, origen, etc...
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3. Plan de contingencias ante averias y alteraciones del suministro al Almacén de
Viveres del Hospital.

4. Registro sanitario (RGSEAA) que permita la comercializacion de todos los
productos que forman €l |ote.

5. Compromiso firmado por € licitador de mantenimiento de las calidades y
caracteristicas presentadas en la oferta de licitacion durante todo el contrato.

6. Declaracion responsable relativa al cumplimiento de los requisitos que se
precisan para habilitacion empresarial exigidos en el PCAP (Clausula 1
Apartado 5).

7. Declaracion responsable que contenga los datos de contacto referidos en el
Apartado 3 del presente PPT CONDICIONES GENERALES DE EJECUCION
DEL CONTRATO PARA TODOS LOS LOTES con indicacion de que se
garantiza que dicho contacto (o persona que lo sustituya) sera localizable en los
medios facilitados dando una respuesta en el mismo dia o en el siguiente dia
habil.

Cercedilla, 25 de abril de 2023

Firmado digitalmente por: DE LAMA LOPEZ LOURDES
Fecha: 2023 05 04 10:55

Fdo.:
Dia. Lourdes de Lama Lopez
UNIDAD DE HOSTELERIA
HOSPITAL LA FUENFRIA
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COD. . CANTIDAD PRECIO TOTAL SIN TIPO IMPORTE
PARTIDA ARTICULO ENVASE UNITARIO
NEXUS ESTIMADA s/ IVA IVA IVA TOTAL CON IVA
1 1200023 | Acelga kg 1.400 1,00 1.400,00 4 1.456,00
2 1200025 | Ajo kg 350 3,60 1.260,00 4 1.310,40
3 1200443 | Albahaca Paquete 70 2,50 175,00 10 192,50
4 1200026 | Albaricoque kg 70 2,60 182,00 4 189,28
S 1200029 | Apio kg 290 1,50 435,00 4 452,40
6 1200439 | Berenjenas kg 465 2,75 1.278,75 4 1.329,90
7 1200444 | Bulbo de hinojo | Manojo 35 2,60 91,00 10 100,10
8 1200041 | Calabacin kg 1.165 2,10 2.446,50 4 2.544,36
9 1200042 | Calabaza kg 815 2,10 1.711,50 4 1.779,96
10 1200053 | Cebolla kg 8.165 1,00 8.165,00 4 8.491,60
11 1200440 | Cebolleta kg 130 245 318.50 4 331.24
blanca
12 1200056 | Champifion kg 350 3,10 1.085,00 4 1.128,40
13 1200063 Ciruelaroja kg 70 2,40 168,00 4 174,72
14 1200448 | Escarola Unidad 140 1,80 252.00 4 262,08
15 1200433 Esparrago verde | Manojo 1.105 3,75 4.143,75 4 4.309,50
16 1200080 | Fresdn kg 175 4,80 840,00 4 873,60
17 1200610 | Jengibre kg 12 5,25 63,00 10 69,30
18 1200097 | Kiwi kg 2.330 2,20 5.126,00 4 5.331,04
19 1200451 Laurel Manojo 17 1,80 30,60 10 33,66
20 1200100 | Lechuga Unidad 60 2.20 132,00 4 137,28
romana
21 1200325 Lechuga iceberg | Unidad 1.985 1,70 3.374,50 4 3.509,48
22 1200102 | Limén kg 585 1,60 936,00 4 973,44
23 1200107 Mandarina kg 142 2,30 326,60 4 339,66
24 1200261 [ M k
anzana 9 2.100 1,65 3.465,00 4 3.603,60
Golden
25 1200114 | Melocotén kg 552 2,30 1.269,60 4 1.320,38
26 1200116 | Melones kg 815 1,60 1.304,00 4 1.356,16
27 1200120 | Nabos kg 640 1,50 960,00 4 998,40
28 1200121 [ Naranja d k
mifa"’a © 9 2335 1,50 350250 4 3.642.60
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PRECIO
COD. 2 CANTIDAD TOTAL SIN TIPO IMPORTE
PARTIDA ARTICULO ENVASE UNITARIO
NEXUS ESTIMADA s/ IVA IVA IVA TOTAL CON IVA
29 1200123 | Nectarina kg 70 2,20 154,00 4 160,16
30 1200431 | Paraguaya kg 70 2,20 154,00 4 160,16
31 1200127 | Patata kg 32.665 0,75 24.498,75 4 25.478,70
32 1200131 | Pepino kg 60 1,80 108,00 4 112,32
33 | 1200429 | Pera (aguay kg 3235 1,85 5.084.75 4 6.224,14
conferencia)
34 1200428 | Picota kg 45 5,75 258,75 4 269,10
35 1200438 Pl.m.lento~ Unidad 230 0.50 115,00 4 119,60
Riojano (fiora)
36 1200138 | Pimiento rojo kg 1.165 2,80 3.262,00 4 3.392,48
37 1200139 | Pimiento verde | kg 1.050 2,20 2.310,00 4 2.402,40
38 1200140 | Platano d k
atano de 9 755 210 1.585.50 4 1.648.92
canarias
39 1200285 | Puerro kg 4.080 1,90 7.752,00 4 8.062,08
40 1200153 | Repollo kg 175 1,20 210,00 4 218,40
41 1200160 | Sandia kg 350 1,20 420,00 4 436,80
42 1200404 Setas mixtas kg 116 6,50 754,00 4 784,16
43 1200171 | Tomate kg 3.235 1,90 6.146,50 4 6.392,36
44 1200176 | Uvas albillo kg 233 2.90 675,70 4 702,73
45 1200185 | Zanahorias kg 4.405 1,00 4.405,00 4 4.581,20
103.235,75 € 107.386,76 €
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PRECIO IMPORTE
COD. ’ CANTIDAD TOTAL SIN TIPO
PARTIDA NEXUS ARTICULO ENVASE ESTIMADA UNITARIO IVA IVA TOTAL CON
S/ IVA IVA
1 1200188 | Pure Frutas tarrina 100gr | Tarrina 17.500 0,275 € 4.812,50 10 5.293,75
Flan de Frutas sin .
2 1200470 azicar. 100gr Tarrina 2.800 0,693 € 1.940,40 10 2.134,44
3 | 1200453 m’l‘”a et Kg 350 | 8250€ | 288750 | 10 | 3.176.25
Papilla Cereales
4 1200327 Multifrutas Kg 300 8,250 € 2.475,00 10 2.722,50
Papilla de cereales
5 1201773 lacteada Kg 280 7,865 € 2.202,20 10 242242
papilla de cereles
6 1202193 lacteada multifrutas Kg 290 7,865 € 2.280,85 10 2.508,94
7 1200770 | Crema de Arroz Kg 82 8,250 € 676,50 10 74415
17.274,95 € 19.002,45 €
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