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MEMORIA JUSTIFICATIVA

CONTRATO DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS NO PERECEDEROS EN EL
HOSPITAL UNIVERSITARIO RAMON Y CAJAL DE MADRID

EXPEDIENTE 2023000030

1.- OBJETO DEL CONTRATO

Este contrato tiene por objeto el suministro de alimentos no perecederos en el Hospital
Ramon y Cajal de Madrid.

Lotes:

Lote 1- CONSERVAS.

Lote 2- BEBIDAS.

Lote 3- LEGUMBRES, ARROCES, PASTAS Y PURES.

Lote 4- CAFE, AZUCAR, CACAO, EDULCORANTE, INFUSIONES,
MERMELADAS, ESPECIAS, SALSAS Y CONDIMENTOS.

Lote 5- GALLETAS, PANES Y BOLLERIA INDUSTRIAL.

2.-JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD

El Servicio de Hosteleria del Hospital Universitario Ramén y Cajal cuenta con
instalaciones propias y personal propio, atiende las necesidades alimentarias de una media
de 750 pacientes durante los 365 dias del afio, por tanto es esencial la contratacion de los
de suministro de alimentos no perecederos descritos para dar cobertura a las necesidades
asistenciales de este Hospital.

El 11 de agosto de 2020 entré en vigor la Orden de 27 de julio de 2020, de la Consejeria
de Hacienda y Funcion Pdblica, por la que se determinan los suministros y servicios de
gestion centralizada y los procedimientos para su contratacion (BOCM de 10 de agosto
de 2020). Dicha Orden establece que han dejado de centralizarse en la Consejeria de
Hacienda y Funcion Publica la contratacion de los suministros de alimentacion,
estableciendo un régimen transitorio para la tramitacion de los correspondientes
expedientes de contratacion.

Dando cumplimiento a las nuevas instrucciones de contratacion se procede a la
tramitacion de un nuevo procedimiento contratacion para el suministro de alimentos no
perecederos.
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3.-PROCEDIMIENTO DE CONTRATACION

El procedimiento elegido es el Procedimiento Abierto con Pluralidad de Criterios
siguiendo el principio mejor relacion calidad-precio establecido en la Ley de Contratos
del Sector Publico.

Criterios de Adjudicacion:

= Criterio Precio: Ponderacion 70%
= Criterios de Cualitativos: Ponderacion 30%

Evaluables de forma automatica: 5%
Criterio Juicio de Valor: 25%

Los criterios de adjudicacion propuestos se consideran adecuados para la correcta
valoracion de las condiciones de calidad exigidos en la adquisicion de productos
alimentarios.

3.- EL PRESUPUESTO DE LICITACION Y VALOR ESTIMADO

Presupuesto del Contrato: Base Imponible:

LOTES

DESCRIPCION

BASE IMPONIBLE

IVA

TOTAL

LOTE1

CONSERVAS

21.545,45.-€

2.154,55.-€

23.700,00.-€

LOTE 2

BEBIDAS

115.289,00.-€

21.711,00.-€

137.000,00.-€

LOTE3

LEGUMBRES,
ARROZ, PASTAS Y
PURES

46.930,07.-€

2.569,93.-€

49.500,00.-€

LOTE 4

CAFE, AZUCAR,
CACAO,
EDULCORANTE,
INFUSIONES,
MERMELADAS,
ESPECIAS, SALSAS
Y CONDIMENTOS

78.472,27.-€

7.847,23.-€

86.319,50.-€

LOTES

GALLETAS PANES
Y BOLLERIA
INDUSTRIAL

134.290,21.-€

12.909,79.-€

147.200,00.-€

TOTAL

396.527,00.-€

47.192,50.-€

443.719,50.-€
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El método para el calculo del valor estimado del contrato: Base Imponible del precio del
contrato mas prorroga de 12 meses mas las modificaciones previstas.

Criterios de Solvencia: La solvencia propuesta se ajusta a lo dispuesto en los art. 87 y
89 de la LCSP con la finalidad de garantizar que el adjudicatario dispone de los medios
adecuados para llevar a cabo la correcta ejecucion del contrato.

Fi rmado por JAVI ER HERNANDEZ ELI A - 50430609G el dia
06/ 03/ 2023 con un certificado emtido por AC CAMERFI RVA FOR
NATURAL PERSONS - 2016

Jefe de Seccién de Hosteleria
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