
MEMORIA ECONÓMICA DEL PROCEDIMIENTO PARA LA CONTRATACIÓN DEL SUMINISTRO 

DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL HOSPITAL DR. R. LAFORA.

Expediente:  A/SUM-024420/2023

1º.- El Hospital Dr. R. Lafora, desde instalaciones propias y con personal propio, atiende las 
necesidades alimentarias de alrededor de 400 pacientes diarios (incluidos los del Hospital de 
Cantoblanco) los 365 días del año.

Para poder atender estas necesidades y ante el vencimiento de los Concursos previos de estos 
productos alimenticios, resulta necesario contratar la adquisición de estos productos perecederos que 
integran los menús que servimos.

Dada su importancia y el volumen de productos a adquirir, se propone la contratación del suministro de 
este tipo de material por los procedimientos regulados en la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de 
Contratos del Sector Público, descritos en el pliego de prescripciones técnicas que se acompaña al 
expediente.

2º.- El presupuesto máximo de licitación, para el presente contrato, de conformidad con el plazo de 
ejecución del mismo, asciende a la cantidad de 177.837,92 al que le corresponde una base imponible 
de 170.998,00 y un IVA de 6.839,92 .

El valor estimado del contrato, considerando la eventual prórroga y la modificación prevista en los 
pliegos de un 20% asciende a un importe de 376.195,60

3º.- Para el cálculo del  valor estimado , Se han  ajustado los consumos estimados  a los habidos en el 
periodo Enero Diciembre 2022, y se han revisado los precios de licitación con estudios comparativos 
con precios de mercado, habiendo tenido en consideración que no es  viable el mantenimiento de los 
precios actuales de adjudicación en este centro, dadas las condiciones de  Inflación  que presentan los 
productos alimenticios perecederos en el año 2022 , en relación a las adjudicaciones de 2021 

En el cuadro siguiente, se desglosan los consumos estimados del último año, el precio unitario 
propuesto (IVA incluido) y el importe económico estimado para el periodo inicial, de los productos, fruta 
y verdura, para la cocina general del HOSPITAL DR. R. LAFORA.  

PARTIDA PRODUCTO CANTIDAD UNIDAD
PRECIO SIN 

IVA
TOTAL SIN 

IVA
IVA

TOTAL CON 
IVA

1 AGUACATE FRESCO 10 Kg

2 AJO FRESCO 350 Kg

3 AJO PELADO 50 Kg

4 ALBARICOQUES 200 Kg

5 BERENJENAS FRESCAS 750 Kg

6 CALABACIN FRESCO 4.000 Kg

7 CALABAZA FRESCA 560 Kg

8 CAKI PERSIMÓN 300 Kg

9 CEBOLLA PELADA 4ª GAMA 500 Kg

10 CHAMPIÑON FRESCO 700 Kg

11 CIRUELAS ROJAS FRESCAS 175 Kg

12 FRESON FRESCO 400 Kg



13 HIGOS FRESCOS 200 Kg

14 KIWI FRESCO 3.600 Kg

15 LECHUGA  ICEBERG 3.550 Unidades 156,20 

16 LIMON FRESCO 180 Kg

17 LOMBARDA FRESCA 800 Kg

18 MANDARINAS FRESCAS 3.000 Kg

19 MANZANA GOLDEN 5.000 Kg

20 MANZANA ROYAL GALA 2.000 Kg

21 MELOCOTON FRESCO 600 Kg

22 MELON FRESCO 1.000 Kg

23 NABO FRESCO 200 Kg

24 NARANJAS DE MESA FRESCAS 8.000 Kg

25 NECTARINA FRESCA 300 Kg

26 PARAGUAYA 300 Kg

27 PATATA ENTERA PELADA 4ª GAMA 30.000 Kg

28 PATATA CASCARA 1.100 Kg

29 PEPINO FRESCO 250 Kg

30 PERA CONFERENCIA 2.000 Kg

31 PIMIENTO ROJO FRESCO. 200 Kg

32 PIMIENTO VERDE FRESCO 200 Kg

33 PIMIENTO VERDE ITALIANO 2.000 Kg

34 PIÑA NATURAL FRESCA 10 Kg

35 PLATANO FRESCO 6.000 Kg

36 PUERRO FRESCO 8.000 Kg

37 REPOLLO FRESCO 6.000 Kg

38 SANDIA FRESCA 600 Kg

39 TOMATE ENSALADA 2.000 Kg

40 TOMATE PARRILLA 1.000 Kg

41 TOMATE PERA 300 Kg

42 ZANAHORIA FRESCA 14.000 Kg

TOTAL

4º.- En el momento actual, la prestación del suministro se viene realizando mediante contrato abierto, 
llegando a su fín en los meses venideros. 

En Madrid, a fecha de firma de huella

Fdo.: Ester Hernández Blázquez
Directora de Gestión y SS.GG
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