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12 ESPECIFICACIONES TECNICAS Y SUBCONTRATACION

Los licitadores que han presentado oferta en plazo y forma al presente procedimiento de licitacién
han sido las siguientes empresas:

N.° LICITADOR NIF
1 NEVADA 2021, S.L. B67955922
2 NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L B83335448

A) ESPECIFICACIONES TECNICAS
No aplica.
B) SUBCONTRATACION

De la documentacion presentada en tiempo y forma y, de su analisis se determina que todas las
empresas ofertantes cumplen con los requisitos establecidos en el apartado 5.B del anexo | del
PCAP

22 CRITERIOS DE VALORACION

La empresa NEVADA 2021, S.L. no presentd dentro del sobre n2 3 de su oferta el Anexo Il Modelo
de proposicidon econdmica completo, Unicamente presentd la parte correspondiente al escenario
hipotético de catering, sin incluir el cuadro de precios de cafeteria. Asimismo, se comprobé que la
licitadora no habia incluido en el referido sobre el Anexo Il bis del PCAP relativo a los criterios téc-
nicos cuantificables mediante la mera aplicaciéon de férmulas.

De conformidad con lo establecido en el ActaS_01y Acta S_01 bis, se requirié a la referida empresa
para que presentara subsanacién a la documentacién administrativa contenida en el sobre n2 1.
Entre la documentacién de subsanacidn presentada, dicha empresa incluyd el cuadro de precios de
cafeteria del Anexo Il del PCAP, asi como el Anexo Il bis del PCAP relativo a los criterios técnicos
cuantificables mediante la mera aplicacidn de férmulas, cumplimentados. No obstante, dicha docu-
mentacién fue presentada fuera del plazo establecido para la presentacién de ofertas, que finalizé
el 23 de octubre de 2023, por lo que su oferta no puede ser tenida en cuenta.

2.1 - OFERTAS ECONOMICAS.

Las ofertas presentadas son las siguientes:

A) 1.1 Servicio de cafeteria.

Licitador Importe, IVA excluido
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. 3,76 €
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A) 1.2 Servicio de catering.

Licitador Importe, IVA excluido
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. 129.877,00 €

La oferta presentada cumple con modelo del anexo Il del PCAP, tanto en la forma como en los
valores unitarios en ella incluidos conforme a lo establecido en el PCAP

Posteriormente, se calculé conforme a lo previsto en la Cldusula 7 y apartado 7.1 del Anexo | del
PCAP, si la oferta del algun licitador se encontraba en presuncidn inicial de baja anormal o despro-
porcionada, no encontrdndose la oferta de la empresa NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. en
presuncion inicial de valor anormal o desproporcionado.

2.2 - OFERTAS EN FUNCION DE LOS CRITERIOS CUANTIFICABLES

Segun el modelo de proposicidn relativa a los criterios técnicos cuantificables mediante la mera
aplicacion de féormulas del Anexo Il bis del PCAP se concluye que todos el licitadore cumple con el
modelo del Anexo Il bis del PCAP.

Los valores ofertados por el licitador son los siguientes

De conformidad con el apartado 7 del Anexo | al PCAP, los criterios que han de servir de base para
la adjudicacién del Contrato son los siguientes:

Criterios cuantificables mediante la mera aplicacion de férmulas 100 puntos
A) Criterios cuantificables mediante la mera aplicacién de férmulas 100 puntos
A) 1. Valoracién econdmica................. 49 puntos
A) 1.1 Valoracion econdmica del servicio de cafeteria. Hasta 31 puntos.
A) 1.2 Valoracion econdmica del servicio de catering. Hasta 18 puntos.
A) 2. Criterios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacion de férmulas ....51 puntos:

A) 2.1. Reduccién del plazo de preaviso general para el encargo de los eventos de catering de
24 horas establecido en el apartado 3.2.B del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 8 puntos.

A) 2.2. Mejor clasificacion medioambiental del vehiculo adscrito al contrato conforme a lo
exigido en el apartado 3.1.B.2 del Pliego de Prescripciones Técnicas, de forma que tenga menor
potencial contaminante para limitar las emisiones a la atmdsfera. Hasta 3 puntos.

A) 2.3. Incremento del nimero de camareros a tiempo parcial ofertados para prestar el servicio
de cafeteria establecido en el apartado 2.2.B.5 del Pliego de Prescripciones Técnicas, durante
al menos el horario de mayor afluencia. Hasta 13 puntos.
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A) 2.4. Reduccion del ratio de comensales/camarero de los eventos establecidos en el apartado
3.2.A del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 6 puntos.

A) 2.5. Se valorara la mejora de las caracteristicas estéticas y medioambientales previstas en el
apartado 3.1.A.3 del Pliego de Prescripciones Técnicas mediante la utilizacion de bandejas
reutilizables de pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos de catering referidos en el
apartado 3 del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 2 puntos.

A) 2.6. Al objeto de primar el consumo de los productos con bajo impacto ambiental de las
emisiones de gases de efecto invernadero en su produccién, fabricacidn, transporte,
comercializacion, retirada o reciclaje, dentro de las estrategias europeas de economia circular
y de favorecimiento de la contratacion con las pymes, se valorara el compromiso de ofertar una
mesa o corner, con la oportuna carteleria que lo publicite, con productos que hayan obtenido
certificacion de calidad diferenciada y de cercania, autdctonos de la Comunidad de Madrid
(contar con el sello “M Producto Certificado” o equivalente) en todos los eventos 4) coctel y 5)
cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripciones Técnicas, asi como en los
eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de 50 personas. Los productos incluidos en
dicha mesa o corner formaran parte del menu ofrecido en el evento y supondran al menos el
25% del mismo. Hasta 4 puntos.

A) 2.7. Elaboracién propia, o artesanal no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la
oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 4 puntos.

A) 2.8. Incluir detalle/complemento/aperitivo en la oferta para bebidas calientes, desayunos y
bebidas frias de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 9 puntos.

A) 2.9. Mejora: incluir tarjeta de fidelizacién: 1 desayuno gratis por cada 10 consumidos segun
la oferta desayunos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 2 puntos.

A) Valoracion de los criterios cuantificables mediante la mera aplicacién de formulas 100 pun-
tos

A) 2.1. Valoracién econémica del servicio de cafeteria. (Hasta 31 puntos). En el analisis
econdmico prima en orden decreciente, el precio mas bajo teniendo este la valoracion ma-
xima, es decir, 31 puntos. Se establece la siguiente féormula.

Vi=31*Pmin / Pi
Donde:

Vi = Valoracion correspondiente a la oferta i
Pi = Precio propuesto por la empresai, en €.
Pmin = Precio minimo ofertado, en €
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Justificacion de la formula empleada para la valoracién econdmica: la formula referida
hace que la maxima diferencia de puntuacién en la valoracidon econédmica dependa de la
relacion entre la oferta econdmica mas baja y la oferta econdmica mas alta. La oferta mas
baja obtendrd 31 puntos. La diferencia de puntos entre las ofertas dependera de la disper-
sién real entre las ofertas presentadas por los licitadores respecto de la oferta mas baja. De
modo que la oferta mas baja obtendrd 31 puntos y la maxima diferencia de puntuacién en
la valoracion econédmica dependera de la relacién entre la oferta econémica mas baja y la
oferta econdmica mas alta.

Los licitadores presentardn su oferta econdmica conforme al modelo establecido en el
Anexo Il.

A) 2. Valoracion economica del servicio de catering. (Hasta 18 puntos ). En el analisis eco-
ndmico prima en orden decreciente, el precio mas bajo teniendo este la valoracion maxima,
es decir, 18 puntos. Se establece la siguiente férmula.

Vi=18 * Pmin / Pi

Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Pi = Precio propuesto por la empresa i, en €.
Pmin = Precio minimo ofertado, en €

Justificacion de la formula empleada para la valoracién econdmica: la formula referida
hace que la maxima diferencia de puntuacién en la valoracidon econédmica dependa de la
relacion entre la oferta econdmica mas baja y la oferta econdmica mas alta. La oferta mas
baja obtendrd 18 puntos. La diferencia de puntos entre las ofertas dependera de la disper-
sién real entre las ofertas presentadas por los licitadores respecto de la oferta mas baja. De
modo que la oferta mas baja obtendrd 18 puntos y la maxima diferencia de puntuacién en
la valoracion econédmica dependera de la relacién entre la oferta econdmica mas baja y la
oferta econdmica mas alta.

Los licitadores presentardn su oferta econdmica conforme al modelo establecido en el
Anexo Il.

A) 2. Valoracion de los criterios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacién de
férmulas. 51 puntos

Las formulas para la valoracion de los criterios técnicos cuantificables mediante la mera apli-
cacion de formulas indicados en el apartado 8 A) 2 son las siguientes:

A) 2.1. Reduccidn del plazo minimo de preaviso general para el encargo de los eventos de
catering de 24 horas establecido en el apartado 3.2.B del Pliego de Prescripciones Técni-
cas. Hasta 8 puntos.
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Se valorara con hasta 8 puntos el compromiso de reducir el plazo minimo de preaviso gene-
ral para el encargo de los eventos de 24 horas establecido en el apartado 3.2.B del Pliego de
Prescripciones Técnicas.

Se valorara hasta una reduccién de 8 horas en el mencionado plazo de 24 horas.

Para su cdlculo se empleara la siguiente férmula:
Vi=gx
=gy —
! 8
Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Pi=n2de horas que se reduce el plazo general de preaviso hasta un maximo de 8 horas menos.
El numero de horas ofertado debera estar expresado en horas enteras, sin decimales. En caso
de que el licitador exprese el citado plazo con decimales, se ignoraran dichos decimales tanto a
efectos de valoracién como a efectos de ejecucion del contrato.

El maximo de horas de reduccidn sera de 8 horas. Si los licitadores ofertan mas de 8 horas de
reduccion se tendra en cuenta a efectos de valoracion 8 horas de reduccion.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracién de la reduccién del plazo de preaviso:

la formula referida hace que la maxima diferencia de puntuacién en la valoracién dependa del
numero de horas que se reduce de forma efectiva el plazo de preaviso de la fecha exacta del
Evento. La oferta en la que el licitador oferte una reduccién del plazo de preaviso de 8 horas
obtendra la maxima puntuacion (8 puntos). La oferta en la que el licitador no oferte reducciéon
del plazo de preaviso obtendra O puntos, no aplicandose para esos casos la férmula de
valoracion. Para el resto de valores, la formula atribuye puntos de manera proporcional a la
reduccién ofertada.

A modo de memoria del establecimiento del umbral en el plazo de preaviso general para el
encargo de los eventos de 24 horas, se establece un maximo de 8 horas de reduccién, ya que
un plazo inferior a este umbral supondria un plazo que no se considera viable para garantizar la
correcta prestacion del servicio.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacién de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il
bis.

A) 2.2 Mejor clasificacién medioambiental del vehiculo adscrito al contrato conforme a lo
exigido en el apartado 3.1.B.2 del Pliego de Prescripciones Técnicas, de forma que tenga
menor potencial contaminante para limitar las emisiones a la atmésfera. Hasta 3 puntos.

El licitador debe adscribir un minimo de un vehiculo: coche o furgoneta al contrato con al menos
clasificacion medioambiental C de conformidad con el apartado 3.1.B.2 del Pliego de
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Prescripciones Técnicas.

Es una prioridad para Canal de Isabel I, S.A. M.P. reducir la huella de carbono del ciclo integral
del agua. Apostar por vehiculos de bajas emisiones permite la reduccidon de las emisiones tanto
de efecto invernadero como las nocivas para los ciudadanos (particulas y didxidos de nitrégeno
y azufre), lo que favorece al medio ambiente.

Los vehiculos que utilice en ejecucion del contrato seran responsabilidad del adjudicatario, que
los pondran a disposicion del contrato para la prestacion del servicio.

Se valorara la clasificacion del vehiculo ofertado para realizar el servicio de cafeteria y catering.
El vehiculo asignado sera puntuado conforme a la siguiente clasificacion:

- 0 puntos para el coche ofertado con Etiqueta C
- 2 puntos para el coche ofertado con Etiqueta ECO

- 3 puntos para el coche ofertado con Etiqueta Cero Emisiones.

Si los licitadores ofertan mas de 1 vehiculo de los indicados en el referido apartado se tendra
en cuenta a efectos de valoracién el vehiculo de potencial contaminante mas bajo.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracion de la reduccién del plazo de preaviso:

la férmula referida es lineal pues esta destinada a otorgar la maxima puntuacién a la mejor
clasificacién medioambiental ofertada para el vehiculo adscrito al contrato. En efecto, la oferta
en la que el licitador proponga la etiqueta cero emisiones, obtendra la maxima puntuacién (3
puntos), la oferta del vehiculo con etiqueta ECO obtendra la siguiente mejor puntuacién (2
puntos), y la oferta en la que el licitador oferte el vehiculo con etiqueta C, que es el minimo
exigido, obtendra 0 puntos.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa al presente criterio técnico

cuantificable mediante la mera aplicacidn de férmulas conforme al modelo establecido en

el Anexo Il bis.

A) 2.3 Incremento del nimero de camareros a tiempo parcial ofertados para prestar el servi-
cio de cafeteria establecido en el apartado 2.2.B.5 del Pliego de Prescripciones Técnicas, du-
rante al menos el horario de mayor afluencia. Hasta 13 puntos.

Se valorara con hasta 13 puntos el compromiso incrementar el nimero de camareros a
tiempo parcial para el servicio de cafeteria establecido en el apartado 2.2.B.5 del Pliego de
Prescripciones Técnicas, durante al menos el horario de mayor afluencia.

Para su cdlculo se empleara la siguiente férmula:

Vi=13 x Ni / Nmax

Donde:
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Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Ni = Nimero de camareros adicionales al camarero previsto en el apartado 2.2.B.1) Prestacién
de los servicios de cafeteria y catering para eventos en Canal de Isabel II, S.A., M.P. del Pliego de
Prescripciones Técnicas, propuestos por el licitador
Nmax = Mayor nimero de camareros adicionales ofertados por los licitadores.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracién de la reduccién del plazo de preaviso:

la férmula referida hace que la maxima diferencia de puntuacion en la valoracion dependa
mayor incremento en el nimero de camareros a tiempo parcial ofertados. Para el resto de los
valores, la férmula atribuye puntos de manera proporcional.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacién de féormulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il

bis.

A) 2.4 Reduccion del ratio de comensales/camarero de los eventos establecidos en el apar-
tado 3.2.A del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 6 puntos.

Se valorara con hasta 6 puntos el compromiso de reducir el porcentaje del ratio de comen-
sales/camarero de los eventos establecidos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripcio-
nes Técnicas.

Para su célculo se empleara la siguiente férmula:

Vi =6 x N%/ N%max

Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
N% = Porcentaje de reduccion ratio de comensales/camarero de los eventos establecidos en el
apartado 3.2.A del Pliego de Prescripciones Técnicas, propuestos por el licitador.
N% max = Mayor nimero de porcentaje de reduccion ofertados.

Justificacién de la férmula empleada para la valoracién de la reducciéon del plazo de preaviso:

la formula referida hace que la maxima diferencia de puntuacion en la valoracion dependa de
la mayor reduccion del ratio entre el nimero de comensales y los camareros atendiendo los
eventos ofertados. Para el resto de los valores, la formula atribuye puntos de manera
proporcional.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacién de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo I

bis.

A) 2.5. Se valorara la mejora de las caracteristicas estéticas y medioambientales previstas en
el apartado 3.1.A.3 del Pliego de Prescripciones Técnicas mediante la utilizacion de bandejas
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reutilizables de pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos de catering referidos en el
apartado 3 del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 2 puntos.

Se valorara con 2 puntos el compromiso del licitador de utilizar bandejas reutilizables de
pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos de catering referidos en el apartado 3 del
Pliego de Prescripciones Técnicas.

Por el contrario, si el licitador no se compromete utilizar las referidas bandejas, o no sefala
una de las dos opciones establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en este crite-
rio.

En caso de que las dos casillas quedaran en blanco se entendera que el licitador NO se com-
promete a utilizar bandejas reutilizables de pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos
de catering referidos en el apartado 3 del Pliego de Prescripciones Técnicas. En caso de se
marquen las dos casillas se entendera que el licitador Sl se compromete a utilizarlas.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracidn de la reduccidn del plazo de preaviso:
la férmula empleada en este criterio es lineal y hace que la maxima puntuacioén en la valoracion
se obtenga con el compromiso de presentar caracteristicas estéticas y medioambientales supe-
riores a las previstas en el apartado 3.1.A.3 del Pliego de Prescripciones Técnicas, mediante la
aportacion bandejas reutilizables de pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos de cate-
ring referidos en el apartado 3 del Pliego de Prescripciones Técnicas. La oferta en la que el
licitador oferte dichas bandejas obtendra 2 puntos, y la oferta en la que no se proponga el uso
de dichas bandejas obtendra 0 puntos.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacion de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il

bis.

A) 2.6. Al objeto de primar el consumo de los productos con bajo impacto ambiental de las
emisiones de gases de efecto invernadero en su produccién, fabricacion, transporte, comer-
cializacidn, retirada o reciclaje, dentro de las estrategias europeas de economia circular y de
favorecimiento de la contratacién con las pymes, se valorara el compromiso de ofertar una
mesa o corner, con la oportuna carteleria que lo publicite, con productos que hayan obtenido
certificacion de calidad diferenciada y de cercania, autdctonos de la Comunidad de Madrid
(contar con el sello “M Producto Certificado” o equivalente) en todos los eventos 4) coctel y
5) cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripciones Técnicas, asi como en los
eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de 50 personas. Los productos incluidos
en dicha mesa o corner formaran parte del ment ofrecido en el evento y supondran al menos
el 25% del mismo. Hasta 4 puntos.

Se valorara con 4 puntos el compromiso del licitador de ofertar una mesa o corner, con la
oportuna carteleria que lo publicite, con productos que hayan obtenido certificacion de ca-
lidad diferenciada y de cercania, autdctonos de la Comunidad de Madrid (contar con el sello
“M Producto Certificado” o equivalente) en todos los eventos 4) coctel y 5) cena previstos
en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripciones Técnicas, asi como en los eventos 3) cate-
ring aperitivo cuando sean para mds de 50 personas; siendo dichos productos incluidos en
dicha mesa o corner parte del menu ofrecido en el evento y que supongan al menos el 25%
del mismo.
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Por el contrario, si el licitador no se compromete a ofertar lo referido anteriormente, o no
sefiala una de las dos opciones establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en
este criterio.

En caso de que las dos casillas quedaran en blanco se entendera que el licitador NO se com-
promete a ofertar una mesa o corner, con la oportuna carteleria que lo publicite, con pro-
ductos que hayan obtenido certificacion de calidad diferenciada y de cercania, autéctonos
de la Comunidad de Madrid (contar con el sello “M Producto Certificado” o equivalente) en
todos los eventos 4) coctel y 5) cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescrip-
ciones Técnicas, asi como en los eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de 50
personas; siendo dichos productos incluidos en dicha mesa o corner parte del menu ofrecido
en el evento y que supongan al menos el 25% del mismo. En caso de se marquen las dos
casillas se entendera que el licitador Sl se compromete a ofertar una mesa o corner, con la
oportuna carteleria que lo publicite, con los productos referidos.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracidn de la reduccidn del plazo de preaviso:
la formula empleada en este criterio es lineal, pues persigue el compromiso efectivo de ofertar
el tipo de productos descritos en el criterio, por lo que la maxima puntuacién en la valoracién
se obtiene con el compromiso de ofertar la mesa o corner, con la oportuna carteleria que lo
publicite, con productos que hayan obtenido certificacion de calidad diferenciaday de cercania,
autdctonos de la Comunidad de Madrid (contar con el sello “M Producto Certificado” o equi-
valente) en todos los eventos 4) coctel y 5) cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de
Prescripciones Técnicas, asi como en los eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de
50 personas; siendo dichos productos incluidos en dicha mesa o corner parte del menu ofrecido
en el evento y que supongan al menos el 25% del mismo. La oferta que incluya dicho compro-
miso obtendra los 4 puntos correspondientes a este criterio, y la oferta que no lo incluya, 0
puntos. Con la férmula establecida se pretende fomentar el consumo de los productos con bajo

impacto ambiental de las emisiones de gases de efecto invernadero en su produccién, fabrica-
cién, transporte, comercializacidn, retirada o reciclaje, dentro de las estrategias europeas de
economia circular y de favorecimiento de la contratacion con las pymes.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacién de formulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il

bis.

A) 2.7. Elaboracidn propia, o artesanal no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la
oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 4 puntos.

Se valorara con 4 puntos el compromiso del licitador de elaborar de forma artesanal, en sus
propias cocinas o de forma no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la oferta de
alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas.

Por el contrario, si el licitador no se compromete elaborar los referidos bizcochos y tartas
dentro de la oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas
del Pliego de Prescripciones Técnicas del Pliego de Prescripciones Técnicas, o no sefiala una
de las dos opciones establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en este criterio,
se obtendran O puntos en este criterio.
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En caso de que las dos casillas quedaran en blanco se entendera que el licitador NO se com-
promete a elaborar de forma artesanal, en sus propias cocinas o de forma no industrializada,
de bizcochos y tartas dentro de la oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de
Prescripciones. En caso de se marquen las dos casillas se entenderd que el licitador Sl se
compromete.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracion de la reduccidn del plazo de preaviso:
la férmula empleada en este criterio es lineal y hace que la maxima puntuacién en la valoracion
se obtenga con el compromiso de ofertar la prestacion superior dentro de la oferta de alimen-

tos prevista en la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas, consistente en ela-
borar de forma artesanal, en sus propias cocinas o de forma no industrializada, bizcochos y
tartas. La oferta que incluya dicho compromiso obtendra los 4 puntos correspondientes a este
criterio, y la oferta que no lo incluya, 0 puntos.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacién de féormulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il

bis.

A) 2.8. Incluir detalle/complemento/aperitivo en la oferta para bebidas calientes, desayunos
y bebidas frias de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 9 puntos.

e 3 puntos si se incluye Bolleria mini, galleta o bombdn para acompaniar las bebidas
calientes.

e 3 puntos si se incluye chupito (30ml) de zumo natural de naranja con el desayuno

e 3 puntos si se incluye Mini saladito/montadito, tapa o aperitivo para acompafiar
las bebidas frias

Se valorard con 3 puntos el compromiso del licitador de incluir detalle/complemento/ape-
ritivo en la oferta para bebidas calientes, otros 3 puntos para los desayunos y otros 3 puntos
para las bebidas frias de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Por el
contrario, si el licitador no se compromete a incluir un detalle/complemento/aperitivo, se
valorara con 0 puntos en el apartado correspondiente (bebidas calientes, desayuno y bebi-
das frias).

En caso de que las dos casillas quedaran en blanco se entendera que el licitador NO se com-
promete a incluir el correspondiente detalle/complemento/aperitivo para acompafiar las
bebidas calientes, desayunos y bebidas frias de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones
Técnicas. En caso de se marquen las dos casillas se entendera que el licitador Sl se compro-
mete a su inclusion.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracion de la reduccidn del plazo de preaviso:
la férmula empleada en este criterio persigue que se complete la oferta de productos de la tabla
del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas, por lo que otorga la maxima puntuacién a
aquellas ofertas que incluyan el compromiso de ofertar los tres tipos de detalle/comple-
mento/aperitivo en la oferta para bebidas calientes, desayunos y bebidas frias de la tabla del
Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas, de forma que por cada uno de ellos se obtienen
3 puntos, siendo el maximo que se puede obtener en este criterio si una oferta incluye el com-
promiso de ofertar los tres tipo, de 9 puntos, y si no ofertara ninguno de ellos, de 0 puntos.
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Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacion de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il

bis.

A) 2.9. Mejora: incluir tarjeta de fidelizacion: 1 desayuno gratis por cada 10 consumidos segun
la oferta desayunos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 2 puntos.

Se valorara con 2 puntos el compromiso del licitador de incluir un sistema de fidelizacion
por el que, por cada 10 desayunos, se regale uno (bebida caliente + pan/bolleria/churreria),
segln la oferta desayunos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones.

Por el contrario, si el licitador no se compromete incluir un sistema de fidelizacién dentro
de su oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas, se
obtendran en este criterio 0 puntos.

En caso de que las dos casillas quedaran en blanco se entendera que el licitador NO se com-
promete a incluir un sistema de fidelizacidon por el que, por cada 10 desayunos, se regale
uno (bebida caliente + pan/bolleria/churreria), segin la oferta desayunos de la tabla del
Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. En caso de se marquen las dos casillas se en-
tenderd que el licitador Sl se compromete a incluir el referido sistema.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracidn de la reduccidn del plazo de preaviso:
la férmula empleada en este criterio es lineal y valora la efectiva oferta de la mejora, otorgando
la maxima puntuacioén a las ofertas que propongan el compromiso de incluir como mejora la
tarjeta de fidelizacidn en los términos referidos en este apartado. La oferta que incluya dicho
compromiso obtendra los 2 puntos correspondientes a este criterio, y la oferta que no lo in-
cluya, O puntos.

Los licitadores presentardn su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables

mediante la mera aplicacion de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il
bis.

32 CLASIFICACION DE LAS OFERTAS

3.1 PUNTUACION DE LA OFERTA ECONOMICA (MAXIMO 49 PUNTOS).

La puntuacion de la oferta econémica de conformidad con la férmula establecida en el apartado 7

A) 1 del Anexo | al PCAP es la siguiente:

A) 1.1 Valoracion econdmica del servicio de cafeteria. Hasta 31 puntos.

Licitador Oferta econod- Puntuacion de la oferta econé-
mica mica Vi =31* Pmin / Pi
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. 3.76 € 31,00
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A) 1.2 Valoracién econémica del servicio de catering. Hasta 18 puntos.

Licitador Oferta econoé- Puntuacion de la oferta econé-
mica mica Vi =18* Pmin / Pi
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. 129.877,00 € 18,00

TOTAL PUNTUACION VALORACION ECONOMICA

NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. ......... 49 PUNTOS

3.2 VALORACION DE LOS CRITERIOS TECNICOS CUANTIFICABLES MEDIANTE LA MERA APLICACION
DE FORMULAS. 51 PUNTOS

La puntuacidn de la oferta técnica de conformidad con la férmula establecida en el apartado 7 A)
2.1 del Anexo | al PCAP es la siguiente:

A) 2.1. Reduccién del plazo minimo de preaviso general para el encargo de los eventos de catering
de 24 horas establecido en el apartado 3.2.B del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 8 pun-
tos.

Se valorara con hasta 8 puntos el compromiso de reducir el plazo minimo de preaviso general para
el encargo de los eventos de 24 horas establecido en el apartado 3.2.B del Pliego de Prescripciones

Técnicas.
Férmula V,=8x %
LICITADOR Criterio | Yalor ofertado Puntuacién
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A21 8 8

A) 2.2 Mejor clasificacion medioambiental del vehiculo adscrito al contrato conforme a lo exigido
en el apartado 3.1.B.2 del Pliego de Prescripciones Técnicas, de forma que tenga menor poten-
cial contaminante para limitar las emisiones a la atmdsfera. Hasta 3 puntos.

El licitador debe adscribir un minimo de un vehiculo: coche o furgoneta al contrato con
al menos clasificacién medioambiental C de conformidad con el apartado 3.1.B.2 del
Pliego de Prescripciones Técnicas.

- 0 puntos para el coche ofertado con Etiqueta C
- 7,25 puntos para el coche ofertado con Etiqueta ECO
- 14,5 puntos para el coche ofertado con Etiqueta Cero Emisiones.
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LICITADOR afe | CHSICELEES Puntuacion
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A2.2 Etiqueta Cero 3

A) 2.3 Incremento del nimero de camareros a tiempo parcial ofertados para prestar el servicio de
cafeteria establecido en el apartado 2.2.B.5 del Pliego de Prescripciones Técnicas, durante al
menos el horario de mayor afluencia. Hasta 13 puntos.

Se valorara con hasta 13 puntos el compromiso incrementar el nimero de camareros a tiempo
parcial para el servicio de cafeteria establecido en el apartado 2.2.B.5 del Pliego de
Prescripciones Técnicas, durante al menos el horario de mayor afluencia

Formula Vi =13 x Ni / Nmax

LICITADOR Criterio CELEDCERD | o e
por el licitador

NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A23 0 0

A) 2.4.Reduccidn del ratio de comensales/camarero de los eventos establecidos en el apartado 3.2.A
del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 6 puntos.

Se valorara con hasta 6 puntos el compromiso de reducir el porcentaje del ratio de comensales/ca-
marero de los eventos establecidos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripciones Técnicas.

Férmula Vi = 6 x N%/ N%max

LICITADOR dale | AEEEEEE Puntuacion
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION. S.L. A2.4 10% 6

A) 2.5. Se valorara la mejora de las caracteristicas estéticas y medioambientales previstas en el apar-
tado 3.1.A.3 del Pliego de Prescripciones Técnicas mediante la utilizacién de bandejas reutilizables de
pizarra y/o madera y/o cesteria en los eventos de catering referidos en el apartado 3 del Pliego de Pres-
cripciones Técnicas. Hasta 2 puntos.

Se valorara con 2 puntos el compromiso del licitador de utilizar bandejas reutilizables de pizarra y/o
madera y/o cesteria en los eventos de catering referidos en el apartado 3 del Pliego de Prescripciones
Técnicas.

Por el contrario, si el licitador no se compromete utilizar las referidas bandejas, o no sefiala una de
las dos opciones establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en este criterio.
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LICITADOR Criterio | valorofertado | o i iacion
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A25 S| 2

A) 2.6. Al objeto de primar el consumo de los productos con bajo impacto ambiental de las emisiones
de gases de efecto invernadero en su produccién, fabricacion, transporte, comercializacién, retirada o
reciclaje, dentro de las estrategias europeas de economia circular y de favorecimiento de la contratacion
con las pymes, se valorara el compromiso de ofertar una mesa o corner, con la oportuna carteleria que
lo publicite, con productos que hayan obtenido certificacion de calidad diferenciada y de cercania, au-
téctonos de la Comunidad de Madrid (contar con el sello “M Producto Certificado” o equivalente) en
todos los eventos 4) coctel y 5) cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de Prescripciones Técni-
cas, asi como en los eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de 50 personas. Los productos
incluidos en dicha mesa o corner formaran parte del ment ofrecido en el evento y supondrdn al menos
el 25% del mismo. Hasta 4 puntos.

Se valorard con 4 puntos el compromiso del licitador de ofertar una mesa o corner, con la oportuna
carteleria que lo publicite, con productos que hayan obtenido certificacion de calidad diferenciada 'y
de cercania, autéctonos de la Comunidad de Madrid (contar con el sello “M Producto Certificado” o
equivalente) en todos los eventos 4) coctel y 5) cena previstos en el apartado 3.2.A. del Pliego de
Prescripciones Técnicas, asi como en los eventos 3) catering aperitivo cuando sean para mas de 50
personas; siendo dichos productos incluidos en dicha mesa o corner parte del menu ofrecido en el
evento y que supongan al menos el 25% del mismo.

Por el contrario, si el licitador no se compromete a ofertar lo referido anteriormente, o no sefiala
una de las dos opciones establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en este criterio.

LICITADOR Criterio Puntuacion

Valor ofertado
por el licitador

NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A26 SI 4

A) 2.7. Elaboracion propia, o artesanal no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la oferta de
alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 4 puntos.

Se valorara con 4 puntos el compromiso del licitador de elaborar de forma artesanal, en sus propias
cocinas o de forma no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la oferta de alimentos de la
tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas.

Por el contrario, si el licitador no se compromete elaborar los referidos bizcochos y tartas dentro de
la oferta de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas del Pliego de
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Prescripciones Técnicas del Pliego de Prescripciones Técnicas, o no sefala una de las dos opciones
establecidas en el Anexo Il bis, se obtendran 0 puntos en este criterio, se obtendran 0 puntos en este

criterio.
LICITADOR Criterio | vaorofertado | o . acién
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A27 Si 4

A) 2.8. Elaboracion propia, o artesanal no industrializada, de bizcochos y tartas dentro de la oferta de
alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 4 puntos.

Incluir detalle/complemento/aperitivo en la oferta para bebidas calientes, desayunos y bebidas frias
de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Hasta 9 puntos.

a) 3 puntos si se incluye Bolleria mini, galleta o bombdn para acompaniar las bebidas calientes.

b) 3 puntos si se incluye chupito (30ml) de zumo natural de naranja con el desayuno

c) 3 puntos si se incluye Mini saladito/montadito, tapa o aperitivo para acompafiar las bebidas
frias

Se valorara con 3 puntos el compromiso del licitador de incluir detalle/complemento/aperitivo en la
oferta para bebidas calientes, otros 3 puntos para los desayunos y otros 3 puntos para las bebidas
frias de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas. Por el contrario, si el licitador no
se compromete a incluir un detalle/complemento/aperitivo, se valorara con 0 puntos en el apartado
correspondiente (bebidas calientes, desayuno y bebidas frias).

LICITADOR Criterio | valorofertado | . iacién
por el licitador
_ A28a Sl 3
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A28b NO 0
A28c Si 3
TOTAL PUNTUACION CRITERIO A 2.8 6

A) 2.9. Mejora: incluir tarjeta de fidelizacion: 1 desayuno gratis por cada 10 consumidos segtin la oferta
desayunos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones. Hasta 2 puntos.

Se valorara con 2 puntos el compromiso del licitador de incluir un sistema de fidelizacién por el que,
por cada 10 desayunos, se regale uno (bebida caliente + pan/bolleria/churreria), segin la oferta
desayunos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones.

Por el contrario, si el licitador no se compromete incluir un sistema de fidelizacidn dentro de su oferta
de alimentos de la tabla del Anexo | del Pliego de Prescripciones Técnicas, se obtendran en este
criterio O puntos.
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LICITADOR Critero | valorofertado | o o iacién
por el licitador
NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L. A2.9 NO 0

3.4. CLASIFICACION DE LAS OFERTAS EN FUNCION DE LOS CRITERIOS CUANTIFICABLES MEDIANTE

LA MERA APLICACION DE FORMULAS

En consecuencia, aplicando los criterios establecidos en el Pliego de Cldusulas Administrativas

Particulares, se obtienen las siguientes puntuaciones:

PUNTUACION NUEVO ENCINAR RESTAURACION SL

CRITERIOS TECNICOS

CRITERIO

CRITERIO A) | CRITERIO A) | CRITERIO A) | CRITERIO A) | CRITERIO A) | CRITERIO A) | CRITERIO A)
2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6

2.7

CRITERIO A) | CRITERIO A)
2.8 2.9

ECONOMICO| TOTAL

8 3 0 6 2 4

4

6 0

49 82

CLASIFICACION

12 NUEVO ENCINAR RESTAURACION, S.L.

Lo cual se informa a los efectos oportunos.

It Firmado digital t
DEL RIO CEBALLOS g rio cesattos mARia

MARIA TERESA - TERESA- FIRMA
FIRMA i%ﬁljgalzozsj 108 15:01:33

Firma: Maria Teresa del Rio Ceballos
JEFA DEL AREA DE RELACION CON LOS EMPLEADOS
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