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12 ESPECIFICACIONES TECNICAS Y SUBCONTRATACION

Una vez analizado el contenido de las especificaciones técnicas de los licitadores que se han presen-
tado al contrato 180/2023, se ha apreciado lo siguiente:

Los licitadores que han presentado oferta en plazo y forma en el presente procedimiento de licita-
cion han sido las siguientes empresas:

N.° LICITADOR NIF
1 Ecocentro Red S.A. A78452208

Especificaciones técnicas:

En el presente contrato no aplican especificaciones técnicas.

Subcontratacién:

La empresa licitadora indica que NO tiene la intencién de subcontratar.

22 CRITERIOS DE VALORACION

Los criterios que han de servir de base para la adjudicacién del Contrato son los siguientes:
Criterios cuantificables mediante la mera aplicacion de férmulas 100 puntos

A) 1. Valoracion econdmica.......c..ceueas 49 puntos

A) 2. Criterios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacion de formulas ....51 puntos:

A) 2.1 Numero de platos diarios (para el primer plato y/o el segundo plato) ofertados por el licitador en el ment
diario, adicionales a lo exigido conforme al apartado 2.5.1 del PPT (15 puntos)

A) 2.2 Disponer de personal de sala/camareros/as dedicadas en exclusiva a prestar el servicio objeto del contrato
(15 puntos)

A) 2.3 Disponer de sala o zona independiente a la del resto de clientes (15 puntos)

A) 2.4 Ofrecer platos con algun alimento ecoldgico en el menu semanal (6 puntos)

A) Valoracion de los criterios cuantificables mediante la mera aplicacion de férmulas 100 puntos

A) 1. Valoracién economica. En el analisis econédmico prima en orden decreciente, el precio mas
bajo teniendo este la valoracién maxima, es decir, 49 puntos. Se establece la siguiente férmula.
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Vi =49 * Pmin / Pi
Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Pi = Precio propuesto por la empresai, en €.
Pmin = Precio minimo ofertado, en €

Justificacion de la férmula empleada para la valoracién econdmica: la férmula referida hace que
la maxima diferencia de puntuacién en la valoracién econémica dependa de la relacién entre la
oferta econdmica mas baja y la oferta econdmica mas alta. La oferta mas baja obtendra 49 puntos.
La diferencia de puntos entre las ofertas dependera de la dispersidn real entre las ofertas presen-
tadas por los licitadores respecto de la oferta mas baja. De modo que la oferta mas baja obtendra
49 puntos y la maxima diferencia de puntuacién en la valoracion econémica dependera de la rela-
cion entre la oferta econdmica mas baja y la oferta econdmica mas alta.

Los licitadores presentaran su oferta econémica conforme al modelo establecido en el Anexo |l.

A) 2. Valoracion de los criterios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacién de formulas.
51 puntos

Las férmulas para la valoracion de los criterios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacién
de formulas indicados en el apartado 7 A) 2 son las siguientes:

A) 2.1 Numero de platos diarios (para el primer plato y/o el segundo plato) ofertados por el licitador
en el menu diario, adicionales a lo exigido conforme al apartado 2.5.1 del PPT

15 puntos.

Se valorara con hasta 15 puntos el compromiso de ampliar el nimero de platos para poder elegir (al
menos de primer plato y/o segundo plato) en el mend diario obligatorio exigido conforme al apartado
2.5.1 del PPT.

La Unidad valorable es: nimero de platos adicionales al minimo exigido en el apartado 2.5.1 del PPT.
Para su célculo se empleara la siguiente férmula:

Vi=15x P_i/3

Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i

Pi = n2 de unidades diarias {al menos primer plato, segundo plato) para incluir en el ment diario,
adicionales al menu diario obligatorio exigido conforme al apartado 2.5.1 del PPT. Este coeficiente

tendra un valor maximo de 3 a efectos de valoracion.

Si el licitador oferta mas de 3 unidades diarias adicionales se tendra en cuenta a efectos de valoracién
3 unidades.
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El nimero de unidades (al menos primer plato, segundo plato) adicionales ofertadas debe estar
expresada en nlimeros enteros, no admitiéndose decimales. En caso de que un licitador aporte el valor
referido con decimales, se tomard en cuenta el nUmero entero y se ignorardn los decimales.

Justificacion de la férmula empleada para la valoracion del criterio técnico cuantificable: Unida-
des diarias (al menos primer plato, segundo plato) ofertadas por el licitador en el ment diario,
adicionales al menu diario obligatorio exigido en el apartado 2.5.1 del PPT: la férmula referida
otorga la maxima puntuacion (15 puntos) a aquellas ofertas que incluyan el mayor nimero de uni-
dades diarias (al menos primer plato, segundo plato) adicionales al menu Gnico minimo exigido en
el apartado 2.5.1 del PPT, hasta un maximo de 3 unidades (al menos primer plato, segundo plato)
adicionales, y otorga 0 puntos a aquellas ofertas en las que no se incluya un nimero de unidades
adicionales al menu diario Unico exigido en el apartado 2.5.1 del PPT, siendo proporcional la valo-
racion de este apartado entre ambos limites.

A modo de memoria del umbral de saciedad establecido en un maximo de 3 unidades diarias adi-
cionales, se ha establecido dicho limite por considerarse que 3 unidades de menu adicionales al
menu minimo que obligatoriamente debe ofertarse, es suficiente y que incluir mas opciones puede
incluso resultar perjudicial en relacidn a la calidad o ralentizar el servicio.

Los licitadores presentaran su proposicion relativa a los criterios técnicos cuantificables me-
diante la mera aplicacién de formulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il bis.

A) 2.2. Disponer de personal de sala/camareros/as dedicados en exclusiva a prestar el servicio
objeto del contrato ........civiiiniiinc s 15 puntos

Se valorard que se ponga a disposicidn de la prestacidn del servicio durante las comidas al menos a
una persona de sala o camarero/a, que atienda exclusivamente a los menores de campamento de
verano de Canal de Isabel II, S.A., M.P. objeto del contrato, a efectos de aumentar la calidad y agilidad
del servicio.

Se establece la siguiente formula de valoracion:

Vi= 15*Ni/Nmax
Donde:

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Ni = N2 de personas de dedicacidn exclusiva ofertadas.
Nmax = Mayor Ni ofertada.

Los licitadores indicaran en la oferta el nimero de personal de sala o camareros/as en nimeros ente-
ros, no admitiéndose decimales. En caso de que el licitador exprese el personal ofertado con decima-
les, se ignoraran los decimales.
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Justificacion de la férmula empleada para la valoracion del criterio técnico cuantificable: la formula
referida hace que la maxima diferencia de puntuacién en la valoracidn del presente criterio dependa
delarelacién entre la oferta en la que se presente el mayor nimero de personal dedicado en exclusiva
al servicio objeto del contrato y la oferta en la que se presente el menor nimero de personal dedicado
en exclusiva a prestar el servicio. La oferta en la que el licitador presente el mayor nimero de personal
dedicado en exclusiva a prestar el servicio de comida obtendra 15 puntos.

Los licitadores presentaran su proposicion relativa al presente criterio técnico cuantificable me-
diante la mera aplicacién de férmulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il bis.

A) 2.3. Disponer de sala o zona independiente a la del resto de clientes para la prestacion del
SEIVICIO ciiiuiiirirtinssnsircnsenss s s s sns s assaassasssssssanssns sssasssnssnsassanssnns 15 PUNTOS

Se valorara que los licitadores dispongan de una sala o zona separada fisicamente del resto de
clientes con elemento efimero y/o permanente, disponiendo asi de una zona acotada para el ser-
vicio de comida de los participantes del campamento, favoreciendo la seguridad y el control sobre
ellos.

El licitador que disponga de la citada sala o zona obtendra 15 puntos; el licitador que no disponga
de ella obtendra 0 puntos.

Justificacidn de la formula empleada para la valoracion del criterio de disponer de sala o zona
independiente al resto de clientes para la prestacion del servicio: la férmula referida otorga la
maxima puntuacion (15 puntos) a aquellas ofertas que cuenten con una sala o zona separada fisi-
camente del resto de clientes con elemento efimero y/o permanente, disponiendo asi de una zona
acotada para el servicio de comida de los participantes del campamento, y otorga 0 puntos a aque-
llas ofertas en las que no se incluya una sala o zona separada fisicamente del resto de clientes con
elemento efimero y/o permanente, tratandose de una férmula lineal.

Los licitadores presentaran su proposicion relativa al presente criterio técnico cuantificable me-
diante la mera aplicacion de formulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il bis. Asi-
mismo, los licitadores aportaran plano con indicacion del modo de llevar a cabo la citada sepa-

racion fisica.

A) 2.4. Ofrecer platos con algin alimento ecolégico en el meni sema-

[ 1 S e s e snsssassasssns oes O PUNTOS

Se valora la cantidad de platos con algun alimento o ingrediente con etiqueta ecoldgica introducido
en los menus semanales.

Se establece la siguiente formula de valoracion:

Vi= 6*Ni/Nmax
Donde:

Pagina 5 de 7



Canal de Isabel I, Sociedad Andnima, M.P. inscrita en el Registro Mercantil de Madrid al Tomo 29.733, Folio 86, Seccién 8, Hoja M-534929. Inscripcién 12. Denominacién en inscripcion 126, NIF A86488087, Domicilio Social: C/ Santa Engracia, 125, 28003 Madrid.

/)
Canalt‘;/
de Isabel I

Vi = Valoracién correspondiente a la oferta i
Ni = N2 de platos con algun alimento ecolégico en el menu semanal
Nmax = Mayor Ni acreditada

Los licitadores indicaran en la oferta el nimero de platos con algun alimento o ingrediente ecolé-
gico en numeros enteros, no admitiéndose decimales. En caso de que el licitador exprese el nu-
mero de platos con decimales, se ignoraran los decimales.

Justificacion de la formula empleada para la valoracidn del criterio técnico cuantificable: la for-
mula referida hace que la maxima diferencia de puntuacion en la valoracion del presente criterio
dependa de la relacidn entre la oferta en la que el licitador oferte un mayor nimero de platos con
algun alimento o parte del plato con etiqueta ecoldgica en su menu semanal, y la oferta en la que
el licitador oferte un menor nimero de platos con algun alimento o ingrediente con etiqueta eco-
Iégica en sumenu semanal. La oferta en la que el licitador presente el mayor nimero de platos con
algun alimento o ingrediente con etiqueta ecoldgica en su menu semanal obtendra los 6 puntos.
Aquel licitador que en su oferta no presente ningun plato con alimento o ingrediente con etiqueta
ecoldgica en su menu semanal obtendra 0 puntos.

Los licitadores presentaran su proposicion relativa al presente criterio técnico cuantificable me-
diante la mera aplicacién de formulas conforme al modelo establecido en el Anexo Il bis.

32 OFERTAS ANORMALMENTE BAJAS

La oferta presentada por ECOCENTRO RED S.A. no esta incursa en presuncion de anormalidad.

42 ACLARACIONES

Se solicitaron aclaraciones sobre la documentacién acreditativa de los valores ofertados para los crite-
rios técnicos cuantificables mediante la mera aplicacién de férmulas aportada por el licitador ECOCEN-
TRO RED S.A.

Segun el criterio A) 2.3 ) 2.3. Disponer de sala o zona independiente a la del resto de clientes
para la prestacion del SErVIiCio.......uuuieimmsinecnccr i e sssesssesasssnssssessnssnssnssnsassessassassass 15 puntos

Se valorara que los licitadores dispongan de una sala o zona separada fisicamente del resto de clientes con ele-
mento efimero y/o permanente, disponiendo asi de una zona acotada para el servicio de comida de los partici-

pantes del campamento, favoreciendo la seguridad y el control sobre ellos.

Aporto plano puntuando por ello.
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52 CLASIFICACION DE LAS OFERTAS
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PLATOS CAMAREROS Rz ZONA SHEEEEE ALIMENTOS
U .| ADICIONALES N:":;os EXCLUSIVOS ::'sf:;:: INDEPENDIENTE im;z::i:m ECOLOGICOS |1
PRECIO aloraci: adicionales sala EX
EMPRESAS OFERTADO BAJA :ctlznémi: ddiariosl ex:lulsivos :Ii:tntes
valor valor valor valor valor valor valor valor
ofertado | acreditado ofertado |acreditado ofertado | acreditado ofertado |acreditado
PUNTUACION MAXIMA % Baja Tem. 49
ECOCENTRO N N
RED S.A 5.470,91€ 22,73 49 0 0 0 2 2 15 si si 15 10 10 6 85
CLASIFICACION
Orden Licitador Puntos
1 ECOCENTRO RED S.A 85
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