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PRESCRIPCIONES TECNICAS DEL ACUERDO MARCO PARA
ADQUISICION DE PRODUCTOS LACTEOS, NECTAR DE ZUMOS,
BOLLERIA Y HUEVOS PARA EL HOSPITAL UNIVERSITARIO
INFANTA LEONOR, A ADJUDICAR POR PROCEDIMIENTO
ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO MEDIANTE
PLURALIDAD DE CRITERIOS.

PRIMERA. -DEFINICION DEL OBJETO

Las prescripciones técnicas que, de acuerdo con el articulo 124 y siguientes de la Ley
9/2017 de 8 de noviembre de Contratos del Sector Publico, por la que se transponen a
Ordenamiento Juridico espafiol las Directivas del Parlamento Europeo y del Consejo
2017/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014, han de regir la contratacion y
ejecucion del Acuerdo Marco cuyo objeto es la adquisicion de productos lacteos, néctar
de zumos, bolleria y huevos para el Hospital Universitario Infanta Leonor.

Division en L otes: Sl

Nimero y denominacion de los Lotes: 5

LOTE 1: PRODUCTOS DE BOLLERIA Y PAN TOSTADO

N° ORDEN NEXUS DESCRIPCION

11 1200198 MAGDALENAS

12 1200082 GALLETA INTEGRAL SIN AZUCAR
13 1200340 GALLETA TIPO MARIA

14 1200037 PAN TOSTADO SIN SAL

15 1200335 PAN TOSTADO CON SAL

LOTE 2: NECTARES Y MERMELADAS

N° ORDEN NEXUS DESCRIPCION

2.1 1202041 | NECTAR MANZANA S/AZUCAR (BRICK 200ML)
2.2 1201010 NECTAR MELOCOTON S/AZUCAR (BRICK 200ML)
2.3 1201979 NECTAR NARANIJA SIN AZUCAR (BRICK 200ML)
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NECTAR PINA S/AZUCAR (BRICK 200ML)
MERMELADA DE FRESA CON AZUCAR

MERMELADA DE MELOCOTON CON AZUCAR

LOTE 3: LECHE, DERIVADOS GRASOS, YOGURES, POSTRES LACTEOS Y

N° ORDEN
31
3.2
3.3
34
35
3.6
3.7
3.8
39
3.10
311
3.12

3.13

N° ORDEN
41
4.2
4.3
44
45

4.6
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NEXUS

1200491

1200392

1200755

1200334

1201064

1200393

1201048

1200396

1200183

1200394

1201656

1200148

1201657

QUESOSENVASADOS
DESCRIPCION

LECHE ENTERA BRICK 1L

LECHE DESNATADA BRICK 1L

LECHE SIN LACTOSA SEMIDESNATADA BRICK 1L
BEBIDA DE SOJA SIN AZUCAR BRICK 1 L
NATA LIQUIDA COCINAR EN BRIK
MANTEQUILLA PORCIONES

MARGARINA MIXTA EN BARRA

YOGUR NATURAL TARRINA 125G

YOGUR SABOR DESNATADO TARRINA 125G
NATILLASVAINILLA TARRINA 120-125G
CREMA DE QUESO PARA UNTAR

QUESO RALLADO

QUESO FRESCO TIPO BURGOS

LOTE 4: CAFES, AZUCARES, EDULCORANTES Y CACAO

NEXUS

1200346

1200033

1200350

1200072

1200341

1200454

DESCRIPCION
CAFE SOLUBLE DESCAFEINADO SOBRE 2GR

AZUCAR BLANQUILLA SOBRE 10GR

EDULCORANTE ARTIFICIAL GRANULADO (SACARINA)
SOBRE 1GR

EDULCORANTE LIQUIDO
AZUCAR BLANCO 1 KG

CACAOEN POLVO EN SOBRES

it | T
HOGAR
]
+ HOSPITAL
400 &M

m




Ref: 47/451109.9/26
‘. Hospital Universitario
Hospital Vi Agi
SaludMadrid Infanta Leonor DSF:iIeE‘Ia ':'rc?rerg Pagina 4 de 18

LOTE 5: HUEVOS FRESCOS Y HUEVO LIQUIDO PASTEURIZADO
N° ORDEN NEXUS DESCRIPCION
51 1200831 HUEVO MEDIANO 53/63 GR

52 1200590 HUEVO LIQUIDO PASTEURIZADO

SEGUNDA.-CONDICIONES GENERALES PARA TODOSLOSLOTES

Las empresas adjudicatarias presentaran una ficha técnica donde se recojan las calidades
y caracteristicas del producto, debiendo ser éstos como minimo de primera calidad,
cumpliendo la normativa legal vigente y conforme al Codigo Alimentario Espafiol.

Las empresas licitadoras dispondran de las pertinentes autorizaciones administrativas
para el ejercicio de la actividad que lleven a cabo a efectos del pliego y de los articulos
ofertados y, deberan tener implementado un sistema de Analisis de Peligros y Puntos de
Control Critico (APPCC), acorde a la normativa legal en materia de higiene alimentaria
y cumplir con toda la legislacion que le sea de aplicacion.

Las empresas adjudicatarias deberan cumplir exhaustivamente €l caendario de
programacion establecido en los pedidos para el aprovisionamiento tanto de productos
frescos como envasados.

Los productos deben ser presentados en envases limpios, de materia adecuado para la
buena conservacion y transporte del producto, y de facil apilado.

La retirada de los envases reutilizables sera obligatoria para el adjudicatario.

En €& supuesto de que un producto no pueda ser suministrado por causa debidamente
justificada, debera ser sustituido por otro de iguales caracteristicas o superiores, para lo
cual el adjudicatario debera enviar ficha técnica del producto y contar con el V°B° del
Responsable de Cocina.

En caso de que el personal del Hospital detecte cualquier tipo de defecto o deficienciaen
los pedidos (articulos, envases, embalajes), sus condiciones de entrega o transporte, €l
adjudicatario sustituird a la mayor brevedad posible, siempre en el mismo dia y en el
horario de entrega acordado, dichos productos por otros que cumplan con € pedido
realizado, sus caracteristicas y la calidad adjudicada sin ninglin coste para el Hospital.

El adjudicatario estara obligado a poner en conocimiento de forma inmediata al Hospital
laexistenciade cualquier incidenciague puedaafectar alacalidad o seguridad alimentaria
de los articulos objeto del presente pliego y, con caracter general, de la existencia de
cualquier riesgo paralasalud de los consumidores.
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- Caracteristicas de las materias primas objeto del concurso

Todos los productos ofertados por las empresas adjudicatarias deberan ajustarse a las
especificaciones técnicas que se establecen en el presente Pliego y a las especificaciones
higiénico-sanitarias y de calidad previstas en la normativa legal vigente que le sea de
aplicacion y, en particular a lo dispuesto en el Codigo Alimentario Espafiol y a su
normativa complementaria.

Si el producto no es originario de la Union Europea, el adjudicatario debera justificar
documentalmente su homologacion por la Unién Europea.

Todos los productos ofertados deberan cumplir la normativa espafiola y comunitaria
vigente, tanto en la composicion como en el etiquetado, las temperaturas de elaboracion,
envasado, almacenamiento y distribucion, tanto de los locales y vehiculos como de los
propios articulos contemplado en el pliego., etc. En todos los productos, los envases y
embalajes deberan especificar nombre del producto, lista de ingredientes y aditivos si los
contiene, peso, identificacion de la empresa, lote de fabricacion, fecha y duracion, marca
einstrucciones de empleo si precisa. El etiquetado del producto debera permitir establecer
su trazabilidad en todo momento.

Las empresas dedicadas a la elaboracion de productos amparados por denominaciones
especificas o por instalaciones geograficas protegidas, deberdn estar inscritas en SUS
correspondientes registros y dichos articulos estaran a lo dispuesto en sus disposiciones
especificas reguladoras.

El personal de las empresas adjudicatarias tendra la formacion necesaria para garantizar
la correcta manipulacion y transporte de los viveres, incluyendo latarjeta de manipul ador
de alimentos en vigor.

-Transporte

Las condiciones de transporte y distribucion del producto por parte del proveedor
adjudicatario, cumpliran en todo momento las disposiciones que en esta materia sean
exigibles por la normativa vigente. El adjudicatario es el responsable de que el vehiculo
de transporte utilizado para la entrega de mercancia cumpla con la normativa vigente en
materia de transporte de viveres, que ofrezca las condiciones de temperaturas adecuadas
indicadas por el fabricante de los productos objeto del contrato, asi como la separacion
de los productos si esto fuera necesario. El reparto deberé realizarse en vehiculos limpios
y cerrados, conservando unas buenas condiciones, sin presentar ningun riesgo de alterar
el producto y estando protegidos de toda contaminacion exterior.
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TERCERA. - CARACTERISTICAS TECNICAS

Los productos descritos en el presente pliego deben cumplir las siguientes caracteristicas
técnicas minimas:

LOTE 1.- PRODUCTOS DE BOLLERIA Y PAN TOSTADO

Se consideran productos de bolleria aquellos preparados alimenticios elaborados
basicamente con masa de harinas comestibles fermentada, a la que se le ha afiadido o no
otros alimentos, complementosy o aditivos autorizados.

Magdalenas tipo valenciana con azucar: Producto de bolleria, elaborado con harina de
trigo, azlcar, aceite de girasol, huevo. Envasadas individualmente.

Galletas:. Se entiende por gdletas, los productos aimenticios elaborados,
fundamentalmente por una mezclade harina, grasas comestibles y aguas, adicionada o no
de azucares y otros productos alimenticios o alimentarios (aditivos, aromas, condimentos,
especias, etc), sometida a proceso de amasado y posterior tratamiento térmico, dando
lugar a un producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido en

agua.

Pan tostado: Los productos cumpliran las especificaciones contenidas en la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la fabricacion, circulacion y comercio del pan y
panes especiales.

e Orden 1.1 Magdalenas (1200198)

e Orden 1.2 Galleta integral sin azicar (1200082)

e Orden 1.3 Galleta tipo Maria (1200340)

e Orden 1.4 Pan tostado sin sal (1200037)

e Orden 1.5 Pan tostado con sal (1200335)

LOTE 2.- NECTAR DE ZUMOS SIN AZUCAR Y MERMELADAS

Seentiende por néctar de fruta € producto sin fermentar, pero fermentable, que se obtiene
afiadiendo agua sin adicion de azlcares.

Podran tener sustancias aromaticas, componentes aromatizantes volatiles, pulpa, todos
los cuales deberan proceder del mismo tipo de fruta y obtenerse por procedimientos
fisicos.

e Orden 2.1 Néctar manzana sin aztcar brik 200 ml (1202041)
e Orden 2.2 Néctar melocoton sin azucar brik 200 ml (1201010)
e Orden 2.3 Néctar naranja sin azucar brik 200 ml (1201979)

e Orden 2.4 Néctar pifia sin azucar brik 200 ml (1202060)
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Se entiende por mermelada como el producto preparado por coccion de frutas enteras,
troceadas, trituradas, tamizadas 0 no, a las que se han incorporado o no azlicares hasta
conseguir un producto semiliquido o espeso.

e Orden 2.5 Mermelada de fresa con aztcar (1201281)
e Orden 2.6 Mermelada de melocoton con azacar (1200894)

LOTE 3 LECHE, DERIVADOS GRASOS, YOGURES, POSTRES LACTEOS Y
QUESOS ENVASADOS

Laleche sera de vaca, UHT, tanto entera, como desnatada y semidesnatada. El contenido
en grasas, proteinas y lactosa, asi como la acidez seran las indicadas en la legislacion
vigente.

Debera entenderse por leche entera la leche cruda que no haya sido calentada a una
temperatura superior a 40°C ni sometida a un tratamiento de efecto equivalente.

Por leche desnatada, |a leche higienizada o conservada, privada parcial o totalmente de
Su contenido graso natural, con la modificacion relativa de los demas componentes
normal es.

e Orden 3.1 Leche enterabrick 11 (1200491)
e Orden 3.2 Leche desnatada brick 1 | (1200392)
e Orden 3.3 Leche sin lactosa semidesnatada brick 1 | (1200755)

Bebida vegetal de soja.

e Orden 3.4 Bebida de soja sin aztcar brick 1 1(1200334)
e Orden 3.5 Nata liquida cocinar en brick (1201064)

La nata liquida cumplira las especificaciones contenidas en las normas generales de
calidad paralanata.

A tales efectos, se entiende por nata o nata de vaca el producto lacteo rico en materia
grasa separado de la leche de vaca, que toma la forma de una emulsion del tipo grasa en
agua, que contiene un minimo de materia grasa del 30% y menos del 50% respecto de la
masa del producto final.

Lamantequilla cumplira las especificaciones previstas en el Reglamento. A tales efectos,
se entendera por mantequilla el producto derivado de la leche, con un contenido de
materia grasa lactea igual o superior al 80% e inferior al 90%, y contenidos méximos de
agua del 16% y de materia lactea seca no grasa del 2%.

¢ Orden 3.6 Mantequilla porciones (1200393)
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La margarina cumplira las especificaciones contenidas en la Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para la elaboracion, circulacion y comercio de grasas comestibles (animales,
vegetales y anhidras), margarinas, minarinas y preparados grasos.

A tales efectos, se entiende por margarina el alimento extensible en forma de emulsion
liquida o plastica, usualmente del tipo agua-aceite, obtenidos principalmente a partir de
grasas y aceites comestibles que no procedan fundamentalmente de laleche.

La margarina que se oferte sera de origen vegetal, y no se admitiran aquellas cuyo origen
sea e coco, la pama o € pamiste, ni las que sean fabricadas a partir de grasas
hidrogenadas.

e Orden 3.7 Margarina mixta en barra (1201048)

Los yogures incluidos dentro del pliego deberan cumplir las especificaciones contenidas
en lanormade calidad para e yogur.

A tales efectos, se entiende por yogur €l producto de leche coagulada obtenida por
fermentacion lactica mediante la accion de “Lactobacillusbulgaricus” y “Streptococcus
thermophilus™ a partir de leche pasterizada, leche concentrada pasterizada, leche total o
parcialmente desnatada pasterizada, con o sin adicion de nata pasterizada, leche en polvo
entera, semidesnatada o desnatada, suero en polvo, proteinas de leche y/u otros productos
procedentes del fraccionamiento de laleche.

De modo anélogo, se entiende por yogur de aromas el yogur definido en el parrafo
anterior, al que se han afiadido agentes aromaticos autorizados.

e Orden 3.8 Yogur natura tarrina 125 g (1200396)
e Orden 3.9 Yogur sabor desnatado tarrina 125 g (1200183)
e Orden 3.10 Natillas vainillatarrina 120-125 g (1200394)

Los quesos deberan cumplir, con caracter general, las especificaciones contenidas en las
normas de calidad para quesos y quesos fundidos.

A tales efectos, se entiende por queso el producto fresco o madurado, s6lido o semisoélido,
leche, delalechetota o parcialmente desnatada, de lanata, del suero de mantequillao de
una mezcla de algunos o de todos estos productos, coagul ados total o parcia mente por la
accion del cuajo u otros coagulantes apropiados, antes del desuerado o después de la
eliminacion parcial de la parte acuosa, con o sin hidrolisis previa de la lactosa, Siempre
que la relacion entre la caseina y las proteinas séricas sea igual o superior a la de la leche.

Asi mismo, se entiende por queso fresco el que estd dispuesto para el consumo al finalizar
el proceso de fabricacion.

e Orden 3.11 Crema de queso para untar (1201656)
e Orden 3.12 Queso rallado (1200148)
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e Orden 3.13 Queso fresco tipo burgos (1201657)

LOTE 4: CAFES, AZUCARES, EDULCORANTES Y CACAO

Café: La materia prima es el café, procedera del beneficiado normal de frutos sanos y
maduros. Cumplira las especificaciones contenidas en la Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para la elaboracion, almacenamiento, transporte y comercializacion del café.

e Orden 4.1 Café soluble descafeinado sobre 10 g (1200346)

Los productos denominados aziacar y edulcorante cumpliran las especificaciones
contenidas en la Reglamentacion Técnico-Sanitaria sobre azticares destinados al consumo
humano.

Con el nombre especifico de azucar se designa exclusivamente el producto obtenido
industrialmente de la remolacha azucarera o de la cafia de azucar.

e Orden 4.2 Azucar blanquilla sobre 10g (1200033)

e Orden 4.3 Edulcorante artificial granulado (sacarina) sobre 1 g (1200350)
e Orden 4.4 Edulcorante liquido (1200072)

e Orden 4.5 Azucar blanco 1 kg (1200341)

Los productos denominados cacao cumpliran las especificaciones contenidas en la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria sobre |os productos de cacao y chocolate destinados a
la alimentacion humana.

A taes efectos, se denomina como cacao en polvo, a producto obtenido por la
transformacion en polvo de granos de cacao limpios, descascarillados y tostados y que
contengan un 20%, como minimo, de manteca de cacao, y como maximo un 9% de agua.
Sin gluten.

e Orden 4.6 Cacao en polvo en sobres (1200454)

LOTE 5: HUEVOS FRESCOS Y HUEVO LiQUIDO PASTEURIZADO

Huevos frescos.

Cumpliran las especificaciones contenidas en la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para
la manipulacion de huevos frescos y conservados y elaboracion, conservacion y venta de
ovoproductos.

Con la denominacién genérica de huevos se entiende unica y exclusivamente los huevos
de gallina, y se consideran huevos frescos los que se presentan en su estado natural, sin
haber sido limpiados por ningin procedimiento, ni haber sufrido tratamientos de
conservacion o refrigeracion.
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No se suministraran defectuosos ni presentaran fisura, tampoco habran sufrido ningun
tratamiento de conservacion o refrigeracion. Tamafio M-L peso de 63 a 73 gr por unidad
aproximadamente.

e Orden 5.1 Huevo mediano 53/63 g (1200831)

Huevo liquido
Debe presentar las caracteristicas de color, olor y sabor del huevo recién batido, y estara

soOlo elaborado con huevos frescos.

e Orden 5.2 Huevo liquido pasteurizado (1200590)

CUARTA. - PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Dentro de las actividades de este centro sanitario, ocupa un lugar destacado la proteccion
del Medio Ambiente. Por este motivo, es fundamenta que las empresas que ofrezcan sus
productos y/o servicios adquieran e compromiso de prevenir y reducir los impactos
ambientales con una actitud responsable frente al Medio Ambiente.

Conforme al articulo 12 de la ley 1/2024, de 17 de abril, de Economia Circular de la
Comunidad de Madrid, el adjudicatario adquirirda los siguientes compromisos
ambientales:

a) Nor mativa interna medioambiental.

- No se puede redlizar cualquier tipo de vertido de productos peligrosos.

- Obligacion de cumplir con los requisitos legales aplicables en el desarrollo
de laactividad.

- Obligacion de informar de todos los incidentes con repercusion ambiental
gue tengan lugar en el desarrollo de la actividad.

- Evitar lasemisiones a aire, suelo y agua.

- Reduccioén de ruidos y olores.

- Realizar un uso controlado de la energia y optimizar el consumo de
recursos naturales.

- Minimizar y gestionar adecuadamente los residuos manteniendo un
cuidado ambiental durante el manejo, transporte, preparacion, utilizacion
y eliminacién final de los mismos fundamentalmente cuando se trate de
residuos peligrosos.

- Reducir en lo posible y de forma continua los impactos ambientales
importantes que genere su actividad haciendo uso de unas buenas practicas
ambientales.
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b) Condiciones particulares sobreresiduos

Los residuos seran segregados en origen, los contenedores que los
contienen estaran perfectamente identificados y etiquetados.

Los residuos urbanos (papel, carton, organicos, etc.) seran gestionados en
los contenedores municipales o a través de gestores autorizados.
Promover el uso racional de los recursos naturales (agua, energia, etc.) y
la minimizacion, reutilizacion y reciclado de los residuos.

No utilizar, en la medida de lo posible, productos de limpieza que estén
considerados como peligrosos.

En caso de utilizar productos peligrosos de limpieza, no realizar vertidos
de los mismos a la red de saneamiento que no esté autorizado en las
especificaciones del producto.

¢) Buenas practicas ambientales

CONFORME: Madrid a dia de la fecha
EL ADJUDICATARIO POR LA ADMINISTRACION,
FECHA Y FIRMA LA DIRECTORA GERENTE
Firmado digitalmente por: PANTOJA ZARZA MARIA DEL CARMEN
Fecha: 2026.05.25 08:57
Fdo.: M? del Carmen Pantoja Zarza
@ ‘Hospita‘lamable - [

Retirada y adecuada gestion de los residuos generados en el desarrollo de
la actividad, prestando especial atencion a los residuos peligrosos que
pudieran generarse.

No malgastar € agua.

Apagar las luces de aguellas instalaciones que no van a ser utilizadas.

™
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La autenticidad de este documento se puede comprobar en

https://gestiona.comunidad.madrid/csv

mediante el siguiente codigo seguro de verificacion:
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ANEXO |.- RELACION DE BIENES/ARTICULOS Y LOTES EN QUE SE AGRUPAN

Presupuesto (importe de compra, sin IVA): 30.612,70 €

Presupuesto, IVA incluido (4%, 10% y 21%): 32.980,14€ (IVA incluido)

Plazo maximo de entrega de los bienes/articulos del lote: maximo de 48 horas para los pedidos urgentes y de 5 dias habiles para los pedidos
ordinarios.

Lugar deentrega: Servicio de Cocinadel Hospital Virgen delaTorre.

CPV: 15000000-8 Alimentos, bebidas, tabaco y productos afines

@ jl‘-losupitailamable

E

(C

n
+ HOSPITAL

‘,mm




“, Hospital Universitario

Hosnpital Vi .
SaludMadrid Infanta Leonor Ds%leala ':'rc?rerg Pagina 13 de 18

LOTE 1: PRODUCTOSDE BOLLERIA'Y PAN TOSTADO

TIPO
IMPORTE
N° , UD DE DE | IMPORTE | IMPORTE
oRbEN NEXUS DESCRIPCION | CANTIDAD |, =D BE [UNITARIO Bl | o |MPDE oAl
SIVA o
Cgaz2l
11 1200198 MAGDALENAS 200 3% 83031 1.660,62 10% 166,06|  1.826,68
GALLETA Paquete
1.2 1200082 INTEGRAL SIN 19080 de4 00747 1.42528 10% 14253 1.567.81
AZUCAR unidades
Paguete
13 1200340 CALLETATIPO 22464  de5 00645 1.448.93 10% 14489  1.593.82
MARI{A :
unidades
Paguete
14 1200037 PAN TOSTADO 1.040 | de dos 00661 6874 4% 2,75 71,49
SIN SAL .
unidades
Paguete
15 1200335 "ANTOSTADO 5.000 | de dos 00661 3305 4% 1322 34372
CON SAL .
unidades
TOTAL LOTE 1 4.934,07 469,45  5.403,52
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NO

ORDEN

21

2.2

2.3

24

2.5

2.6

@Hospitalamable

Hospital Virgen
de la Torre

NEXUS

1202041

1201010

1201979

1202060

1201281

1200894

DESCRIPCION

NECTAR
MANZANA
S/AZUCAR BRICK
200 ML

NECTAR
MELOCOTON
S/AZUCAR BRICK
200 ML

NECTAR
NARANJA SIN
AZUCAR BRICK
200 ML

NECTAR PINA
S/AZUCAR BRICK
200 ML
MERMELADA DE
FRESA CON
AZUCAR
MERMELADA DE
MELOCOTON
CON AZUCAR

CANTIDAD

2.448

1.992

2112

2.136

2.836

2.816

TOTAL LOTE 2

UD DE

MEDIDA

brik 200
ML

brik 200
ML

brik 200
ML

brik 200
ML

Tarrina
255G

Tarrina
255G

‘,mm

IMPORTE
UNITARIO
SIVA

0,1939

0,1942

0,1949

0,1949

0,0924

0,0924

it TU
HOGAR

n
+ HOSPITAL

LOTE 22 NECTARESY MERMELADAS

Bl

474,67

386,85

411,63

416,31

262,05

260,2

221171

TIPO

DE
IVA
%

21%

21%

21%

21%

10%

10%

Pagina 14 de 18

IMPORTE | IMPORTE

IVA

99,68

81,24

86,44

87,43

26,21

26,02

407,02

TOTAL

574,35

468,09

498,07

503,74

288,26

286,22

2.618,73
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LOTE 3: LECHE, DERIVADOS GRASOS, YOGURES, POSTRES LACTEOS Y QUESOS ENVASADOS

NO

ORDEN

31

3.2

3.3

34

35

3.6

3.7

@Hospitalamable

NEXUS

1200491

1200392

1200755

1200334

1201064

1200393

1201048

DESCRIPCION

LECHE ENTERA
BRICK 1L

LECHE
DESNATADA
BRICK 1L
LECHE SIN
LACTOSA
SEMIDESNATADA
BRICK 1L
BEBIDA DE SOJA
SIN AZUCAR
BRICK 1L

NATA LIQUIDA
COCINAR EN
BRIK

MANTEQUILLA
PORCIONES

MARGARINA
MIXTA EN
BARRA

CANTIDAD

930

7.830

810

12

60

7.400

45

UD DE

MEDIDA

LITRO

LITRO

LITRO

LITRO

LITRO

Porcion
10g

KILO

‘,mm

IMPORTE
UNITARIO
SIVA

0,9246

0,7453

0,965

1,257

2,4402

0,0951

2,4516

it TU
HOGAR

n
+ HOSPITAL

Bl

859,88

5.835,70

781,65

15,08

146,41

703,74

110,32

TIPO

DE
IVA
%
4%

4%

4%

10%

10%

10%

10%

IMPORTE | IMPORTE

VA

34,4

233,43

31,27

1,51

14,64

70,37

11,03

TOTAL

894,28

6.069,13

812,92

16,59

161,05

774,11

121,35
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3.8
3.9
3.10

311

3.12

3.13

@Hospitalamable

Hospital Virgen

de la Torre

1200396

1200183

1200394

1201656

1200148 | QUESO RALLADO

1201657

YOGUR
NATURAL
TARRINA 125G
YOGUR SABOR
DESNATADO
TARRINA 125G
NATILLAS
TARRINA 120-
125G

CREMA DE
QUESO PARA
UNTAR

QUESO FRESCO
TIPO BURGOS

10.512

13.656

5.640

25

60

180

TOTAL LOTE 3

Unidad

Unidad

Unidad

BOTE
3KG

Bolsa
1Kg

Tarrinas
delKg

n
+ HOSPITAL

‘,mm

0,2012

0,2012

0,3364

16,6374

4,3648

3,8081

2.115,01

2.747,59

1.897,30

415,94

261,89

685,46

16.575,97

4%

4%

10%

4%

4%

4%
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84,6, 219961

109,9 2.857,49

189,73 2.087,03

16,64 432,58

10,48 272,37

27,42 712,88

83542| 17.411,39
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LOTE 4 : CAFES, AZUCARES, EDULCORANTES Y CACAO

TIPO
IMPORTE
Ne , UD DE DE |IMPORTE |IMPORTE
oRbEN NEXUS DESCRIPCION | CANTIDAD |, "2 05 [UNITARIO B | o |MPDRTEIMPORT
SIVA o
CAFE SOLUBLE Sobre de
41 |1200346 DESCAFEINADO 30000 S 00573 1.719,00 10% 171,9|  1.890,90
SOBRE 10G
AZUCAR
42 1200033 BLANQUILLA 35000/ Sobre 00099 3465 10% 3465 38115
SOBRE 10GR
EDULCORANTE
ARTIFICIAL Sobre e
43 |1200350 GRANULADO 18.000| ' 00074 1332 10% 1332| 14652
(SACARINA) 9
SOBRE 1GR
EDULCORANTE Envase ;
44 1200072) "0 100 S00 13479 13479 10% 1348 14827
45 1200341 ﬁ%CAR BLANCO 160  Kg 10475 167.6 10% 1676 184,36
CACAOEN Sobre de
46 |1200454 POLVO EN 2800 D¢ 02348 657,44 10% 6574 723,18
SOBRES
TOTAL LOTE 4 3.158,53 31585 347438
@ Hospitalamable = -
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LOTE 5: HUEVOS FRESCOS Y HUEVO LiQUIDO PASTEURIZADO

- ) UDDE | 'MPORTE TI'DF;O
oRDEN | NEXUS DESCRIPCION  CANTIDAD |, "-n oy |UNITARIO | BI VA VA
SIVA o
Yo
HUEVO MEDIANO o
51 1200831 i~ 600| Docena 0,9317| 559,02 4% 22,36
HUEVO LIQUIDO .
52 1200590 b cTEURIZADO 1.000 Litro 3,1734| 317340 10% 317,34
TOTAL LOTES5 3.732,42 339,7
TOTALES 30.612,70 2.367,44
@ Hospitalamable = -
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IMPORTE | IMPORTE

TOTAL

581,38

3.490,74

4.072,12

32.980,14




		2026-06-01T09:27:53+0200
	DIRECCIÓN GENERAL DE PATRIMONIO Y CONTRATACIÓN




